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Die Basis fur Ihre Kiiche!

cookmax Kuichentechnik




cook HUchenrechnik

Die Basis fiir lhre Kiiche!

Zuverlassige und langlebige Technik, praxisnahe
unktionalitdt kombiniert mit einfacher Bedienbarkeit,
sowie die Erfiillung der giiltigen Sicherheitsstandards

und Normen. Dies sind die Kriterien, nach denen wir

r unsere technischen Produkte fiir Ihre gastronomische
Anwendung fertigen lassen. Selbstverstandlich steht fir
uns immer das richtige Preis-Leistungs-Verhdltnis bei

der Auswahl unserer Produkte mit im Fokus!

Mit dem cookmax Programm sind Sie jederzeit in der
Lage lhre Konzepte optimal umzusetzen und passende
Losungen zu finden, bei denen Sie weder auf Sicherheit,
Funktionalitat noch auf gute Preise verzichten mussen.
Unsere Produkte werden lhnen ausschlieB3lich

Uber die kompetenten und leistungsstarken
Fachhandelspartner der PENTAGAST eG angeboten.

PENTAGAST ist Deutschlands groBtes und leistungs-
fahigstes Netzwerk fiir die Gastronomie, Hotellerie
und Gemeinschaftsverpflegung und bietet Produkte,
Dienstleistungen und Losungen aus einer Hand.
Egal ob Planung, Beratung, Verkauf, Installation
oder Service, mit den Partnern der PENTAGAST
steht lhnen fiir lhre cookmax Projekte immer der
richtige Ansprechpartner zur Verfiigung!

Hohe Lieferfahigkeit aus unserem Zentrallager
sowie punktliche und professionelle Zustellung

an lhre Wunschadresse runden

unser Angebot perfekt ab.

F"'E

Unseren Onlineshop finden Sie unter:
E -



Produkrtlinien cook

Basis-Produkte

> wertige Qualitat

> sehr gute Konstruktionen

» gute Zuverlassigkeit

> fir viele Leistungsanforderungen

> gute Funktionalitat

» Zusatznutzen durch gute Ausstattung

Sie erhalten auf das gesamte cookmax-Sortiment 2 Jahre Garantie. Preise verstehen sich zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Lieferung erfolgt frachtfrei ab einem Warenwert von 500,00 € (netto). Darunter berechnen wir 10,90 € Frachtkostenanteil.
Bei Lieferungen auf deutsche Inseln werden die Frachtkosten nach Aufwand berechnet.



Mikrowellen

silver

Mikrowelle NE-1643, 1600 W, 18 |

» Gehduse und Garraum aus Edelstahl

» LED-Beleuchtung, LC-Display

> mit 2 Magnetronen von oben und unten gewahrleistet gleichmaBige Erhitzung
» 3 Leistungsstufen: hoch, mittel und niedrig

> abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> mit herausnehmbarem Himmel

» 2 Gerate kénnen Ubereinander gestapelt werden

» aufziehbare Tir mit breitem Sichtfenster

> herausnehmbare Keramikplatte

» GarraumgroBe: 330 x310x 175 mm /18,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

422 x 508 x 337 230V/2,83 kW 90213025 1.349,00 €

Mikrowelle NE-1843, 1800 W, 18 |

> Gehduse und Garraum aus Edelstahl

> LED-Innenraumbeleuchtung, LC-Display

> mit 2 Magnetronen von oben und unten

» 3 Leistungsstufen: hoch, mittel und niedrig

> abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> mit herausnehmbarem Himmel

> 2 Gerdte konnen Ubereinander gestapelt werden
» aufziehbare Tur mit breitem Sichtfenster

» herausnehmbare Keramikplatte

> Garraumgrof3e: 330 x 310 x 175 mm / 18,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

422 x 508 x 337 230V /2,83 kW 90213026 1.439,00 €

Mikrowelle NE-2143-2, 2100 W, 18 |, mit Zwischenplatte

> Geh&use und Garraum aus Edelstahl

> LED-Innenraumbeleuchtung, LC-Display

> mit 2 Magnetronen von oben und unten

» 3 Leistungsstufen: hoch, mittel und niedrig

» abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> mit herausnehmbarem Himmel

» 2 Gerdte konnen Ubereinander gestapelt werden
» aufziehbare Tur mit breitem Sichtfenster

> herausnehmbare Keramikplatte

> Garraumgroé8e: 330x 310 x 175 mm / 18,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

422 x 508 x 337 230V /3,16 kW 90213027 1.599,00 €

SNACHKGERATE



Mikrowellen

silver

Mikrowelle NE-2153-2, 2100 W, 18 |, mit Zwischenplatte

» Gehduse und Garraum aus Edelstahl

> LED-Innenraumbeleuchtung, LC-Display

> mit 2 Magnetronen von oben und unten

» 3 Leistungsstufen: hoch, mittel und niedrig

> abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> mit herausnehmbarem Himmel

> 2 Gerdte konnen Ubereinander gestapelt werden
> aufziehbare Tlr mit breitem Sichtfenster

> herausnehmbare Keramikplatte

» 20 Programme (2- und 3-stufig)

> manuell wahlbare 2- und 3-stufige Erhitzung

» Erhitzung der 2- oder 3-fachen Menge

> Programmverriegelung mit einem Tastendruck
> Wiederholfunktion nur fir manuelle Erhitzung
> Hinweis auf Luftfilterreinigung

» zuschaltbarer Signalton

> GarraumgroBe: 330 x 310 x 175 mm /18,00 |

B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

422 x 508 x 337 230V/3,16 kW 90213028 1.779,00 €

Mikrowelle NE-1027, 1000 W, 22 |

> Gehduse und Garraum aus Edelstahl

> Ausgangsleistung von 100 W - 1000 W, 1 Magnetron
> Zeitschaltuhr mit Drehknopf

» Leistungseinstellung per Drehknopf

> GarraumgroBe: 330 x 330 x 200 mm /22,00 |

B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

510 x 360 x 306 230V/ 1,49 kW 90213011 679,00 €

Mikrowelle NE-1037, 1000 W, 22 |

> Gehduse und Garraum aus Edelstahl

» 3 Leistungsstufen von 340 W - 1000 W

> 10 Programmfelder, jeweils mit Umschaltfunktion fur die doppelte Menge
» 2- und 3-stufiger Garvorgang (automatischer Wechsel der Leistungsstufen)
> Programmverriegelung mit einem einzigen Druck auf ein Programmfeld

> zuschaltbarer Signalton

> GarraumgréBe: 330 x 330 x 200 mm /22,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

510x 360 x 306 230V /1,49 kW 90213012 869,00 €

plEe;e;
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Mikrowellen

silver

Mikrowelle NE-1840, 1800 W, 44 |, GN 1/1

» Gehduse und Garraum aus Edelstahl

» abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> mit 4 Magnetronen und rotierenden Hohlleitern

» 4 Leistungsstufen: hoch, mittel, niedrig und auftauen
» Einstellung Gber Drehknopf, abschaltbarer Signalton
» aufziehbare, nach unten 6ffnende Klapptur

> 1 Keramikplatte, herausnehmbar

> Garraumgrof3e: 535 x 330 x 250 mm / 44,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

650x 526 x471 230V /3,20 kW 90213014 2.399,00 €

Mikrowelle NE-1880, 1800 W, 441, GN 1/1

> Geh&use und Garraum aus Edelstahl

» abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> mit 4 Magnetronen und rotierenden Hohlleitern

» 4 Leistungsstufen: hoch, mittel, niedrig und auftauen
» Zeitschaltuhr mit Drehknopf, abschaltbarer Signalton
> programmierbare Tastenfeldsteuerung

> 16 Programme mit bis zu 3 Zeiten und Leistungen

» Schnellstartfunktion mit einem Tastendruck

» aufziehbare, nach unten 6ffnende Klapptur

» 1 Keramikplatte, herausnehmbar

> Garraumgrof3e: 535 x 330 x 250 mm / 44,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

650x 526 x471 230V /3,20 kW 90213016 2.669,00 €

Mikrowelle NE-2140, 2100 W, 44 1, GN 1/1

> Geh&use und Garraum aus Edelstahl

» abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> Garraum GN 1/1 - 4 Teller 270 mm auf 2 Ebenen

> mit 4 Magnetronen und rotierenden Hohlleitern

» 4 Leistungsstufen: hoch, mittel, niedrig und auftauen
> Einstellung tber Drehknopf

» aufziehbare, nach unten 6ffnende Klapptur

> abschaltbarer Signalton

> mit herausnehmbarer Keramikplatte

> GarraumgroéfBe: 535 x 330 x 250 mm / 44,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

650x 526 x471 400V /3,65 kW 90213017 2.599,00 €

SNACHKGERATE



Mikrowellen

silver

Mikrowelle NE-C1475, 1350 W, 30 |

» Gehduse und Garraum aus Edelstahl

> abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> Programmierung mit SD Karte am PC, mit MS Excel oder direkt am Gerat
» 99 Programme kdnnen mit je drei Phasen abgespeichert werden

> 1350 Watt MW, 1840 Watt Grill, 250°C Grill-Umluft, 1800 Watt Heif3luft
> 5 Leistungsstufen

» Vorheizen: 190°C, 220°C oder 240°C

> Temperatureinstellungen fir die Hei8luft 100°C bis 250°C

> katalytisch beschichtete EasyClean-Riickwand

> abschaltbarer Signalton

>inkl. 1 Rost, 1 Keramikplatte, 1 SD Karte

> GarraumgréBe: 400 x 336 x 217 mm /30,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

600 x 484 x 383 230V /3,30 kW 90213020 2.499,00 €

Mikrowelle NE-3240, 3200 W, 441, GN 1/1

> Gehduse und Garraum aus Edelstahl

> abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum

> mit 4 Magnetronen und rotierenden Hohlleitern

» 4 Leistungsstufen: hoch, mittel, niedrig und auftauen
> Einstellung tiber Drehknopf

> aufziehbare, nach unten 6ffnende Klapptir

» abschaltbarer Signalton

> mit herausnehmbarer Keramikplatte

> GarraumgréBe: 535 x 330 x 250 mm / 44,00 |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

650 x 526 x 471 400V /4,90 kW 90213021 3.099,00 €

SNACHGERATE



HeilBhalregerare

silver

HeiBhalte- und Niedrigtemperatur-Gargerat, 1 x GN 1/1
mit Schublade

> Einschubhdhe: 150 mm

» Temperaturbereich: 30°C bis 130°C
> Innenmafe: 350 x 570 x 195 mm

> front - und riickseitige Entluftung

- > Einsatz als Tisch-, Wand- und Einbaumodell
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
L]
g 400 x 650 x 300 230V /1,00 kW 90272021 3.135,00 €
ey g
¥ I
s
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HeiBBhalte- und Niedrigtemperatur-Gargerit, 2 x GN 1/1

» 2 Einschubhalterungen GN 1/1

» Einschubhohe: 65 mm

> Temperaturbereich: 30°C bis 130°C

> Innenmafe: 350 x 570 x 195 mm

> mit Fligeltir, Rechtsanschlag, wechselbar
> front - und riickseitige Entliftung

» Einsatz als Tisch-, Wand- und Einbaumodell

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

400 x 650 x 300 230V /1,00 kW 90272020 2.565,00 €

HeiBhalte- und Niedrigtemperatur-Gargerit, 4 x GN 1/1

» 4 Einschubhalterungen GN 1/1

» Einschubhéhe: 65 mm

> Temperaturbereich: 30°C bis 130°C

> Innenmafe: 350 x 570 x 285 mm

» mit Fltgeltr, Rechtsanschlag, wechselbar
> front - und rickseitige Entliiftung

> Einsatz als Tisch-, Wand- und Einbaumodell

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

400 x 650 x 390 230V /1,50 kW 90272022 2.755,00 €

HeiBhalte- und Niedrigtemperatur-Gargerat, 4 x GN 1/1

> mit Kerntemperaturfiihler

> 10 Programme

» 4 Einschubhalterungen GN 1/1

» Einschubhohe: 65 mm

» Temperaturbereich: 30°C bis 130°C

> Innenmafle: 350 x 570 x 285 mm

> mit Fligeltir, Rechtsanschlag, wechselbar
> front - und rickseitige Entliftung

» Einsatz als Tisch-, Wand- und Einbaumodell

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

e 400 x 650 x 390 230V/ 1,50 kW 90272019 3.135,00 €

=] SNACHKGERATE



HeilBhalregerare

HeiBhalte- und Niedrigtemperatur-Gargerit, 6 x GN 1/1

» Einschubhohe: 65 mm 6 x GN 1/1 oder 150 mm 3 x GN 1/1
> Temperaturbereich 30°C bis 120°C

> Desinfektionsprogramm bei 130°C

> Innenmafle 350 x 570 x 500 mm

> geeignet als Tisch-, Wand- und Einbaumodell

> mit Flgeltlr, Rechtsanschlag, wechselbar

> Gehduse aus CNS 18/10

> mit front- und riickseitiger Entltiftung

> elektronische Temperatursteuerung

B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

Preis:

400 x 650 x 600 230V /2,50 kW 90272023

3.971,00 €

HeiBhalte- und Niedrigtemperatur-Gargerat, 6 x GN 1/1

mit Kerntemperaturfiihler

» Einschubhohe: 65 mm 6 x GN 1/1 oder 150 mm 3 x GN 1/1
> Temperaturbereich 30°C bis 120°C

> Desinfektionsprogramm bei 130°C

> Innenmafle 350 x 570 x 500 mm

> geeignet als Tisch-, Wand- und Einbaumodel
> mit Fltgeltir, Rechtsanschlag, wechselbar

> Gehduse aus CNS 18/10

> mit front- und riickseitiger Entltftung

> elektronische Temperatursteuerung

> 10 Programme mit NT-Garen mit KT-Fihler

> mit Zeit- und Programmvorwahl

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

Preis:

400 x 650 x 600 230V/2,50 kW 90272024

Wandkonsole fiir HeiBhaltegerate
passend fiir 90272019 - 90272024

> Material: CNS 18/10
B xTx H/mm: Artikel-Nr.:

4.351,00 €

Preis:

465 x 656 x 300 90270007

Transportwagen fiir Gargerate
passend fiir 90272019 - 90272024

> Material: CNS 18/10
B xTxH/mm: Artikel-Nr.:

285,00 €

Preis:

410 x 600 x 290 90270008

475,00 €

silver

o)

SNACHGERATE
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RAuFschniFfFmaschinen

VORBEREITUNG

silver

Aufschnittmaschine manuell, Messer @ 250 mm
mit Blumenschwungrad

» Gehduse: Aluminium, rot

» mechanische Schwungrad-Handbedienung
» Schneideklinge: @ 250 mm

» Schnittstéarke: 0 - 2 mm

» Schlittenauflage: 185 x 150 mm

> mit Messerschutzring (EG-Norm)

» mit fixiertem Schleifstein

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
520x680x510 920415006 2.099,00 €
Aufschnittmaschine manuell, Messer 300 mm

mit Blumenschwungrad

> Gehéause: Aluminium, rot

> mechanische Schwungrad-Handbedienung

» Schneideklinge: @ 300 mm

> Schnittstarke: 0 - 2 mm

» Schlittenauflage: 230 x 190 mm

> mit Messerschutzring (EG-Norm)

> mit fixiertem Schleifstein

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
600 x 720 x 740 90415007 3.399,00 €
Aufschnittmaschine manuell, Messer @ 350 mm

mit Blumenschwungrad

> Gehduse: Aluminium, rot

» mechanische Schwungrad-Handbedienung

» Schneideklinge: @ 350 mm

> Schnittstarke: 0 - 2 mm

» Schlittenauflage: 270 x 240 mm

> mit Messerschutzring (EG-Norm)

> mit fixiertem Schleifstein

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
710 x 870 x 800 90415008 5.699,00 €
StandfuB fiir Aufschnittmaschine

BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.: Preis:
640 x 415 x 795 90415003,90415006 90410003 1.159,00 €
640 x 500 x 795 90415002,90415007 90410001 1.159,00 €
650 x 700 x 795 90415005,90415008 90410002 1.299,00 €



RAuFschniFfFmaschinen

silver

Aufschnittmaschine manuell, Messer ¢ 250 mm
mit geschlossenem Schwungrad

> Gehduse: Aluminium, rot

> mechanische Schwungrad-Handbedienung
» Schneideklinge: @ 250 mm

» Schnittstarke: 0 -2 mm

> Schlittenauflage: 185 x 150 mm

> mit Messerschutzring (EG-Norm)

> mit fixiertem Schleifstein

B xTx H/mm: Artikel-Nr.:

Preis:

520x680x 510 90415003

Aufschnittmaschine manuell, Messer ¢ 300 mm
mit geschlossenem Schwungrad

> Gehause: Aluminium, rot

> mechanische Schwungrad-Handbedienung
» Schneideklinge: @ 300 mm

> Schnittstdrke: 0- 2 mm

> Schlittenauflage: 230 x 190 mm

> mit Messerschutzring (EG-Norm)

> mit fixiertem Schleifstein

B xTx H/mm: Artikel-Nr.:

3.099,00 €

Preis:

600 x 720 x 740 90415002

Aufschnittmaschine manuell, Messer g 350 mm
mit geschlossenem Schwungrad

> Gehduse: Aluminium, rot

> mechanische Schwungrad-Handbedienung
> Schneideklinge: @ 350 mm

> Schnittstarke: 0 -2 mm

» Schlittenauflage: 270 x 240 mm

> mit Messerschutzring (EG-Norm)

> mit fixiertem Schleifstein

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

3.399,00 €

Preis:

710x 870 x 800 90415005

5.699,00 €

VORBEREITUNG
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GN-Behalrer

VORBEREITUNG

silver

GN-Behalter, Durapek beschichtet

» Material: CNS 1.4301 Edelstahl beschichtet, Materialstarke: 0,8 mm

> mit Stapelprégung, stabile Ausfiihrung, Stapelschulterabstand: 26 mm
> allseitige Antihaftbeschichtung

» schnelle Temperaturaufnahme und gute Warmeverteilung

> induktionsgeeignet, zum Warmhalten

> Antihafteffekt: kein ankleben, problemlose Reinigung

» sptilmaschinenfest, laugenbestdndig, besonders hart und robust

GN 1/1

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
530x325x100 90491035 82,00 €
530x325x65 90491036 72,00 €
530x325x40 90491037 68,00 €
GN 2/3

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
354 x325x 100 90491029 72,00 €
354 x325x65 90491030 63,00 €
354 x325x40 90491031 58,00 €
GN 1/2

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
325x 265 x 100 90491032 58,00 €
325 x 265 x 65 90491033 53,00 €
325x 265 x40 90491034 48,00 €

Multibackplatte, gepragt, Durapek beschichtet

> Edelstahl beidseitig beschichtet, Materialstarke: 2 mm
» starkes Spezialaluminium EN AW-5005 AIMg1

> fiir Ofen und Kombidampfer bis 300°C

> beidseitige Benutzung

1. Seite konvex: (Trocken-Seite) mit umlaufender Rinne zum Auffangen von Flissigkeit

2. Seite konkav: (Nass-Seite) mit Rand
» schnelle Temperaturaufnahme und gute Warmeverteilung

Grole: B xT/mm: Artikel-Nr.: Preis:
GN1/1 530x 325 90210022 49,80 €
GN 2/3 354x325 90210023 42,70 €
Edelstahl-Gitterrost, Durapek beschichtet

> Material: CNS Draht beschichtet

» allseitige Antihaftbeschichtung, Materialstarke: 7 mm

» einfache Reinigung, splilmaschinenfest

» verbesserte Warmeaufnahme bis 300°C, auch zum Rauchern geeignet

Grole: B x T/mm: Artikel-Nr.: Preis:
GN1/1 530x325 90210024 44,10 €
GN 2/3 354x325 90210025 38,20 €



HonFiskarkuhler

silver

Konfiskatkiihler mit Winterheizung

> Temperaturbereich: 2°C bis 10°C

> Innenabmessung je Fach: 620 x 785 x 1100 mm

>innen und auf3en aus CNS

» Verdampfer in Riickwand eingeschaumt

» Installationsfach rechts

> Kaltemittel R134A

> Umgebungstemperatur: max. 43°C

>auch im AuBenbereich einsetzbar

> die Kéltemaschinen sind mit einer regelbaren
Kompressorheizung ausgestattet, Regelbereich 0°C bis + 40°C

> mit Tauwasserverdunstungswanne

> elektronische Steuerung ohne Temperaturanzeige,
mit Spritzwasserschutz hinter der Blende montiert

> Tur und Deckel mit Schloss

> inkl. Boden

Konfiskatkihler fiir 1 x 120 | oder 240 | Abfallbehilter

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

Preis:

1000 x 900 x 1253 230V /0,36 kW 90681007

Konfiskatkiihler fiir 2 x 120 | oder 240 | Abfallbehalter

B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

2.150,00 €

Preis:

1700 x 900 x 1253 230V /0,40 kW 90681008

Konfiskatkihler fiir 3 x 120 | oder 240 | Abfallbehilter

B xTxH/mm:

Anschlusswert: Artikel-Nr.:

2.790,00 €

Preis:

2400 x 900 x 1253 230V/0,52 kW 90681009

3.490,00 €

RUHLUNG 13



Huhlrische

silver

Kiihltische, Korpushéhe 650 mm

» Korpushéhe: 650 mm, sockelbaufahig
- > Temperaturbereich: -2°C bis +7°C
> Umluftkiihlung
> Klimaklasse: 5 (40°C 40% U)
> Stromverbrauch: 464 kWh/Jahr
»innen und auBen: Edelstahl 18/10, Isolierung: 60 mm
» Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige, HACCP-Funktion
» Boostfunktion und Feuchtigkeitsregulierung
> akustischer Alarm und Sterilisation-Taste
» herausnehmbares energieeffizientes Kaltesystem
» beschichteter Hochleistungs-Lamellenverdampfer mit 2 Ventilatoren
» automatische Heiflgasabtauung und -verdunstung
» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
> Tur selbstschlieBend mit 90° Anschlag
» Turanschlag wechselbar mit Tirrahmenheizung
> 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tir
> Rost auf kippsicheren CNS-Auflageschienen
» CNS-FULTERER-Vollausztige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft
» hohenverstellbare CNS-FiBe 150 (-10/+90) mm
> Arbeitsplatte optional

Kiihltisch, 2 Tiiren

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1260 x 700 x 800 230V /0,28 kW D R404 920613041* 2.148,00 €
1266 x 690 x 800 230V/0,25 kW A R290 90613084 2.634,00 €

Kiihltisch, 1 Tiir, 2 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1260 x 700 x 800 230V /0,28 kW D R404 90613042* 2.450,00 €
1266 x 690 x 800 230V/0,25 kW A R290 90613085 2.996,00 €

Kiihltisch, 4 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KihImittel: Artikel-Nr.: Preis:

1266 x 690x 800 230V /0,25 kW A R290 90613086 3.359,00 €

RUHLUNG *Solange Vorrat reicht.



Huhlrische

Preis:

Kiihltisch, 3 Tiiren

BxTx H/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel:
1721 x 700 x 800 230V /0,28 kW D R404
1721 x 690 x 800 230V /0,25 kW A R290

Kiihltisch, 2 Tiiren, 2 Schubladen

90613047* 2.484,00 €

2.999,00 €

silver

Preis:

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: Kuhlmittel:
1721 x 700 x 800 230V /0,28 kW D R404
1721 x 690 x 800 230V /0,25 kW A R290

Kiihltisch, 1 Tiir, 4 Schubladen

90613048* 2.786,00 €

3.399,00 €

Preis:

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel:
1721 x 700 x 800 230V /0,28 kW D R404
1721 x 690 x 800 230V /0,25 kW B R290

Kiihltisch, 6 Schubladen

90613049+ 3.089,00 €

3.764,00 €

Preis:

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: Kuhlmittel:
1721 x 700 x 800 230V /0,28 kW D R404
1721 x 690 x 800 230V /0,25 kW B R290

*Solange Vorrat reicht.

90613050* 3.3971,00 €

4.127,00 €

RHUHLUNG

1=



TieFUuUNIFische

silver

Tiefkiihltische, Korpush6he 650 mm

» Korpushéhe: 650 mm, sockelbaufahig

» Temperaturbereich: -24°C bis -10°C

> Umluftkiihlung

> Klimaklasse: 5 (40°C 40% U)

> Stromverbrauch: 3063 kWh/Jahr

»innen und auBen: Edelstahl 18/10, Isolierung: 60 mm

» Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige, HACCP-Funktion

» Boostfunktion und Feuchtigkeitsregulierung

> akustischer Alarm und Sterilisation-Taste

» beschichteter Hochleistungs-Lamellenverdampfer mit 2 Ventilatoren
» automatische Heiflgasabtauung und Tauwasserverdunstung
» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden

» Tur selbstschlieBend mit 90° Anschlag

» Tiranschlag wechselbar mit Tirrahmenheizung

> 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tir

J » Rost auf kippsicheren CNS-Auflageschienen

" » CNS-FULTERER-Vollausztige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft

! » héhenverstellbare CNS-FiBe 150 (-10/+90) mm

i > Arbeitsplatte optional

Tiefkiihltisch, 2 Tiiren

:’ BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
R | 1260 x 700 x 800 230V /0,63 kW G R404 90614015* 2.522,00 €
1266 x 690 x 800 230V /0,53 kW F R290 90614043 3.199,00 €

> |
n.r? ;
T
.* 9
Tiefkiihltisch, 1 Tiir, 2 Schubladen
BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
| 1260 x 700 x 800 230V /0,63 kW G R404 920614016* 2.825,00 €
1266 x 690 x 800 230V /0,53 kW G R290 90614044 3.562,00 €

Tiefkiihltisch, 4 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KihImittel: Artikel-Nr.: Preis:

1266 x 690x 800 230V /0,53 kW G R290 90614045 3.925,00 €

18 RUHLUNG *Solange Vorrat reicht.



TieFUuUNIFische

Tiefkiihltisch, 3 Tiiren

BxTx H/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1721 x 690 x 800 230V /0,53 kW F R290 90614046 3.599,00 €
Tiefkiihltisch, 2 Tiiren, 2 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: Kuhlmittel: Artikel-Nr.: Preis:
1721 x 700 x 800 230V /0,63 kW G R404 90614022* 2.268,00 €
1721 x 690 x 800 230V /0,53 kW G R290 90614047 3.967,00 €
Tiefkiihltisch, 1 Tiir, 4 Schubladen

B xTx H/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1721 x 700 x 800 230V /0,63 kW G R404 90614023* 2.570,00 €
1721 x 690 x 800 230V /0,53 kW G R290 90614048 4.329,00 €
Tiefkiihltisch, 6 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: Kuhlmittel: Artikel-Nr.: Preis:
1721 x 690 x 800 230V /0,53 kW G R290 90614049 4.692,00 €

*Solange Vorrat reicht.

silver

RUHLUNG




Huhlrische

silver

Kihltische, fiir Zentralkiihlung, Korpushohe 650 mm

» Korpushéhe: 650 mm, sockelbaufahig
> Temperaturbereich: -2°C bis 7°C
> Umluftkiihlung, Klimaklasse: 5
> innen und auf3en: Edelstahl AlSI 304, Isolierung: 60 mm
» Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige, HACCP-Funktion
> Boostfunktion und Feuchtigkeitsregulierung
1 » akustischer Alarm und Sterilisation-Taste
- » beschichteter Hochleistungs-Lamellenverdampfer mit 2 Ventilatoren
i » automatische Heiflgasabtauung und Tauwasserablauf
» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
» Tur selbstschlieBend, mit 90° Anschlag
> TUranschlag wechselbar, mit Tirrahmenheizung
» 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tur
> Rost auf kippsicheren CNS-Auflageschienen
» CNS-FULTERER-Vollausziige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft
» hohenverstellbare CNS-FiBe 150 (-10/+90) mm
> Arbeitsplatte optional
» Gasventil fiir R404A und R452A optional, unmontiert

= i

Kuhltisch, 2 Tiiren, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1130 x 690 x 800 230V 90613091 1.850,00 €

AL Kihltisch, 1 Tiir und 2 Schubladen, fiir Zentralkiihlung
_.t 1'.1 BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
| ot 1130 x 690 x 800 230V 90613092 2.213,00 €
.

Kihltisch, 4 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

] BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1124 x 700 x 800 230V 90613046* 1.987,00 €
1130 x 690 x 800 230V 90613093 2.575,00 €

18 RUHLUNG *Solange Vorrat reicht.



Huhlrische

Kuhltisch, 3 Tiiren, fiir Zentralkiihlung

BxTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1585 x 690 x 800 230V 90613094 2.254,00 €

Kihltisch, 2 Tiiren und 2 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1585 x 690 x 800 230V 90613095 2.599,00 €

Kuhltisch, 1 Tiir, 4 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1585 x 700 x 800 230V 90613053* 2.553,00 €
1585 x 690 x 800 230V 90613096 2.980,00 €

Kihltisch, 6 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1585 x 690 x 800 230V 90613097 3.343,00 €

*Solange Vorrat reicht.

silver

RUHLUNG



TieFUuUNIFische

silver

]
i Tiefkiihltische, fiir Zentralkiihlung, Korpush6he 650 mm
' o » Korpushéhe: 650 mm, sockelbaufahig
& » Temperaturbereich: -24°C bis -18°C
2 : > Umluftkiihlung, Klimaklasse: 5
P "c- - ! > innen und auf3en: Edelstahl AlSI 304, Isolierung: 60 mm
L » Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige, HACCP-Funktion
- - > Boostfunktion und Feuchtigkeitsregulierung
L __;' EY » akustischer Alarm und Sterilisation-Taste
» » beschichteter Hochleistungs-Lamellenverdampfer mit 2 Ventilatoren
Bo i - » automatische Heiflgasabtauung und Tauwasserablauf
4 '_ » Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
. » Tur selbstschlieBend, mit 90° Anschlag
> TUranschlag wechselbar, mit Tirrahmenheizung
¢ i > 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tar
. > Rost auf kippsicheren CNS-Auflageschienen
£ » CNS-FULTERER-Vollausziige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft
. » hohenverstellbare CNS-FuBe 150 (-10/+90) mm
WS > Arbeitsplatte optional
’ . » Gasventil fiir R404A und R452A optional, unmontiert
Pl ]
T r. Tiefkiihltisch, 2 Tiiren, fiir Zentralkiihlung
¥ BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1130 x 690 x 800 230V 90614050 2.176,00 €
o L
=
o
:-
* - -
...J |_:p
ﬁ:‘-‘ Tiefkiihltisch, 1 Tiir und 2 Schubladen, fiir Zentralkiihlung
- B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1130 x 690 x 800 230V 90614051 2.539,00 €

Tiefkiihltisch, 4 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1124 x 700 x 800 230V 90614020* 2.386,00 €
1130 x 690 x 800 230V 90614052 2.899,00 €

20 RUHLUNG *Solange Vorrat reicht. | Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



TieFUNIFische

silver

Tiefkiihltisch, 3 Tiiren, fiir Zentralkiihlung

BxTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1585 x 690 x 800 230V 90614053 2.581,00 €

Tiefkiihltisch, 2 Tiiren und 2 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1585 x 690 x 800 230V 90614054 2.943,00 €

Tiefkiihltisch, 1 Tiir und 4 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1585 x 690 x 800 230V 90614055 3.299,00 €

Tiefkiihltisch, 6 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1585 x 690 x 800 230V 90614056 3.669,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.

=l

RUHLUNG =1



Huhlrische

silver

Kiihltische, Korpushéhe 700 mm

» Korpushéhe: 700 mm, sockelbaufahig
> Temperaturbereich: -2°C bis +7°C
> Umluftkiihlung
> Klimaklasse: 5 (40°C 40% U)
> Stromverbrauch: 510 kWh/Jahr
- »innen und auBen: Edelstahl 18/10, Isolierung: 60 mm
» Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige, HACCP-Funktion
» Boostfunktion und Feuchtigkeitsregulierung

® > akustischer Alarm und Sterilisation-Taste
1 » herausnehmbares energieeffizientes Kaltesystem
» beschichteter Hochleistungs-Lamellenverdampfer mit 2 Ventilatoren
=i » automatische Heiflgasabtauung und Tauwasserverdunstung

» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
5 ’ > Tur selbstschlieBend mit 90° Anschlag
o » Turanschlag wechselbar mit Tirrahmenheizung
: > 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tir
i > Rost auf kippsicheren CNS-Auflageschienen
i » CNS-FULTERER-Vollausztige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft
o » hohenverstellbare CNS-FiiBe 150 (-10/+90) mm
= > Arbeitsplatte optional

4 ' Kiihltisch, 2 Tiiren

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
5 1300 x 700 x 850 230V /0,28 kW D R404 90613027* 2.779,00 €
1266 x 690 x 850 230V/0,25 kW A R290 90613098 3.239,00 €

*
i

&
Kiihltisch, 1 Tiir, 2 Schubladen
BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1300 x 700 x 850 230V /0,28 kW D R404 90613028* 2.162,00 €

. 1266 x 690 x 850 230V/0,25 kW A R290 90613099 3.677,00 €
L |

Kiihltisch, 4 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KihImittel: Artikel-Nr.: Preis:

1266 x 690 x 850 230V /0,25 kW B R290 90613100 4.115,00 €

=22 RUHLUNG *Solange Vorrat reicht.



Huhlrische

Kiihltisch, 3 Tiiren

BxTx H/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1780 x 700 x 850 230V /0,28 kW D R404 90613033* 2.297,00 €
1721 x 690 x 850 230V /0,25 kW A R290 90613101 3.832,00 €

Kiihltisch, 2 Tiiren und 2 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: Kuhlmittel:

Artikel-Nr.: Preis:

1721x690x 850 230V /0,25 kW A R290

Kiihltisch, 1 Tiir und 4 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel:

90613102 4.270,00 €

Artikel-Nr.: Preis:

1721x690x 850  230V/0,25 kW A R290

Kiihltisch, 6 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: Kuhlmittel:

90613103 4.699,00 €

Artikel-Nr.: Preis:

1721x690x 850  230V/0,25 kW B R290

*Solange Vorrat reicht.

90613104 4.999,00 €

silver

RUHLUNG



TieFUuUNIFische

silver

Tiefkiihltische, Korpush6he 700 mm

» Korpushéhe: 700 mm, sockelbaufahig
» Temperaturbereich: -24°C bis -10°C
> Umluftkiihlung
> Klimaklasse: 5 (40°C 40% U)
> Stromverbrauch: 3345 kWh/Jahr
»innen und auBen: Edelstahl 18/10, Isolierung: 60 mm
» Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige, HACCP-Funktion
» Boostfunktion und Feuchtigkeitsregulierung
> akustischer Alarm und Sterilisation-Taste
| i » beschichteter Hochleistungs-Lamellenverdampfer mit 2 Ventilatoren
\1 » automatische Heiflgasabtauung und Tauwasserablauf
» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
» Tur selbstschlieBend mit 90° Anschlag
» Tiranschlag wechselbar mit Tirrahmenheizung
> 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tir
» Rost auf kippsicheren CNS-Auflageschienen
¥ » CNS-FULTERER-Vollausztige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft
\ ' » héhenverstellbare CNS-FiBe 150 (-10/+90) mm
> Arbeitsplatte optional

1
: Tiefkiihltisch, 2 Tiiren
= BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1300 x 700 x 850 230V /0,63 kW G R404 90614001* 2.322,00 €
1266 x 690 x 850 230V /0,53 kW F R290 90614057 3.861,00 €
o
2 Tiefkiihltisch, 1 Tiir, 2 Schubladen
BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
o 1300 x 700 x 850 230V /0,63 kW G R404 90614002* 2.699,00 €
by 1266 x 690 x 850 230V /0,53 kW G R290 90614058 4.299,00 €
Tiefkiihltisch, 4 Schubladen
. BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: KihImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1266 x 690 x 850 230V /0,53 kW G R290 90614059 4.737,00 €

=24 RUHLUNG *Solange Vorrat reicht. | Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



TieFUNIFische

silver

Tiefkiihltisch, 3 Tiiren

BxTx H/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1780 x 700 x 850 230V /0,63 kW G R404 90614007+ 2.847,00 €
1721 x 690 x 850 230V /0,53 kW F R290 90614060 4.454,00 €

4
Tiefkiihltisch, 2 Tiiren, 2 Schubladen :
BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: Kuhlmittel: Artikel-Nr.: Preis: s ;
1780 x 700 x 850 230V /0,63 kW G R404 90614008+ 4.223,00 €
1721 x 690 x 850 230V /0,53 kW G R290 90614061 4.892,00 €

Tiefkiihltisch, 1 Tiir, 4 Schubladen

B xTx H/mm: Anschlusswert: EEK: KuhImittel: Artikel-Nr.: Preis:
1780 x 700 x 850 230V /0,63 kW G R404 90614009* 4.599,00 € s
1721 x 690 x 850 230V /0,53 kW G R290 90614062 5.331,00 € r

Tiefkiihltisch, 6 Schubladen

BxTxH/mm: Anschlusswert: EEK: Kuhlmittel: Artikel-Nr.: Preis: o

1721x690x 850  230V/0,53 kW G R290 90614063 5.769,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen. | *Solange Vorrat reicht. RUHLUNG ==



Huhlrische

silver

u Kiihltische, 2 Turen, fiir Zentralkiihlung, Korpush6he 700 mm
L] » Korpush&he: 700 mm, sockelbaufihig
‘-E : » Temperaturbereich: -2°C bis 7°C
L > Umluftkiihlung, Klimaklasse: 5
- > innen und auf3en: Edelstahl AlSI 304, Isolierung: 60 mm
,-."': w » Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige, HACCP-Funktion
e I > Boostfunktion und Feuchtigkeitsregulierung
y *l » akustischer Alarm und Sterilisation-Taste
. . » beschichteter Hochleistungs-Lamellenverdampfer mit 2 Ventilatoren
'*:-"'rr.'-' » automatische HeiRgasabtauung und Tauwasserablauf
- J » Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
F ] » Tur selbstschlieBend mit 90° Anschlag
> TUranschlag wechselbar mit Tirrahmenheizung
» 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tur
5 > Rost auf kippsicheren CNS-Auflageschienen
= » CNS-FULTERER-Vollausziige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft
] » hohenverstellbare CNS-FuBe 150 (-10/+90) mm
E > Arbeitsplatte optional
» Gasventil fiir R404A und R452A optional, unmontiert
.
ot ;
Kuhltisch, 2 Tiiren, fiir Zentralkiihlung
B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1130 x 690 x 850 230V 90613105 2.376,00 €
e Kihltisch, 1 Tiir und 2 Schubladen, fiir Zentralkiihlung
i_!’- BxTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1130 x 690 x 850 230V 90613106 2.815,00 €
Kihltisch, 4 Schubladen, fiir Zentralkiihlung
B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
i 1130 x 690 x 850 230V 90613107 3.253,00 €
=15 RUHLUNG

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



Huhlrische

silver

oF
4
'l-!
o l:
=, "y
N
-
=¥
Kihltisch, 3 Tiiren, fiir Zentralkiihlung o
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
B
1585 x 690 x 850 230V 90613108 2.970,00 € o
E T -
Kihltisch, 2 Tiiren und 2 Schubladen, fiir Zentralkiihlung
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1585 x 690 x 850 230V 90613109 3.399,00 €
\i;._
Kihltisch, 1 Tiir und 4 Schubladen, fiir Zentralkiihlung N
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis: . ¥
1585 x 690 x 850 230V 90613110 3.846,00 €
Kihltisch, 6 Schubladen, fiir Zentralkiihlung
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1585 x 690 x 850 230V 90613111 4.285,00 € i
RUHLUNG 27

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



TieFUuUNIFische

silver

RHUHLUNG

Tiefkiihltische, fiir Zentralkiihlung, Korpush6he 700 mm

» Korpushéhe: 700 mm, sockelbaufahig

» Temperaturbereich: -24°C bis -10°C

> Umluftkiihlung, Klimaklasse: 5 (40°C 40% U)

> innen und auf3en: Edelstahl AlSI 304, Isolierung: 60 mm

» Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige, HACCP-Funktion
> Boostfunktion und Feuchtigkeitsregulierung

» akustischer Alarm und Sterilisation-Taste

» beschichteter Hochleistungs-Lamellenverdampfer mit 2 Ventilatoren
» automatische Heiflgasabtauung und Tauwasserablauf

» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden

» Tur selbstschlieBend mit 90° Anschlag

> TUranschlag wechselbar mit Tirrahmenheizung

» 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tur

> Rost auf kippsicheren CNS-Auflageschienen

» CNS-FULTERER-Vollausziige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft

» hohenverstellbare CNS-FiBe 150 (-10/+90) mm

> Arbeitsplatte optional

» Gasventil optional, unmontiert

Tiefkiihltisch, 2 Tiiren, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1130 x 690 x 850 230V 90614064 2.735,00 €

Tiefkiihltisch, 1 Tiir, 2 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1160 x 700 x 850 230V 90614005* 2.848,00 €
1130 x 690 x 850 230V 90614065 3.174,00 €

Tiefkiihltisch, 4 Schubladen, fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1130 x 690 x 850 230V 90614066 3.599,00 €

*Solange Vorrat reicht. | Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



TieFUNIFische

silver

i
Tiefkiihltisch, 3 Tiiren, fiir Zentralkiihlung - g
BxTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis: 1
1585 x 690 x 850 230V 90614067 3.329,00 € bR =
Tiefkiihltisch, 2 Tiiren und 2 Schubladen, fiir Zentralkiihlung _
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis: " +
1585 x 690 x 850 230V 90614068 3.767,00 €
[
i
Tiefkiihltisch, 1 Tiir und 4 Schubladen, fiir Zentralkiihlung .
]
BxT x H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis: !
1585 x 690 x 850 230V 90614069 4.199,00 € *,'
L S
Tiefkiihltisch, 6 Schubladen, fiir Zentralkiihlung
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1585 x 690 x 850 230V 90614070 4.644,00 € »
" .
RHUHLUNG =1=)

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



Arbeitsplatten fiir alle Kiihl-/Tiefkiihltische
auf den Seiten 14 bis 29

> wadhlen Sie die passende Arbeitsplatte entsprechend der Breite

¥ j ohne Aufkantung
L’ R—— BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.: Preis:

1124 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610028* 230,00 €
1130 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610036 527,00 €
1160 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610020* 236,00 €
1260 x 700 x 50 90610024* 243,00 €
1266 x 700 x 50 90610033 541,00 €
1300 x 700 x 50 90610016* 249,00 €
1585 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610038 599,00 €
1640 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610022* 281,00 €
1721 x 700 x 50 90610026* 289,00 €
1721 x 700 x 50 90610035 607,00 €
1780 x 700 x 50 90610018* 295,00 €
‘ . Arbeitsplatten fiir alle Kiihl-/Tiefkiihltische
5 . auf den Seiten 14 bis 29
‘ > wahlen Sie die passende Arbeitsplatte entsprechend der Breite
. mit 50 mm Aufkantung
{ BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.: Preis:
1124 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610029* 245,00 €
1130 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610037 562,00 €
. 1160 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610021% 251,00 €
= 1260 x 700 x 50 90610025* 258,00 €
L 1266 x 700 x 50 90610034 572,00 €
1300 x 700 x 50 90610017* 264,00 €
. 1585 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610031 620,00 €
' ) 1640 x 700 x 50 Zentralkiihlung 90610023* 296,00 €
- . 1721 x 700 x 50 90610027 624,00 €
7 1780 x 700 x 50 90610019* 310,00 €
Gas-Ventil R452A fiir Zentralkiihlung zur bauseitigen Montage
passend fir: Artikel-Nr.: Preis:
Kiihlschranke 700 und Kiihltische 2-3 Kiihlabteile 90620020 103,00 €
TK-Kuhlschrdanke 1400 | 90620022 103,00 €
TK-Kihlschréanke 700 und TK-Kiihltische 2-3 Kiihlabteile 90620021 103,00 €
TK-Klihlschranke 1400 | 90620023 103,00 €
30 RUHLUNG *Solange Vorrat reicht. | Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



Option 1/3 Schubladen fiir Kiihl- und Tiefkiihltische

> Aufpreis flr optionale Ausfiihrung hinzurechnen
> Artikelnummer bei Bestellung des Kuhl- und Tiefkihltisches mit angeben
> nachtrdgliche Bestellung nicht mdéglich, passend fur GN-Behélter bis 150 mm Hohe

Korpushohe 700 mm

Kahlfach: Artikel-Nr.: Preis:
links 9061070L 586,00 €
mittig 9061070M 586,00 €
rechts 9061070R 586,00 €
Korpushohe 650 mm

Kahlfach: Artikel-Nr.: Preis:
links 9061065L 532,00 €
mittig 9061065M 532,00 €
rechts 9061065R 532,00 €

Option Bedienblende links fiir Kiihl- und Tiefkiihltische,
mit Zentralkiihlung

> Aufpreis flr optionale Ausflihrung hinzurechnen
> bei Bestellung bitte den Buchstabe der gewiinschten Ausfiihrung mit angeben
» nachtréagliche Bestellung nicht moglich

Bedienblende: Artikel-Nr.: Preis:

links 9061000B 136,00 €

Rost, rilsaniert

passend fur: GroBe: Artikel-Nr.: Preis:
Kuhl- und Tiefkihltische GN 1/1 610057 10,10 €
Kihl- und Tiefkihlschranke GN 2/1 610059 17,10 €

Auflageschienen fiir Kiihl- und Tiefkiihltische, 1 Paar

passend fur: Artikel-Nr.: Preis:

90613084 -90613111,90614043 - 90614070,
613077 -613090,614047 - 614060 610068 15,10 €

Auflageschienen fiir Kiihl- und Tiefkiihlschranke GN 2/1, 1 Paar

passend fur: Artikel-Nr.: Preis:

Kihl- und Tiefkithlschrénke, 1 Paar 610069 45,10 €

RUHLUNG
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Huhl-/TieFRKunNhischrankke

silver

Kiihlschrank 700 I, GN 2/1

» Temperaturbereich: -2°C bis +7°C

> Energieeffizienzklasse: B

> Klimaklasse: 5

> Stromverbrauch: 466 kWh/a

> Seitenwanddd@mmung: 90 mm

> Turstarke: 50 mm

> Umluftkihlung

> Kiihlmittel: R290

»innen und auf3en Edelstahl AlSI 304

» Energiesparverdampferlufter

» wartungsfreier Kondensator

» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
> digitale Steuerung mit Temperaturanzeige

> Lufterstop bei 6ffnender Tur

> Tur mit Schloss, Anschlag rechts, wechselbar
»inkl. 3 Roste GN 2/1 pro Tur

> hochwertige Dichtungen

= i

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:

TR ik 733 x 839 x 2090 230V/0,13 kW ohne 90621065 1.599,00 €

] | #' : fiir Zentralkiihlung ohne Ventil, optional erhiltlich

! BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:

r 733 x 839 x 2090 230V ohne 90621067 1.799,00 €

Tiefkiithlschrank 700 I, GN 2/1

> Temperaturbereich: -24°C bis -10°C

» Energieeffizienzklasse: D

> Klimaklasse: 5

» Stromverbrauch: 2.614 kWh/a

» Seitenwandddammung: 90 mm

> Turstarke: 50 mm

> Umluftkiihlung

> Kiihlmittel: R290

> innen und auBen: Edelstahl AISI 304

» Energiesparverdampferliifter

» wartungsfreier Kondensator

» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
> digitale Steuerung mit Temperaturanzeige

> Lufterstop bei 6ffnender Tar

> Tur mit Schloss, Anschlag rechts, wechselbar
>inkl. 3 Roste GN 2/1 pro Tir

» hochwertige Dichtungen

B xTx H/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:

733 x 839 x 2090 230V /0,53 kW ohne 90622047 2.299,00¢€

fiir Zentralkiihlung ohne Ventil, optional erhiltlich

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:

733 x839x 2090 230V ohne 90622049 1.999,00¢€

32 RUHLUNG Gerdite fir Zentralkiihlung haben eine Lieferzeit von ca. 3-4 Wochen.



Huhl-/TieFRKuhlischrankke

silver

Hygiene-Kiihlschrank, 700 |, mit gepragten Sicken

> Temperaturbereich: -2°C bis 8°C

> Energieeffizienzklasse: A

> Klimaklasse: 4, Stromverbrauch: 339 kWh/a

> Umluftkihlung, Kéltemittel R290

> AuBentemperatur max. +43°C

> automatische Heilgasabtauung

> automatische Tauwasserverdunstung

> Turanschlag reversibel

>innen und aufen in Edelstahl AISI 304

> Wandisolierung: 80 mm

> Innenraum mit gerundeten Ecken

» selbstschlieBende Tir mit Schloss

> ergonomischer Turgriff

> herausnehmbare Tirmagnetdichtungen

> hohenverstellbare Edelstahlfiile

> mit Microswitch an der Tur

> inkl. 3 rilsanierte Ablageroste GN 2/1

» elektronisches Touchpanel

> Frontblende kippbar fiir leichte Zuganglichkeit
> Monoblock Kalteeinheit, herausnehmbar .
> Innenraummale: 535 x 685 x 1470 mm | !
> Nettokapazitat: 540 | |

B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

695 x 870 x 2100 230V/0,71 kW 90621055 2.699,00 €

Hygiene-Tiefkiihlschrank, 700 I, mit gepragten Sicken

> Temperaturbereich: -24°C bis -15°C

» Energieeffizienzklasse: C

> Klimaklasse: 4, Stromverbrauch: 1.599 kWh/a

> Umluftkihlung, Kéltemittel R290

> Wandisolierung: 80 mm, Innenraum mit gerundeten Ecken
» selbstschlieBende Tir mit Schloss, ergonomischer Turgriff
> herausnehmbare Tirmagnetdichtungen, hohenverstellbare EdelstahlfiiBe
> mit Microswitch an der Tur

> innen und auBen aus Edelstahl AISI 304

> inkl. 3 rilsanierte Ablageroste GN 2/1

> elektronisches Touchpanel

> Frontblende kippbar fiir leichte Zuganglichkeit

> Monoblock Kalteeinheit, herausnehmbar

> Innenraummale: 535 x 685 x 1470 mm

B xTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

695 x 870 x 2100 230V/2,20 kW 90622040 2.999,00 €

Rost, GN 2/1, fiir Hygiene-Kiihl- und Tiefkiihlschrank
> passend fir 90621055, 90622040

B xT/mm: Artikel-Nr.: Preis:
530 x 650 90620001 26,60 €
530 x 650 90620002 87,00 €

RHUHLUNG =3



Huhl-/TieFRKunNhischrankke

silver

]
i Kiihischrank, 7001, GN 2/1
- » Temperaturbereich: -2°C bis +7°C
9 x » Energieeffizienzklasse: A
: > Klimaklasse: 5, Stromverbrauch: 332 kWh/a
& ‘E-'d : » Seitenwanddammung: 90 mm, Turstédrke: 85 mm
L > Umluftkiihlung, KiihImittel: R290
¥ . > innen und aufen: Edelstahl AISI 304, Energiesparverdampferltfter
j T » wartungsfreier Kondensator, klappbares Frontpanel
.__" > ohne Beleuchtung
foj & > Innenraum mit tiefgezogenem Boden und abgerundeten Ecken
& > digitale Steuerung mit Temperaturanzeige und HACCP Funktion
& > Lufterstop bei 6ffnender Tur, ECO Nachtmodus
> Tur mit Schloss, Anschlag rechts, wechselbar
¢ il > inkl. 3 Roste GN 2/1 pro Tur
5 > hochwertige Dichtungen
a i
-l BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:
L.
# " 733 x 847 x 2090 230V /0,13 kW ohne 90621069 2.499,00 €

fiir Zentralkiihlung ohne Ventil, optional erhiltlich

B xTx H/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:
= 733 x 847 x 2090 230V ohne 90621071 2.299,00 €
T . L
RE
Tiefkiihlschrank 700 I, GN 2/1
- §
- > Temperaturbereich: -24°C bis -10°C
R » Energieeffizienzklasse: D

> Klimaklasse: 5, Stromverbrauch: 2.436 kWh/a

> Seitenwanddammung: 90 mm, Turstarke: 85 mm

> Umluftkiihlung, KiihImittel: R 290

> innen und auBen: Edelstahl AISI 304, Energiesparverdampferlifter
» wartungsfreier Kondensator, klappbares Frontpanel

> ohne Beleuchtung

> Innenraum mit tiefgezogenem Boden und abgerundeten Ecken
> digitale Steuerung mit Temperaturanzeige und HACCP Funktion
> Lufterstop bei 6ffnender Tur, ECO Nachtmodus

> Tur mit Schloss, Anschlag rechts, wechselbar

> inkl. 3 Roste GN 2/1 pro Tur

» hochwertige Dichtungen

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:

733 x 847 x 2090 230V/0,41 kW ohne 90622051 2.899,00 €

fiir Zentralkiihlung ohne Ventil, optional erhiltlich

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:

733 x 847 x 2090 230V ohne 90622053 2.499,00 €

B4 RUHLUNG Geriite fiir Zentralkiihlung haben eine Lieferzeit von ca. 3-4 Wochen.



HuhlI-/TieFRKuhIiIschranke

silver

Kiihlschrank, 1400 |, GN 2/1

» Temperaturbereich: -2°C bis +7°C

> Energieeffizienzklasse: C

> Klimaklasse: 5, Stromverbrauch: 1.055 kWh/a

> Seitenwandddmmung: 90 mm, Tirstédrke: 85 mm

> Umluftkiihlung, Kiihimittel: R290

> innen und auf3en: Edelstahl AlSI 304, Energiesparverdampferlifter
> wartungsfreier Kondensator, klappbares Frontpanel

> ohne Beleuchtung

> Innenraum mit tiefgezogenem Boden und abgerundeten Ecken
> digitale Steuerung mit Temperaturanzeige und HACCP Funktion
> Lufterstop bei 6ffnender Tar, ECO Nachtmodus

> Tur mit Schloss, Anschlag rechts, wechselbar

> inkl. 3 Roste GN 2/1 pro Tir

> hochwertige Dichtungen

B xTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:
1466 x 847 x 2090 230V /0,18 kW ohne 90621073 3.799,00 €
fiir Zentralkiihlung ohne Ventil, optional erhiltlich

B xTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:
1466 x 847 x 2090 230V ohne 90621075 3.599,00 €
Tiefkiihilschrank, 1400 I, GN 2/1

> Temperaturbereich: -24°C bis -10°C

> Energieeffizienzklasse: E

> Klimaklasse: 5, Stromverbrauch: 4.715 kWh/A

> Seitenwanddammung: 90 mm, Tirstédrke: 85 mm

> Umluftkiihlung, Kiihimittel: R290

»innen und auBen: Edelstahl AlSI 304, Energiesparverdampferlifter

» wartungsfreier Kondensator, klappbares Frontpanel

> ohne Beleuchtung

> Innenraum mit tiefgezogenem Boden und abgerundeten Ecken

> digitale Steuerung mit Temperaturanzeige und HACCP Funktion

> Lufterstop bei 6ffnender Tir, ECO Nachtmodus

> Tur mit Schloss, Anschlag rechts, wechselbar

> inkl. 3 Roste GN 2/1 pro Tur

> hochwertige Dichtungen

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:
1466 x 847 x 2090 230V /0,53 kW ohne 90622055 3.999,00 €
fiir Zentralkiihlung ohne Ventil, optional erhiltlich

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.: Preis:
1466 x 847 x 2090 230V ohne 90622057 3.799,00 €

Gerdte fiir Zentralkiihlung haben eine Lieferzeit von ca. 3-4 Wochen.
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Huhl-/TieFRKunNhischrankke

silver

Einfahr-Kiihlschrank, GN 2/1, 1170 |

» Temperaturbereich: -2°C bis 8°C

> Innenabmessung: 700 x 900 x 1860 mm

> innen und auf3en: Edelstahl 18/10

> mit Innenbeleuchtung

> Isolierung: 70 mm

» selbstschlieBende Tur

» ergonomische Griffe Gber die gesamte Hohe
> Magnetdichtung auf 4 Seiten

> Abstandshalter an 4 Seiten aus CNS 18/10

» elektronische Steuerung mit Touchpad

> automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

mit Kiihlaggregat

ST | BxTxH/mm: Anschlusswert:  Tlranschlag:  Artikel-Nr.: Preis:
. 880 x 1060 x 2300 230V /0,43 kW rechts 90624015 4.750,00 €
880 x 1060 x 2300 230V /0,43 kW links 90624030 4.750,00 €

fiir Zentralkiihlung

_ E BxTxH/mm: Anschlusswert:  Tiranschlag: Artikel-Nr.: Preis:
r,!‘ 880 x 1060 x 2300 230V/0,43 kW rechts 90624016  4.450,00 €
- 880 x 1060 x 2300 230V/0,43 kW links 90624031 4.450,00 €

Einfahr-Tiefkithlschrank, GN 2/1, 11701

> Temperaturbereich: -15°C bis -20°C

> Innenabmessung: 700 x 900 x 1860 mm

»innen und auBen: CNS 18/10

> ohne Innenbeleuchtung

> Isolierung: 70 mm

» selbstschlieBende Tur

> ergonomische Griffe Giber die gesamte Hohe
o > Magnetdichtung auf 4 Seiten

» Abstandshalter an 4 Seiten aus CNS 18/10

» elektronische Steuerung mit Touchpad

» automatische Heif3gasabtauung und Tauwasserverdunstung

mit Kiithlaggregat

] BXxTxH/mm: Anschlusswert:  Turanschlag: Artikel-Nr.: Preis:

880 x 1060 x 2300 230V/0,70 kW rechts 90624017 5.860,00 €
LY 880 x 1060 x 2300 230V/0,70 kW links 90624032 5.860,00 €

fiir Zentralkiihlung

- BxTxH/mm: Anschlusswert:  Tiranschlag: Artikel-Nr.: Preis:
880 x 1060 x 2300 230V/0,70 kW rechts 90624018 5.390,00 €
880 x 1060 x 2300 230V/0,70 kW links 90624033 5.290,00 €

36 RHUHLUNG Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



HuhlI-/TieFRKuhIiIschranke

silver

Einfahr-Kiihlschrank, GN 2/1, 920 |

» Temperaturbereich: -2°C bis 8°C

> Innenabmessung: 630 x 740 x 1730 mm
>innen und auflen: CNS 18/10

> mit Innenbeleuchtung

> Isolierung: 70 mm

» selbstschlieBende Tur

> ergonomische Griffe Gber die gesamte Hohe
> Magnetdichtung auf 4 Seiten

> Abstandshalter an 4 Seiten aus CNS 18/10

> elektronische Steuerung mit Touchpad

> automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

mit Kiihlaggregat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Tiranschlag:  Artikel-Nr.: Preis: P
770 x 850 x 2200 230V /0,43 kW rechts 90624010 3.780,00 € ;
770 x 850 x 2200 230V /0,43 kW links 90624025 3.780,00 € d i
fiir Zentralkiihlung ja s

B xTxH/mm: Anschlusswert:  Turanschlag: Artikel-Nr.: Preis: .
770 x 850 x 2200 230V /0,43 kW rechts 90624011 3.580,00 € -ﬁ
770 x 850 x 2200 230V /0,43 kW links 90624026 3.580,00 € el

Einfahr-Tiefkiihlschrank, GN 2/1, 9201

> Temperaturbereich: -15°C bis -20°C

> Innenabmessung: 630 x 740 x 1730 mm

>innen und auBen: CNS 18/10

> ohne Innenbeleuchtung

> Isolierung: 70 mm

» selbstschlieBende Tur

> ergonomische Griffe tiber die gesamte Hohe

> Magnetdichtung auf 4 Seiten .
> Abstandshalter an 4 Seiten aus CNS 18/10

> elektronische Steuerung mit Touchpad

> automatische Heif3gasabtauung und Tauwasserverdunstung

mit Kiihlaggregat

BXxTxH/mm: Anschlusswert:  Tiranschlag: Artikel-Nr.: Preis:

770 x 850 x 2200 230V /0,70 kW rechts 90624012 4.880,00 €

770 x 850 x 2200 230V /0,70 kW links 90624027 4.880,00 € o
fiir Zentralkiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Tiranschlag: Artikel-Nr.: Preis: -

770 x 850 x 2200 230V /0,70 kW rechts 90624013 4.220,00 €

770 x 850 x 2200 230V /0,70 kW links 90624028 4.220,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.

RUHLUNG

37



Regalwagen

silver

Regalwagen, 18 x GN 2/1, Quereinschub,
passend fiir alle Einfahrkiihlschranke

» Edelstahl 1.4301

» U-Schienen gemaf DIN EN18867-2

> voll verschweil3t

> mit beidseitiger Kipp- und Durchschubsicherung
>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

» geeignet fir GN 2/1, GN 1/1, GN 2/4

> Gesamt-Tragkraft 180 kg

» ohne Kantenschutz

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:

588 x660x 1573 90952010 480,00 €

1 Regalwagen fiir 18 x GN 2/1, Quereinschub,
passend fiir Bankettsystem
{ > geeignet fur GN 2/1, GN 1/1, GN 2/4
L » Gesamt-Tragkraft 180 kg
3 Bx T x H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
660 x 732 x 1573 90952009 490,00 €
&
Regalwagen fiir 18 x GN 1/1, Langseinschub,
passend fiir Bankettsystem
P » geeignet fir GN 1/1, GN 2/3, GN 1/2, GN 1/3
» Gesamt-Tragkraft 90 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
455x612x 1573 90952008 390,00 €
o

=28 RHUHLUNG



Regalwagen

Thermohaube GN 2/1 mit Magnetverschluss
fiir Regalwagen 90952009, 90952010

> PES-1100dtex-Gewebe, 650 g/m?

> Weich-PVC Beschichtung, mit schmutzabweisendem Finish

> physiologisch unbedenklich (Zertifikat auf Kontakt mit Lebensmitteln)
» Farbe: auf3en blau, innen weil}

> mit Magnetverschluss und Versteifungsplatte

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
588 x 660 x 1417 90950005 760,00 €
Thermohaube GN 1/1 mit Magnetverschluss

fiir Regalwagen 90952008

» PES-1100dtex-Gewebe, 650 g/m?

> Weich-PVC Beschichtung, mit schmutzabweisendem Finish

» physiologisch unbedenklich (Zertifikat auf Kontakt mit Lebensmitteln)

> Farbe: aufen blau, innen weil}

> mit Magnetverschluss und Versteifungsplatte

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
383 x540x 1417 90950004 690,00 €
Tellerrost GN 1/1 Quereinschub

fiir Regalwagen 90952009, 90952010

> fur 2 Teller @ 29 mm

> Edelstahl 1.4301

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
530 x 325 x 40 90950007 45,10 €
Tellerrost GN 1/1 Langseinschub

fiir Regalwagen 90952008

> fur 2 Teller 29 mm

> Edelstahl 1.4301

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
325 x 530 x 40 90950006 45,10 €

silver

RUHLUNG
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Biifett-Insel, Umluft-Kiihlwanne, Vollverkleidung

L | > 4 Rader
. » Temperaturanzeige
T E > Temperaturbereich: 4°C bis 8°C
.:i' » Plexiglasschutz, absenkbar
i ) » mit LED Beleuchtung
e TP > Behdltertiefe: max. 150 mm
- i‘ » automatische Abtauung
. 4 > horizontale Bellftung
“Bra
L
_'.. ]
y,
i
- 4 Farbe: Wenge
T
BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 760 x 1488 230V/025kW 3xGN1/1 90651338 5.427,00¢€
1494 x 760 x 1488 230V/049kW 4xGN1/1 90651339 5.799,00 €
2144 x 760 x 1488 230V/049kW 6xGN1/1 90651340 /.399,00 €
Farbe: Hemlock
B xTx H/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 760 x 1488 230V/025kW  3xGN1/1 90651341 5.421,00 €
1494 x 760 x 1488 230V/049kW  4xGN1/1 90651342 5.799,00 €
e 2144 x 760 x 1488 230V/049kW 6xGN1/1 90651343 7.399,00 €
1! :
Farbe: RAL / CNS Laminat
BxXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 760 x 1488 230V/0,25kW  3xGN1/1 90651344 5.862,00¢€
1494 x 760 x 1488 230V/049kW 4xGN1/1 90651345 6.278,00€
2144 x 760 x 1488 230V/049kW  6xGN1/1 90651346 7.970,00 €

RHUHLUNG
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Biifett-Insel, gekiihlte Wanne, Vollverkleidung

> 4 Rader

> Temperaturanzeige

> Temperaturbereich: 4°C bis 8°C
> Plexiglasschutz, absenkbar

> mit LED Beleuchtung

> Wannentiefe: 250 mm

> Behaltertiefe: max. 200 mm

> automatische Abtauung

» statische Kuihlung

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/024kW  3xGN1/1 90651130 3.999,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/0,24kW  4xGN1/1 90651131 4.291,00 €
2144 x 650 x 1480 230V/029kW 6xGN1/1 90651132 4.884,00 €
Farbe: Hemlock

B xTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/024kW  3xGN1/1 90651313 3.999,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/024kW  4xGN1/1 920651314 4.291,00 €
2144 x 650 x 1480 230V/029kW 6xGN1/1 90651315 4.884,00 €
Farbe: RAL / CNS Laminat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/024kW 3xGN1/1 90651280 4.499,00¢
1494 x 650 x 1480 230V/024kW 4xGN1/1 90651281 4.773,00¢
2144 x 650 x 1480 230V/0,29kW  6xGN 1/1 90651282 5.421,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.

RUHLUNG
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Biifett-Insel, gekiihlte Platte, Vollverkleidung

> 4 Rader

> Temperaturanzeige

> Temperaturbereich: 4°C bis 8°C
» Plexiglasschutz, absenkbar

> mit LED Beleuchtung

> Wannentiefe: 30 mm

» automatische Abtauung

» statische Kiihlung

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/024kW  3xGN1/1 90651135 3.925,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/024kW  4xGN1/1 920651136 4.216,00 €
2144 x 650 x 1480 230V/029kW 6xGN1/1 90651137 4.884,00 €
- Farbe: Hemlock
B xTx H/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
== == 1169 x 650 x 1480 230V/024kW  3xGN1/1 920651316 3.925,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/024kW  4xGN1/1 920651317 4.216,00 €
I.i'ﬂ- 2144 x 650 x 1480 230V/029kW 6xGN1/1 90651318 4.884,00 €
I
Farbe: RAL / CNS Laminat
BxXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/024kW 3xGN1/1 90651283 4.290,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/024kW 4xGN1/1 90651284 4.698,00 €
2144 x 650 x 1480 230V/029kW  6xGN 1/1 90651285 5.421,00 €

RHUHLUNG

Farbe: Wenge

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



Biifett-Insel, Ceran-Platte, beheizt, Vollverkleidung

> 4 Réader

> Temperaturanzeige

> feste Plexiglasabdeckung mit Halogen-Heizlampen
> Temperaturbereich: 60°C bis 100°C

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V /1,56 kW 3 xGN1/1 90651147 4.259,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/2,19kW  4xGN1/1 90651148 4.799,00 ¢
2144 x 650 x 1480 230V/3,1MkW 6xGN1/1 90651149 5.930,00 €
Farbe: Hemlock

B xTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V /1,56 kW 3 xGN1/1 90651319 4.259,00 €
1494 x 650 x 1480 230V /2,19kW 4xGN1/1 90651320 4.799,00 €
2144 x 650 x 1480 230V/3,11kW 6xGN1/1 90651321 5.930,00 €
Farbe: RAL / CNS Laminat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/1,56kW  3xGN1/1 90651303 4.563,00¢
1494 x 650 x 1480 230V/2,19kW 4xGN1/1 90651304 5.130,00¢
2144 x 650 x 1480 230V/3,11kW 6xGN 1/1 90651305 6.299,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.

RUHLUNG



RHUHLUNG

Biifett-Insel, Bain-Marie, Vollverkleidung

> 4 Rader

> Temperaturanzeige

> feste Plexiglasabdeckung mit Halogen-Heizlampen

> Wannentiefe: 250 mm

» max. Behaltertiefe: 200 mm

» manuelle Befullung, mit Ablaufhahn
> mit Sicherheitsthermostat bei Wassermangel
» Temperaturbereich: 30°C bis 90°C

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/2,20kW  3xGN1/1 90651141 4.194,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/3,05kW 4xGN1/1 90651142 4.690,00 €
2144 x 650 x 1480 400V/440kW 6xGN1/1 90651143 5.844,00 €
Farbe: Hemlock

B xTx H/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V /220kW  3xGN1/1 90651324 4.194,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/3,05kW  4xGN1/1 90651325 4.690,00 €
2144 x 650 x 1480 400V/440kW 6xGN1/1 90651326 5.844,00 €
Farbe: RAL / CNS Laminat

BxXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/2,20kW  3xGN1/1 90651298 4.499,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/3,05kW 4xGN1/1 90651299 4.999,00 €
2144 x 650 x 1480 400V /440kW  6xGN1/1 90651300 6.099,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



Biifett-Insel, Warme-Wanne, trockenbeheizt, Vollverkleidung

> 4 Rader

» Temperaturanzeige

> Temperaturbereich: 30°C bis 90°C
> feste Plexiglasabdeckung mit Halogen-Heizlampen

> Wannentiefe: 250 mm

> max. Behéltertiefe: 200 mm
> auBenliegende Beckenheizungen

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/220kW  3xGN1/1 90651145 4.199,00 €
1494 x 650 x 1480 230V/3,05kW  4xGN1/1 90651146  4.744,00 €
Farbe: Hemlock

B xTx H/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 X 1480 230V/220kW 3xGN1/1 90651327 4.199,00€
1494 x 650 x 1480 230V/3,05kW 4xGN1/1 90651328 4.744,00 €
Farbe: RAL / CNS Laminat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 650 x 1480 230V/220kW 3xGN1/1 90651301 4.499,00 ¢
1494 x 650 x 1480 230V/3,05kW 4xGN1/1 90651302 4.953,00¢

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.

RUHLUNG
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RHUHLUNG

Biifett-Insel, Selbstservice-Kiihlvitrine, Schiebetiiren

> Umluftkihlung

» Temperaturbereich: 4°C bis 8°C

> Rahmen: verchromter Stahl auf Radern
> 3 Glas-Zwischenboden

> LED-Beleuchtung

> max. Behaltertiefe: 200 mm

> Kundenseite Schiebetlren

> Bedienseite doppelwandige Drehtiiren

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 760 x 1688 230V/0,34kW 3xGN1/1 90651347 £.233,00¢€
1494 x 760 x 1688 230V/049kW 4xGN1/1 90651348 ©.286,00 €

Farbe: Hemlock

B xTx H/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 760 x 1688 230V/034kW 3xGN1/1 90651349 8.3323,00 €
1494 x 760 x 1688 230V/049kW 4xGN1/1 90651350 9.286,00 €

Farbe: RAL / CNS Laminat

BxXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 760 x 1688 230V/0,34kW 3xGN1/1 90651351 &.774,00€
1494 x 760 x 1688 230V/049kW 4xGN1/1 90651352 9.745,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



Biifett-Insel, Selbstservice-Kiihlvitrine, Enthnahmeklappen

> Umluftkihlung

> Temperaturbereich: 4°C bis 8°C

> Rahmen: verchromter Stahl auf Radern
> 3 Glas-Zwischenbdden

> LED-Beleuchtung

> max. Behéltertiefe: 200 mm

> Kundenseite Entnahmeklappen

> Bedienseite doppelwandige Drehtiiren

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:

1169 x 760 x 1688 230V/0,34kW 3xGN1/1 90651353 8.277,00 ¢

1494 x 760 x 1688 230V/049kW 4xGN1/1 90651354 9.226,00 €
Farbe: Hemlock

B xTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 760 x 1688 230V/0,34kW  3xGN1/1 90651355 8.277,00 €
1494 x 760 x 1688 230V/0,49kW  4xGN1/1 90651356 9.226,00 €
Farbe: RAL / CNS Laminat
BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:
1169 x 760 x 1688 230V/0,34kW 3xGN1/1 90651357 8.718,00¢
1494 x 760 x 1688 230V/049kW 4xGN1/1 90651358 9.685,00 ¢

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.

RUHLUNG
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RHUHLUNG

Einbauschrank mit Fliigeltiiren fiir Unterbau der Biifettinseln

BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.: Preis:
390 x 560 x 458 Wenge 90650084 467,00 €
390 x 560 x 458 Hemlock 90650143 467,00 €
390 x 560 x 458 RAL / CNS Laminat 90650085 537,00 €
680 x 560 x 458 Wenge 90650087 576,00 €
680 x 560 x 458 Hemlock 90650144 576,00 €
680 x 560 x 458 RAL / CNS Laminat 90650088 662,00 €
Einbauschrank, offen, fiir Unterbau der Biifettinseln
BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.: Preis:
390 x 560 x 458 Wenge 90650090 317,00 €
390 x 560 x 458 Hemlock 90650145 317,00 €
390 x 560 x 458 RAL / CNS Laminat 90650091 365,00 €
680 x 560 x 458 Wenge 90650093 371,00 €
680 x 560 x 458 Hemlock 90650146 371,00 €
680 x 560 x 458 RAL / CNS Laminat 90650094 427,00 €
Lenkrollen, feststellbar, 109 mm hoch, 4 Stiick

o/mm: passend fur: Artikel-Nr.: Preis:
80 alle Modelle 90650076 130,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



Tellerspender, beheizt, fiir max. 60 Teller bis ¢ 338 mm

» alle Dekorversionen auf Anfrage lieferbar
» unbeheizte Versionen auf Anfrage lieferbar

BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.:

450 x 650 x 880 Wenge 90650049

Durchreiche-Neutralelement mit Tiiren auf beiden Seiten

BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.:
450 x 650 x 880 Wenge 90650096
450 x 650 x 880 Hemlock 90650140
450 x 650 x 880 RAL / CNS Laminat 90650097

Durchreiche-Neutralelement

BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.:
450 x 650 x 880 Wenge 90650099
450 x 650 x 880 Hemlock 90650141
450 x 650 x 880 RAL / CNS Laminat 90650100

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.
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RHUHLUNG

Tablettrutsche, Wenge

passend fur: B xT/mm: Artikel-Nr.: Preis:
Kopfseite ohne Umluftkiihlung 650 x 220 90650038 168,00 €
Kopfseite mit Umluftkiihlung / Vitrine 760 x 220 90650039 202,00 €
GN 3/1 1167 x 220 90650040 202,00 €
GN 4/1 1492 x 220 90650041 256,00 €
GN 6/1 2142 x 220 90650042 290,00 €
Tablettrutsche, Hemlock

passend fur: B xT/mm: Artikel-Nr.: Preis:
Kopfseite ohne Umluftkiihlung 650 x 220 90650153 168,00 €
Kopfseite mit Umluftkiihlung / Vitrine 760 x 220 90650154 202,00 €
GN 3/1 1167 x 220 90650155 202,00 €
GN 4/1 1492 x 220 90650156 256,00 €
GN 6/1 2142 x 220 90650157 290,00 €
Tablettrutsche, RAL / CNS Laminat

passend flr: B x T/mm: Artikel-Nr.: Preis:
Kopfseite ohne Umluftkiihlung 650 x 220 90650071 202,00 €
Kopfseite mit Umluftkiihlung / Vitrine 760 x 220 90650072 235,00 €
GN 3/1 1167 x 220 90650073 232,00 €
GN 4/1 1492 x 220 90650074 297,00 €
GN 6/1 2142 x 220 90650075 304,00 €
Tablettrutsche, Edelstahl

passend fur: B xT/mm: Artikel-Nr.: Preis:
Kopfseite ohne Umluftkiihlung 650 x 320 90650030 195,00 €
Kopfseite mit Umluftkiihlung / Vitrine 760 x 320 90650031 229,00 €
GN 3/1 1167 x 320 90650032 229,00 €
GN 4/1 1492 x 320 90650026 297,00 €
GN 6/1 2142 x 320 90650033 377,00 €

Lieferzeit aller Artikel ca. 3-4 Wochen.



Glaserspuler

silver

Glaserspiiler

> robuster, doppelwandiger Einbauglaserspler mit einfachster Bedienung

> KorbgroBe: 400 x 400 mm

> inkl. 2 Kunststoffkdrbe: 1 x Grundkorb mit Tellereinsatz und 1 x Besteckkocher

» elektronische Steuerung mit Zwei-Knopf-Bedienung und schlagfestem LCD Display

> Splilzyklen: 120 / 180 / 300 Sekunden

> theoretische Korbleistung/h: 30 /20 /12

> Einschubhohe: 320 mm

>400V /6,68 kW (Standard)

> Multiphasing: Konfiguration der Spannung vor Ort auf 230V / 2,68 kW

> doppelwandige, isolierte und extrastarke Tur

> mit Ablauf- und Drucksteigerungspumpe

> inkl. Installationsset bestehend aus: 1 x mehrsprachige Betriebsanleitung,
1 x Zulaufwasserschlauch 1500 mm heiwasserbestdandig und druckfest
bis mind. 6 bar, 1 x Schmutzwasserablaufschlauch 1500 mm mit Anschlussadapter,
Zulaufschlauch 2000 mm fir Reinigerdosiergerat, Zulaufschlauch 2000 mm - o
fur Klarspuldosiergerat, 2 x Keramikgewichte fur Schmutzfilter,
2 x SchmutZfilter fur Dosierzulaufschlduche, 1 x Schlauchschelle i

-

> Spul- / Nachspultemperatur: 55°C / 65°C bis 82°C -
> Hygienesicherheit durch Thermostop-Funktion :
> Hybrid Tankabdecksieb und nachgeschalteter Pumpengrobschutz P

> Wasserverbrauch / Zyklus bei min. 1 bar: 3,00 | x =
> doppelwandiger Korpus ”
> Lautstarke: < 70 dB ‘1&
> Tankinhalt: 10,00 | B
> hohenverstellbar: bis +30 mm
mit Reinigerdosierer und Klarspiildosierer
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis: L
470x 517 x 760 400V /6,68 kW 90811007 4.199,00 €
mit Enthérter, Reinigerdosierer und Klarspiildosierer
]
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis: A
-
470x 517 x 760 400V /6,68 kW 90811008 4.480,00 €
w
o

SPULEN 8 HYGIENE =]



Geschirrspuler

silver

Geschirrspiiler

> robuster, doppelwandiger Einbaugeschirrspuiler mit einfachster Bedienung
> KorbgroBe: 500 x 500 mm
> inkl. 3 Kunststoffkdrbe: 1 x Grundkorb flach, 1 x Teller-Fingerkorb

mit 2 fach Winkeleinteilung, 1 x Besteckkdcher 8 tlg.
» elektronische Steuerung mit Zwei-Knopf-Bedienung und schlagfestem LCD Display
» Spulzyklen: 120 / 180 / 300 Sekunden
> theoretische Korbleistung/h: 30 /20 /12
» Einschubhéhe: 345 mm
»400V /6,68 kW (Standard)
» Multiphasing: Konfiguration der Spannung vor Ort auf 230 V / 2,68 kW
> doppelwandige, isolierte und extrastarke Tur
> mit Ablauf- und Drucksteigerungspumpe
> inkl. Installationsset bestehend aus: 1 x mehrsprachige Betriebsanleitung,

1 x Zulaufwasserschlauch 1500 mm heiBwasserbestéandig und druckfest

bis mind. 6 bar, 1 x Schmutzwasserablaufschlauch 1500 mm mit Anschlussadapter,

Zulaufschlauch 2000 mm fir Reinigerdosiergerat, Zulaufschlauch 2000 mm

¥ fur Klarspuldosiergerat, 2 x Keramikgewichte fir Schmutzfilter, 2 x Schmutzfilter
\ fuir Dosierzulaufschlduche, 1 x Schlauchschelle
> Spul- / Nachspiiltemperatur: 55°C / 82°C
» Hygienesicherheit durch Thermostop-Funktion
» Hybrid Tankabdecksieb und nachgeschalteter Pumpengrobschutz
1 » Wasserverbrauch / Zyklus bei min. 1 bar: 3,00 |
> doppelwandiger Korpus
» Lautstarke: < 70 dB
} > Tankinhalt: 14,50 |

o > héhenverstellbar: bis +30 mm

mit Reinigerdosierer und Klarspiildosierer

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
- 5 570 x 605 x 830 400V /6,68 kW 90812007 4.490,00 €
o
s mit Entharter, Reinigerdosierer und Klarspiildosierer
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
570 x 605 x 830 400V /6,68 kW 90812008 4.699,00 €
'..-'— . oo
Geschirrspiiler XL
» Produkteigenschaften siehe oben / Geschirrspller
» zusatzlich geeignet fir: GN 1/1 und 600 x 400 mm Behalter
fia mit Reinigerdosierer und Klarspiildosierer
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
570 x 675 x 830 400V /6,68 kW 90812009 4.999,00 €
o mit Entharter, Reinigerdosierer und Klarspiildosierer
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
570x 675 x 830 400V /6,68 kW 90812010 5.299,00 €

=)= SPULEN 8 HYGIENE



Haubengeschirrspuler

Haubengeschirrspiiler

> robuster Haubengeschirrspiiler mit einfachster Bedienung
> KorbgroBe: 500 x 500 mm
> inkl. 3 Kunststoffkdrbe: 1 x Grundkorb flach, 1 x Teller-Fingerkorb
mit 2 fach Winkeleinteilung, 1 x Besteckkocher 8 tlg.
> als gerade und Eckversion verwendbar
> elektronische Steuerung mit Zwei-Knopf-Bedienung und schlagfestem LCD Display
> Spuilzyklen: 90 / 180 / 300 Sekunden
> theoretische Korbleistung/h: 40 /20/ 12
> Einschubhéhe: 440 mm
> mit Ablauf- und Drucksteigerungspumpe
> inkl. Installationsset bestehend aus: 1 x mehrsprachige Betriebsanleitung,
1 x Zulaufwasserschlauch 1500 mm heiBwasserbestdandig und druckfest
bis mind. 6 bar, 1 x Schmutzwasserablaufschlauch 1500 mm mit Anschlussadapter,
Zulaufschlauch 2000 mm fiir Reinigerdosiergerat, Zulaufschlauch 2000 mm
fur Klarspuldosiergerdt, 2 x Keramikgewichte fur Schmutzfilter, 2 x SchmutZfilter
fur Dosierzulaufschlauche, 1 x Schlauchschelle
> Spul- / Nachspultemperatur: 55°C / 82°C
» Hygienesicherheit durch Thermostop-Funktion
> Hybrid Tankabdecksieb und nachgeschalteter 2-fach Pumpengrobschutz
> Wasserverbrauch / Zyklus bei min. 1 bar: 3,00 |
> Lautstarke: < 70 dB
» Tankinhalt: 30,00 |
> héhenverstellbar: bis +55 mm

mit Reinigerdosierer und Klarspiildosierer

B xTx H/mm: Anschlusswert:

Artikel-Nr.: Preis:

630 x 720 x 1460 400V /6,68 kW 90813012

mit Enthaérter, Reinigerdosierer und Klarspiildosierer

B xTx H/mm: Anschlusswert:

6.799,00 €

Artikel-Nr.: Preis:

630 x 720 x 1460 400V /6,68 kW 90813013

7.399,00 €

silver

SPULEN 8 HYGIENE
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ZuUlauFrische

silver

- D) SondermaBe auf Anfrage lieferbar Zulauftisch mit Becken und Ablagebord
L | » Premium-Ausfiihrung, vollverschweilt, in Edelstahl AISI 304 Scotch-Brite
. 9 Bitte bei Bestellung beachten: > mit festverschweitem Spritzblech, Becken und Abtropffliche tiefgezogen
.-‘;,_ s alle Zu- und Ablauftische sind in > Becken 400 x 400 x 250 mm, Ablauf 1 1/2"
!_""' 1 cm-Schritten der Breite lieferbar » hohenverstellbare EdelstahlfiiBe -10 / +50 mm
.:,"' u* , die letzten drei Stellen der Artikel-Nr. BxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.: Preis:
& entsprechen der gewdnschten Breite 700 x 750 x 850 links 90810016-070 1.023,00 €
o 5 ifgl’fe’le_’l:\fr‘_bglggfézczgg;’;e 710mm = 800 x 750 x 850 links 90810016-080 1.052,00 €
3 900 x 750 x 850 links 90810016-090 1.076,00 €
a0 | > fir die Sondermal3e berechnen wir 1000 x 750 x 850 links 90810016-100 1.085,00 €
immer das néchstgrolSere Modell 1100 x 750 x 850 links 90810016-110 1.106,00 €
Beispiel: Artikel-Nr. 90810022-071 bis 1200 x 750 x 850 links 90810016-120 1.189,00 €
. 90810022:079 kosten wie 90810022:080 4304 750 x 850 links 90810016-130 1.291,00 €
;! i 1400 x 750 x 850 links 90810016-140 1.307,00 €
E 1500 x 750 x 850 links 90810016-150 1.320,00 €
1600 x 750 x 850 links 90810016-160 1.369,00 €
700 x 750 x 850 rechts 90810017-070 1.023,00 €
| 800 x 750 x 850 rechts 90810017-080 1.052,00 €
T 900 X 750 x 850 rechts 90810017-090 1.076,00 €
1000 x 750 x 850 rechts 90810017-100 1.085,00 €
1100 x 750 x 850 rechts 90810017-110 1.106,00 €
1200 x 750 x 850 rechts 90810017-120 1.189,00 €
1300 x 750 x 850 rechts 90810017-130 1.291,00 €
1400 x 750 x 850 rechts 90810017-140 1.307,00 €
1500 x 750 x 850 rechts 90810017-150 1.320,00 €
1600 x 750 x 850 rechts 90810017-160 1.369,00 €
Zulauftisch mit Becken, Ablagebord und Abwurfloch
> Premium-Ausfiihrung, vollverschweilt, in Edelstahl AISI 304 Scotch-Brite
e » mit festverschweilltem Spritzblech, Becken und Abtropfflache tiefgezogen
,r'_‘F » Becken 400 x 400 x 250 mm, Ablauf 1 1/2“
. » hohenverstellbare Edelstahlfiile -10 / +50 mm
BxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.: Preis:
1400 x 750 x 850 links 90810018-140 1.472,00 €
1500 x 750 x 850 links 90810018-150 1.506,00 €
1600 x 750 x 850 links 90810018-160 1.522,00 €
1700 x 750 x 850 links 90810018-170 1.557,00 €
1800 x 750 x 850 links 90810018-180 1.566,00 €
1900 x 750 x 850 links 90810018-190 1.602,00 €
2000 x 750 x 850 links 90810018-200 1.621,00 €
1400 x 750 x 850 rechts 90810019-140 1.472,00 €
1500 x 750 x 850 rechts 90810019-150 1.506,00 €
J 1600 x 750 x 850 rechts 90810019-160 1.522,00 €
f 1700 x 750 x 850 rechts 90810019-170 1.557,00 €
1800 x 750 x 850 rechts 90810019-180 1.566,00 €
1900 x 750 x 850 rechts 90810019-190 1.602,00 €
2000 x 750 x 850 rechts 90810019-200 1.621,00 €
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AblaufFrische

silver

Ablauftisch mit Ablagebord und Spritzblech SondermaBe auf Anfrage lieferbar (&1 S e
> Premium-Ausfiihrung, vollverschweif3t, in Edelstahl AISI 304 Scotch-Brite »
> mit fest verschweil3tem Spritzblech, Abtropfflache tiefgezogen, mit Gefélle Bitte bei Bestellung beachten: 5
» héhenverstellbare EdelstahlfiiBe -10 / +50 mm  alle Zu- und Ablauftische sind in i%
1 cm-Schritten der Breite lieferbar ",.'_.__

BxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.: Preis: \ die letzten drei Stellen der Artikel-Nr. ; *u u':
700 x 750 x 850 links 90810020-070 715,00 € entsprechen der gewtinschten Breite " 8
800 x 750 x 850 links 90810020-080 729,00 € Beispiel: Ablauftisch Breite 710mm =+ A A8

. Artikel-Nr. 90810022-071 B !
900 x 750 x 850 links 90810020-090 735,00 € o
1000 x 750 x 850 links 90810020-100 754,00 € > fiir die Sondermal3e berechnen wir 8 o
1100 x 750 x 850 links 90810020-110 769,00 € immer das ndchstgrol3ere Modell
1200 x 750 x 850 links 90810020-120 783,00 € Beispiel: Artikel-Nr. 90810022-071 bis
1300 x 750 x 850 links 90810020-130 826,00€  20810022:079 kosten wie 0810022050  pgm
1400 x 750 x 850 links 90810020-140 894,00 € A
1500 x 750 x 850 links 90810020-150 910,00 € "
1600 x 750 x 850 links 90810020-160 925,00 €
700 x 750 x 850 rechts 90810021-070 715,00 €
800 x 750 x 850 rechts 90810021-080 729,00 € .
900 x 750 x 850 rechts 90810021-090 735,00 € [
1000 x 750 x 850 rechts 90810021-100 754,00 €
1100 x 750 x 850 rechts 90810021-110 769,00 €
1200 x 750 x 850 rechts 90810021-120 783,00 €
1300 x 750 X 850 rechts 90810021-130 826,00 €
1400 x 750 x 850 rechts 90810021-140 894,00 €
1500 x 750 X 850 rechts 90810021-150 910,00 €
1600 x 750 x 850 rechts 90810021-160 925,00 €

Ablauftisch mit Ablagebord, ohne Spritzblech

> Premium-Ausfiihrung, vollverschweilt, in Edelstahl AISI 304 Scotch-Brite
» Abtropfflache tiefgezogen, mit Gefille -k
> hohenverstellbare EdelstahlfiiBe -10 / +50 mm 1

BxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.: Preis:
700 x 750 x 850 links / rechts 90810022-070 687,00 €
800 x 750 x 850 links / rechts 90810022-080 707,00 €
900 x 750 x 850 links / rechts 90810022-090 713,00 €
1000 x 750 x 850 links / rechts 90810022-100 723,00 €
1100 x 750 x 850 links / rechts 90810022-110 744,00 €
1200 x 750 x 850 links / rechts 90810022-120 822,00 €
1300 x 750 x 850 links / rechts 90810022-130 840,00 €
1400 x 750 x 850 links / rechts 90810022-140 858,00 €
1500 x 750 x 850 links / rechts 90810022-150 884,00 €
1600 x 750 x 850 links / rechts 90810022-160 925,00 € i
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Spulkorbe

silver

Ein einziger Korb fiir verschiedene Glaserhohen -
das intelligente hohenverstellbare System

W
> KorbgroBe 500 x 500 mm fiir alle gewerblichen Spiilmaschinen
» offene Korbstruktur fuir optimale Waschergebnisse
> héhenverstellbare Aufsatzrahmen fiir Glaser bis 340 mm Hohe
i » Eckstreben mehrfach héhenverstellbar und vormontiert
» Aufsatzrahmen je nach Glasdurchmesser farblich differenziert
» Bestlickung von auf3en leicht erkennbar
B ] > stapelbar und bestens geeignet fiir Transport und Lagerung
L LR
- ww '
- e
‘FI
.
L]
- Hohenverstellbare Varianten sind alle Korbe mit Aufsatz und Extender:
> Glashohe 65 - 120 mm: 1 x Aufsatzrahmen
r ' > Glashohe 120 - 240 mm: 1 x Extender (hohenverstellbar)
| > Glashdhe 240 - 340 mm: 2 x Extender (hdhenverstellbar)
|
d
LI
L
I ur ww W Y
s Pl i
P e dE e
e
[

Pins zur Hohenverstellung Glaserkorbe, 20 Stiick

H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

240 90810009 4,00 €
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Spulkorbe

silver

Glaserkorb, 9 Facher, 146 x 146 mm

BxTxH/mm: Zubehor:  Glashéhe/mm: Artikel-Nr.: Preis:
500 x 500 x 240 1 x Extender* 120 - 240 90816015 25,00 €
500 x 500 x 340 2 x Extender* 240 - 340 90816016 30,00 €

Glaserkorb, 16 Facher, 113 x 113 mm

BxTxH/mm: Zubehor:  Glashohe/mm: Artikel-Nr.: Preis:
500 x 500 x 65 - 65 90816017 15,00 €
500x500x 120 1 x Aufsatz 65-120 90816018 23,00 €
500 x 500 x 240 1 x Extender* 120 - 240 90816019 29,00 €
500 x 500 x 340 2 x Extender* 240- 340 90816020 35,00 €

Glaserkorb, 25 Facher, 88 x 88 mm

B xTx H/mm: Zubehor:  Glashohe/mm: Artikel-Nr.: Preis:
500 x 500 x 65 - 65 90816021 17,00 €
500 x 500 x 120 1 x Aufsatz 65-120 90816022 26,00 €
500 x 500 x 240 1 x Extender* 120-240 90816023 34,00 € LY. - e 5
500 x 500 x 340 2 x Extender* 240-340 90816024 D (™, T o

Glaserkorb, 36 Facher, 73 x 73 mm

B xTx H/mm: Zubehor:  Glashohe/mm: Artikel-Nr.: Preis:
500 x 500 x 65 - 65 90816025 18,70 €
500x500x 120 1 x Aufsatz 65-120 90816026 27,00 €
500 x 500 x 240 1 x Extender* 120 - 240 90816027 37,00 €
500 x 500 x 340 2 x Extender* 240-340 90816028 43,00 €

Glaserkorb, 49 Facher, 63 x 63 mm

BxTxH/mm: Zubehor:  Glashohe/mm: Artikel-Nr.: Preis:
500 x 500 x 65 - 65 90816029 21,00 €
500x500x 120 1 x Aufsatz 65-120 90816030 29,00 €
500 x 500 x 240 1 x Extender* 120-240 90816031 42,00 €
500 x 500 x 340 2 x Extender* 240-340 90816032 47,00 €

*Extender werden vormontiert geliefert.
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Spulkorbe
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Universalkorb
grobmaschiges Bodengitter

> fur GroBteile

silver

Universalkorb
feinmaschiges Bodengitter

> fir Besteck und Kleinteile

Tellerkorb fiir 8 groBBe Teller

> fir 8 grof3e Teller
> Teller: max. @ 465 mm

B xTx H/mm: 500 x 500 x 95 BxTxH/mm: 500 x 500 x 95 BxTxH/mm: 500 x 500 x 95
Artikel-Nr.: 90816001  Artikel-Nr.: 90816003  Artikel-Nr.: 90816007
Preis: 11,00€ Preis: 14,00 € Preis: 19,00 €

Lok abunds e

Universalkorb, hoch
grobmaschiges Bodengitter

> fur GroBteile

Universalkorb, hoch
feinmaschiges Bodengitter

> fur Besteck und Kleinteile

Tellerkorb fiir grof3e 8 Teller
mit StoBschutz

> fur 8 grof3e Teller
> Teller: max. @ 465 mm

B xTx H/mm: 500 x 500 x 145 BxTxH/mm: 500 x 500 x 145 BxTxH/mm: 500 x 500 x 240
Artikel-Nr.: 90816002  Artikel-Nr.: 90816004  Artikel-Nr.: 90816008
Preis: 19,00 € Preis: 22,00 € Preis: 26,00 €
sSPULEMN 2 HYGIENE
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Tellerkorb fiir 15 Teller

> fr 15 Speise- und Suppenteller
> Teller: max. @ 280 mm

B xTx H/mm:

Spulkorbe

Tassenkorb fiir 28 Tassen

> fir 28 Tassen
> Tasse: @ 63 x 73 mm
> Untertasse: @ 150 mm

silver

Tablettkorb fiir 8 Fast Food
Tabletts

> fur 8 Tabletts max. 450 x 360 mm

500 x 500 x 95 BxTxH/mm: 500 x 500 x 145 BxTxH/mm: 500 x 500 x 95
Artikel-Nr.: 90816005  Artikel-Nr.: 90816009  Artikel-Nr.: 90816010
Preis: 21,00 € Preis: 37,00 € Preis: 18,00 €

‘r—ir_**- B 'i-'-i.'- ,’
Tellerkorb fiir 15 Teller
mit StoBschutz

> far 15 Speise- und Suppenteller
> Teller: max. @ 280 mm

Tablettkorb, offen fiir
8 Gastro-Norm Tabletts

> flir 8 Tabletts (Gastro-Norm GroR3e)

Tablettkorb fiir 8 Mensa
Tabletts

> fur 8 Tabletts max. 456 x 355 mm

BxTxH/mm: 500x500x240 BxTxH/mm: 500 x 500 x 95 BxTxH/mm: 500 x 500 x 95
Artikel-Nr.: 90816006  Artikel-Nr.: 90816012  Artikel-Nr.: 920816011
Preis: 28,00 € Preis: 24,00 € Preis: 17,00 €
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Spulkorbe

silver

ATl
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Deckel fiir Spiilkorbe Besteckkorb, 8 Facher Besteckkorb

500 x 500 mm a89x89x112 mm

B xTx H/mm: 550 x 550 x 65 BxTxH/mm: 500x250x 184  BxTxH/mm: 110x 110 x 140
Artikel-Nr.: 90816014  Artikel-Nr.: 816064  Artikel-Nr.: 90816013
Preis: 19,00 € Preis: 22,40 € Preis: 2,30 €

Korbroller fiir Spiilkorbe Korbroller fiir Spiilkorbe Kunststoffabdeckung fiir

500 x 500 mm 500 x 500 mm Spiilkorbe 500 x 500 mm

> mit Auffangwanne » mit Auffangwanne und Bremsen » mit zwei Reil3verschliissen

BxTxH/mm: 550x550x 160  BxTxH/mm: 550x550x 160  BxTxH/mm: 500 x 500 x 1600
Artikel-Nr.: 90956006  Artikel-Nr.: 90956007  Artikel-Nr.: 90810008
Preis: 60,00 € Preis: 69,00 € Preis: 57,00 €
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Mischbarrerien

silver

Einhebelmischbatterie, Ellenbogen-Bedienung mit

Schwenkhahn, Zweiloch-Wandmontage

> fur Zweiloch-Wandmontage

> Mittelabstand Anschluss: 150 +/- 20 mm
> Gewindeanschluss: @ 1/2"

> Wasserdurchfluss: 20 I/min.

T x H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
150x 300 90821013 137,00 €
Mischbatterie mit Schwenkhahn
> empfohlene Tischbohrung: @ 29 /30 mm
> Anschlussgewinde: g 3/4"
> Wasserdurchfluss: 80 I/min.
» schrage Handgriffe
Auslauf: ¢ 25 x 250 x 150 mm
Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
250 x 335 920821010 195,00 €
Auslauf: ¢ 25 x 300 x 150 mm
Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
300 x 335 90821011 195,00 €
Mischbatterie mit Ellenbogen-Bedienhebel und
Schwenkhahn
> empfohlene Tischbohrung: @ 29 /30 mm
> Gewindeschaft: @ G3/4
> Anschlussgewinde: g 1/2"
> Wasserdurchfluss: 25 I/min.
Auslauf: @ 25 x 225 x 150 mm
T x H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
300x 320 90821008 213,00 €
Auslauf: @ 25 x 275 x 150 mm
Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
350x 320 90821009 228,00 €
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Mischbarrerien

silver

Einhebelmischbatterie, Ellenbogen-Bedienung und
Schwenkhahn fiir Einlochmontage

» empfohlene Tischbohrung: @ 35 mm
» Gewindeanschluss: @ 3/8"
> Wasserdurchfluss: 18 I/min.

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

370x 300 90821012 78,00 €

"* . Mischbatterie mit Schwenkhahn

» empfohlene Tischbohrung: @ 29 / 30 mm
» Gewindeschaft: @ G3/4

» Anschlussgewinde: g 1/2"

» Wasserdurchfluss: 80 I/min.

Auslauf: ¢ 25 x 250 x 150 mm

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

250x 335 90821004 179,00 €

Auslauf: ¢ 25 x 300 x 150 mm

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

300x 335 90821005 179,00 €

Einhebelmischbatterie mit Schwenkhahn fiir
Einlochmontage
» empfohlene Tischbohrung: @ 50 mm

> Gewindeschaft: @ G1-1/2
> Auslauf: @ 25 x 300 x 150 mm

r i
" ; E » Gewindeanschluss: @ 1/2"
N ¥ » Wasserdurchfluss: 26 I/min.
" TxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
300 x 385 90821001 288,00 €
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Mischbarrerien

silver

L}
Einhebelmischbatterie auf Saule mit Schwenkhahn fiir 4
Einlochmontage o ]
> empfohlene Tischbohrung: @ 50 mm b L
» Gewindeschaft: @ G1-1/2 oo
> Auslauf: @ 25 x 300 x 150 mm il
> Gewindeanschluss: @ 1/2" F '-'::a_
» Wasserdurchfluss: 26 I/min. . L
> Hebel mit Kugel L
L]
TxH/mm: Artikel-Nr.: Preis: = § ol
300 x 675 90821002 359,00 € -
o,
- -
-

Einhebelmischbatterie auf Sdule mit Schwenkhahn fiir
Einlochmontage

> empfohlene Tischbohrung: @ 50 mm
> Gewindeschaft: @ G1-1/2

> Auslauf: @ 25 x 300 x 150 mm

> Gewindeanschluss: @ 1/2"

> Wasserdurchfluss: 26 I/min.

> Hebel ohne Kugel

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

300x 675 90821003 283,00 €

Mischbatterie, extra lange Saule, mit Schwenkhahn

> empfohlene Tischbohrung: @ 50 mm
» Gewindeschaft: @ G1-1/2

> Anschlussgewinde: g 1/2"

> Wasserdurchfluss: 80 I/min.

> Edelstahlsaule: ¢ 55 x H 120 mm : A L
Auslauf: @ 25 x 300 x 150 mm \ .
T x H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
300x 475 90821006 343,00 €

Auslauf: ¢ 25 x 450 x 150 mm

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

450 x 475 90821007 356,00 €
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Waschbrausen

silver

Geschirr-Waschbrause mit Einhebelmischer und
Schwenkhahn fiir Zweilochmontage
» empfohlene Tischbohrung: @ 21 /23 mm
> Mittelabstand Anschluss: 155 mm
> Schwenkauslauf: @ 25 mm x L 250 mm
» Gewindeanschluss: @ 1/2” mit Rickschlagventil
L) > Wasserdurchfluss: 26 I/min.
\ » Edelstahlsdule: H = 300 mm
s Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
|
400 x 1040 90822001 599,00 €
e
".: o .

g Geschirr-Waschbrause mit Schwenkhahn
fiir Zweilochmontage

I-

» empfohlene Tischbohrung: @ 21 /23 mm
_— > Mittelabstand Anschluss: 155 mm
> mit Schwenkhahn @ 25 mm x L 300 mm
> mit Umstellhebel Auslauf / Brause
> Anschlussgewinde: g 1/2" mit Riickschlagventil
- > Wandhalter: 115 mm
> Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.
> Wasserdurchfluss Auslauf: 40 I/min.

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

* 400 x 1140 90822005 546,00 €

> Geschirr-Waschbrause mit Schwenkhahn
fir Zweilochmontage
> empfohlene Tischbohrung: @ 21 /23 mm
> Mittelabstand Anschluss: 155 mm
> Schwenkauslauf: @ 25 mm x L 250 mm
> Anschlussgewinde: g 1/2"
: > Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.

> Wasserdurchfluss Standrohrventil: 40 I/min.

T Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
400 x 1080 90822002 542,00 €
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Waschbrausen

silver

Geschirr-Waschbrause mit Ellenbogen-Bedienung
und Schwenkhahn fiir Einlochmontage

> empfohlene Tischbohrung: @ 29 / 30 mm

> Gewindeschaft: @ G3/4

> Schwenkhahn L 225 mm

» Anschlussgewinde: @ 1/2” mit Rickschlagventil
> Wandhalter: 115 mm

> Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.

> Wasserdurchfluss Standrohrventil: 25 I/min.

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

400 x 1080 90822004 479,00 €

Geschirr-Waschbrause fiir Einlochmontage L

> empfohlene Tischbohrung: @ 29 /30 mm

> Gewindeschaft: ¢ G3/4

> Anschlussgewinde: @ 1/2” mit Ruickschlagventil
> Edelstahlschlauch: 1200 mm

> Wandhalter: 115 mm

> Wasserdurchfluss: 16 I/min.

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis: ]

400 x 1040 90822003 372,00 €

Geschirr-Waschbrause mit Schwenkhahn
fiir Zweiloch-Wandmontage

> Mittelabstand Anschluss: 155 + /- 20 mm

> Schwenkhahn @ 25 mm x L 300 mm

> mit Umstellhebel Auslauf / Brause

> Anschlussgewinde: g 1/2"

> Wandhalter: 115 mm

> Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.

> Wasserdurchfluss Standrohrventil: 40 I/min.

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

380 x 1040 90822006 562,00 €
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Waschbrausen

silver
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Geschirr-Waschbrause mit Schwenkhahn
fiir Einlochmontage

» empfohlene Tischbohrung: @ 29 / 30 mm

> Gewindeschaft: @ G3/4

> Schwenkhahn @ 25 mm x L 250 mm

» Anschlussgewinde: @ 1/2" mit Riickschlagventil
> Wandhalter: 115 mm

> Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.

> Wasserdurchfluss Standrohrventil: 40 I/min.

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

400 x 1050 90822007 449,00 €

Geschirr-Waschbrause mit Einhebelmischbatterie
fiir Einlochmontage

» empfohlene Tischbohrung: @ 38 mm

» ohne Zwischenhahn

> Anschlussgewinde: 1/2" und fiir 15 mm Kupferrohr
» Edelstahlschlauch inkl. Handgriff: 1200 mm

> Wandhalter: 136 mm

» Wasserdurchfluss: 16 I/min.

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

414 x 994 90822008 245,00 €

Geschirr-Waschbrause mit Einhebelmischbatterie
und Schwenkhahn fiir Einlochmontage

» Standardbrausekopf

> fir Einpunkt-Plattenanschluss

> mit Zwischenhahn

> Lochbohrung: @ 38 mm

> Auslauf: 305 mm

» Anschlussgewinde: 1/2" und fiir 15 mm Kupferrohr
» Edelstahlschlauch inkl. Handgriff: 1200 mm

> Wandhalter: 136 mm

» Wasserdurchfluss: 16 I/min.

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

414 x 1067 90822009 263,00 €



SelbsFrschlussarmafuren

Selbstschlussarmatur Edelstahl

> hydraulisch gesteuerte Selbstschlussarmatur

> startet per Knopfdruck, endet komplett automatisch

> besonders geeignet fir 6ffentliche Raume

» Wasserlaufzeit durch Kartuschentausch anderbar: 6 - 10 s
» Betriebsdruck: 0,5 - 10 bar, Durchflussmenge: 6 I/min. (3 bar)
> Wassertemperatur (max.): 80°C

> Auslosekraft (max.): 15 N (unabhdngig vom Betriebsdruck)
> Druckschlduche: ca. 350 mm

» Eckventilanschlisse: G 3/8

> Strahlwinkel: 40°

> Auslaufhéhe: 83 mm, Ausladung: 90 mm

> Normen: DIN EN200, EN 816

ohne Mischung, zum Anschluss an Kalt- oder vorgemischtes Wasser

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
110x 134 90821026 178,00 €
mit Mischung, zum Anschluss an Kalt- und Warmwasser

TxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
110x 134 90821027 189,00 €
Selbstschlussarmatur verchromt

> hydraulisch gesteuerte Selbstschlussarmatur

> startet per Knopfdruck, endet komplett automatisch

> besonders geeignet fiir 6ffentliche Raume

> Wasserlaufzeit durch Kartuschentausch @nderbar: 6-10's

» Betriebsdruck: 0,5 - 10 bar, Durchflussmenge: 6 I/min. (3 bar)

> Wassertemperatur (max.): 80°C

> Auslosekraft (max.): 15 N (unabhdngig vom Betriebsdruck)

» Druckschlduche: ca. 350 mm

» Eckventilanschlisse: G 3/8

> Strahlwinkel: 40°

> Auslaufhéhe: 83 mm, Ausladung: 90 mm

> Normen: DIN EN200, EN 816

ohne Mischung, zum Anschluss an Kalt- oder vorgemischtes Wasser

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
110x 134 90821028 155,00 €
mit Mischung, zum Anschluss an Kalt- und Warmwasser

TxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
110x 134 90821029 167,00 €

silver
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Mischbarrerien

silver

- Sensormischbatterie

» Betriebsdruck: 0,3 - 10 bar, Durchflussmenge: ca. 6,50 I/min. (3 bar)
> max. Wassertemperatur: 80°C
| » Strahlregler: Spar-Strahlregler, Kaskade, selbstreinigend
- > Druckschlduche: 350 mm, Eckventilanschluss: G 3/8"
» Schmutzsiebe: 0,5 mm Maschenweite
: » Sensorempfindlichkeit: permanent automatisch selbsteinmessend
&8 » Wassernachlaufzeit: 1 sec. voreingestellt, 0 - 10 sec. einstellbar
- » Dauer-Laufzeit und Hygienespulung-Laufzeit: 2 min. voreingestellt,

o 0,5 - 20 min. einstellbar
< d » Kurz-Aus: 2 min. (fixiert)
Ft J > Normen: DIN EN 200, Gerduschklasse I, P-IX 9575 / 1A, CE

Netzbetrieb AP Steckernetzgerdt 230V /6V

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

110x 134 90821014 399,00 €

Sensormischbatterie

» Betriebsdruck: 0,3 - 10 bar, Durchflussmenge: ca. 6,50 I/min. (3 bar)
> max. Wassertemperatur: 80°C
| » Strahlregler: Spar-Strahlregler, Kaskade, selbstreinigend
» Druckschlauche: 350 mm, Eckventilanschluss: G 3/8"
» Schmutzsiebe: 0,5 mm Maschenweite
> Sensorempfindlichkeit: permanent automatisch selbsteinmessend
» Wassernachlaufzeit: 1 sec. voreingestellt, 0 - 10 sec. einstellbar
e » Dauer-Laufzeit und Hygienespulung-Laufzeit: 2 min. voreingestellt,
f } 0,5 - 20 min. einstellbar
| A > Kurz-Aus: 2 min. fixiert
> Normen: DIN EN 200, Gerduschklasse |, P-IX 9575 / I1A, CE

Batterie 6 V Lithium CRP 2

Tx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:

110x 134 90821015 382,00 €
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Waschbecken /7 Hygiene

silver

Handwasch-Ausgussbecken mit Mischbatterie
und zweiter Lochbohrung fiir Sensormischbatterie

> Ausfiihrung CNS 18/10 1.4301, Scotch Brite

> Handwaschbecken mit Aufkantung 40 mm

» inkl. Mischbatterie, Druckanschluss

» Lochbohrung fiir Sensorbatterie: 31 mm

> Anschluss an Durchlauferhitzer méglich

> Ausgussbecken mit Lochblech und Standrohr

> inkl. kompletter Abwassergarnitur

> abnehmbare Beine fiir Wandmontage

> Sensormischbatterie zur Selbstmontage optional

BxTx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
500 x 600 x 850 90841010 349,00 €
500 x 700 x 850 90841011 349,00 €

Desinfektionsmittel-Dispenser mit Armhebel, Edelstahl,
abschlieB3bar

> Dispenser ist vollstandig aus Edelstahl

> Fillstandskontrolle tiber Sichtfenster

> Innenbehélter und das Pumpsystem sind auch fiir andere Dosierprodukte wie Seifen
bis zu einer maximalen Dichte von 1,337 g/cm? nutzbar

» Diebstahlschutz des Desinfektionsmittels, da abschlieBbar

> nicht geeignet fir chlorhaltige Seifen und Produkte mit einem Alkoholgehalt >80%

> Mindestabnahme: VPE 2 Stlick in einem Karton verpackt

»ab 10 Stiick 10% Zusatzrabatt

Artikel-Nr.: Preis:
149,00 €

BxTxH/mm:

99 x 89 x322 90853003

Standfuf3 mit Bodenplatte fiir Dispenser 90853003, Edelstahl

> Bodenplatte und Standfufl aus massivem Edelstahl mit 4 Kunststoff-FliBen
> vorbereitet flr einfache Montage des Dispensers

> vorbereitet fur eine Verschraubung am Boden

> Gewicht ca. 10 kg

> Abbildung zeigt komplette Dosierstation, Preis gilt nur fur Standful3

> ab 10 Stiick 10% Zusatzrabatt

BxTx H/mm:

450 x450x 1418 90850001 119,00 €

Artikel-Nr.: Preis:

SPULEN 8 HYGIENE =)=



SPULEN 8 HYGIENE

Papiertiicher, wei3, gefaltet
» 15 x 250 Blatt mit ZZ-Falz, 2-lagig

Artikel-Nr.: Preis:
858004 52,00 €
Falthandtuch-Spender, 400 Blatt, Edelstahl matt
» fir Handtuchpapier C- und Z-Faltung
» Sichtfenster zur Kontrolle des Papiervorrates
» Sicherheitsschloss gegen Diebstahl und Vandalismus
» inkl. Befestigungsmaterial aus Edelstahl
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
280 x 102 x 365 90854001 96,00 €

Sensor-Desinfektionsmittelspender 1 |, Edelstahl matt

> Innenbehalter 1, Kunststoff geeignet flr Desinfektionsmittel nicht fuir Desinfektionsgel

> bertihrungslose Entnahme mittels Pumpe mit Infrarotsensor
» angetrieben durch 4 AA-Batterien 1,5 V (nicht inklusive)

> HACCP konform

> Sichtfenster zur Verbrauchskontrolle

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
141 x 98 x 450 90853002 122,00 €
Seifenspender, 1,2 |, Edelstahl matt

> Innenbehélter: Kunststoff, geeignet fr Flissigseifen ohne Mikrokugeln

> Entnahme durch Pumphebel

» Sichtfenster zur Kontrolle des Seifenvorrates

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
100x 170 x 320 90853001 83,00 €
Wandabfallbehalter mit Deckel, 10 |, Edelstahl matt

> Wandbefestigung

> integrierter Millsackhalter aus Edelstahl

» inkl. Befestigungsmaterial aus Edelstahl

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
250x 130 x 300 90861003 99,00 €
Abfallbehalter, 25 |, Edelstahl matt

» zur Wandmontage oder freistehend

» abnehmbare Blende zur Entleerung

> verzinkter Inneneimer mit Henkel

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
300 x 200 x 500 90861001 150,00 €



by HupFer

silver

Servierwagen, 2 Borde

> Edelstahl CNS

> tiefgezogene, eingeschweil3te Borde

> Borde mit ringsumlaufendem Profilrand

> Profilrand 10 mm abgesenkt und 35 mm abgekantet
> Tragkraft je Bord: 40 kg

» lichter Bordabstand: 538 mm

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

Ausfiihrung: Edelstahl CNS

BxTxH/mm: B x T/mm (Borde): Artikel-Nr.: Preis:
-
695 x 495 x 900 600 x 400 90953001 239,00 €
895 x 595 x 950 800 x 500 90953003 233,00 €
1095 x 695 x 950 1000 x 600 90953007 333,00 €

Ausfiihrung: Edelstahl nickelfrei

BxTxH/mm: B x T/mm (Borde): Artikel-Nr.: Preis:

895 x 595 x 950 800 x 500 90953005 209,00 € luftidentische Rolle e
Kombiniert die Laufruhe einer

Ausfiihrung: mit luftidentischen Rollen Luftbereifung mit der Unempfindlichkeit

B xTx H/mm: B x T/mm (Borde): Artikel-Nr.: Preis: einer Vollgummibereifung.
895 x 595 x 950 800 x 500 90953010 299,00 €
1095 x 695 x 950 1000 x 600 90953011 399,00 €

Servierwagen, 3 Borde

> Edelstahl CNS

> tiefgezogene, eingeschweif3te Borde

> Borde mit ringsumlaufendem Profilrand

> Profilrand 10 mm abgesenkt und 35 mm abgekantet
> Tragkraft je Bord: 40 kg

> lichter Bordabstand: 278 mm

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

Ausfiihrung: Edelstahl CNS

B xTx H/mm: B x T/mm (Borde): Artikel-Nr.: Preis:
695 x 495 x 900 600 x 400 90953002 269,00 €
895 x 595 x 950 800 x 500 90953004 279,00 €
1095 x 695 x 950 1000 x 600 90953008 489,00 €

Ausfiihrung: Edelstahl nickelfrei

BxTxH/mm: B x T/mm (Borde): Artikel-Nr.: Preis:

895 x 595 x 950 800 x 500 90953006 259,00 €

Ausfiihrung: mit luftidentischen Rollen

BxTxH/mm: B x T/mm (Borde): Artikel-Nr.: Preis:
895 x 595 x 950 800 x 500 90953012 359,00 €
1095 x 695 x 950 1000 x 600 90953013 499,00 €
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Wagen by HupfFer

silver

Servierwagen, 3 Borde, by Cambro

» Borde mit Aufkantung und rutschfester Oberflache
» senkrechte Aluminumstuitzen

> wird zerlegt geliefert

» Gesamttragkraft: 180 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:

1015 x 540 x 950 90953009 295,00 €

Regalwagen fiir 18 x GN 1/1, Lédngseinschub

» Edelstahlausfihrung

> geeignet fir GN 1/1, GN 2/3, GN 1/2 und GN 1/3
» U-Schienen gemaf3 DIN EN 18867-2

> mit beidseitiger Kipp- und Durchschubsicherung
» 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

» Gesamttragkraft: 90 kg

=

AN

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:

619x454x 1661 90952001 399,00 €

el S\NLLTVLETTLT AT

Regalwagen fiir 36 x GN 1/1, Quereinschub

» Edelstahlausfiihrung

» geeignet fur GN 2/1 und GN 2/4

» U-Schienen gemaf DIN EN 18867-2

> mit beidseitiger Kipp- und Durchschubsicherung
> 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

» Gesamttragkraft: 180 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:

739 x659 x 1663 90952002 369,00 €

-
.
p—
—
—
—
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—
—
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silver

Tellertransportwagen, 1-fach, niedrige Ausfiihrung

» Edelstahlausfiihrung

» niedrige Variante

> einseitig beschickbar

> fir max. 135 Geschirrteile

> 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern
> Gesamttragkraft: 120 kg

BxTxH/mm: Ausfuhrung: Artikel-Nr.: Preis:

995 x 485 x 766 1-fach 90952003 399,00 €

Tellertransportwagen, 2-fach, niedrige Ausfiihrung

» Edelstahlausfiihrung

> niedrige Variante

> zweiseitig beschickbar

> fir max. 135 Geschirrteile

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern
> Gesamttragkraft: 270 kg

B xTx H/mm: Ausfiihrung: Artikel-Nr.: Preis:

995 x 795 x 766 2-fach 90952004 646,00 €

Tellertransportwagen, 6-fach, verstellbar, by Cambro

> far runde, quadratische und ovale Teller, 110 - 330 mm

> unterschiedliche Kombinationen verschiedener Teller und Platten moglich
» Fassungsvermogen: 180 - 480 Teller oder 45 - 60 Teller pro Stapel

>4 Lenkrollen mit Bremse, plus ein zusatzliches starres Rad in der Mitte

BxTxH/mm: Ausfiihrung: Artikel-Nr.: Preis:

1020 x 880 x 880 6-fach 90952007 1.277,00 €

TRANSPORTGERATE
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Tellertransportwagen, 1-fach, hohe Ausfiihrung

» Edelstahlausfiihrung

> hohe Variante

> einseitig beschickbar

> fir max. 135 Geschirrteile

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern
» Gesamttragkraft: 120 kg

BxTxH/mm: Ausflihrung: Artikel-Nr.: Preis:
995 x 485 x 951 1-fach 90952005 557,00 €
Tellertransportwagen, 2-fach, hohe Ausfiihrung

» Edelstahlausfihrung

> hohe Variante

» zweiseitig beschickbar

> fir max. 135 Geschirrteile

» 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

» Gesamttragkraft: 270 kg

BxTxH/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.: Preis:
995 x 795 x 951 2-afach 90952006 749,00 €
Besteckaufsatz fiir Tellertransportwagen

» passend fiir 90952003 - 90952006

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
935x310x303 90950001 173,00 €



Wagen by HupfFer

silver

Abfallsammler, 1-fach mit FuBhebel

> Edelstahlausfiihrung I
> fir Abfélle oder Schmutzwasche

> passend flr handelstibliche Transportsacke
> mit FuBhebel, Deckel und Gummiring

>4 Lenkrollen @ 75 mm

BxTxH/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.: Preis:
350 x 496 x 913 1-fach 90863001 388,00 € i
|
|
1
‘
1 1 &3
Abfallsammler, 2-fach mit FuBhebel - — -;il
1

» Edelstahlausfiihrung ' 'T_ r MY
> fur Abfélle oder Schmutzwésche

> passend flr handelstibliche Transportsacke
> mit FuBhebel, Deckel und Gummiring

>4 Lenkrollen @ 75 mm

BXxTxH/mm: Ausfiihrung: Artikel-Nr.: Preis: | )

680 x 496 x 913 2-fach 90863002 578,00 €

Abfallsammler, 3-fach mit FuBhebel

> Edelstahlausfiihrung

> fur Abfélle oder Schmutzwasche

> passend flr handelstibliche Transportsacke
> mit FuBhebel, Deckel und Gummiring

>4 Lenkrollen @ 75 mm

BXxTxH/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.: Preis:

1010x 496 x913 3-fach 90863003 799,00 €
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Wagen by HupfFer

silver

]
" Korbtransportwagen, 5 x 500er Kérbe, mit Arbeitsplatte
' ~ » Edelstahlausfiihrung
" > flir leere und bestiickte Geschirrkérbe 500 x 500 mm
D > L-Auflageschienen mit beidseitiger Transportsicherung
£ = » Schienenabstand 150 mm
L > mit stabiler Arbeitsplatte
¥ . » 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern
L __;' 3 » Gesamttragkraft: 80 kg
Ex :‘ ol BxTx H/mm: passend fur: Artikel-Nr.: Preis:
. . 638 x630x 1061 5 x 500er Korbe 90956001 538,00 €
L1
s
- o
-

: Korbtransportwagen, 10 x 500er Kérbe, mit Arbeitsplatte

- .-
g > Edelstahlausfiihrung
b > furr leere und bestlickte Geschirrkérbe 500 x 500 mm
" . > L-Auflageschienen mit beidseitiger Transportsicherung
T » Schienenabstand 150 mm
> mit stabiler Arbeitsplatte
> 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern
» Gesamttragkraft: 140 kg
T ‘ B xTx H/mm: passend fiir: Artikel-Nr.: Preis:
=
= "'r.“ 1176 x 630 x 1058 10 x 500er Kérbe 90956002 728,00 €
_H -

Korbroller mit Griff fiir 500er Kérbe

¥ o a » Edelstahlausfihrung
# F i > furr leere und bestilickte Geschirrkérbe 500 x 500 mm
. " > mit stabilem Plattformrahmen 545 x 520 mm

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern
> Gesamttragkraft: 80 kg

BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.: Preis:

708 x 580 x 1021 500er Korbe 90956003 346,00 €
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Wagen by HupfFer

Tellerstapler beheizt, Teller ¢ 190 bis 260 mm

» Edelstahlausfihrung mit Démmung

> 1 Stapelschacht, statisch beheizt, 3 Fiihrungen je Rohre, verstellbar
> fur bis zu 72 Teller ohne Haube oder fiir bis zu 83 Teller mit Haube
> mit 1 Klarsichthaube, einwandig

> Ein- / Ausschalter, mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 70 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
610x459x 1072 230V /0,90 kW 90951003 1.049,00 €
Tellerstapler beheizt, Teller ¢ 270 bis 330 mm

» Edelstahlausfihrung mit Dammung

> 1 Stapelschacht, statisch beheizt, 3 Filhrungen je Rohre, verstellbar

> fr bis zu 53 Teller ohne Haube oder fir bis zu 61 Teller mit Haube

> mit 1 Klarsichthaube, einwandig

» Ein- / Ausschalter, mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 80 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
710x529x 1073 230V /0,90 kW 90951004 1.146,00 €
Tellerstapler unbeheizt, Teller 270 bis 330 mm

» Edelstahlausfihrung

» 2 Stapelschachte, 3 Fihrungen je Rohre, verstellbar

> fr bis zu 106 Teller ohne Haube oder fir bis zu 122 Teller mit Haube

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 140 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
1051 x 529 x 962 90951002 999,00 €
Klarsichthaube fiir Tellerstapler

> passend fir 90951001, 90951003, 90951005

> Materialstarke: 3 mm

2 x H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
310x 203 90950002 55,00 €

silver

—
P 1
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Tellerstapler beheizt, Teller g 190 bis 260 mm

» Edelstahlausfihrung mit Ddmmung

» 2 Stapelschéchte, statisch beheizt, 3 Fihrungen je Rohre, verstellbar
> fur bis zu 144 Teller ohne Haube oder fiir bis zu 166 Teller mit Haube
> mit 2 Klarsichthauben, einwandig

» Ein- / Ausschalter, mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

> 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 140 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
931 x459x 1071 230V /0,90 kW 90951005 1.264,00 €
Tellerstapler beheizt, Teller ¢ 270 bis 330 mm

» Edelstahlausfihrung mit Ddmmung

» 2 Stapelschachte, statisch beheizt, 3 Fiihrungen je Réhre, verstellbar

> fir bis zu 106 Teller ohne Haube oder fiir bis zu 122 Teller mit Haube

> mit 2 Klarsichthauben, einwandig

» Ein- / Ausschalter, mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 140 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:
1051 x 529 x 900 230V /1,50 kW 90951006 1.444,00 €
Tellerstapler unbeheizt, Teller g 190 bis 260 mm

» Edelstahlausfihrung

» 2 Stapelschachte, 3 Fiihrungen je Réhre, verstellbar

> fur bis zu 144 Teller ohne Haube oder fiir bis zu 166 Teller mit Haube

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 140 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
930 x459 x 958 90951001 899,00 €
Klarsichthaube fiir Tellerstapler

> passend fir 90951002, 90951004, 90951006

> Materialstarke: 3 mm

2 x H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
380x 203 90950003 59,00 €



Geschirrstapler universal, beheizt

» Edelstahlausfihrung mit Démmung

> 1 Stapelschacht, statisch beheizt

> Stapelbuihne: Edelstahlgitter 570 x 280 mm

> fir runde und eckige Teile bis 280 mm Kantenldnge
> bis zu 21 Stapel je nach Geschirrgré8e moglich

> mit 2 Edelstahl-Flihrungsstaben

> Ein- / Ausschalter, mit integrierter Anzeigefunktion

> stufenlose Temperaturregelung

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern
> Gesamttragkraft: 100 kg

B xTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

Preis:

751 x 509 x 900 230V/ 1,50 kW 90951008

Geschirrstapler universal, unbeheizt

» Edelstahlausfiihrung

> 1 Stapelschacht

> Stapelbuihne: Edelstahlgitter 570 x 280 mm

> fur runde und eckige Teile bis 280 mm Kantenldnge
> bis zu 21 Stapel je nach GeschirrgroBe maoglich

> mit 2 Edelstahl-Flihrungsstédben

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern
> Gesamttragkraft: 100 kg

B xTx H/mm: Artikel-Nr.:

1.989,00 €

Sl

Preis:

751 x509 x 900 90951007

Korbstaplerwagen, offen

» Edelstahlausfiihrung

> fur kleine, schlecht stapelbare Teile

> zur Aufnahme von Kérben 500 x 500 mm

> far 6 Korbe 115 mm hoch oder fiir 10 Kérbe 75 mm hoch
> mit einer hohenverstellbaren Plattform

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 120 kg

BxTxH/mm: Ausfiihrung: Artikel-Nr.:

1.499,00 €

Preis:

800 x 565 x 900 offen 90956004

Korbstaplerwagen, geschlossen

> Edelstahlausfiihrung

> furr kleine, schlecht stapelbare Teile

> zur Aufnahme von Kérben 500 x 500 mm

> fir 6 Korbe 115 mm hoch oder fiir 9 Kérbe 75 mm hoch
> mit einer hohenverstellbaren Korbplattform

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 100 kg

BxTxH/mm: Ausfuhrung: Artikel-Nr.:

1.099,00 €

Preis:

712 x 760 x 900 geschlossen 90956005

1.195,00 €
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Speisenausgabewagen, 2 x GN 1/1, mit Heizung

» Edelstahlausfihrung mit Spezialddimmung

> tiefgezogene, einzeln beheizbare Warmhaltebecken
> max. Behaltertiefe: 200 mm

» Reinigung der Becken durch unteren Ablauf

> mit Rohrheizkorper fiir Trockenbetrieb geeignet

» Ein- / Ausschalter

> mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

> 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern
» Gesamttragkraft: 110 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

677 x 914 x 899 230V/ 1,40 kW 90955001 1.199,00 €

Speisenausgabewagen, 2 x GN 1/1, mit Folienheizung

» deutlich schnelleres Aufheizen und weniger Warmeabstrahlung
» Edelstahlausfihrung mit Spezialdimmung

> tiefgezogene, einzeln beheizbare Warmhaltebecken

» max. Behéltertiefe: 200 mm

> Reinigung der Becken durch unteren Ablauf

» Folienheizung nicht fiir Trockenbetrieb geeignet

» Ein- / Ausschalter mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

> 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern

» Gesamttragkraft: 110 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

677 x 914 x 899 230V /1,40 kW 90955003 1.499,00 €

Speisenausgabewagen, 3 x GN 1/1, mit Heizung

> Edelstahlausflihrung mit Spezialddmmung

> tiefgezogene, einzeln beheizbare Warmhaltebecken
» max. Behéltertiefe: 200 mm

> Reinigung der Becken durch unteren Ablauf

> mit Rohrheizkorper fir Trockenbetrieb geeignet

» Ein- / Ausschalter

> mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

> 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern
> Gesamttragkraft: 165 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

677 x 1255 x 899 230V/2,10 kW 90955002 1.573,00 €
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Speisenausgabewagen, 3 x GN 1/1, mit Folienheizung

» deutlich schnelleres Aufheizen und weniger Warmeabstrahlung
> Edelstahlausfihrung mit Spezialddmmung

> tiefgezogene, einzeln beheizbare Warmhaltebecken

> Behdltertiefe: max. 200 mm

> Reinigung der Becken durch unteren Ablauf

» Folienheizung nicht fiir Trockenbetrieb geeignet

> Ein- / Ausschalter mit integrierter Anzeigefunktion

> stufenlose Temperaturregelung

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 Rollen mit Totalfeststellern

> Gesamttragkraft: 165 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis: Ij
]
677 x 1255 x 899 230V /2,10 kW 90955004 1.873,00 €
% /
Speisenausgabewagen, 2 x GN 1/1, mit Folienheizung e ——— .
und 2 Schrankfachern ¥ =

» deutlich schnelleres Aufheizen und weniger Warmeabstrahlung
» Edelstahlausfihrung mit Spezialddmmung

> tiefgezogene, einzeln beheizbare Warmhaltebecken

> Behéltertiefe: max. 200 mm

> Reinigung der Becken durch unteren Ablauf

> Folienheizung nicht fiir Trockenbetrieb geeignet

> Ein- / Ausschalter mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

> je Schrankfach 5 Paar Auflageschienen

> Schienenabstand 75 mm .
> Temperaturbereich Schrankfach: 30°C bis 80°C = -
» 2 Lenkrollen @ 125 mm mit Totalfeststellern, sowie 2 Bockrollen =
» Gesamttragkraft: 110 kg .

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

922 x 700 x 974 230V /2,30 kW 90955005 3.437,00 €

Speisenausgabewagen, 3 x GN 1/1, mit Folienheizung e —— R —-— _
und 3 Schrankfachern Y -

» deutlich schnelleres Aufheizen und weniger Warmeabstrahlung
> Edelstahlausfiihrung mit Spezialddmmung

> tiefgezogene, einzeln beheizbare Warmhaltebecken

> Behéltertiefe: max. 200 mm

> Reinigung der Becken durch unteren Ablauf

» Folienheizung nicht fiir Trockenbetrieb geeignet

» Ein- / Ausschalter mit integrierter Anzeigefunktion

» stufenlose Temperaturregelung

» je Schrankfach 5 Paar Auflageschienen

» Schienenabstand 75 mm r
> Temperaturbereich Schrankfach: 30°C bis 80°C

> 2 Lenkrollen @ 125 mm mit Totalfeststellern, sowie 2 Bockrollen

> Gesamttragkraft: 165 kg

B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

1317 x 700 x 974 230V /3,45 kW 90955006 4.625,00 €
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Bankettwagen, 14 x GN 1/1, Langseinschub

» Edelstahlausfiihrung

> Umluftheizung mit FeuchtheiBluftsystem

> inkl. Befeuchtungswanne fir ca. 3,5 h Betrieb

> mit doppelwandigen Flugeltiren, 270° schwenkbar
> herausnehmbare Leitergestelle mit Winkeln

> Winkelschienen im Abstand von 57,5 mm

» stufenlose Temperaturregelung von 30°C bis 95°C
>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

775 x 640 x 1309 230V /1,60 kW 90951009 3.781,00 €

Bankettwagen, 20 x GN 1/1, Langseinschub

» Edelstahlausfiihrung

> Umluftheizung mit FeuchtheiBluftsystem

» inkl. Befeuchtungswanne fur ca. 3,5 h Betrieb

> mit doppelwandigen Flugeltiren, 270° schwenkbar
> herausnehmbare Leitergestelle mit Winkeln

» Winkelschienen im Abstand von 57,5 mm

» stufenlose Temperaturregelung von 30°C bis 95°C

> 4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit Totalfeststellern

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

775 x 640 x 1653 230V /1,60 kW 90951010 4.233,00 €

Bankettwagen, 36 x GN 1/1, Quereinschub

> Edelstahlausfiihrung

» mit doppelwandigen Flligeltiren, 270° schwenkbar

> herausnehmbare Leitergestelle mit Winkeln

> Winkelschienen im Abstand von 57,5 mm

» stufenlose Temperaturregelung von 30°C bis 95°C

» 2 Lenkrollen @ 160 mm mit Totalfeststellern, sowie 2 Bockrollen

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

895x795x 1573 230V/ 1,60 kW 90951011 4,999,00 €

s= TRANSPORTGERATE



wWarmeboxen

silver

Warmebox, Toplader, GN, H=150 mm " o
> Farbe: schwarz »
» Material: EPP, geringes Gewicht Y &
> resistent gegen O, Fett und viele Chemikalien 1'.‘ .
> inkl. 5 Kunststoffetiketten -
s
B xTxH/mm: Innenmafl/mm: GroRe: Artikel-Nr.: Preis: *u L
-,
T
390 x 330 x 257 330x270x 193 GN 1/2 90971009 20,40 € L
400 x 600 x 257 338x538x 193 GN1/1 90971008 28,70 € i o
- |
¥
" A
Warmebox, Toplader, GN, H=200 mm s
> Farbe: schwarz s
» Material: EPP, geringes Gewicht g
> resistent gegen O, Fett und viele Chemikalien
> inkl. 5 Kunststoffetiketten
B xTxH/mm: Innenmafl/mm: GroRe: Artikel-Nr.: Preis: i e
390x330x316 330x270x 253 GN 1/2 90971010 21,90 €
400 x 600 x 316 338 x538x 253 GN1/1 90971005 28,70 €
Warmebox, Toplader, GN 1/2, H=200 mm, mit schwarzem
Henkel
> Farbe: schwarz
> Material: EPP, geringes Gewicht
> resistent gegen O, Fett und viele Chemikalien
»inkl. 5 Kunststoffetiketten
> Henkel, Montagewerkzeug und Anleitung beiliegend
BxTxH/mm: Innenmafl/mm: Grofe: Artikel-Nr.: Preis:
330x330x316 330x270x 253 GN 1/2 90971020 31,40 € +

Warmebox, Frontlader, GN 1/1, stapelbar

» 8 Einschlibe, Abstand: 38 mm

» Farbe: schwarz

> Material: EPP, geringes Gewicht

> resistent gegen O, Fett und viele Chemikalien
> inkl. 5 Kunststoffetiketten

BxTxH/mm: Innenmaf/mm: GroBe: Artikel-Nr.: Preis:
440 x 645 x 475 330x535x370 8xGN1/1 90971006 145,00 € \
440 x 645 x 630 330x535x525 12xGN1/1 90971007 169,00 € ".
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Pizzaboxen

> Farbe: schwarz

silver

Pizzabox, Toplader

> Material: EPP, geringes Gewicht
> resistent gegen O, Fett und viele Chemikalien
»inkl. 5 Kunststoffetiketten

BxTxH/mm: Innenmal/mm: Artikel-Nr.: Preis:
410x410x 174 350x350x 100 90971012 28,00 €
410x 410 x 249 350x350x 175 90971013 31,00 €
410x410x 339 350 x 350 x 265 90971015 34,00 €
410 x410x 404 350x350x 330 90971017 36,00 €
Pizzabox, Toplader, mit schwarzem Henkel

> Farbe: schwarz

> Material: EPP, geringes Gewicht

> resistent gegen O, Fett und viele Chemikalien

» inkl. 5 Kunststoffetiketten

» Henkel, Montagewerkzeug und Anleitung beiliegend

B xTx H/mm: Innenmafl/mm: Artikel-Nr.: Preis:
410x410x 249 350x350x 175 90971014 40,00 €
410x410x 339 350 x 350 x 265 90971016 43,00 €
410x410 x 404 350x350x 330 90971018 45,00 €
Pizza-Transporttasche, GoBag

» dickes, robustes 600 Denier-Nylongewebe

» das atmungsaktive Material schiitzt die Lebensmittelqualitat

» die hochdichte Isolierung hélt die Speisen heil3

» strapazierfahige, eingendhte Gurte und Tickettasche

Farbe: rot

BxTxH/mm: passend fur Schachteln/mm: Artikel-Nr.: Preis:
420 x 460 x 165 2 x 406 oder 3 x 356 527002 34,00 €
445 x510x 190 2 x 457 oder 3 x 406 527003 42,00 €
Farbe: schwarz

BxTxH/mm: passend fur Schachteln/mm: Artikel-Nr.: Preis:
430 x550x 165 2x510 oder 3 x457 527004 52,00 €

495 x 490 x 532 2 x 457 oder 6 x 406 527005 56,00 €




Transportwagen fiir Warmeboxen

> 4 Lenkrader, davon 2 mit Bremse
> Tragkraft: 250 kg
> passend flr Warmeboxen 90971005 bis 90971008

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
420x625x 170 90970001 69,00 €
Thermobarriere fiir Warmeboxen, Frontlader

> zum Trennen heifer und kalter Speisen

> passend fur Warmeboxen 90971006, 90971007

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
327 x530x37 90970002 17,00 €
Kiihlplatte fiir Warmeboxen

> 90970003 passend fur Warmeboxen 90971005 bis 90971008

> 90970006 passend fur Warmeboxen 90971009, 90971010

B xTx H/mm: Grofle: Artikel-Nr.: Preis:
325x530x 30 GN1/1 90970003 51,00 €
325x265x 30 GN1/2 90970006 34,00 €
Warmeplatte fiir Warmeboxen

> passend fur Warmeboxen 90971005 bis 90971008

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
325x530x30 90970004 75,00 €
Kunststoff-Etiketten (Set mit 5 Stiick) fiir Warmeboxen

> passend fir Warmeboxen 90971005 bis 90971010

B xT/mm: Artikel-Nr.: Preis:
87 x50 90970005 5,00 €
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Thermoboxen

silver

Transportbehalter, 26 |, lichtgrau, Toplader

» kompatibel mit Rieber, Blanco und Etol

» isolierter Speisentransportbehalter

» aus hoch schlagzdhem PP-C mit Silberzeolith, keimhemmend
> fir den HeiB3- oder Kihltransport

> fir 1 GN 1/1, Hohe 200 mm

» 2 robuste Buigelverschlisse

» 2 ausklappbare Tragegriffe

» angeschraubte, auswechselbare Stapel- / Rutschschienen

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:

630x370x 308 90971001 259,00 €

Transportbehilter, 52 |, lichtgrau, Frontlader

> kompatibel mit Rieber, Blanco und Etol

> isolierter Speisentransportbehalter

» aus hoch schlagzdhem PP-C mit Silberzeolith, keimhemmend
> fir den HeiB3- oder Kihltransport

> fir 2 GN 1/1, Hohe 200 mm

» 12 eingezogene Einschiibe

> 1 robuster Blgelverschluss

» 2 ausklappbare Tragegriffe

» angeschraubte, austauschbare Stapel- / Rutschschienen

» angeschraubte, austauschbare Stapelecken

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:

639 x 446 x 560 90971002 419,00 €
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Thermoboxen

silver

Transportbehalter, 26 |, beheizt, lichtgrau, Toplader

» kompatibel mit Rieber, Blanco und Etol

> isolierter Speisentransportbehalter

»aus hoch schlagzéhem PP-C mit Silberzeolith, keimhemmend

> mit aktivem Heizschwert, ca. 125°C im Trockenbetrieb, selbstregelnd
> fur den Hei3transport

>far 1 GN 1/1, Hohe 200 mm

> 2 robuste Bugelverschlisse

> 2 ausklappbare Tragegriffe

» angeschraubte, auswechselbare Stapel- / Rutschschienen

> Heizschwert zu verwenden im Wassersumpf = Bain-Marie-Prinzip (empfohlen)
> kann auch im Trockenbetrieb verwendet werden

B xTx H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis:

630x370x 308 0,35 kW 90971003 610,00 €

Transportbehilter 52 |, beheizt, lichtgrau, Frontlader

> kompatibel mit Rieber, Blanco und Etol

> isolierter Speisentransportbehélter

»aus hochschlagzahem PP-C mit Silberzeolith, keimhemmend

> durch Umluftheizung aktiv beheizt (300 Watt, ca. +95°C im Luftstrom), selbstregelnd
> fur den Hei3transport

> Umluftheizung in die Tur integriert, leicht zu entnehmen

> far 2 GN 1/1, Héhe 200 mm

> 12 eingezogene Einschiibe

> 1 robuster Bugelverschluss i ‘: 2
> 2 ausklappbare Tragegriffe

> angeschraubte, auswechselbare Stapel- / Rutschschienen f*

» angeschraubte, auswechselbare Stapelecken =

B xTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: Preis: F
639 x 446 x 560 0,30 kW 90971011 769,00 €
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o Artikel 111002 und 111003

> Elektro-HeiBluftofen, 4 x GN 1/1-65
>inkl. Backrost GN 1/1

> Sicherheitsthermostate
mit Thermoelementen

> Brenner mit Piezoziindung

Elektro-Herd, 4 Platten
mit HeiBluftofen GN 1/1

> 4 Platten mit je 2 kW
» 6-stufiger Energieregler pro Kochstelle

660 x 600 x 860

230V/3,13 kW

400V /11,13 kW
111001

BxTxH/mm:
Anschlusswert Ofen:
Anschlusswert Herd:
Artikel-Nr.:

Elektro-Kochfeld, 2 Platten

» 6-stufiger Energieregler pro Kochstelle
» 2 runde Platten mit je 2,00 kW, 180 mm

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V / 4,00 kW
Artikel-Nr.: 112001

Elektro-Kochfeld, 4 Platten

» 6-stufiger Energieregler pro Kochstelle
» 4 runde Platten mit je 2,00 kW, 180 mm

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V / 8,00 kW
Artikel-Nr.: 112002

Gas-Herd, 4 Brenner
mit HeiBluftofen GN 1/1

>4 Brenner: 2 x 3,00 kW + 2 x 3,60 kW

BxTxH/mm: 660 x 600 x 860
Anschlusswert Ofen: 230V /3,13 kW
Anschlusswert Herd: 13,60 kW
Artikel-Nr.: 111002

Gas-Herd, 5 Brenner
mit HeiBluftofen GN 1/1

> 5 Brenner: 2 x 3,00 kW + 3 x 3,60 kW

BxTxH/mm: 990 x 600 x 860
Anschlusswert Ofen: 230V /3,13 kW
Anschlusswert Herd: 15,60 kW
Artikel-Nr.: 111003

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Bain-IMmMaries /7 Hochenr

Elektro-Bain-Marie,
1xGN 1/1, H=150 mm

> Heizelemente unter dem Becken
> mit Ablaufhahn 3/4”

BxTxH/mm: 330x 600 x 290
Anschlusswert: 230V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 115001

Nudelkorb, 1/1 Becken
> passend fir 116001, 116002

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

200x280x 135
110008

T 'II.".-1.|

Elektro-Bain-Marie,
2xGN 1/1, H=150 mm

> Heizelemente unter dem Becken
> mit Ablaufhahn 3/4”

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 115002

Nudelkorb, 1/2 Becken
» passend fur 116001, 116002

100 x 280 x 135
110009

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

black

LTS

Gas-Herd, 2 Flammen

» 2 Brenner: 1 x 3,00 kW + 1 x 3,60 kW
> Brenner mit Piezoziindung

BxTxH/mm: 330x 600 x 290
Anschlusswert: 1 x 3,00 kW + 1 x 3,60 kW
Artikel-Nr.: 112003

Nudelkorb, 1/4 Becken
» passend fur 116001, 116002

100x 138 x 135
110010

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Elektro-Nudelkocher,
1 Becken
» Becken tiefgezogen, 200 mm Tiefe

> mit Ablaufhahn 3/4"
> Temperaturbereich: 30°C bis 100°C

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 116001

Elektro-Nudelkocher,
2 Becken
» Becken tiefgezogen, 200 mm Tiefe

» mit Ablaufhahn 3/4"
> Temperaturbereich: 30°C bis 100°C

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 116002

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

Gas-Herd, 4 Flammen

» 4 Brenner: 2 x 3,00 kW + 2 x 3,60 kW
> Brenner mit Piezoziindung

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 2 x 3,00 kW + 2 x 3,60 kW
Artikel-Nr.: 112004
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GrillplafFren

o Elektro-Grillplatten

> Edelstahlkorpus
> mit Fettauffangschublade
» Bratfldiche aus 10 mm Stahl

> geschlitzt vor thermischen
Schwankungen

> Aufkantung an 3 Seiten

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

black

Elektro-Grillplatte
glatt, 1 Heizzone

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 113003

Elektro-Grillplatte, verchromt
glatt, 1 Heizzone

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 113011

-

*

Elektro-Grillplatte
gerillt, 1 Heizzone

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 113004

Elektro-Grillplatte, verchromt
gerillt, 1 Heizzone

BxTx H/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 113012

Elektro-Grillplatte
glatt, 2 Heizzonen

> getrennt regelbare Grillflichen

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 113005

Elektro-Grillplatte, verchromt
glatt, 2 Heizzonen

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 113013

Elektro-Grillplatte
gerillt / glatt, 2 Heizzonen

» getrennt regelbare Grillflichen

B xTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 113006

Elektro-Grillplatte, verchromt
gerillt / glatt, 2 Heizzonen

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 113014



GrillplafFrFren

black

~

Gas-Grillplatte
glatt, 1 Heizzone

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 4,00 kW
Artikel-Nr.: 113007

Gas-Grillplatte, verchromt
glatt, 1 Heizzone

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 4,00 kW
Artikel-Nr.: 113015

e

Gas-Grillplatte
geriffelt, 1 Heizzone

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 4,00 kW
Artikel-Nr.: 113008

Gas-Grillplatte, verchromt
geriffelt, 1 Heizzone

BxTxH/mm: 330x 600 x 290
Anschlusswert: 4,00 kW
Artikel-Nr.: 113016

Gas-Grillplatte
glatt, 2 Heizzonen

» getrennt regelbare Grillflaichen

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 113009

Gas-Grillplatte, verchromt
glatt, 2 Heizzonen

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 113017

Gas-Grillplatte
geriffelt / glatt, 2 Heizzonen

» getrennt regelbare Grillflichen

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 113010

Gas-Grillplatte, verchromt
geriffelt / glatt, 2 Heizzonen

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 113018

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

Gas-Grillplatten o

> Edelstahlkorpus

> mit Fettauffangschublade

> Brenner mit Piezoziindung
> Bratfldiche aus 10 mm Stahl

» geschiitzt vor thermischen
Schwankungen

> Aufkantung an 3 Seiten

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C




Frirfreusen /7 Grills

Elektro-Frittenwanne,
1xGN 1/2, H=200 mm

> Temperaturbereich: 30°C bis 90°C
» Edelstahlheizelement 350 W

> oberes Keramikheizelement 500 W
» separater Ein-/ Ausschalter

BxTxH/mm: 330x600x570
Anschlusswert: 230V /0,85 kw
Artikel-Nr.: 114003

black

Elektro-Fritteuse, 1 x 81

> Temperaturbereich: 50°C bis 190°C
> Becken gerundet mit Kaltzone
> Heizelemente herausnehmbar

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 114001

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 |

> Temperaturbereich: 50°C bis 190°C
» Becken gerundet mit Kaltzone

» Heizelemente herausnehmbar

»2 X 6,00 kW /400 V Anschluss

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 114002

Fischrost mit Rundstiaben

310x520
110001

B xT/mm:
Artikel-Nr.:

Gas-Lavasteingrill,
1 V-Rost fiir Fleisch

> mit 1 V-Rost (310 x 480 mm)

> Rost hohenverstellbar

> ZUndbrenner mit Piezoziindung
»inkl. 5 kg Lavasteine

B xTxH/mm: 330 x 600 x 290
Anschlusswert: 6,50 kW
Artikel-Nr.: 113019

Gas-Lavasteingrill,
2 V-Roste fiir Fleisch

> mit 2 V-Rosten (310 x 480 mm)

> Roste hohenverstellbar

» ZUndbrenner mit Piezoziindung
»inkl. 5 kg Lavasteine

BxTxH/mm: 660 x 600 x 290
Anschlusswert: 13,00 kW
Artikel-Nr.: 113020

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Arbeirselementre

black

e I

e

Neutralelement 330 mm Unterschrank mit Tiir Unterbau

> Edelstahlkorpus > passend zur kompletten Serie 600 » passend zur kompletten Serie 600

» passend zur kompletten Serie 600
> Arbeitsplatte 280 x 480 mm

BxTxH/mm: 330 x 600 x 290 BxTxH/mm: 330x530x570 B xTxH/mm: 330x510x570

Artikel-Nr.: 118001 Artikel-Nr.: 119003 Artikel-Nr.:

<

Neutralelement 660 mm Unterschrank mit Tiiren Unterbau

> Edelstahlkorpus » passend zur kompletten Serie 600 » passend zur kompletten Serie 600

> passend zur kompletten Serie 600

> Arbeitsplatte 600 x 480 mm

BxTxH/mm: 660x600x290 BxTxH/mm: 660x530x570 BxTxH/mm: 660 x510x570
Artikel-Nr.: 118002  Artikel-Nr.: 119004  Artikel-Nr.: 119002

119001




Gas-Herd, 4 Brenner,
mit Umluft-Backofen

>4 Brenner, 2 x 3,50 + 2 x 6,00 kW
> abnehmbare Gusseisen-Brenner
> Drahtgitter-Pfannenauflage

> Umluft-Backofen: 2,50 kW

> Elektrogrill: 1,80 kW

BxTxH/mm: 600 x 650 x 850

Anschlusswert Ofen: 400V /4,30 kW

Anschlusswert Herd: 19,00 kW

Artikel-Nr.: 121108
i

"‘1 _
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Gas-Kochfeld, 2 Brenner

> 2 Brenner, 1 x 3,50 kW + 1 x 6,00 kW
> abnehmbare Gusseisen-Brenner

> Drahtgitter-Pfannenauflage

> tiefgezogene Arbeitsplatte

BxTxH/mm: 400 x 650 x 270
Anschlusswert: 9,50 kW
Artikel-Nr.: 122112

Gas-Herd, 4 Brenner,
mit Gas-Backofen

>4 Brenner, 2 x 3,50 kW + 2 x 6,00 kW
> abnehmbare Gusseisen-Brenner

> Drahtgitter-Pfannenauflage

> Gas-Backofen: 2,00 kW

> Elektrogrill: 1,80 kW

BxTxH/mm: 600 x 650 x 850
Anschlusswert Ofen: 230V /1,80 kW
Anschlusswert Herd: 21,00 kW
Artikel-Nr.: 121107

Gas-Kochfeld, 4 Brenner

>4 Brenner, 2 x 3,50 kW + 2 x 6,00 kW
» abnehmbare Gusseisen-Brenner

» Drahtgitter-Pfannenauflage

» tiefgezogene Arbeitsplatte

BxTxH/mm: 600 x 650 x 270
Anschlusswert: 19,00 kW
Artikel-Nr.: 122113

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.
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Elektro-Herd, 4 Platten,
mit Umluft-Backofen

» 4 Elektroplatten @ 220 mm, 4 x 2,60 kW
» Umluft-Backofen: 2,50 kW

> inkl. Backofenrost

> Elektrogrill: 1,80 kW

> 6+1 Thermostatpositionen

» Schnellkochplatten

> Sicherheits-Uberhitzungsschutz

» Kabel im Lieferumfang enthalten

BxTxH/mm: 600 x 650 x 850
Anschlusswert: 400V /14,70 kW
Artikel-Nr.: 121109

Elektro-Kochfeld,
2 Platten

» 2 Elektroplatten @ 220 mm, 2 x 2,60 kW
> 641 Thermostatpositionen

> Schnellkochplatten

> Sicherheits-Uberhitzungsschutz

» Kabel im Lieferumfang enthalten

BxTxH/mm: 400 x 650 x 270
Anschlusswert: 400V /5,20 kW
Artikel-Nr.: 122114

Ofenrost,

passend fiir Backéfen
BxTxH/mm: 450x365x 15
Artikel-Nr.: 120058

Edelstahl-Backblech,
passend fiir Backofen

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

450x390x 25
120059

Elektro-Kochfeld, j Y
4 Platten
» 4 Elektroplatten, @ 220 mm, 4 x 2,60 kW r

» 6+1 Thermostatpositionen
» Schnellkochplatten

> Sicherheits-Uberhitzungsschutz i
» Kabel im Lieferumfang enthalten

BxTxH/mm: 600 x 650 x 270 L
Anschlusswert: 400V /10,40 kW 'y
Artikel-Nr.: 122115 s
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Ceran-Herd, 4 Zonen,
mit Umluft-Backofen

» 4 Kochzonen Glaskeramik, 4 x 2,50 kW
> Umluft-Backofen: 2,50 kW

» Elektrogrill: 1,80 kW

> Regelung der einzelnen Kochzonen

BxTxH/mm: 600 x 650 x 850
Anschlusswert: 400V /14,30 kW
Artikel-Nr.: 121110

Induktions-Kochfeld,
2 Zonen

» Ceranfeld 6 mm stark

> 2 Rundspulen ¢ 220 mm

» automatische Topferkennung

> Topf: min. @ 120 mm

> mit herausnehmbarem Fettfilter
> stufenlose Temperaturregelung
> integrierter Netzschalter

BxTxH/mm: 400 x 650 x 270

Anschlusswert: 400V /7,00 kW

Artikel-Nr.: 122119
L

Ceran-Kochfeld,
2 Zonen

> 2 Kochzonen Glaskeramik, 2 x 2,50 kW
> Regelung der einzelnen Kochzonen

B xTxH/mm: 400 x 650 x 270
Anschlusswert: 400V /5,00 kwW
Artikel-Nr.: 122116

\ @6

Induktions-Wok,
1 Zone

» Wok-Cuvette aus schlagfestem Ceran
» Cuvette ¢ 300 mm

» mit herausnehmbarem Fettfilter

» stufenlose Temperaturregulierung

» integrierter Netzschalter

BxTxH/mm: 400 x 650 x 270

Anschlusswert: 400V /5,00 kW

Artikel-Nr.: 122118
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Ceran-Kochfeld,
4 Zonen

» 4 Kochzonen Glaskeramik, 4 x 2,50 kW
» Regelung der einzelnen Kochzonen

BxTxH/mm: 600 x 650 x 270
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 122117
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Gas-Lavasteingrill, Gas-Lavasteingrill,
1 Heizzone 2 Heizzonen
> mit 1 Zone 7,20 kW > mit 2 Zonen je 7,20 kW
> mit 1 gusseisernen Wenderost > mit 2 gusseisernen Wenderosten
» 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch » 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch
» Rost: 305 x 475 mm > 2 Roste: je 350 x 475 mm
» geschiitzte Brenner aus Stahl » geschitzte Brenner aus Stahl
> mit Piezoziindung > mit Piezozlindung
> mit Sicherheitsthermostat > mit Sicherheitsthermostat
> herausnehmbare Fettauffangschublade » herausnehmbare Fettauffangschublade
» inkl. Spritzschutz » inkl. Spritzschutz
BxTxH/mm: 400x650x270 BxTxH/mm: 800 x 650 x 270
Anschlusswert: 720kW  Anschlusswert: 14,40 kW
Artikel-Nr.: 123133 Artikel-Nr.: 123134

Lavasteine, 6 kg Sack
Artikel-Nr.: 120063

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



GrillplafFren

IRy Gas-Grillplatten

> mit Fettauffangschublade

> mit Sicherheitsthermoelement

> Piezozlindung der Pilotbrenner

> Temperaturbereich: 50°C bis 290°C
> Edelstahlarbeitsplatte

> Kabel im Lieferumfang enthalten

> Verschlussstopfen optional

Teflonstopfen fiir
Grillplatten

Artikel-Nr.: 120067

T 88

Gas-Grillplatte,
gerillt / glatt, 2 Heizzonen

> Bratflache: 595 x 550 mm

BxTxH/mm: 600 x 650 x 270
Anschlusswert: 12,00 kW
Artikel-Nr.: 123131

black
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Gas-Grillplatte, verchromt,
glatt, 1 Heizzone

> Bratflache: 395 x 550 mm

BxTxH/mm: 400 x 650 x 270

Anschlusswert: 6,00 kW

Artikel-Nr.: 123132
- I
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Gas-Grillplatte,
glatt, 2 Heizzonen

> Bratflache: 595 x 550 mm

BxTxH/mm: 600 x 650 x 270
Anschlusswert: 12,00 kW
Artikel-Nr.: 123129
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Gas-Grillplatte,
glatt, 1 Heizzone

> Bratflache: 395 x 550 mm

B xTx H/mm: 400 x 650 x 270
Anschlusswert: 6,00 kW
Artikel-Nr.: 123128
— /|
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Gas-Grillplatte,
glatt, 2 Heizzonen

» Bratflache: 995 x 550 mm

BxTxH/mm: 1000 x 650 x 270
Anschlusswert: 18,00 kW
Artikel-Nr.: 123130

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.
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Elektro-Grillplatte, Elektro-Grillplatte, Elektro-Grillplatte,
glatt / gerillt, 2 Heizonen gerillt, 1 Heizzone glatt, 2 Heizzonen
» Bratflache: 595 x 550 mm > Bratflache: 395 x 550 mm > Bratflache: 395 x 550 mm
BxTxH/mm: 600x650x270 BxTxH/mm: 400x650%x270 BxTxH/mm: 400 x 650 x 270
Anschlusswert: 400V /10,00 kW  Anschlusswert: 400V /500kW  Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 123123  Artikel-Nr.: 123126  Artikel-Nr.: 123125

Elektro-Grillplatte,
verchromt, glatt, 1 Heizzone

> Bratflache: 395 x 550 mm

BxTxH/mm: 400 x 650 x 270
) Anschlusswert: 400V /5,00 kW
- - N ] Artikel-Nr.: 123124
q
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Elektro-Grillplatte, Elektro-Grillplatte, Spritzschutz fiir Grillplatten
glatt, 2 Heizzonen glatt / gerillt, 2 Heizzonen B/rmm: 400
» Bratfliche: 595 x 550 mm » Bratflache: 995 x 550 mm Artikel-Nr.: 120060
BxTxH/mm: 600 x 650 x 270 BxTxH/mm: 1000 x 650 x 270
Anschlusswert: 400V /10,00 kW  Anschlusswert: 400V / 15,00 kW
Artikel-Nr.: 123121 Artikel-Nr.: 123127  B/mm: 600
Artikel-Nr.: 120061
Elektro-Grillplatte,
verchromt, glatt, 2 Heizzonen B/mm: 1000
Artikel-Nr.: 120062
> Bratflache: 595 x 550 mm
BxTxH/mm: 600 x 650 x 270
Anschlusswert: 400V /7,50 kW

Artikel-Nr.: 123122



FrirfFeusen

Elektro-Frittenwanne, mit
herausnehmbarer Salzwanne
> mit Infrarot-Heizelementen

£
t.'- » Becken formgestanzt
F > Becken durchgehend geschweil3t

bilack

Elektro-Fritteuse,
Hochleistung, 1 x 101

> mit 1 Becken 10 |

>inkl. 1 Korb 225 x 260 x 115 mm

» Olwanne mit Edelstahlfilter

» grof3e Kaltzone, grof3er Ablauf vorne

Elektro-Fritteuse,
Hochleistung, 2 x 101

> mit 2 Becken2x 10|

> inkl. 2 Kbrbe 225 x 260 x 115 mm

» Olwanne mit Edelstahlfilter

» grof3e Kaltzone, grof3er Ablauf vorne

3 BxTx H/mm: ] 400x650x270 kippbare Heizelemente > kippbare Heizelemente
C N Ans'chlu55\./vert. 230V /1,00 kW > mit Sicherheitsthermostat > mit Sicherheitsthermostat
o Artikel-Nr. 124110 Temperaturbereich: 90°C bis 185°C > Temperaturbereich: 90°C bis 185°C
B > Uberhitzungsschutz > Uberhitzungsschutz
2 > Kabel im Lieferumfang enthalten » Kabel im Lieferumfang enthalten
r
BxTxH/mm: 400x650x270 BxTxH/mm: 600 x 650 x 270
( ; Anschlusswert: 400V /9,00 kW  Anschlusswert: 400V /18,00 kW
Artikel-Nr.: 124107  Artikel-Nr.: 124106
.|
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.Ilr g - Frittierkorb fiir 1/2 Becken

110x260x 115

4 1: BxTxH/mm:
I 120064

Artikel-Nr.:

100
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Gas-Fritteuse, 1 x 81|

> mit 1 Becken 8|

>inkl. 1 Korb 225 x 260 x 115 mm

> Olwanne mit Edelstahlfilter

> grof3e Kaltzone, groBer Ablauf vorne
> gusseiserner Brenner

> mit Sicherheitsthermostat

> Temperaturbereich: 90°C bis 185°C

> Uberhitzungsschutz

BxTxH/mm: 400 x 650 x 270
Anschlusswert: 7,40 kW
Artikel-Nr.: 124108

Gas-Fritteuse, 2 x 8|

> mit 2 Becken 2 x 8 |

> inkl. 2 Kérbe 225 x 260 x 115 mm

> Olwanne mit Edelstahlfilter

» grof3e Kaltzone, groBer Ablauf vorne
» gusseiserner Brenner

> mit Sicherheitsthermostat

> Temperaturbereich: 90°C bis 185°C

» Uberhitzungsschutz

B xTxH/mm: 600 x 650 x 270
Anschlusswert: 14,80 kW
Artikel-Nr.: 124109

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Bain-ImMaries
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Elektro-Bain-Marie,
1xGN1/1, H=160 mm

» Becken mit abgerundeten Ecken

L
L

> mit Wasserablaufha

hn

> gepanzerte Edelstahlheizungen
> Thermostatregelung
> Kabel im Lieferumfang enthalten

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

400 x 650 x 270
230V/ 1,50 kW
125104

Neutralelement 400 mm

mit Schublade
> Edelstahlschublade

> Edelstahlarbeitsplatte aus AlSI 304

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

400 x 650 x 270
128107

Elektro-Bain-Marie,
2xGN 1/1, H=160 mm

» Becken mit abgerundeten Ecken
> mit Wasserablaufhahn

> gepanzerte Edelstahlheizungen
> Thermostatregelung

» Kabel im Lieferumfang enthalten

BxTxH/mm: 700 x 650 x 270

Anschlusswert: 230V /3,00 kW

Artikel-Nr.: 125105
LB
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Neutralelement 600 mm
mit Schublade

> Edelstahlschublade
» Edelstahlarbeitsplatte aus AlSI 304

600 x 650 x 270
128108

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Elektro-Nudelkocher,
mit 25 | Becken

» inkl. 4 Kérbe 115 x 300 x 125 mm

» tiefgezogenes Becken aus AlSI 316

» Becken mit abgerundeten Ecken

» grof3e Zone zum Auffangen von Starke
» Abtropfgitter fur Korbe

» mit Wasserablaufhahn und Zulauf

» umlaufender Schwallrand

» gepanzerte Edelstahlheizelemente

» Kabel im Lieferumfang enthalten

BxTxH/mm: 600 x 650 x 270
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 126104
-I ¥ - l‘
|
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Korb fiir Nudelkocher
B xTx H/mm: 115x300x 125
Artikel-Nr.: 120065
BxTxH/mm: 115x150x 125
Artikel-Nr.: 120066
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Unterschrankke
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Unterschrank
offen

> héhenverstellbare Fli3e
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Unterschrank
offen

> héhenverstellbare Fi3e
> Korpus aus Edelstahl AISI 304

400 x 508 x 580

BxTxH/mm:
129107

Artikel-Nr.:

Unterschrank
offen

> héhenverstellbare Fi3e
» Korpus aus Edelstahl AISI 304

Unterschrank

offen

> héhenverstellbare Ful3e
» Korpus aus Edelstahl AISI 304

BxTxH/mm:

600 x 508 x 580
129108

Artikel-Nr.:

» Korpus aus Edelstahl AISI 304
BxTxH/mm: 700x508x580 BxTxH/mm: 800 x 508 x 580
Artikel-Nr.: 129111  Artikel-Nr.: 129109

Unterschrank
offen

> héhenverstellbare Fu3e

» Korpus aus Edelstahl AISI 304

1000 x 508 x 580
129110

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:



Tur-Kit fiir Schranke ab 600 mm Breite

passend fur: BxTxH/mm:
600 mm Breite 295x415x30
700 mm Breite 345x415x30
800 mm Breite 395x415x30
1000 mm Breite 495 x415x 30

Artikel-Nr.:

120052
120068
120053
120054

Tir rechts / links fiir 400 mm Schrank

passend fur: B xTxH/mm:

400 mm Breite 395x415x30

Schubladen-Set mit 2 Schubladen GN 1/1 und GN 2/1

fiir Unterschranke

passend fur: BxTxH/mm:
400 mm Schranke 308 x470x 105
600 mm Schranke 508 x 470 x 105

Klemmsteg zur Gerdteverbindung

Artikel-Nr.:

120050

Artikel-Nr.:

120055
120056

Artikel-Nr.:

120057




o Gas-Herde

> Standgerdt, Unterbau offen

» Zlindflammenbrenner mit Pilotflamme
> mit Sicherheitsthermostaten

> mit tiefgezogener Kochmulde

> Edelstahlkorpus

Bratplatte glatt fiir Steak
liber Gasherd, 1 Brenner

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

300x335x80
130215

Gas-Herd, 2 Brenner,
offener Unterbau

> variable Brenner: 2 x 1,50 - 7,00 kW

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 14,00 kW
Artikel-Nr.: 131219

Gas-Herd, 4 Brenner,
offener Unterbau

» variable Brenner: 4 x 1,50 - 7,00 kW

B xTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 28,00 kW
Artikel-Nr.: 131220

Bratplatte gerillt

iiber Gasherd, 1 Brenner

B xTxH/mm: 300x335x80
Artikel-Nr.: 130216

Gas-Herd, 6 Brenner,
offener Unterschrank

> variable Brenner: 6 x 1,50 - 7,00 kW

BxTxH/mm: 1100 x 700 x 850
Anschlusswert: 42,00 kW
Artikel-Nr.: 131221

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Gas-Herd, 4 Brenner
mit Gas-Backofen, GN 2/1

> Gas-Backofen: 6,00 kW

> Garraum: 560 x 630 x 300 mm

> Gas-Backofen mit Piezoziindung

» variable Brenner: 4 x 1,50 - 7,00 kW

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 34,00 kW
Artikel-Nr.: 131222

Gas-Herd, 6 Brenner
mit Gas-Backofen, GN 2/1

> Gas-Backofen: 6,00 kW

> Garraum: 560 x 660 x 300 mm

» Gas-Backofen mit Piezozlindung

» variable Brenner: 6 x 1,50 - 7,00 kW

BxTxH/mm: 1100 x 700 x 850
Anschlusswert: 48,00 kW
Artikel-Nr.: 131224

Gas-Herd, 4 Brenner
mit Elektro-Backofen, GN 2/1

> Elektro-Backofen: 5,30 kW

> statisch beheizt

> Garraum: 560 x 630 x 300 mm

> variable Brenner: 4 x 1,50 - 7,00 kW

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert Ofen: 400V /5,30 kW
Anschlusswert Herd: 28,00 kW
Artikel-Nr.: 131223
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Gas-Herd, 6 Brenner
mit Elektro-Backofen, GN 2/1

> Elektro-Backofen: 5,30 kW

> statisch beheizt

> Garraum: 560 x 630 x 300 mm

> variable Brenner: 6 x 1,50 - 7,00 kW

BxTxH/mm: 1100 x 700 x 850
Anschlusswert Ofen: 400V /5,30 kW
Anschlusswert Herd: 42,00 kW
Artikel-Nr.: 131225

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

Gas-Herde o

> Standgerdit mit Backofen

»inkl. 1 Ofenrost

> Zubehér auf Anfrage

» Zlindflammenbrenner mit Pilotflamme
> mit Sicherheitsthermostaten

> mit tiefgezogener Kochmulde

> Edelstahlkorpus

Backblech Edelstahl GN 2/1
fiir Ofen 131222 bis 131225,
131228, 131231

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

650x530x 20
130219

Backofenrost GN 2/1
fiir Ofen 131222 bis 131225,
131228, 131231

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

625x535x50
130239



e Elektro-Kochfeld

»6 + 1 stufiges Arbeitsthermostat
> Schnellkochplatten

> abgerundete Kanten

> mit Uberhitzungsschutz

» Edelstahl AlSI 304

> inkl. Anschlusskabel

Elektro-Kochfeld, 2 Platten
Unterbau mit Tiir

» 2 Platten: 220 x 220 mm, 2 x 2,60 kW

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /5,20 kW
Artikel-Nr.: 131226

Induktions-Herd, 2 Zonen
Unterbau mit Tir

> Ceranfeld 6 mm stark

> 2 Rundspulen @ 230 mm, 2 x 5,00 kW
> mit herausnehmbarem Fettfilter

» stufenlose Temperaturregelung

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 131233

Elektro-Kochfeld, 4 Platten,

Unterbau mit Tiiren
> 4 Platten: 220 x 220 mm, 4 x 2,60 kW

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /10,40 kW
Artikel-Nr.: 131227

Induktions-Herd, 4 Zonen
Unterbau mit Tiiren

> Ceranfeld 6 mm stark

»4 Rundspulen @ 230 mm, 4 x 5,00 kW
> mit herausnehmbarem Fettfilter

» stufenlose Temperaturregelung

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /20,00 kW
Artikel-Nr.: 131234

=

Elektro-Kochfeld, 4 Platten
mit Elektro-Backofen

> Elektro-Backofen: 5,30 kW

» statisch beheizt

> Garraum: 560 x 660 x 310 mm

> 4 Platten: 220 x 220 mm, 4 x 2,60 kW

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /15,70 kW
Artikel-Nr.: 131228



Bain-ImMaries / Herde

Elektro-Bain-Marie,
Unterbau mit Tir

> mit 1 Becken, GN 1/1, H=160 mm

» Becken mit abgerundeten Ecken

» manuelle Befiillung

» mit Wasserablauf

> Thermostatregelung

> gepanzerte Edelstahlheizelemente
> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 230V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 135205

L

Elektro-Bain-Marie,
Unterbau mit Tiiren

> mit 1 Becken, GN 2/1, H=160 mm

» Becken mit abgerundeten Ecken

> manuelle Befiillung

> mit Wasserablauf

> Thermostatregelung

> gepanzerte Edelstahlheizelemente
> inkl. Anschlusskabel

B xTxH/mm: 800 x 700 x 850
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 135206

black

Ceran-Herd, 2 Zonen
Unterbau mit Tir

» 2 Kochzonen: 2 x 2,50 kW

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 131229

Ceran-Herd, 4 Zonen
Unterbau mit Tiiren

> 4 Kochzonen: 4 x 2,50 kW

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 131230

Ceran-Herd, 4 Zonen
mit Elektro-Backofen

» Elektro-Backofen, statisch, 5,30 kW
> Garraum: 560 x 660 x 310 mm
> 4 Kochzonen: 4 x 2,50 kW

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /15,30 kW
Artikel-Nr.: 131231



GrillplafFren

y Spritzschutz fiir Grillplatten

s abnehmbar, optional

: B/mm: 400
g Artikel-Nr.: 130210
1
4 |
1 B/mm: 700
Artikel-Nr.: 130211
it
TR -
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(e B! Verschlussstopfen fiir
o Grillplatten, Teflon
| Artikel-Nr: 130212

Spatel fiir glatte Grillplatten

Artikel-Nr.:

130213

Spatel fiir gerillte Grillplatten

Artikel-Nr.:

130214

black

Gas-Grillplatte, verchromt
glatt, 1 Heizzone

» Standgerat, Unterbau mit Tur

> mit Fettauffangschublade

» verchromte Bratflache: 340 x 540 mm

> Brenner mit Pilotflamme

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

» Piezozlindung und Sicherheitsgasventil
» Spritzschutz optional

B xTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 7,00 kW
Artikel-Nr.: 133231

G L

Gas-Grillplatte, verchromt
glatt, 2 Heizzonen

» Standgerat, Unterbau mit Tur

> mit Fettauffangschublade

» verchromte Bratflache: 640 x 540 mm

> Brenner mit Pilotflamme

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

> Piezozlindung und Sicherheitsgasventil
» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 14,00 kW
Artikel-Nr.: 133234

Gas-Grillplatte,
glatt, 1 Heizzone

» Standgerat, Unterbau mit Tur

» mit Fettauffangschublade

» Bratflache aus Stahl: 340 x 540 mm

» Brenner mit Pilotflamme

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

» Piezozlindung und Sicherheitsgasventil
» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 7,00 kW
Artikel-Nr.: 133232

Gas-Grillplatte,
glatt, 2 Heizzonen

» Standgerat, Unterbau mit Tir

» mit Fettauffangschublade

» Bratflache aus Stahl: 640 x 540 mm

» Brenner mit Pilotflamme

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

» Piezozlindung und Sicherheitsgasventil
» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 14,00 kW
Artikel-Nr.: 133233

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



GrillplafFrFren

black

Elektro-Grillplatte, verchromt Elektro-Grillplatte,

glatt, 1 Heizzone glatt, 1 Heizzone
> Standgerat, Unterbau mit Tur » Standgerat, Unterbau mit Tur .
> mit Fettauffangschublade » mit Fettauffangschublade £
» verchromte Bratflache: 340 x 540 mm » Bratflache aus Stahl: 340 x 540 mm [ %
> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C > Temperaturbereich: 50°C bis 300°C ’
» Edelstahlkorpus > Edelstahlkorpus
> inkl. Anschlusskabel » inkl. Anschlusskabel r
» Spritzschutz optional » Spritzschutz optional
BxTxH/mm: 400x700x850 BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /5,00kW  Anschlusswert: 400V /5,00 kW |y
Artikel-Nr.: 133239  Artikel-Nr.: 133238 #
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Elektro-Grillplatte, verchromt Elektro-Grillplatte,

glatt, 2 Heizzonen glatt, 2 Heizzonen

» Standgerat, Unterbau mit Tur » Standgerat, Unterbau mit Tur

» mit Fettauffangschublade » mit Fettauffangschublade

» verchromte Bratflache: 640 x 540 mm > Bratflache aus Stahl: 640 x 540 mm

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C > Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

> Edelstahlkorpus > Edelstahlkorpus

> inkl. Anschlusskabel » inkl. Anschlusskabel

> Spritzschutz optional » Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 700x700x 850  BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /10,00 kW  Anschlusswert: 400V /10,00 kW

Artikel-Nr.: 133240  Artikel-Nr.: 133241



FrirfFeusen

o Elektro-Fritteusen

> grol3e Kaltzone

> kippbare elektrische Heizelemente

> Olauffangwannen mit Edelstahlfilter
> mit Olablauf nach unten

> mit Sicherheitsthermostat

> Temperaturbereich: 90°C bis 185°C

> mit Uberhitzungsschutz

> Lieferung mit Kabel

b

Frittierkorb fiir 1/2 Becken

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

110x260x 115
120064

bilack

Elektro-Fritteuse, 2 x 121
Unterbau mit Tiir

> mit 2 Becken je 12|
> inkl. 2 Kérbe 225 x 260 x 115 mm

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /18,00 kW
Artikel-Nr.: 134214

Elektro-Fritteuse, 1 x 121
Unterbau mit Tiir

> mit 1 Becken 121
»inkl. 1 Korb 225 x 260 x 115 mm

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 134213

Elektro-Frittenwanne

> elektrische Keramikheizungen
» Becken formgestanzt

» durchgehend geschweil3t

> Beckenhéhe: 200 mm

> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 230V /1,00 kW
Artikel-Nr.: 134212

Olauffangbehilter, 20 |

» passend fiir Fritteusen mit Unterbau

310x610x 120
130222

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:
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Gas-Fritteuse, 1 x 141 Gas-Fritteuse, 2 x 141 Gas-Fritteusen o L :
Unterbau mit Tur Unterbau mit Tir E el
> groBe Kaltzone e
> mit 1 Becken 141 » mit 2 Becken je 14| . ' ' B
»inkl. 1 Korb 260 x 295 x 120 mm > inkl. 2 Kérbe 260 x 295 x 120 mm » Olauffangwannen mit Edelstahlfilter "
B x T x H/mm: 400x700x 1180  BxTxH/mm: 700 x 700 x 1180 » mit Olablauf nach unten
Anschlusswert: 12,50 kW  Anschlusswert: 25,00 kW s mit Sicherheitsthermostat
Artikel-Nr.: 134217  Artikel-Nr.: 134218
» Temperaturbereich: 90°C bis 185°C
> gusseiserner Hochleistungsbrenner
mit Piezoziindung
> mit Uberhitzungsschutz
> mit Sicherheitsthermostat
> verschweilSte Wannen
-
b

Frittierkorb 1/2 Becken
flir Gas-Fritteuse 8 |

BxTxH/mm: 625x535x50
Artikel-Nr.: 130220

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



o Lavasteingrills

> geschiitzte Brenner aus Edelstahl
> mit Sicherheitsthermostaten
> mit Fettauffangschublade

> mit Spritzschutz

Lavasteine, 6 kg Sack

Artikel-Nr.:

120063

Elektro-Vaporgrill
1 Heizzone

> mit gusseisernem Wechselrost
> 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch

> Rost 352 x 475 mm

> Edelstahlschublade fir Wasser
» Spritzschutz

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 133252

Elektro-Vaporgrill
2 Heizzonen

» mit gusseisernem Wechselrost
» 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch

» 2 Roste je 352 x 475 mm

» Edelstahlschublade fir Wasser
» Spritzschutz

B xTx H/mm: 800 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 133253

Gas-Lavasteingrill, 1 Heiz-
zone, Unterbau mit Tiir
> mit gusseisernem Wechselrost

> 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch
> Rost: 352 x 475 mm

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 7,50 kW
Artikel-Nr.: 133248

Gas-Lavasteingrill, 2 Heiz-
zonen, Unterbau mit Tiiren
> mit 4 gusseisernen Wechselrosten

> 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch
>4 Roste: je 352 x 475 mm

B xTxH/mm: 800 x 700 x 850
Anschlusswert: 15,00 kW
Artikel-Nr.: 133249

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Elektro-Kochkessel, 501,
doppelwandig,
indirekte Hitze

» Kessel, tiefgezogen in AISI 316

> mit Druckmesser

> tiefgezogene Uberlaufrander

> ausbalancierter Deckel mit Griff
> herausnehmbares Ablaufsieb

> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 136212

i

s

Elektro-Kippbratpfanne,
manuelle Kippung

> Edelstahltiegel fur 60 |

» mit abgerundeten Ecken

» dichter, ausbalancierter Deckel

» grof3er Frontgriff

> thermostatische Temperaturregelung
> mit Wassereinlasshahn

> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 800 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 137206

Hocher /7 Hipper

Gas-Kochkessel, 501,
doppelwandig,
indirekte Hitze

» Kessel, tiefgezogen in AISI 316

> mit Druckmesser

> tiefgezogene Uberlaufrander

> ausbalancierter Deckel mit Griff
> herausnehmbares Ablaufsieb

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 12,50 kW
Artikel-Nr.: 136213

Gas-Kippbratpfanne,
manuelle Kippung

» Edelstahltiegel fur 60 |

» mit abgerundeten Ecken

» dichter, ausbalancierter Deckel

> grol3er Frontgriff

> thermostatische Temperaturregelung
> mit Wassereinlasshahn

BxTxH/mm: 800 x 700 x 850
Anschlusswert: 13,50 kW
Artikel-Nr.: 137207

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

black

Kessel-Einsatz 50 |, 1-teilig

350 x 360
130230

@ x H/mm:
Artikel-Nr.:

Kessel-Einsatz 50 |, 2-teilig

350x 360
130231

o X H/mm:
Artikel-Nr.:
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Korb fiir Nudelkocher

> Griff vorne

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

> Griff vorne

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

» Griffe rechts / links

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

» Griff vorne

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

> Griffe rechts / links

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

> Griff rechts

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

> Griff links

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

95x290x 215
130225

160 x 290 x 215
130226

330x290x 215
130227

145x290x 215
130228

490x290x 215
130229

145x160x 215
130223

145 x 160 x 215
130224

Elektro-Nudelkocher, 26 |
Unterbau mit Tiir

> inkl. 2 Kérbe 145 x 290 x 215 mm

> tiefgezogenes Becken in AlSI 316

> Becken mit abgerundeten Ecken

» groBe Auffangzone fiir Starke

> Abtropfgitter fur Korbe

> mit Wasserzulauf und Ablaufhahn
> gepanzerte Edelstahlheizelemente
> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /5,50 kW
Artikel-Nr.: 136208

Elektro-Nudelkocher, 40 |
Unterbau mit Tiiren

> inkl. 3 Kérbe 160 x 290 x 215 mm

» tiefgezogenes Becken in AlSI 316

» Becken mit abgerundeten Ecken

» groBe Auffangzone fur Starke

» Abtropfgitter fur Korbe

» mit Wasserzulauf und Ablaufhahn
» gepanzerte Edelstahlheizelemente
» inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 136209

Gas-Nudelkocher, 26 |
Unterbau mit Tir

> inkl. 2 Kérbe 145 x 290 x 215 mm
> tiefgezogenes Becken in AlSI 316
> Becken mit abgerundeten Ecken
» grol3e Auffangzone fiir Starke

> Abtropfgitter fir Korbe

» mit Wasserzulauf und Ablaufhahn
» Edelstahlbrenner mit Pilotflamme

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Anschlusswert: 8,50 kW
Artikel-Nr.: 136210

Gas-Nudelkocher
1 Becken 40 |

> inkl. 3 Kérbe 160 x 290 x 215 mm
» tiefgezogenes Becken in AlSI 316
» Becken mit abgerundeten Ecken
» grof3e Auffangzone fiir Starke

> Abtropfgitter fir Korbe

» mit Wasserzulauf und Ablaufhahn
» Edelstahlbrenner mit Pilotflamme

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Anschlusswert: 13,30 kW
Artikel-Nr.: 136211

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Meulrrcalelementre
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Neutralelement 400 mm
auf Unterbau, mit Schublade

» komplett aus Edelstahl

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Artikel-Nr.: 138214
e ,

J

Neutralelement 400 mm
mit Tiir, ohne Schublade

> komplett aus Edelstahl

BxTxH/mm: 400 x 700 x 850
Artikel-Nr.: 138213
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Neutralelement 700 mm
mit Tiiren und Schublade

> komplett aus Edelstahl

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Artikel-Nr.: 138216
T
(1]

Neutralelement 700 mm
mit Tiiren, ohne Schublade

> komplett aus Edelstahl

BxTxH/mm: 700 x 700 x 850
Artikel-Nr.: 138215

s
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Gas-Kochfeld, 2 Brenner

> variable Brenner: 2 x 1,50 - 7,00 kW
> mit tiefgezogener Kochmulde

> Brenner mit Pilotflamme

> mit Sicherheitsthermostaten

> Edelstahlkorpus

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 14,00 kW
Artikel-Nr.: 132212

Gas-Kochfeld, 4 Brenner

» variable Brenner: 4 x 1,50 - 7,00 kW
> mit tiefgezogener Kochmulde

> Brenner mit Pilotflamme

> mit Sicherheitsthermostaten

> Edelstahlkorpus

B xTx H/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 28,00 kW
Artikel-Nr.: 132213

Gas-Lavasteingrill
1 Heizzone

> mit gusseisernem Wechselrost

» 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch

> 1 Rost: 352 x 475 mm

> geschitzte Brenner aus Edelstahl
> mit Sicherheitsthermostaten

> mit Fettauffangschublade

> Spritzschutz

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 7,50 kW
Artikel-Nr.: 133250

Gas-Lavasteingrill
2 Heizzonen

> mit 2 gusseisernen Wechselrosten
» 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch

» 2 Roste: je 352 x 475 mm

» geschiitzte Brenner aus Edelstahl
» mit Sicherheitsthermostaten

» mit Fettauffangschublade

» Spritzschutz

BxTxH/mm: 800 x 700 x 250
Anschlusswert: 15,00 kW
Artikel-Nr.: 133251

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.
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Elektro-Kochfeld, 2 Platten

» 2 Platten: 220 x 220 mm, 2 x 2,60 kW
> 6+1 stufiges Arbeits-Thermostat

> Schnellkochplatten

» gerundete Kanten

> mit Uberhitzungsschutz

» Edelstahl AISI 304

> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /5,20 kW
Artikel-Nr.: 132214

Elektro-Kochfeld, 4 Platten

> 4 Platten: 220 x 220 mm, 4 x 2,60 kW
» 6+1 stufiges Arbeits-Thermostat

» Schnellkochplatten

> gerundete Kanten

» mit Uberhitzungsschutz

> Edelstahl AlSI 304

» inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /10,40 kW
Artikel-Nr.: 132215

Ceran-Herd, 2 Zonen

» 2 Kochzonen, 2 x 2,50 kW

» vollstandig glatte Oberflache

» Kochbereiche unabhéngig regelbar
> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 132216

Ceran-Herd, 4 Zonen

> 4 Kochzonen, 4 x 2,50 kW

» vollstandig glatte Oberflache

» Kochbereiche unabhéngig regelbar
» inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 132217




GrillplafFren

Spritzschutz fiir Grillplatten
abnehmbar, optional

B/mm: 400
Artikel-Nr.: 130210
B/mm: 700
Artikel-Nr.: 130211
1
St

Verschlussstopfen fiir
Grillplatten, Teflon

Artikel-Nr.: 130212

Spatel fiir glatte Grillplatten

Artikel-Nr.: 130213

Spatel fiir gerillte Grillplatten

Artikel-Nr.: 130214

black
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Gas-Grillplatte, 1/2 gerillt
+ 1/2 glatt, 2 Heizzonen

> mit Fettauffangschublade

» Bratflache aus Stahl: 640 x 540 mm

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

> Brenner mit Pilotflamme

» Piezozlindung und Sicherheitsgasventil
> Spritzschutz optional

B xTxH/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 14,00 kW
Artikel-Nr.: 133237

Gas-Grillplatte,
glatt, 1 Heizzone

» mit Fettauffangschublade

» Bratflache aus Stahl: 340 x 540 mm

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

» Brenner mit Pilotflamme

» Piezozlindung und Sicherheitsgasventil
» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 7,00 kW
Artikel-Nr.: 133235

Gas-Grillplatte,
glatt, 2 Heizzonen

» mit Fettauffangschublade

» Bratflache aus Stahl: 640 x 540 mm

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

» Brenner mit Pilotflamme

» Piezozlindung und Sicherheitsgasventil
» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 14,00 kW
Artikel-Nr.: 133236

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



GrillplafFrFren
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Elektro-Grillplatte,
glatt, 1 Heizzone

> Edelstahlkorpus

» mit Fettauffangschublade

> Bratflache aus Stahl: 340 x 540 mm
> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> inkl. Anschlusskabel

» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 133242

Elektro-Grillplatte, verchromt,
glatt, 1 Heizzone

> Edelstahlkorpus

> mit Fettauffangschublade

» verchromte Bratfldche: 340 x 540 mm
> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

> inkl. Anschlusskabel

» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 133243
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Elektro-Grillplatte,
gerillt, 1 Heizzone

> Edelstahlkorpus

» mit Fettauffangschublade

» Bratflache aus Stahl: 340 x 540 mm
» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
» inkl. Anschlusskabel

» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 133244

Elektro-Grillplatte,
glatt, 2 Heizzonen

> Edelstahlkorpus

» mit Fettauffangschublade

» Bratflache aus Stahl: 640 x 540 mm
» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> inkl. Anschlusskabel

> Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 133247

Elektro-Grillplatte, verchromt,
glatt, 2 Heizzonen

> Edelstahlkorpus

» mit Fettauffangschublade

» verchromte Bratfldche: 640 x 540 mm
> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

» inkl. Anschlusskabel

> Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 133246

Elektro-Grillplatte, 1/2 gerillt
+ 1/2 glatt, 2 Heizzonen

» Edelstahlkorpus

» mit Fettauffangschublade

» Bratflache aus Stahl: 640 x 540 mm
» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
» inkl. Anschlusskabel

» Spritzschutz optional

BxTxH/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 133245



Elektro-Fritteuse, 1 x 121

»inkl. 1 Korb 225 x 260 x 115 mm

» Olauffangwannen mit Edelstahlfilter
» grof3e Kaltzone, grofRer Frontabfluss
> kippbare, elektrische Heizelemente
> mit Sicherheitsthermostat

> Temperaturbereich: 90°C bis 185°C

» mit Uberhitzungsschutz

> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 134215

FrirfFreusen /7 Bain-ImMaries
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Elektro-Fritteuse, 2 x 121

> inkl. 2 Kérbe 225 x 260 x 115 mm

» Olauffangwannen mit Edelstahlfilter
» grof3e Kaltzone, grofRer Frontabfluss
» kippbare, elektrische Heizelemente
» mit Sicherheitsthermostat

> Temperaturbereich: 90°C bis 185°C

> mit Uberhitzungsschutz

» inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 400V /18,00 kW
Artikel-Nr.: 134216

Elektro-Bain-Marie, 1 x GN 1/1

> mit 1 Becken, GN 1/1, H=160 mm

> Becken mit abgerundeten Ecken

> mit Wasserablauf

> Thermostatregelung

> gepanzerte Edelstahlheizelemente
> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Anschlusswert: 230V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 135207

Elektro-Bain-Marie, 1 x GN 2/1

> mit 1 Becken, GN 2/1, H=160 mm

» Becken mit abgerundeten Ecken

» mit Wasserablauf

» Thermostatregelung

» gepanzerte Edelstahlheizelemente
» inkl. Anschlusskabel

B xTx H/mm: 700 x 700 x 250
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 135208
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Neutralelement
200 mm, ohne Schublade
> komplett aus Edelstahl
BxTxH/mm: 200 x 700 x 250
Artikel-Nr.: 138217
T
i

Neutralelement
400 mm, mit Schublade

> komplett aus Edelstahl

BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Artikel-Nr.: 138219

]

Neutralelement
400 mm, ohne Schublade
> komplett aus Edelstahl
BxTxH/mm: 400 x 700 x 250
Artikel-Nr.: 138218
T
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Neutralelement
700 mm, mit Schublade

> komplett aus Edelstahl

BxTxH/mm: 700 x 700 x 250
Artikel-Nr.: 138220



Unterschrankke

Unterschrank, offen

> zum Unterbau flr Serie 700
> hohenverstellbare EdelstahlfiiBe

BxTxH/mm: 700 x 595 x 600
Artikel-Nr.: 139208
[ &8
el
Tiir fiir Schrank 400 mm
B/mm: 390
Artikel-Nr.: 130209

bilack

Unterschrank, geschlossen

> zum Unterbau fiir Serie 700
> héhenverstellbare Edelstahlfiie

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

200 x 640 x 600
139206

-
“F_

Unterschrank, offen

> zum Unterbau fr Serie 700
> héhenverstellbare Edelstahlfiie

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

800 x 595 x 600
139209

L

Tur Kit fir Unterschranke
700 mm

Artikel-Nr.: 130217

Unterschrank, offen

> zum Unterbau fir Serie 700
> hohenverstellbare EdelstahlfiiBe

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

400 x 595 x 600
139207

Unterschrank, offen

> zum Unterbau fur Serie 700
> hohenverstellbare EdelstahlfiiBe

BxTxH/mm: 1100 x 595 x 600
Artikel-Nr.: 139210
= | T

Tur Kit fuir Unterschranke
1100 mm

Artikel-Nr.: 130218



Schubladen-Set mit 2 Schubladen

Grolle: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
GN 1/1 400x610x 215 130233
GN 2/1 700x610x 215 130234

Auflagerost fiir Unterschrank
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

325x590x30 130236

Seitenfiihrungsschienen fiir Unterschrank
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

585x200x 385 130235

Heizeinsatz fiir Schrankfach

GroBe: Anschlusswert: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
GN1/1 230V /0,80 kW 230 x 595 x 50 130237
GN 2/1 230V /1,60 kW 530x 595 x50 130238
Seitenabdeckung

Position: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
rechts 735x3x75 130241
links 735x3x75 130242
Sockelblende

Position: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
vorne 400x 140x 20 130243
vorne 700 x 140 x 20 130244
vorne 800 x 140 x 20 130245
vorne 1100 x 140 x 20 130246
vorne 1200 x 140 x 20 130247
vorne 1400 x 140 x 20 130248
vorne 1500 x 140 x 20 130249
rechts 550x 20 x 145 130250

links 550x 20 x 145 130251




» geschiitzte Pilotflamme
innerhalb des Hauptbrenners

> mit Sicherheitsthermostat
> wasserdichte, Edelstahl-Arbeitsplatte

> gusseiserne Brenner mit Pilotflamme

Aufsatzablagerost fiir Topfe

B/mm: 800
Artikel-Nr.: 140075
B/mm: 1200
Artikel-Nr.: 140076
B/mm: 1600
Artikel-Nr.: 140077

Gas-Herd, 2 Brenner
offener Unterbau

>2 Brenner: 1 x 7,00 kW + 1 x 11,00 kW

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

400 x 900 x 850
18,00 kW
141022

Gas-Herd, 4 Brenner,
offener Unterbau

>4 Brenner: 2 x 7,00 kW + 2 x 11,00 kW

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 36,00 kW
Artikel-Nr.: 141023

Gas-Herd, 6 Brenner
offener Unterbau

» 6 Brenner: 3 x 7,00 kW + 3 x 11,00 kW

B xTx H/mm: 1200 x 900 x 850

Anschlusswert: 54,00 kW

Artikel-Nr.: 141024
i
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Gas-Herd, 4 Brenner,
mit Gas-Backofen GN 2/1
» Gas-Backofen mit Piezoziindung, 7,00 kW

> Garraum: 540 x 695 x 290 mm
>4 Brenner: 2 x 7,00 kW + 2 x 11,00 kW

B xTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 43,00 kW
Artikel-Nr.: 141025

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Gas-Herd, 6 Brenner, mit
Gas-Backofen GN 2/1

und Neutralfach

» Gas-Backofen mit Piezoztindung 7,00 kW

» Garraum: 540 x 695 x 290 mm
» 6 Brenner: 3 x 7,00 kW + 3 x 11,00 kW

BxTxH/mm: 1200 x 900 x 850
Anschlusswert: 61,00 kW
Artikel-Nr.: 141027

Gas-Herd, 4 Brenner,
mit Elektro-Backofen GN 2/1
> Elektro-Backofen 6,00 kW

» Garraum: 540 x 695 x 290 mm
>4 Brenner: 2 x 7,00 kW + 2 x 11,00 kW

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert Ofen: 400V /6,00 kW
Anschlusswert Herd: 36,00 kW
Artikel-Nr.: 141026

Gas-Herd, 6 Brenner, mit
Elektro-Backofen GN 2/1
und Neutralfach

» statischer Elektro-Backofen 6,00 kW

> Garraum: 540 x 695 x 290 mm
> 6 Brenner: 3 x 7,00 kW + 3 x 11,00 kW

BxTxH/mm: 1200 x 900 x 850
Anschlusswert Ofen: 400V /6,00 kW
Anschlusswert Herd: 54,00 kW
Artikel-Nr.: 141028

Bratplatte glatt fiir Steak,
liber 1 Brenner

BxTxH/mm: 370x370x 80
Artikel-Nr.: 140051
Bratplatte gerillt,

tiber 1 Brenner

BxTx H/mm: 370x 370 x 80
Artikel-Nr.: 140052

Gas-Herd, 6 Brenner,
mit Maxi-Gas-Backofen

> Maxi-Gas-Backofen 10,00 kW

> Garraum: 1000 x 695 x 290 mm

» Gas-Backofen mit Piezoziindung

> 6 Brenner: 3 x 7,00 kW + 3 x 11,00 kW

BxTxH/mm: 1200 x 900 x 850
Anschlusswert: 64,00 kW
Artikel-Nr.: 141029

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

Gas-Herd, 6 Brenner, mit
Maxi-Gas-Backofen, mit Grill

> Maxi-Gas-Backofen 10,00 kW, Grill 5,00 kW
> Garraum: 1000 x 695 x 290 mm

» Gas-Backofen mit Piezozliindung

> 6 Brenner: 3 x 7,00 kW + 3 x 11,00 kW

B xTxH/mm: 1200 x 900 x 850
Anschlusswert Ofen: 400V /5,00 kW
Anschlusswert Herd: 64,00 kW
Artikel-Nr.: 141030




o Induktionsherde

> 6 Thermostatpositionen
> Leuchtmelder zur Funktionsanzeige
> Temperaturkontrolle fiir jede Zone

> Glasstdrke: 6 mm
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Elektro-Gliihplattenherd
Unterbau mit Tiiren

> 4 Kochzonen: 4 x 3,50 kW
> Oberflache 50 dm2

» 450°C in Kochzonen-Mitte
» 200°C an Kochzonen-Rand

BxTxH/mm: 900 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /14,00 kW
Artikel-Nr.: 141037

Induktionsherd, 2 Zonen
Unterbau mit Tiir

> Ceranfeld 6 mm stark

> 2 Rundspulen @ 270 mm

> 2 x 5,00 kW

» mit herausnehmbarem Fettfilter
» stufenlose Temperaturregelung

Induktionsherd, 4 Zonen
Unterbau mit Tiiren

» Ceranfeld 6 mm stark

»4 Rundspulen g 270 mm

>4 x 5,00 kW

> mit herausnehmbarem Fettfilter
» stufenlose Temperaturregelung

BxTxH/mm: 400x900x850 BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /10,00 kW  Anschlusswert: 400V /20,00 kW
Artikel-Nr.: 141039 Artikel-Nr.: 141040

Gas-Glihplattenherd,
Unterbau mit Tiiren

> 10 mm starke Gusseisenplatte
> Oberflache 50 dm?

» 500°C im Mittelring

»200°C an den Réndern
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Gas-Gliihplattenherd,
mit Gas-Backofen GN 2/1

» Gas-Backofen 7,00 kW

> Garraum: 540 x 695 x 320 mm
> 10 mm starke Gusseisenplatte
> Oberflache 50 dm2

» 500°C im Mittelring

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850 » 200°C an den Rindern

Anschlusswert: 12,00 kW

Artikel-Nr.: 141036 BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 19,00 kW
Artikel-Nr.: 141038

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Elektro-Herd, 4 Platten
mit Elektro-Backofen GN 2/1

> statischer Elektro-Backofen 6,00 kW
» Garraum: 540 x 695 x 320 mm

> 4 Platten 300 x 300 mm

>3 % 3,00 kW + 1 x 4,00 kW

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /19,00 kW
Artikel-Nr.: 141034
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Elektro-Herd, 2 Platten
Unterbau mit Tir

> 2 Platten 300 x 300 mm

» 2 x 3,00 kW

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 141031

U

Elektro-Herd, 6 Platten
mit Elektro-Backofen GN 2/1
und Neutralfach

» statischer Elektro-Backofen 6,00 kW
> Garraum: 540 x 695 x 320 mm

> 6 Platten 300 x 300 mm

>4 x 3,00 kW + 2 x 4,00 kW

BxTxH/mm: 1200 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V / 26,00 kW
Artikel-Nr.: 141035

Elektroherde e

>6 + 1 Thermostatpositionen

> Schnellkochplatten
>abgerundete Ecken

> Sicherheitsiiberhitzungsschutz

> inkl. Anschlusskabel

Elektro-Herd, 4 Platten
Unterbau mit Tiiren

> 4 Platten 300 x 300 mm
>3 % 3,00 kW + 1 x 4,00 kW

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /13,00 kW
Artikel-Nr.: 141032

Elektro-Herd, 6 Platten
Unterbau mit Tiiren

» 6 Platten 300 x 300 mm
>4 x 3,00 kW + 2 x 4,00 kW

B xTx H/mm: 1200 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /20,00 kW
Artikel-Nr.: 141033



GrillplafFren

o Elektro-Grillplatten

t'.' ® > Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
. > Edelstahlarbeitsplatte
| ] »inkl. Anschlusskabel
&
o » mit Fettauffangschublade
-- -_|_-I
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Elektro-Grillplatte, 1/3 gerillt
2/3 glatt, Unterbau mit
Turen

> 2 Heizzonen, 2 x 6,00 kW
> Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 143041

Elektro-Grillplatte, gerillt
Unterbau mit Tiiren

» 2 Heizzonen, 2 x 6,00 kW
» Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 143040

Elektro-Grillplatte, verchromt,
glatt, Unterbau mit Tiiren

> 2 Heizzonen, 2 x 6,00 kW
> Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 143039

Elektro-Grillplatte, glatt
Unterbau mit Tiiren

» 2 Heizzonen, 2 x 6,00 kW
» Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 143038



Elektro-Grillplatte, gerillt
Unterbau mit Tiir

> 1 Heizzone
> Edelstahlbratflache: 380 x 720 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 143037
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Elektro-Grillplatte, verchromt,
glatt, Unterbau mit Tiir

> 1 Heizzone
> Edelstahlbratflache: 380 x 720 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 143036

GrillplafFrFren

Elektro-Grillplatte, glatt
Unterbau mit Tiir

> 1 Heizzone
> Edelstahlbratflache: 380 x 720 mm

B xTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 143035

Elektro-Grillplatte, verchromt,
1/3 gerillt 2/3 glatt,
Unterbau mit Tiiren

> 2 Heizzonen, 2 x 6,00 kW
> Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 143042

black
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GrillplafFren

e Gas-Grillplatten

> Pilotflamme mit
Sicherheitsthermoelement

> thermostatische Temperaturregelung
> mit Piezoziindung

> mit Fettauffangschublade

T

Verschlussstopfen fiir
Grillplatten

Artikel-Nr.:

140087

black

Gas-Grillplatte, 1/3 gerillt 2/3
glatt, Unterbau mit Tiiren

> 2 Heizzonen, 2 x 8,00 kW
> Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 16,00 kW
Artikel-Nr.: 143057
Spatel fiir

glatte Grillplatten

Artikel-Nr.: 130213

Gas-Grillplatte, verchromt,
1/3 gerillt 2/3 glatt,
Unterbau mit Tiiren

» 2 Heizzonen, 2 x 8,00 kW
» Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 16,00 kW
Artikel-Nr.: 143058
Spatel fiir

gerillte Grillplatten

Artikel-Nr.: 130214

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



GrillplafFrFren

Gas-Grillplatte, verchromt,
glatt, Unterbau mit Tiir

> 1 Heizzone
> Edelstahlbratflache: 380 x 720 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 143052

Gas-Grillplatte
glatt, Unterbau mit Tiiren

> 2 Heizzonen, 2 x 8,00 kW
> Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 16,00 kW
Artikel-Nr.: 143054

Gas-Grillplatte
gerillt, Unterbau mit Tiir

> 1 Heizzone
> Edelstahlbratflache: 380 x 720 mm

B xTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 143053

Gas-Grillplatte, verchromt,
glatt, Unterbau mit Tiiren

> 2 Heizzonen, 2 x 8,00 kW
> Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 16,00 kW
Artikel-Nr.: 143055

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

black
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Gas-Grillplatte
glatt, Unterbau mit Tiir

> 1 Heizzone
» Edelstahlbratflache: 380 x 720 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 143051

Gas-Grillplatte
gerillt, Unterbau mit Tiiren

> 2 Heizzonen, 2 x 8,00 kW
> Edelstahlbratflache: 780 x 720 mm

BxTx H/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 16,00 kW
Artikel-Nr.: 143056




FrirfFeusen

o Elektro-Fritteusen

> grol3e Kaltzone

> kippbare Heizelemente

> mit Sicherheitsthermostat

> Temperaturbereich: 90°C bis 185°C
» Uberhitzungsschutz

> Ablauf nach unten

> Olauffangbehdilter mit Edelstahlfilter

|

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 |
Unterbau mit Tiir

> mit 2 Becken, 2 x 8 |
> inkl. 2 Kérbe 130 x 360 x 140 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /10,50 kW
Artikel-Nr.: 144015

black
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Elektro-Fritteuse, 1 x 181
Unterbau mit Tiir

> mit 1 Becken 18 |
>inkl. 1 Korb 270 x 360 x 140 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /16,00 kW
Artikel-Nr.: 144016

Elektro-Fritteuse, 2 x 18 |
Unterbau mit Tiiren
> mit 2 Becken, 2 x 18 |

>inkl. 1 Korb 270 x 360 x 140 mm
> inkl. 2 Kérbe 130 x 360 x 140 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /32,00 kW
Artikel-Nr.: 144017

Elektro-Fritteuse, 1 x 21 |
Unterbau mit Tiir

> mit 1 Becken 21|
>inkl. 1 Korb 300 x 400 x 120 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850

Anschlusswert: 400V /20,00 kW

Artikel-Nr.: 144018
- . _"_i
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Elektro-Fritteuse, 2 x 211
Unterbau mit Tiiren

> mit 2 Becken, 2 x 21 |
> inkl. 1 Korb 300 x 400 x 120 mm
> inkl. 2 Kérbe 146 x 400 x 120 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /40,00 kW
Artikel-Nr.: 144019



u

Gas-Fritteuse, 1 x 181
Unterbau mit Tiir

> mit 1 Becken 18 |
>inkl. 1 Korb 270 x 360 x 140 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850

Anschlusswert: 18,00 kW

Artikel-Nr.: 144020
I,

Frittierkorb fiir 1/1 Becken

> passend fur Fritteusen:
144016, 144017, 144020, 144021

BxTxH/mm: 270 x 360 x 140
Artikel-Nr.: 140055
P . S ~
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Frittierkorb fiir 1/1 Becken,
211

» passend fur Fritteusen: 144018, 144019

300x400x 120
140057

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

FrifrFreusen

Gas-Fritteuse, 2 x 181
Unterbau mit Tiiren
> mit 2 Becken, 2 x 18 |

>inkl. 1 Korb 270 x 360 x 140 mm
> inkl. 2 Kérbe 130 x 360 x 140 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 36,00 kW
Artikel-Nr.: 144021
[
N

Frittierkorb fiir 1/2 Becken

> passend fur Fritteusen:
144015, 144017, 144021

B xTxH/mm: 130 x 360 x 140
Artikel-Nr.: 140056
= b

Frittierkorb fiir 1/2 Becken,
211

» passend fur Fritteuse: 144019

146 x 400 x 120
140058

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

black

Gas-Fritteusen e

> Olauffangbehdlter mit Edelstahlfilter
» Ablauf nach unten

> Temperaturbereich: 90°C bis 185°C

> gusseiserner Hochleistungsbrenner

> mit Piezoziindung

> mit Uberhitzungsschutz

> mit Sicherheitsthermostat

Olauffangbehilter,
201

» passend fur Fritteusen mit Unterbau

310x610x 120
130222

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:




NMudelkKkochenr

black

'8 Nudelkocher

> inkl. Kérbe mit Thermogriff 1

> tiefgezogenes Becken in AlSI 316

> Becken mit abgerundeten Ecken : )
- #

» groBe Auffangzone fiir Stcirke [y
> Abtropfgitter fiir Korbe "
L]
L > mit Wasserzulauf und Ablaufhahn e
i

> umlaufende Uberlaufvertiefung

Elektro-Nudelkocher,
2 Becken, 401,
Unterbau mit Tiiren

Elektro-Nudelkocher,
1 Becken, 401,
Unterbau mit Tiir

> gepanzerte Edelstahlheizelemente » gepanzerte Edelstahlheizelemente

BxTxH/mm: 400x900x850 BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /9,00 kW  Anschlusswert: 400V /18,00 kW
Artikel-Nr.: 146012  Artikel-Nr.: 146013

Korb Griffe rechts / links
» 1/3 Becken

160 x 290 x 215
140059

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Korb Griffe rechts / links
> 1/2 Becken

240x 290 x 215
140060

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Gas-Nudelkocher,
1 Becken, 401
Unterbau mit Tiir

> Edelstahlbrenner mit Pilotflamme

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 13,30 kW
Artikel-Nr.: 146014

Gas-Nudelkocher,
2 Becken, 401
Unterbau mit Tiiren

> Edelstahlbrenner mit Pilotflamme

B xTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 26,60 kW
Artikel-Nr.: 146015

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Elektro-Bain-Marie, 1 Becken
Unterbau mit Tiir

»>1x1/1 GN + 1/3 GN, H=160 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 230V /2,50 kW
Artikel-Nr.: 145005
i ™
¥ S
Korb fiir Nudelkocher
> Griff links
BxTxH/mm: 145x 160 x 215

Artikel-Nr.: 130224

Bain-ImMaries

Elektro-Bain-Marie, 1 Becken
Unterbau mit Tiiren

»>2x1/1 GN + 1/3 GN, H=160 mm

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 145006
—
] —d".

Korb fiir Nudelkocher
> Griff vorne

95x290x 215
130225

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

black
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Korb fiir Nudelkocher
> Griff vorne
B xTxH/mm: 160 x290x 215
Artikel-Nr.: 130226
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Kochkessel

> tiefgezogener Kessel, Edelstahl AlSI 316
> mit Druckmesser

> tiefgezogene Uberlaufrinder
»ausbalancierter Deckel mit Griff

> herausnehmbares Ablaufsieb

> inkl. Anschlusskabel

Kochkessel-Einsatz 100 |
1-teilig

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

500 x 500 x410
140062

Kochkessel-Einsatz 150 |
1-teilig

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

500 x 500 x 480
140063

Kochkessel-Einsatz 100 |
2-teilig

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

500x500x410
140064

Kochkessel-Einsatz 150 |
2-teilig

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

500 x 500 x 480
140065

Kochkessel-Einsatz 100 |
3-teilig

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

500x500x410
140066

Kochkessel-Einsatz 150 |
3-teilig

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

500 x 500 x 480
140067

Elektro-Kochkessel, 100,
doppelwandig
indirekte Hitze

» Leistungsregelung mit 4-Stufen-Schalter

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /14,40 kW
Artikel-Nr.: 146018

Elektro-Kochkessel, 1501,
doppelwandig
indirekte Hitze

» Leistungsregelung mit 4-Stufen-Schalter

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /14,40 kW
Artikel-Nr.: 146019

Gas-Kochkessel, 1001,
doppelwandig
indirekte Hitze

> Edelstahl-Réhrenbrenner

> Pilotflamme mit Sicherheits-
thermoelement

> Piezozlindung

B xTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 21,00 kW
Artikel-Nr.: 146016

Gas-Kochkessel, 1501,
doppelwandig
indirekte Hitze

> Edelstahl-Rohrenbrenner

> Pilotflamme mit Sicherheits-
thermoelement

» Piezozlindung

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 21,00 kW
Artikel-Nr.: 146017

Gasgerdite sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Grills / HippbrarpFannen

black

Gas-Lavasteingrill
Unterbau mit Tiir

> mit 1 Heizzone
> Abmessungen Rost: 370 x 640 mm

BxTxH/mm: 400 x 900 x 850
Anschlusswert: 10,00 kW
Artikel-Nr.: 143067

Elektro-Kippbratpfanne, 80|,
manuelle Kippung

> Edelstahltiegel fir 80,00 |

» mit abgerundeten Ecken

» dichter, ausbalancierter Deckel

» grof3er Frontgriff

> mit Wassereinlasshahn

> Temperaturbereich: 75°C bis 300°C
> inkl. Anschlusskabel

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 147009

[N
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Lavasteingrills

» mit Edelstahl-Wechselrost
> 1 Seite Fleisch, 1 Seite Fisch
> geschiitzte Brenner aus Edelstahl
> Sicherheitsthermostat
» Fettauffangschublade aus Edelstahl - il'

> Spritzschutz

Gas-Lavasteingrill -
Unterbau mit Tiiren

> mit 2 Heizzonen, 2 x 10,00 kW

> Abmessungen Rost: 760 x 640 mm | %
]

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850

Anschlusswert: 20,00 kW r

Artikel-Nr.: 143068

Gas-Kippbratpfanne, 80|,
manuelle Kippung

» Edelstahltiegel ftir 80,00 |
» mit abgerundeten Ecken
> dichter, ausbalancierter Deckel LA

> groBer Frontgriff £ -%_

> mit Wassereinlasshahn -..-"r{a 7 -‘t“~
» Temperaturbereich: 75°C bis 300°C STEETR L
» zusatzlicher 230 V Anschluss erforderlich _—

BxTxH/mm: 800 x 900 x 850 Lavasteine, 6 kg Sack
Anschlusswert: 20,00 kW !
Artikel-Nr.: 147008  Artikel-Nr.: 120063

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Meurrcalelementre
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2  Neutralelement 400 mm Neutralelement 400 mm Neutralelement 800 mm
g B mit Tiir, ohne Schublade mit Tiir und Schublade mit Tiiren, ohne Schublade
™
T » komplett aus Edelstahl » komplett aus Edelstahl » komplett aus Edelstahl
e - BxTxH/mm: 400x900x850  BxTxH/mm: 400x900x 850 BxTxH/mm: 800 x 900 x 850
: Artikel-Nr.: 148008  Artikel-Nr.: 148009  Artikel-Nr.: 148010

S

0

"N
Unterschrank, geschlossen Unterschrank, offen Unterschrank, offen
200 mm
> zum Unterbau fiir Serie 900 > zum Unterbau fir Serie 900 » zum Unterbau flr Serie 900
» 3-seitig geschlossen > hohenverstellbare Fiile und » héhenverstellbare FiSe und
> hohenverstellbare FuiBe AlSI 304 Korpus aus Edelstahl AlSI 304 Korpus aus Edelstahl AlSI 304
BxTxH/mm: 200x900x 600  BxTxH/mm: 400x900x600 BxTxH/mm: 800 x 900 x 600

Artikel-Nr.: 149001 Artikel-Nr.: 149002  Artikel-Nr.: 149003
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Tur fiir Schrank 400 mm Tur Kit fir Unterschranke Tur Kit fuiir Unterschranke
700 mm 1100 mm
B/mm: 390
Artikel-Nr.: 130209  Artikel-Nr.: 130217  Artikel-Nr.: 130218
o o [k u"""-_F
|-"'I ’
Schubladen-Set Heizeinsatz, GN 1/1 Heizeinsatz, GN 2/1
mit 2 Schubladen, GN 1/1 fur Schrankfach fiir Schrankfach
BxTxH/mm: 335 x 540 x 50 BxTxH/mm: 660 x 540 x 50
BxTxH/mm: 400 x 640 x 215 Anschlusswert: 230V /0,80 kW  Anschlusswert: 230V /1,60 kW

Artikel-Nr.: 140068  Artikel-Nr.: 140069  Artikel-Nr.: 140070



Seitensockel rechts / links

Artikel-Nr.: 140084

Artikel-Nr.: 140085

Seitenabdeckung rechts
> Monoblock-Abschlusselement

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

900x3x75
140071

Seitenabdeckung links
> Monoblock-Abschlusselement

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

900x3x75
140072

Seitenwandpaneel

» Abschlussblech, seitlich

» zum VerschlieBen des Ruicksprungs

» bei Aufstellung von 2 Kochgruppen
Ruicken an Ricken

Artikel-Nr.:

140086

Frontsockel

BxTxH/mm: 400 x 20 x 145
Artikel-Nr.: 140080
BxTxH/mm: 800x20x 145
Artikel-Nr.: 140081
BxTxH/mm: 1200 x 20 x 145
Artikel-Nr.: 140082
BxTxH/mm: 1600 x 20 x 145
Artikel-Nr.: 140083
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UMoxXxX Service

black

Individual Cooking Experience

Testen Sie lhren
nachsten Ofen kostenlos
in lhrer Kiiche

=

01

Buchen

Wahlen Sie aus, wann und wo Sie lhren nachsten
UNOX-Ofen testen mochten. Vereinbaren Sie
einen Termin mit unserem Kundenservice.

02

Kochen

In lhrer Kiiche, mit Ihren Rezepten und Zutaten:
Ein Koch von UNOX unterstitzt Sie und
gibt Ihnen ausfiihrliche Informationen.

03

Wahlen

Nehmen Sie sich Zeit und treffen Sie eine
durchdachte Entscheidung. Beseitigen Sie alle Zweifel,
bevor Sie sich zum Kauf entschlieen.
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Service LONG.Life 4

Kochassistenz Zum Schluss
haben Sie die Wahl... S

>
E i £ N

TOP.Training Garantie

.
Entdecken, benutzen und verbessern Sie ihn Eine Entscheidung fiir die Zukunft _!j
Top.Training ist ein kostenloser Schulungsservice, mit dem Sie Um mit unerwarteten Problemen fertig zu werden, -
100% des Potenzials Ihres neuen UNOX-Ofens ausnutzen konnen. missen Sie ein zuverldssiges Team an lhrer Seite =
Unsere Koche zeigen lhnen, wie Sie aus lhrer neuen haben. Mit UNOX LONG.Life4 haben Sie die -
Investition das Beste herausholen kdnnen, von den grundlegenden ~ Mdoglichkeit, die Garantie auf Ersatzteile auf bis zu S
4 Jahre / 10.000 Stunden zu verlangern. Aktivieren o

Funktionen bis hin zu den fortschrittlichsten Kochtechnologien.
Sie LONG.Life4 in nur wenigen einfachen Schritten!

Die Mdoglichkeit der Garantieverlangerung gilt nur %
% fir internetfihige Gerite der Serien: .
CHEFTOP MIND.Maps BIG | T
CHEFTOP MIND.Maps COUNTERTOP .
CHEFTOP MIND.Maps COMPACT ;1 3 *f

Data Driven Cooking LS

Eine Rezeptwelt fiir lhre Ofen LONGM/I B "

Verwenden Sie die von DDC Coach empfohlenen Rezepte !
oder lassen Sie sich vom DDC.APP-Rezeptbuch inspirieren, 5
indem Sie die Rezepte auswahlen, die von UNOX-K6chen L] ﬁ !
oder der UNOX-Benutzergemeinschaft vorbereitet werden. i
Passen Sie die Ofen an Ihren Geschmack an und erstellen Sie e
Ihren persénlichen Geschmack! " r

RS 4\
CHEF.Line o

Rund um die Uhr, tagtéglich

Das UNOX Corporate Chef-Team steht lhnen jederzeit
zur Verfigung, um Sie zu den am besten geeigneten
Kochprogrammen zu beraten. Und nicht nur das. Sie kdnnen
Ihnen viele neue Rezepte vorschlagen, von den
traditionellsten bis zu den innovativsten.

I+3
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CHEFTOP MIND.Maps ist der intelligente Kombiofen, der grillt, frittiert, brat, braunt, rauchert, mit Dampf kocht und vieles mehr.
Automatische Garvorgange und intelligente Funktionen fiir stets einwandfreie Ergebnisse.

CHEFTOP MIND.Maps BIG Ofen, in der Version mit Hordengestellwagen mit 20 und 40 Blechen GN 1/1 und GN 2/1, sind unermiid- P
liche Maschinen fiir groBe Kiichen und Laden, die maximale Wiederholbarkeit des Ergebnisses und hohe Leistung benétigen. ke d

HAUPTEIGENSCHAFTEN

> HeiBBluftdampfer
> elektrisch oder Gas
> 9.5" Touch Control Bildschirm

EINSTELLUNGEN

> Betriebstemperatur: 30°C - 300°C

> CLIMA.Control: Befeuchtung oder Entfeuchtung
Einstellstufen von 10%

> Lufter: 4 Lufter-Geschwindigkeiten mit
Auto-Reverse und Takt- Funktion

> bis zu 9 Garschritte

> Kerntemperaturfiihler mit mehreren Messstellen

» Delta T Garoption

> MIND.Maps: neue intuitive visuelle Sprache,
um perfekte Garprogramme zu erzeugen

PROGRAMME

> 1000+ Programme

> CHEFUNOX: automatische Garprogramme

> MULTITIME: bis zu 10 Zeitschalter fiir das
mehrfache Garen von verschiedenen Produkten
mit gleichen Umgebungsbedingungen

> MISE EN PLACE: zeitbestimmte Beschickung
bis zu 9 verschiedener Backgute, um alle zum
selben Zeitpunkt fertig gegart zu haben

> READYCOOK: voreingestellte Backeinstellungen,
um schnell zu starten

» MIND.Maps: bis zu 48 Kunden-Programme

KOCH PERFORMANCE

» 50 kg gedampfte Kartoffeln in 35 Minuten

> 200 Rippchen in 8 Minuten

> 180 Scheiben Bacon in 6 Minuten

> 51 Gerichte, 65°C Lebensmitteltemperatur
in 12 Minuten

» 40 Hahnchen in 39 Minuten

> 50 kg gedampfter Reis in 27 Minuten

Daten beziehen sich auf 20 x GN 1/1

APP & WEB SERVICES

> Data Driven Cooking App und Webseite
> Top Training Smartphone App
> Combi guru Smartphone App

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

> ADAPTIVE.Cooking: automatische Zeit-, Temperatur-
und Klima-Einstellung, um perfekte Voraussetzungen
fur jede Menge an Speisen zu erzielen

> CLIMALUX: prazise Feuchtigkeitskontrolle

> SMART.Preheating: automatische intelligente
Garraum-Vorheizung

> AUTO.Soft: milde Temperaturanhebung dank
automatischer Verwaltung fiir empfindliche Produkte

> SENSE.Klean: automatisches und intelligentes
Sptlsystem beruhend auf den gelaufenen
Programmen

UNOX INTENSIVE COOKING

> STEAM.Maxi: Feuchte- und Dampfproduktion

> DRY.Maxi: Zwangsentfeuchtung

> AIR.Maxi: mehrfache Lufter mit Auto-Reverse
und Geschwindigkeitskontrolle

DATA DRIVEN COOKING

> Internet-Schnittstelle, um den Ofen mit UNOX
und UNOX App zu verbinden
> DDC Stats: Ofengebrauch und -verbrauch-Bericht
> DDC App: Fern-Analyse iber Ofengebrauch
und -verbrauch

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

> ROTOR.Klean: automatisches Spulsystem

» Spezial-Spulprogramm, um hinter dem Liifterblech
zu spilen

» eingebautes Spllmittel-Fach

> Kerntemperaturfiihler: mit 4 Messstellen

» dreifaches Garraumtir-Glas

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
HACCP-Daten

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
Garprogrammen

> integrierter Det&Rinse Tank

> LED Garraumbeleuchtung ist in der Garraumtdir
integriert

> Edelstahl DIN 1.4301 Einschiibe mit Anti-Kipp-System

> Edelstahl DIN 1.4301 Garraum
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GN 2/1 Ofen

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 20 x GN 2/1 ¥

> Gewicht 339 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892 x 1257 x 1875 400V /65,00 kW  XEVL-2021-YPRS

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892 x 1257 x 1875 400V /6500kW  XEVL-2021-YPLS

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 20 x GN 2/1 #

> Gewicht 339 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892x 1257 x 1875  Elektro230V /2,50 kW  XEVL-2021-GPRS
Gas 90,00 kW

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892 x1257x 1875  Elektro 230V /2,50 kW  XEVL-2021-GPLS
Gas 90,00 kW

’ Elektro-Ofen 6 Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgréBe: 2 Hordengestellwagen.
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GN 1/1 Ofen

CHEFTOP MIND.Maps PLUS,20xGN 1/1 ¥

> Gewicht 292 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiuranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892 x 1018 x 1875 400V /3850kW  XEVL-2011-YPRS

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892x 1018 x 1875 400V /3850kWw  XEVL-2011-YPLS

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 20 x GN 1/1 #

> Gewicht 309 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892 x 1018 x 1875 Elektro 230V /2,80 kW  XEVL-2011-GPRS
Gas 48,00 kW

Tiuranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892 x 1018 x 1875 Elektro 230V / 2,80 kW XEVL-2011-GPLS
Gas 48,00 kW

’ Elektro-Ofen 0 Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kbnnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgréBBe: 2 Hordengestellwagen.
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Zubehor fiir alle Ofen

i . Aufsatz fiir Kamin-AuBBenanschluss fiir Gasofen

> Abluftkamin @ 150 mm
! > Gewicht 3,5 kg

-
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
> - 478 x 254 x 150 Xuco72
Wagengriffhalter
Ermoglicht die sichere und bequeme Aufbewahrung des Wagengriffs an der Seite des
Ofens.
Artikel-Nr.:
Xuc161
oo 8 UNOX.Link
= J._.-“'-..- > mit externem Sous-Vide Kerntemperaturfihler
Artikel-Nr.:
XEC004
Schlauchbrause Garnitur
Artikel-Nr.:
XHC001

’_ UNOX.Pure

Das Filtersystem XHCO003 verbessert die Wasserqualitdt durch die Reduzierung der
Karbonatharte und schiitzt den Backraum vor Kalkablagerung und Korrosion. Das
Panel zeigt dem Anwender die Menge des gefilterten Wassers an und informiert ihn
Uber den richtigen Zeitpunkt des Filterwechsels. Zur Installation des XHC003

(2 Stiick) in Kombination mit CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG-Ofen benétigen Sie
den 8 mm °Y-Befestigungssatz mit dem Code KEL1115. Kann bis 7000 Liter Wasser
filtern (diese Daten kdnnen variieren; abhangend von der Wasserhérte).

Artikel-Nr.:

XHC003
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Zubehor fiir GN 2/1 Ofen

Hordengestellwagen

> Kapazitat 20 x GN 2/1
» Gewicht 72 kg
> Blechabstand 67 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

776 x 851 x 1741 XEVTL-2021
Kapazitat und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgroBe: 2 Hordengestellwagen

passend fir:

XEVTL-2021 XEVTL-2021-Sonderbau

Hordengestellwagen fiir Teller

» Kapazitat 102 Teller

» Gewicht 65 kg

> Teller: min. @ 1770 mm
> Teller: max. @ 310 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
776 x 851 x 1709 XEVTL-102P
Thermoabdeckung

passend fir: Artikel-Nr.:
XEVTL-2021, XEVTL-102P XUCo031

Wagen-Einfahrrampe

Ermdglicht den Ausgleich von schiefen oder unebenen Kiichenbdden, um den
Hordengestellwagen korrekt und sicher abzustellen.

Artikel-Nr.:

Xucie4

System zur Sammlung von Kochfett und -fliissigkeit

Antihaftbeschichteter Fett- und FlUssigkeitsbehdlter aus Edelstahl, Hohe 20 mm mit
spezieller Kantung und einem Mittelloch, damit das Fett und die Flissigkeiten der
Speisen in den zentralen Abflussablauf des Garraums geleitet werden, um dadurch die
Verschmutzung des Gerates zu reduzieren.

H/mm: Artikel-Nr.:

20 Xuco4s

1y
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Zubehor fiir GN 1/1 Ofen

Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator

> nur fur Elektrogerate

> Abluftausgang @ 121 mm

> min. Luftleistung 310 m3/h
> max. Luftleistung 390 m3/h
» 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

882 x 1132 x 240 230V /1,00 kW XEAHL-HCFL
Aktivkohlefilter

> flr Dunstabzugshaube mit Dampfkondensator, um starke Gerliche zu beseitigen
B xTx H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:

413 x 655 x 108 XEAHL-HCFL XUcC140

Ersatz Aktivkohlefilter
> Wechselkartusche furr Aktivkohlefilter fiir Dunstabzugshaube

passend fir: Artikel-Nr.:

XUC140 XucC141

Wagen-Einfahrrampe

Ermdglicht den Ausgleich von schiefen oder unebenen Kiichenbdden, um den
Hordengestellwagen korrekt und sicher abzustellen.

Artikel-Nr.:

Xucie3
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Hordengestellwagen

> Kapazitat 20 x GN 1/1
» Gewicht 28 kg
> Blechabstand 66 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

776 x 681 x 1741 XEVTL-2011

Kapazitat und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgroBe: 2 Hordengestellwagen

passend fir:

XEVTL-2011 XEVTL-2011-Sonderbau " /

|
|
s

Hordengestellwagen fiir Teller

.

» Kapazitat 51 Teller

» Gewicht 40 kg

> Teller: max. @ 310 mm
> Teller: min. @ 170 mm

am e e

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

776 x 681 x 1709 XEVTL-051P

Thermoabdeckung

passend fir: Artikel-Nr.:

XEVTL-2011, XEVTL-051P XUcCo030

System zur Sammlung von Kochfett und -fliissigkeit

Antihaftbeschichteter Fett- und FlUssigkeitsbehdlter aus Edelstahl, Hohe 20 mm mit
spezieller Kantung und einem Mittelloch, damit das Fett und die Flissigkeiten der
Speisen in den zentralen Abflussablauf des Garraums geleitet werden, um dadurch die
Verschmutzung des Gerates zu reduzieren.

H/mm: Artikel-Nr.:

20 XUCo046
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CHEFTOP MIND.Maps ist der intelligente Kombiofen, der grillt, frittiert, brat, braunt, rduchert, mit Dampf kocht und vieles mehr.
Automatische Garvorgange und intelligente Funktionen fiir stets einwandfreie Ergebnisse.

CHEFTOP MIND.Maps COUNTERTOP Ofen, in der Version mit 3, 5, 7 und 10 Blechen GN 1/1 und 6, 10 Blechen GN 2/1, setzen
MaRstabe fiir jede Kiiche, die maximale Leistungen, intelligente Technologie und maximale Vielseitigkeit verlangt. ol

HAUPTEIGENSCHAFTEN

> HeiBBluftdampfer
> elektrisch oder Gas
> 9.5" Touch Control Bildschirm

> CLIMALUX: prazise Feuchtigkeitskontrolle g .
> SMART.Preheating: automatische intelligente - "
EINSTELLUNGEN Garraum-Vorheizung o
) > AUTO.Soft: milde Temperaturanhebung dank R
» Betriebstemperatur: 30°C - 260°C automatischer Verwaltung fiir empfindliche Produkte _-.-

> CLIMA.Control: Befeuchtung oder Entfeuchtung
Einstellstufen von 10%

> Lufter: 4 Lufter-Geschwindigkeiten mit
Auto-Reverse und Takt- Funktion

> bis zu 9 Garschritte

> Kerntemperaturfiihler mit mehreren Messstellen

» Delta T Garoption

> MIND.Maps: neue intuitive visuelle Sprache,
um perfekte Garprogramme zu erzeugen

PROGRAMME

> 1000+ Programme

> CHEFUNOX: automatische Garprogramme

> MULTITIME: bis zu 10 Zeitschalter fiir das
mehrfache Garen von verschiedenen Produkten
mit gleichen Umgebungsbedingungen

> MISE EN PLACE: zeitbestimmte Beschickung
bis zu 9 verschiedener Backgute, um alle zum
selben Zeitpunkt fertig gegart zu haben

> READYCOOK: voreingestellte Backeinstellungen,
um schnell zu starten

» MIND.Maps: bis zu 48 Kunden-Programme

KOCH PERFORMANCE

» 18 kg gedampfte Kartoffeln in 30 Minuten
> 70 Rippchen in 8 Minuten

> 70 Scheiben Bacon in 8 Minuten

> 16 Hahnchen in 35 Minuten

> 18 kg geddmpfter Reis in 28 Minuten
Daten beziehen sich auf 7 x GN 1/1

APP & WEB SERVICES

» Data Driven Cooking App und Webseite
> Top Training Smartphone App
> Combi guru Smartphone App

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

> ADAPTIVE.Cooking: automatische Zeit-, Temperatur-
und Klima-Einstellung, um perfekte Voraussetzungen
fur jede Menge an Speisen zu erzielen

> SENSE.Klean: automatisches und intelligentes
Sptlsystem beruhend auf den gelaufenen
Programmen

UNOX INTENSIVE COOKING

> STEAM.Maxi: Feuchte- und Dampfproduktion

> DRY.Maxi: Zwangsentfeuchtung

> AIR.Maxi: mehrfache Lufter mit Auto-Reverse
und Geschwindigkeitskontrolle

DATA DRIVEN COOKING

> Internet-Schnittstelle, um den Ofen mit UNOX
und UNOX App zu verbinden
> DDC Stats: Ofengebrauch und -verbrauch-Bericht
> DDC App: Fern-Analyse iber Ofengebrauch
und -verbrauch

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

> ROTOR.Klean: automatisches Spulsystem

» Spezial-Spulprogramm, um hinter dem Liifterblech
zu spilen

» eingebautes Spllmittel-Fach

> Kerntemperaturfiihler: mit 4 Messstellen

» dreifaches Garraumtir-Glas

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
HACCP-Daten

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
Garprogrammen

> integrierter Det&Rinse Tank

> LED Garraumbeleuchtung ist in der Garraumtdir
integriert

> Edelstahl DIN 1.4301 Einschiibe mit Anti-Kipp-System

> Edelstahl DIN 1.4301 Garraum
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GN 2/1 Ofen

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 10 x GN 2/1 ¥

> Gewicht 170 kg
> Blechabstand 77 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 1145x 1162 400V /30,80 kW XEVC-1021-EPRM

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 1145 x 1162 400V /30,80 kW XEVC-1021-EPLM

Erhohung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
860 x 1145 x 1162 400V /30,80 kW XEVC-1021-EPRM-HT
860 x 1145 x 1162 400V /30,80 kW XEVC-1021-EPLM-HT

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 10 x GN 2/1 &

> Gewicht 190 kg
> Blechabstand 77 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860x 1145 x 1162  Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-1021-GPRM
Gas 35,00 kW

Tiiranschlag rechts
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860x 1145 x 1162  Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-1021-GPLM
Gas 35,00 kW

Erhohung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860x 1145 x 1162  Elektro 230V /1,00 kW XEVC-1021-GPRM-HT
Gas 35,00 kW

860 x 1145x 1162  Elektro 230V /1,00 kW XEVC-1021-GPLM-HT
Gas 35,00 kW

’ Elektro-Ofen 6 Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgréBe: 2 Hordengestellwagen.
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CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 6 x GN 2/1 ¥

> Gewicht 160 kg
> Blechabstand 77 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiuranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 1145 x 842 400V /20,50 kW XEVC-0621-EPRM

Tiranschlag rechts
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 1145 x 842 400V /20,50 kW XEVC-0621-EPLM

Erh6hung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
860 x 1145 x 842 400V /20,50 kW XEVC-0621-EPRM-HT
860 x 1145 x 842 400V /20,50 kW XEVC-0621-EPLM-HT

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 6 x GN 2/1 §

> Gewicht 180 kg
> Blechabstand 77 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 1145 x 842 Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-0621-GPRM
Gas 25,00 kW

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 1145 x 842 Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-0621-GPLM
Gas 25,00 kw

Erh6hung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 1145 x 842 Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-0621-GPRM-HT
Gas 25,00 kW

860 x 1145 x 842 Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-0621-GPLM-HT
Gas 25,00 kW

’ Elektro-Ofen A Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kbnnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgréBBe: 2 Hordengestellwagen.
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: GN 1/1 Ofen

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 10xGN 1/1 ¥

it
> Gewicht 95 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss
i Tiiranschlag links
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
\
L 750x 783 x 1010 400V /18,50 kW XEVC-1011-EPRM
: .ﬂ-" Tiiranschlag rechts
t.'- BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
I 750x 783 x 1010 400V /18,50 kW XEVC-1011-EPLM
[ ; Erh6hung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C
o I
f L ; BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
L cr
) 4 750x 783 x 1010 400V /18,50 kW XEVC-1011-EPRM-HT
: 750x 783 x 1010 400V /18,50 kW XEVC-1011-EPLM-HT
y . ;
- .|
Gt |
'l- L
¥, E CHEFTOP MIND.Maps PLUS, TOGN x 1/1 &

> Gewicht 110 kg
3 > Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

M 1 Tiiranschlag links

| ai' T.i' B x T x H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
750x 783 x 1010 Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-1011-GPRM
.r Gas 22,00 kW
L L v _: ! Tiiranschlag rechts
" "- BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
J r ! . 750x 783 x 1010 Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-1011-GPLM
AN Gas 22,00 KW

Erhohung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

750 x 783 x 1010 Elektro 230V /1,00 kW XEVC-1011-GPRM-HT
Gas 22,00 kW

750 x 783 x 1010 Elektro 230V /1,00 kW XEVC-1011-GPLM-HT
Gas 22,00 kW

’ Elektro-Ofen 6 Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
156 Mindestauftragsgrél3e: 2 Hordengestellwagen.
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CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 7 xGN 1/1 ¥

My

> Gewicht 85 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss
Tiuranschlag links i
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

&
750 x 783 x 843 400V /11,70 kW XEVC-0711-EPRM .
Tiranschlag rechts l-h
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: -‘j
750 x 783 x 843 400V /11,70 kW XEVC-0711-EPLM I
Erhohung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C % gl

"
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: . 3 e
"

750 x 783 x 843 400V /11,70kW XEVC-0711-EPRM-HT i I .
750 x 783 x 843 400V /11,70kW  XEVC-0711-EPLM-HT =

% J W

e

a s

- i
CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 7xGN 1/1 & ;1 L

! o
> Gewicht 100 kg il
> Blechabstand 67 mm | AL
» 3/4" Wasseranschluss . -
Tiiranschlag links l ﬁ
B x T x H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: 'i; ’ﬁ r
750 x 783 x 843 Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-0711-GPRM v

Gas 19,00 kw L 3

Tiiranschlag rechts : i

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: F .
750 x 783 x 843 Elektro 230V / 1,00 kW XEVC-0711-GPLM i, J 1 L
Gas 19,00 kW o b

Erh6hung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

750 x 783 x 843 Elektro 230V /1,00 kW XEVC-0711-GPRM-HT
Gas 19,00 kw

750 x 783 x 843 Elektro 230V /1,00 kW XEVC-0711-GPLM-HT
Gas 19,00 kW

’ Elektro-Ofen 0 Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kbnnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
Mindestauftragsgrél3e: 2 Hordengestellwagen. 157
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CHEFTOP MIND.Maps PLUS,5xGN 1/1 ¥

» Gewicht 70 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

-
= b Turanschlag links
]
¥ BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
F 750 x 783 x 675 400V /9,30 kW XEVC-0511-EPRM
1
Tiranschlag rechts
el BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
il 750 x 783 x 675 400V/930kW  XEVC-0511-EPLM
fl Ii
] [ 3 Erhohung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C
¥ {f - BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
| 750 x 783 X 675 400V /9,30 kW XEVC-0511-EPRM-HT
5| N I"_" 750 x 783 x 675 400V /9,30 kW XEVC-0511-EPLM-HT
| I e
LA i
il .
i ! |I: i
| ' |
¥l CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 5 x GN 1/1
1
> Gewicht 85 kg
i > Blechabstand 67 mm
r 3 > 3/4" Wasseranschluss
\ L Tiiranschlag links
']i BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
Y 'R
\:. 750 x 783 x 675 Elektro 230V /0,60 kW XEVC-0511-GPRM
i1y Gas 15,00 kW
' Tiiranschlag rechts
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
L 750 x 783 x 675 Elektro 230V / 0,60 kW XEVC-0511-GPLM
Gas 15,00 kW
Erh6hung der maximalen Betriebstemperatur auf 300°C
= BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
.E'* 750 x 783 x 675 Elektro 230V /0,60 kW XEVC-0511-GPRM-HT
- Gas 15,00 kW
750 x 783 x 675 Elektro 230V /0,60 kW XEVC-0511-GPLM-HT
Gas 15,00 kW
."

’ Elektro-Ofen 6 Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
158 Mindestauftragsgrél3e: 2 Hordengestellwagen.
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CHEFTOP MIND.Maps PLUS,3xGN 1/1 ¥

» Gewicht 50 kg
» Blechabstand 67 mm
» 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

750 x 783 x 538 400V /5,00 kW XEVC-0311-EPRM

Turanschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

750 x 783 x 538 400V /5,00 kW XEVC-0311-EPLM

’ Elektro-Ofen A Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kbnnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgréBBe: 2 Hordengestellwagen.
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i .
" Zubehor fiir alle Ofen

<

L]
T o (| Aufsatz fiir Kamin-AuBenanschluss fiir Gas6fen
L et

<y ": > Abluftkamin @ 150 mm
¥ | > Gewicht 3,5 kg

A5,

o il T BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

* 478 x 254 x 150 XUuco70

Erstinstallations-Set fiir einen Einzelofen

Das Set enthalt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir den
Wasserablauf, die fur die korrekte Installation des Ofens notwendig sind. AuBerdem eine
Flasche Reiniger DET&Rinse PLUS a 1 Liter. Dieser enthalt das chemische Reinigungsmittel
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge.

Artikel-Nr.:
Der Kauf des Zub.ehors ist fur die korrekte. XUC001-DR
Installation des einzelnen Ofens notwendig.
Zweistufiges Tiiroffnungs-Kit
Artikel-Nr.:
XUcCo002
UNOX.Link
> mit externem Sous-Vide Kerntemperaturfiihler
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
XEC004
Schlauchbrause Garnitur
Artikel-Nr.:
XHCO001

Hyper.Smoker

Erweitern Sie Ihre Speisekarte mit Gerichten mit dem unverwechselbaren Aroma von
gerducherten Lebensmitteln. Hyper.Smoker ist ein spezieller Einsatz fir CHEFTOP MIND.
Maps, der das Rauchern im Garraum ganz einfach macht. Er funktioniert mit allen
haufig verwendeten Materialien, die fiir das Rauchern von Lebensmitteln eingesetzt
werden, wie z. B. Holzspanen und Pellets. Der Hyper.Smoker Einsatz ist mit Elektrodfen
ab Produktionsdatum 15/06/2016 und mit Gasdfen ab Produktionsdatum 05/08/2016
kompatibel. Die Kompatibilitdt der vorher hergestellten Modelle muss im Voraus gepruft
werden.

Artikel-Nr.:

XUcCo090
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Zubehoér fiir GN 2/1 Ofen

Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator

> nur fir Elektrogerate

» Abluftausgang @ 121 mm

» min. Luftleistung 310 m3/h
» max. Luftleistung 390 m3/h
> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

868 x 1323 x 240 230V /0,10 kW XEVHC-HC21

Dunstabzugshaube mit Aktivkohlefilter

» Abluftausgang @ 121 mm

» min. Luftleistung 310 m3/h
» max. Luftleistung 390 m3/h
> 3/4" Wasseranschluss

B xTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

868 x 1323 x 366 230V /0,10 kW XEVHC-CF21
Aktivkohlefilter

» fir Dunstabzugshaube mit Dampfkondensator, um starke Gerliche zu beseitigen
BxTxH/mm: passend fir: Artikel-Nr.:

413 x 655 x 108 XEVHC-HC21 Xuc140

Ersatz-Aktivkohlefilter
> Wechselkartusche fir Aktivkohlefilter fiir Dunstabzugshaube

passend fir: Artikel-Nr.:

XUC140 XucC141

Montageset Elektroofen

Das Set enthélt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir die
Installation und die Montage von zwei Ofen lbereinander. AuBerdem zwei Flaschen
Reiniger DET&Rinse PLUS a 1 Liter. Dieser enthédlt das chemische Reinigungsmittel
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge.

Artikel-Nr.:

XEAQC-00E2-E-DR

Montageset Gasofen

Das Set enthélt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir die
Installation und die Montage von zwei Ofen (ibereinander.
Nur fuir Duo-Station: XEVC-0621-GP* (unten) + XEVC-0621-GP* (oben).

Artikel-Nr.:

XEAQC-00E2-G
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SMART.Drain

» spezielles Zwei-Wege-Ventil, welches das Fett und andere Flussigkeiten
des Garprozesses sammelt und in den Tank leitet

passend fir: Artikel-Nr.:

XWVEC-0821, XWVRC-0721-H XUcCo020

Geschlossener Unterbau

> Kapazitat 8 x GN 2/1
» Gewicht 30 kg
> Blechabstand 57 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

860 x 1079x 717 XWVEC-0821

Untergestell hoch mit Einhdngegestell

> Kapazitat 7 x GN 2/1
> Gewicht 38 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

842 x 891 x 752 XWVRC-0721-H

Einhdangegestell fiir Untergestell

» Kapazitat 7 x GN 2/1
> Gewicht 4 kg
> Blechabstand 60 mm

passend fir: Artikel-Nr.:

XWVRC-0721-H XWVLC-0721-H

Untergestell niedrig
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

842 x 891 x 305 XWVRC-0021-L

Untergestell niedrig
> vorgeschrieben fir ein Gerat auf dem FuBboden

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

842 x891x 113 XWVRC-0021-F

Satz Rollen
> Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar

H/mm: passend fur: Artikel-Nr.:

110 XWVEC-0821, XWVRC-0721-H, Xuco12
XWVRC-0021-*




CHEFTOPFRP MmMinb.Mmaps
COUNTERTOPRP, PLUS

blackK

Hordengestell

» Kapazitat 10 x GN 2/1
» Gewicht 9,5 kg
» Blechabstand 78 mm

BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.:
622 x 674 x 865 XEVC-1021-* XWVBC-1021
Hordengestell

» Kapazitat 6 x GN 2/1
> Gewicht 7,5 kg
> Blechabstand 78 mm

B xTx H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:

622 x 674 x 545 XEVC-0621-* XWVBC-0621

Hordengestell-Transportwagen

> passend nur fur Untergestell und Unterbau ohne Rollen
» Gewicht 32 kg

B xTx H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:

647 x 855 x 923 XWVBC-1021, XWVBC-0621 XWVYC-0021

Verbindungsset fiir Untergestell
» Set, um Hordengestellwagen mit XWVRC-0721-H zu verbinden

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XWVYC-0021 XWVYC-CR21

Verbindungsset fiir geschlossenen Unterbau
» Set, um Hordengestellwagen mit XWVEC-0821 zu verbinden

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XWVYC-0021 XWVYC-CK21

System zur Sammlung von Kochfett und -fliissigkeit

Antihaftbeschichteter Fett- und FlUssigkeitsbehdlter aus Edelstahl, Hohe 20 mm mit
spezieller Kantung und einem Mittelloch, damit das Fett und die Flissigkeiten der
Speisen in den zentralen Abflussablauf des Garraums geleitet werden, um dadurch die
Verschmutzung des Gerates zu reduzieren.

H/mm: Artikel-Nr.:

20 Xuco4s
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Zubehoér fiir GN 1/1 Ofen

SlowTop Warmhalteschrank, 7 x GN 1/1

> Steuerung nur Uber die MASTER.Touch
> max. Temperatur 180°C

> Gewicht 63 kg

> Blechabstand 70 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/m:m: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

750 x 792 x 961 230V /3,20 kW XEVSC-0711-CR

Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator

> nur fur Elektrogerate

> Abluftausgang @ 121 mm

> min. Luftleistung 310 m3/h
> max. Luftleistung 390 m3/h
> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/m:m: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

750 x 956 x 240 230V/0,10 kW XEVHC-HC11

Dunstabzugshaube mit Aktivkohlefilter

> nur fur Elektrogerate

> Abluftausgang @ 121 mm

> min. Luftleistung 310 m3/h
> max. Luftleistung 390 m3/h
> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/m:m: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

750 x 956 x 366 230V /0,10 kW XEVHC-CF11
Aktivkohlefilter

> flr Dunstabzugshaube mit Dampfkondensator, um starke Gerliche zu beseitigen
BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.:

413 x 655 x 108 XEVHC-HC21 XUc140

Ersatz-Aktivkohlefilter
> Wechselkartusche fiir Aktivkohlefilter fiir Dunstabzugshaube

passend fir: Artikel-Nr.:

XUcC140 Xucis

Montageset Elektroofen

Das Set enthalt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir die
Installation und die Montage von zwei Ofen (ibereinander. AuBerdem zwei Flaschen
Reiniger DET&Rinse PLUS a 1 Liter. Dieser enthdlt das chemische Reinigungsmittel
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge.

Artikel-Nr.:

XEVQC-0011-E-DR
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Montageset Gasofen

Das Set enthalt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir die
Installation und die Montage von zwei Ofen libereinander.
Nur fir Duo-Station mit Gasgeraten (unten) + XEVC-0511-* (oben).

Artikel-Nr.:

XEVQC-0011-G

Montageset Gasofen

Das Set enthélt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir die
Installation und die Montage von zwei Ofen libereinander.
Nur fur Duo-Station mit Gasgeraten (unten) + XEVC-0711-* (oben).

Artikel-Nr.:

XEVQC-0711-G /
SMART.Drain

» spezielles Zwei-Wege-Ventil, welches das Fett und andere Flissigkeiten
des Garprozesses sammelt und in den Tank leitet

passend fir: Artikel-Nr.:

XWVEC-0811, XWVRC-0711-H XUcCo020 i

SMART.Drain Untergestell niedrig 3 o

» Set flr Unterbau und Untergestell hoch

passend fir: Artikel-Nr.: L
.
XUC020, XWVYC-0011-L-PO XWVRC-0011-L-PO 4!: 3
I .‘I
SMART.Drain trolley &

> ermdglicht Kochfette auf gestapelten Ofen zu sammeln

passend fur: Artikel-Nr.:

XUC020, XWVRC-0011-L-PO XWVYC-0011-L-PO

Geschlossener Unterbau o=

> Kapazitat 8 x GN 1/1
» Gewicht 18 kg
» Blechabstand 57 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

750 x 656 x 676 XWVEC-0811 u

Untergestell extra hoch mit Einhdangegestell

» Kapazitat 7 x GN 1/1
» Gewicht 23 kg
> Blechabstand 60 mm

N

BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.:

732 x 641 x 888 XEVC-0511-*  XWVRC-0711-UH
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¥ R,
- Untergestell hoch mit Einhangegestell
% > Kapazitat 7 x GN 1/1
e > Gewicht 22 kg
Th. > Blechabstand 60 mm
F o\ BxT x H/mm: Artikel-Nr.
- 732 x 546 x 752 XWVRC-0711-H

Einhangegestell fiir Untergestell
:l__,.,._-llll'l'I > Kapazitat 7 x GN 1/1

o . 3 > Gewicht 2 kg

b - -r""'m--'-I » Blechabstand 60 mm
? . ? passend fur: Artikel-Nr.:

XWVRC-0711-UH, XWVRC-0711-H XWVLC-0711-H

o : Untergestell mittelhoch
] -' » Gewicht 9 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
732 x 546 x 462 XWVRC-0011-M
Untergestell niedrig

-| » Gewicht 5 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
732 x 546 x 462 XWVRC-0011-L

Untergestell niedrig

Tf’d r/'.a » vorgeschrieben fiir ein Gerét auf dem FufSboden

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

732x546x 113 XWVRC-0011-F

Satz Rollen

> Set besteht aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar

H/mm: passend fur: Artikel-Nr.:
110 XWVEC-0811, XWVRC-0711-%, Xuco12
XWVRC-0011-*

i -.‘

-..-l-'-"'

pm—t Hordengestell

— » Kapazitit 9 x GN 1/1

| > Gewicht 6 kg

I > Blechabstand 67 mm

-hH B xTxH/mm: passend fir: Artikel-Nr.:

= 568 x361x 713 XEVC-1011-* XWVBC-0911
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¥
Hordengestell o
> Kapazitdt 9 x GN 1/1 »
» Gewicht 5 kg -
> Blechabstand 67 mm vl
BxTxH/mm: passend fiir: Artikel-Nr.: *.‘.'.,
2

568 x 361 x 546 XEVC-0711-* XWVBC-0611 ¥ I{"’ ) ®

. L
Hordengestell-Transportwagen i ;

> passend fiir Untergestell und Unterbau ohne Rollen
» Gewicht 27 kg

BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.:

605 x 700 x 923 XWVBC-0911, XWVBC-0611 XWVYC-0011

Verbindungsset fiir Untergestell

> Set, um Hordengestellwagen mit XWVRC-0711-H zu verbinden 3 "'""-"i _h,-g-_"_-"-:——'"’:;—

passend fir: Artikel-Nr.: R

XWVYC-0011 XWVYC-CR11

Verbindungsset fiir geschlossenen Unterbau ———

» Set, um Hordengestellwagen mit XWVEC-0811 zu verbinden '!"' _' : -J.
>

passend fur: Artikel-Nr.: -

XWVYC-0011 XWVYC-CK11

Warmeschutz-Kit

» zwingend notwendig, wenn der Ofen in der Nahe von Warmequellen, "
wie Fritteusen oder Grills, installiert ist -

» passend flr beide Seiten der Gerate

» bestehend aus 2 Blechen

» Gewicht 1 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
15x 624 x99 XUcCo040

System zur Sammlung von Kochfett und -fliissigkeit

Antihaftbeschichteter Fett- und FlUssigkeitsbehdlter aus Edelstahl, Hohe 20 mm mit
spezieller Kantung und einem Mittelloch, damit das Fett und die Flissigkeiten der
Speisen in den zentralen Abflussablauf des Garraums geleitet werden, um dadurch die
Verschmutzung des Gerates zu reduzieren.

H/mm: Artikel-Nr.:

20 XUCo046
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7 + 7 x GN 1/1 Ofen + Untergestell

elektrische Version

Dunstabzugshaube

Ofen

Montageset

Ofen

Untergestell niedrig

Artikel-Nr.:

XEVHC-HC11

XEVC-0711-EPRM

XEVQC-0011-E-DR

XEVC-0711-EPRM

XWVRC-0011-F

7 + 5 x GN 1/1 Ofen + Untergestell

elektrische Version

Dunstabzugshaube

Ofen

Montageset

Ofen

Untergestell niedrig

Artikel-Nr.:

XEVHC-CF11

XEVC-0511-EPRM

XEVQC-0011-E-DR

XEVC-0711-EPRM

XWVRC-0011-L
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5 + 5 x GN 1/1 Ofen + Untergestell

elektrische Version

Dunstabzugshaube

Ofen

Montageset

Ofen

Untergestell mittelhoch

Artikel-Nr.:

XEVHC-CF11

XEVC-0511-EPRM

XEVQC-0011-E-DR

XEVC-0511-EPRM

XWVRC-0011-M

5 + 3 x GN 1/1 Ofen + Untergestell

elektrische Version

Dunstabzugshaube

Ofen

Montageset

Ofen

Untergestell mittelhoch

Artikel-Nr.:

XEVHC-HC11

XEVC-0311-EPRM

XEVQC-0011-E-DR

XEVC-0511-EPRM

XWVRC-0011-M

2037 mm

1727 mm

I

750 mm

1900 mm

1590 mm

750 mm
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Intelligente Kombidampfer
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CHEFTOP MIND.Maps ist der intelligente Kombiofen, der grillt, frittiert, brat, braunt, rduchert, mit Dampf kocht und vieles mehr.
Automatische Garvorgange und intelligente Funktionen fiir stets einwandfreie Ergebnisse.

CHEFTOP MIND.Maps COMPACT Ofen, in der Version mit 5 und 10 Blechen GN 1/1 und GN 2/1, sind die Lésung fiir jede Kiiche, in
der der Raum begrenzt ist, die Ambitionen jedoch grof3artig bleiben.

HAUPTEIGENSCHAFTEN

> HeiBBluftdampfer
> elektrisch oder Gas
> 9.5" Touch Control Bildschirm

EINSTELLUNGEN

> Betriebstemperatur: 30°C - 260°C

> CLIMA.Control: Befeuchtung oder Entfeuchtung
Einstellstufen von 10%

> Lufter: 4 Lufter-Geschwindigkeiten mit
Auto-Reverse und Takt- Funktion

> bis zu 9 Garschritte

> Kerntemperaturfiihler mit mehreren Messstellen

» Delta T Garoption

> MIND.Maps: neue intuitive visuelle Sprache,
um perfekte Garprogramme zu erzeugen

PROGRAMME

> 1000+ Programme

> CHEFUNOX: automatische Garprogramme

> MULTITIME: bis zu 10 Zeitschalter fiir das
mehrfache Garen von verschiedenen Produkten
mit gleichen Umgebungsbedingungen

> MISE EN PLACE: zeitbestimmte Beschickung
bis zu 9 verschiedener Backgute, um alle zum
selben Zeitpunkt fertig gegart zu haben

> READYCOOK: voreingestellte Backeinstellungen,
um schnell zu starten

» MIND.Maps: bis zu 48 Kunden-Programme

KOCH PERFORMANCE

» 14 kg gedampfte Kartoffeln in 27 Minuten
> 50 Rippchen in 8 Minuten

> 50 Baconscheiben in 7 Minuten

> 8 Hahnchen in 35 Minuten

> 13 kg geddmpfter Reis in 28 Minuten
Daten beziehen sich auf 5 x GN 1/1

APP & WEB SERVICES

» Data Driven Cooking App und Webseite
> Top Training Smartphone App
> Combi guru Smartphone App

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

> ADAPTIVE.Cooking: automatische Zeit-, Temperatur-

und Klima-Einstellung, um perfekte Voraussetzungen

fur jede Menge an Speisen zu erzielen

> CLIMALUX: prazise Feuchtigkeitskontrolle

> SMART.Preheating: automatische intelligente
Garraum-Vorheizung

> AUTO.Soft: milde Temperaturanhebung dank

automatischer Verwaltung fiir empfindliche Produkte

> SENSE.Klean: automatisches und intelligentes
Sptlsystem beruhend auf den gelaufenen
Programmen

UNOX INTENSIVE COOKING

» STEAM.Maxi: Feuchte- und Dampfproduktion

> DRY.Maxi: Zwangsentfeuchtung

> AIR.Maxi: mehrfache Lufter mit Auto-Reverse
und Geschwindigkeitskontrolle

DATA DRIVEN COOKING

> Internet-Schnittstelle, um den Ofen mit UNOX
und UNOX App zu verbinden
> DDC Stats: Ofengebrauch und -verbrauch-Bericht
> DDC App: Fern-Analyse tiber Ofengebrauch
und -verbrauch

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

> ROTOR.Klean: automatisches Spulsystem

» Spezial-Spulprogramm, um hinter dem Liifterblech
zu spilen

» eingebautes Spllmittel-Fach

> Kerntemperaturfiihler: mit 4 Messstellen

» dreifaches Garraumtir-Glas

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
HACCP-Daten

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
Garprogrammen

> integrierter Det&Rinse Tank

> LED Garraumbeleuchtung ist in der Garraumtdir
integriert

> Edelstahl DIN 1.4301 Einschlibe mit Anti-Kipp-System

> Edelstahl DIN 1.4301 Garraum

,

.
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GN 1/1 Ofen

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 10xGN 1/1 ¥

> Gewicht 90 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535x 872 x 984 400V /18,50 kW XECC-1013-EPRM

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535x 872 x 984 400V /18,50 kW XECC-1013-EPLM

CHEFTOP MIND.Maps PLUS,5xGN 1/1 ¥

> Gewicht 65 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535x 872 x 649 400V /9,20 kW XECC-0513-EPRM

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535 x 872 x 649 400V /9,20 kW XECC-0513-EPLM

’ Elektro-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgréBBe: 2 Hordengestellwagen.



CHEFTOPFRP MmMinb.Mmaps

COMPARACT PLLUS

blackK

GN 2/3 Ofen

CHEFTOP MIND.Maps PLUS, 5 x GN 2/3 ¥

> Gewicht 55 kg
> Blechabstand 67 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiuranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535x 872 x 649 400V /5,20 kW XECC-0523-EPRM

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535x 872 x 649 400V /5,20 kW XECC-0523-EPLM

’ Elektro-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kbnnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgréBBe: 2 Hordengestellwagen.
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i .
" Zubehor fiir alle Ofen
)
" L]
iR e = Aktivkohlefilter
L i
Py — > flr Dunstabzugshaube mit Dampfkondensator, um starke Gertiche zu beseitigen
L E )
. . B xTx H/mm: passend fiir: Artikel-Nr.:
St
4 r o 413 x 655 x 108 XEVHC-HC* XUcC140

Ersatz-Aktivkohlefilter

> Wechselkartusche fiir Aktivkohlefilter fiir Dunstabzugshaube

Artikel-Nr.:

Xuci41

Erstinstallations-Set fiir einen Einzelofen

Das Set enthalt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir den
Wasserablauf, die fur die korrekte Installation des Ofens notwendig sind. AuBerdem eine
Flasche Reiniger DET&Rinse PLUS a 1 Liter. Dieser enthélt das chemische Reinigungsmittel
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge.

Artikel-Nr.:

Der Kauf des Zubehors ist flr die korrekte

Installation des einzelnen Ofens notwendig. XUC001-DR

Montageset Elektrobackofen

» das Set enthalt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen
fiir die Installation und die Montage von zwei Ofen (ibereinander

Artikel-Nr.:

XECQC-0013-E

UNOX.Link

> mit externem Sous-Vide Kerntemperaturfihler

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
XEC004

Schlauchbrause Garnitur

Artikel-Nr.:

XHCO001
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N |

Zubehor fiir GN 1/1 Ofen b
Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator e &

L il
> Abluftausgang @ 121 mm | : ."f‘.'
> min. Luftleistung 310 m3/h u | ["1] l‘ e ®
> max. Luftleistung 390 m3/h el = ".‘ ll
» 3/4" Wasseranschluss g - 1 Y-,
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: .-
535x 1100 x 240 230V /1,00 kW XECHC-HC13

Dunstabzugshaube mit Aktivkohlefilter

» nur fur Elektrogerate

» Abluftausgang @ 121 mm

» min. Luftleistung 310 m3/h
> max. Luftleistung 390 m3/h
> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535x 1100 x 366 230V /1,00 kW XECHC-CF13

Untergestell hoch mit Einhdangegestell

» Kapazitat 6 x GN 1/1
> Gewicht 24 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

518 x 779 x 744 XWCRC-0613-H

Einhangegestell fiir Untergestell

» Kapazitat 6 x GN 1/1
» Gewicht 2 kg
> Blechabstand 60 mm

passend fir: Artikel-Nr.:

XWCRC-0613-H XWCLC-0613-H

Untergestell niedrig

» Gewicht 6 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
518 x 684 x 305 XWCRC-0013-L

Untergestell niedrig, fiir 2 Gerate iibereinander
» Gewicht 5 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

732x479x 113 XWCRC-0013-F
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Zubehoér fiir GN 2/3 Ofen

i Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator

- > Abluftausgang @ 121 mm
* "1 I_ 1 [ | EI > min. Luftleistung 310 m3/h

> max. Luftleistung 390 m3/h
> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535 x 900 x 240 230V /1,00 kW XECHC-HC23

Dunstabzugshaube mit Aktivkohlefilter

I —— i » nur fur Elektrogerate
|l | | | af » Abluftausgang @ 121 mm
0 o B M > min. Luftleistung 310 m3/h

> max. Luftleistung 390 m3/h
> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

535x900 x 366 230V /1,00 kW XECHC-CF23

Untergestell hoch mit Einhdangegestell

> Kapazitat 6 x GN 2/3
> Gewicht 25 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

518 x 585 x 744 XWCRC-0623-H

Einhangegestell fiir Untergestell

> Kapazitat 6 x GN 2/3
> Gewicht 2 kg
> Blechabstand 60 mm

passend fir: Artikel-Nr.:
XWCRC-0623-H XWCLC-0623-H

VJ Untergestell niedrig

i » Gewicht 6 kg

J -
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
518 x 484 x 305 XWCRC-0023-L
Wandhalterung

- =
wl

Vor der Installation ist es notwendig, die Struktur und Tragkraft der Wand von einem
Profi (Architekt/Bauingenieur) Gberpriifen zu lassen, um sicherzustellen, dass die Wand
flir die Belastung geeignet ist.

Artikel-Nr.:

XUC176
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4 x 5 x GN 2/3 Ofen + Untergestell

elektrische Version Artikel-Nr.:

Dunstabzugshaube 2 x XECHC-HC23

Ofen XECC-0523-EPRM / XECC-0523-EPLM

Montageset 2 x XECQC-0013-E

Ofen XECC-0523-EPRM / XECC-0523-EPLM

Untergestell mittelhoch 2 x XWCRC-0023-L

10 x GN 1/1 Ofen + Untergestell

elektrische Version Artikel-Nr.:
Dunstabzugshaube XECHC-CF13
Ofen XECC-1013-EPRM

Untergestell hoch XWCRC-0613-H

blackK

1070 mm

535 mm

2073 mm

2052 mm

1730 mm

1677 mm
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GN 1/1 Bleche sind auch mit GN 2/1 Ofen kompatibel.
Ein Einhdngegestell fiir GN 2/1 Ofen kann bis zu 2 Bleche GN 1/1 enthalten.

STEAM

> Dampfblech aus Edelstahl, allseitig perforiert

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 dampfen und Sous Vide GRP815
FORO.STEEL20

> Edelstahlblech mit perforiertem Boden

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
20 dampfen und Sous Vide TG810
FORO.STEEL40

> Edelstahlblech mit perforiertem Boden

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 dampfen und Sous Vide TG820
FORO.STEEL65

> Edelstahlblech mit perforiertem Boden

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
65 dampfen und Sous Vide TG830
GRILL

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet, zum Grillen ohne Vorheizen
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
37 grillen TG885
FAKIRO.GRILL

> Aluminiumplatte, antihaftbeschichtet, gerillt und glatt, beidseitig verwendbar
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 grillen TG870
DUO.GRILL

> Aluminiumpfanne, antihaftbeschichtet, zum Grillen
> doppelt veredelt, gerippte Seite und rautenférmige Seite

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

12 grillen TG990

FAKIRO.GRILL passend fiir COMPACT XECC-**13-EP*M Ofen

> Aluminiumplatte, antihaftbeschichtet
> gerillt und glatt, beidseitig verwendbar, die Bleche werden langs eingesetzt

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

12 grillen TG995
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SUPER.GRILL nur fiir COUNTERTOP und BIG Ofen

» Grillblech Gusseisen, antihaftbeschichtet, mit Edelstahlgitter,
zum schnellen Beschicken per QUICKLOAD System

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 grillen TG970
GRID

> Edelstahlgitter QUICKLOAD mit Griffen

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 grillen GRP970
POLLO.BLACK

» Blech, antihaftbeschichtet, mit Hdhnchen-Halterungen und Fettauffangwanne
> Stahlgitter mit Fettauffangbehalter zum Braten von Fleisch oder Fisch
> Kombination mit System zur Sammlung von Kochfett SMART.DRAIN - XUC020

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
167 rosten und schmoren GRP825
POLLO.WASH

» Waschkorb fiir POLLO Bleche

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
27 - GRP860
POLLO.GRILL

> Edelstahlgitter mit Fettauffangbehalter zum Braten von Fleisch oder Fisch
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
27 rosten und schmoren GRP840
BACON.GRID

» Edelstahlgitter zum Braten von Speck

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
13,5 rosten und schmoren TG944
BACON.40

> Edelstahlgitter mit Fettauffangwanne zum Braten von Speck
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 rosten und schmoren TG945
BACON.20

> Edelstahlgitter mit Fettauffangwanne zum Braten von Speck
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

20 rosten und schmoren TG840
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e BLACK.20
% > Aluminiumblech, antihaftbeschichtet
"r'i-""- H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
_': \ 20 résten und schmoren TG895
e
&, BLACK.40
‘i ‘ > Aluminiumblech, antihaftbeschichtet
:'-_ A H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
- 40 résten und schmoren TG900
.
% STEEL.20
o /
T | » Edelstahlbehalter
_‘-.._ 8 . H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
> 20 rosten und schmoren TG805
"‘.III STEEL.40
)'IIJ"I - > Edelstahlbehélter
. : = H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 rosten und schmoren TG815
_ m STEEL.65
” - » Edelstahlbehalter
2 H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
65 rosten und schmoren TG825
e BLACK.FRY
: . > Frittierblech, Edelstahl, antihaftbeschichtet
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 frittieren und braten GRP816
[ POTATO.FRY
;'|l > Pommes Frites Frittierblech
e H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 frittieren und braten GRP817
CLEAN.FRY

> Bratrost, antihaftbeschichtet, mit Fettauffangwanne

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

51,5 frittieren und braten GRP820
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EGGS 6 x 2 e
> Aluminiumpfanne, antihaftbeschichtet, fiir 6 Doppel-Ei-Portionen »
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.: . -""-3'1-"
16 frittieren und braten TG935 4 .1
fo
EGGS 8 x 1 - ﬁ'
» Aluminiumpfanne, antihaftbeschichtet, fiir 8 Einzel-Eier < .
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.: e ;
16 frittieren und braten TG936 - P
iy
PAN.FRY W
» Edelstahl-Bratblech, antihaftbeschichtet s -F s
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.: o

20 frittieren und braten TG905

FAKIRO | | | h '\E'ﬁl‘“”m W%

> Aluminiumplatte, antihaftbeschichtet, gerillt und glatt i
> flache Seite ideal fiir frische Produkte L
> gerippte Seite ideal fur gefrorene Produkte

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 Konditorei und Backerei TG875
FORO.BLACK

» Aluminiumblech, antihaftbeschichtet und perforiert

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15 Konditorei und Backerei TG890
FORO.SILICO

> Aluminium-Backblech, perforiert, silikonbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 Konditorei und Backerei TG975

Cooking Essentials Start-up Set

> das Set enthalt je 1 Stiick: GRP 815, TG 936, TG 885, TG 970, TG 895
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
- - XuUco18
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Stikkenwagen fiir Bleche

—
."_' » Kapazitét 21 Teller
- — » Gewicht 10 kg
L > Blechabstand 70 mm
A
L H/mm: Artikel-Nr.:
.____E' 450 x 608 x 1700 XTB0002
P —
g —_—
- —
| —_—
i i
|'|\ 1
I. | i |
f -
- ¥

GN 2/3 Bleche

FORO.STEEL40

> Edelstahlblech mit perforiertem Boden

H/mm: Artikel-Nr.:
40 dampfen und Sous Vide TG710
STEAM

> Dampfblech aus Edelstahl

H/mm: Artikel-Nr.:
30 déampfen und Sous Vide GRP710
GRILL

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet, zum Grillen ohne Vorheizen

T
LT

| H/mm: Artikel-Nr.:
37 grillen TG720
POLLO.BLACK

> Blech, antihaftbeschichtet, mit Hdhnchen-Halterungen und Fettauffangwanne
> Kombination mit System zur Sammlung von Kochfett SMART.DRAIN - XUC020

H/mm: Artikel-Nr.:

140 rosten und schmoren GRP715
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> Edelstahlbehdlter

H/mm: Artikel-Nr.:
40 résten und schmoren TG705
POTATO.FRY

> Pommes Frites Frittierblech

H/mm: Artikel-Nr.:
30 frittieren und braten GRP711
PAN.FRY

> Edelstahl-Bratblech, antihaftbeschichtet

H/mm: Artikel-Nr.:
20 frittieren und braten TG735
EGGS 5x1

> Aluminiumblech, beschichtet, um bis zu 5 Eier in weniger als 3 Minuten zu braten
H/mm: Artikel-Nr.:
16 frittieren und braten TG937
FAKIRO.GRILL

> Aluminium Grillplatte mit Teflonbeschichtung

H/mm: Artikel-Nr.:
12 frittieren und braten TG770
FAKIRO

> Aluminiumplatte

H/mm: Artikel-Nr.:
37 Konditorei und Backerei TG715
FORO.BLACK

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet und perforiert

H/mm: Artikel-Nr.:
15 Konditorei und Backerei TG730
GRID

H/mm: Artikel-Nr.:

8,5 Konditorei und Backerei GRP705
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UNOX.Pure-RO

- Umkehrosmose Wasseraufbereitung

= UNOX.Pure-RO

Die Umkehrosmoseanlage reduziert die Mineralien des Wassers auf Null, zum Schutz vor

Ablagerungen innerhalb des Garraums des Ofens. Die Anlage filtert keine Metallpartikel

wie Blei und Kupfer sowie keine Feststoffpartikel. UNOX.Pure-RO enthalt eine Pumpe,
' die Druck kompensiert und bei geringem Wasserdruck aufbaut.

i > Gewicht 16 kg

3 BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

230 x 540 x 445 230V/0,23 kW XHC002

: “ Wechselkartusche
A i > fir Umkehrosmoseanlage UNOX.Pure-RO

o I
21 ’ Artikel-Nr.:
st
; A | XHC006
.'* l ;
|
gy
.
s
¥ UNOX.Pure
M 1 Wasseraufbereitung mit Harzfiltern
—
L4 8 UNOX.Pure
§ 4 Das Filtersystem XHC003 verbessert die Wasserqualitat durch die Reduzierung der
} Mineralien und schiitzt den Garraum vor Ablagerung.
1 A x Das MIND.Maps Panel zeigt dem Anwender die Menge des gefilterten Wassers an und
i WY informiert ihn Gber den richtigen Zeitpunkt des Filterwechsels. Kann bis 7000 | Wasser
. . filtern (diese Daten kénnen variieren; abhdngend von der Wasserharte).
Ilr - Artikel-Nr.:
III,I' i )
' ﬁﬁ XHC003
i
' |
Wechselkartusche
> fiir Umkehrosmoseanlage UNOX.Pure
Artikel-Nr.:
XHC004

184
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REINIGUNGSMITTEL

Det&Rinse

Extra starker Reiniger und Klarspiiler fiir CHEFTOP MIND.Maps Ofen.
Doppelt konzentriert (10 | von Det&Rinse PLUS ergibt 18 | herkdmmlichen Reiniger).
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge. 1 Karton enthalt 10 x 1 I.

Stiick: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1015A0
9 Kartons DB1015A0
48 Kartons DB1015A0
Det&Rinse

Ideal zum Entfernen von hartnéackigem Fett aus dem Garraum.

Doppelt konzentriert (10 | von DET&Rinse ULTRA ergibt 18 | herkdmmlichen Reiniger).

UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge. 1 Karton enthdlt 10 x 1 I.

Stick: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1050A0
9 Kartons DB1050A0
48 Kartons DB1050A0
Det&Rinse

Umuweltfreundlicher Reiniger und Klarspiiler fiir CHEFTOP MIND.Maps Ofen.
Doppelt konzentriert (10 | von Det&Rinse PLUS ergibt 18 | herkdmmlichen Reiniger).
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge. 1 Karton enthalt 10 x 1 I.

Stlick: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1018A0
9 Kartons DB1018A0
48 Kartons DB1018A0

-
LN k|
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Lebensmittel-Konservierer




EVEREO

black

Service Temperatur Lebensmittel-Konservierung ist eine patentierte Technologie, die entwickelt wurde, um Lebensmittel bei der

Temperatur zu konservieren, mit der sie serviert und gegessen werden. Das bedeutet, dass Sie Lebensmittel garen und warmhalten,

ohne sie einzufrieren und zu regenerieren, und sie in wenigen Sekunden zu jeder Tageszeit und ohne Wartezeit fiir Ihre Kunden ser- -
vieren konnen. Die breite Glasfront und das LED-Licht ermdglichen eine maximale Sichtbarkeit der Produkte, wahrend die kompakte =

GroBe eine schnelle Identifizierung der zu servierenden Produkte ermdglicht, ohne die Behélter herauszunehmen. e

HAUPTEIGENSCHAFTEN

> Lebensmittel-Konservierer
> elektrisch
> 7" Touch Bedienpanel

EINSTELLUNGEN

> Temperatur: 58°C - 75°C

> automatische Programmeinstellung:
Einstellung der Regenerationszeit, Konservierungs-
temperatur und -zeit nach Lebensmittel

> Blechzuweisung: zuzuordnen von Konservierungs-
programm zu einem bestimmten Blech

> MULTL.Time list: Verwaltung von bis zu 6 Zeitschalt-
uhren zur Konservierung verschiedener Produkte

» ROP: Verwaltung eines Reorder Points bei
Konservierung von Einzelportionen

> CLIMA.Control: Einstellungen fiir Feuchtigkeit und
Entfeuchtung

PROGRAMME

> speichern von bis zu 256 Programmen

> MULTY.DAY MODE: Programm zum Warmhalten
von vakuumierten Speisen iber Tage
auf Serviertemperatur

> SUPERHOLDING MODE: Programm zum Warmbhalten
von uneingepackten Speisen auf Serviertemperatur
liber mehrere Stunden

> MEALME MODE: Programm zum Warmhalten
von Speisen unseres MEALME Konzeptes

ERWEITERTES UND
AUTOMATISCHES GAREN

> Warmeisolierung und Sicherheit: maximale Effizienz
und Arbeitssicherheit (entspricht der IEC/EN60335-2-
42-Regel)

> Temperaturkontrolle: Sensoren der neuesten
Generation ermdglichen die Einrichtung von EVEREO
mit einer Sicherheit von einem Prazisionsgrad von 0,5°C

LUFTVERTEILUNG IN DER
KONSERVIERUNGSKAMMER

» AIR.Maxi: Management der Luftstromgeschwindigkeit
intelligent umverteilt

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Garraum aus hochfestem Edelstahl (AISI 304) mit
abgerundeten Kanten

> Doppelverglasung

> Garraumbeleuchtung durch integrierte LED-Leuchten
an der Tur

> Einschubschienen mit Kippschutzsystem

» Lufterradbremse zur Einddmmung von
Energieverlusten beim Offnen der Tiir

» Sicherheitstemperaturbegrenzer

APP & WEB SERVICES

> mealmefood.com

el
— M
||
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GN 1/1

EVEREO 600, 10xGN 1/1 ¥

> Gewicht 82 kg
> Blechabstand 67 mm

Tiranschlag links

BxTxH/mm:

750x 618 x 916

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm:

750x 618 x916

Anschlusswert:

230V /2,90 kW

Anschlusswert:

230V /2,90 kw

Artikel-Nr.:

XEEC-1011-EPR

Artikel-Nr.:

XEEC-1011-EPL

EVEREO 900, 10 xGN 1/1 ¥

> Gewicht 70 kg
> Blechabstand 67 mm

Tiranschlag links

BxTxH/mm:

535x888x916

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm:

535x888x916

Anschlusswert:

230V /2,90 kW

Anschlusswert:

230V /2,90 kW

Artikel-Nr.:

XEEC-1013-EPR

Artikel-Nr.:

XEEC-1013-EPL



460 x 330 Ofen

EVEREO CUBE, 10 x 460 x 330 ¥

> Gewicht 48 kg
> Blechabstand 28 mm

Tiiranschlag links
BxTxH/mm: Anschlusswert:

600 x 632 x 590 230V /1,50 kW

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert:

600 x 632 x 590 230V /1,50 kW

EVEREO CUBE, 10 x 460 x 330 ¥

> Gewicht 48 kg
> Blechabstand 28 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert:

600 x 632 x 590 230V /1,50 kW

’ Elektro-Ofen

Artikel-Nr.:

XEEC-10HS-EPR

Artikel-Nr.:

XEEC-10HS-EPL

Artikel-Nr.:

XEEC-10HS-EPD

EVEREO

black

von oben nach unten
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Zubehor fiir GN 1/1 EVEREO 600

Hohes Untergestell (offen) mit Einhanggestellen

> Kapazitat 8 x GN 1/1
> Gewicht 16,5 kg
> Blechabstand 65 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

750 x 653 x 753 XEERC-0811-H

Untergestell fiir Bodenpositionierung EVEREO

> Gewicht 5 kg
» vorgeschrieben bei Bodenpositionierung

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

744x491x178 XWERC-0011-F

Komplettset zur Positionierung EVEREO

> Set mit 4 StellfiBen .
Artikel-Nr.:

XUcCo44

Basis fiir die mobile Installation

> beinhaltet 4 Rader: 2 Rader mit Bremse, 2 Rader ohne Bremse

Artikel-Nr.:
Xuco39
Satz Rollen
» Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar
H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:
110 XEERC-0811-H Xuco12
Montageset
> enthélt alle Teile und Verbindungen fiir die Montage
EVEREO 600/900 auf EVEREO 600/900
Artikel-Nr.:
XEEQC-0013-E

Montageset

> enthélt alle Teile und Verbindungen fiir die Montage
EVEREO 600/900 auf CHEFTOP MIND.Maps

Artikel-Nr.:
XEEQC-0011-E




Zubehor fir GN 1/1 EVEREO 900

Hohes Untergestell (offen) mit Einhangegestellen

> Kapazitat 6 x GN 1/1
» Gewicht 24 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

518 x 779 x 744 XWCRC-0613-H

Untergestell fiir Bodenpositionierung EVEREO

» Gewicht 4 kg

» vorgeschrieben bei Bodenpositionierung

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
530x696x 178 XWCRC-0013-F

Komplettset zur Positionierung EVEREO

> Set mit 4 StellfiBen .
Artikel-Nr.:

Xuco44

Basis flir die mobile Installation
> beinhaltet 4 Rader: 2 Rader mit Bremse, 2 Rader ohne Bremse

Artikel-Nr.:

Xuco19

Satz Rollen

> Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar

H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:
110 XEERC-0811-H XuUco12
Montageset

» enthdlt alle Teile und Verbindungen fiir die Montage
EVEREO 600/900 auf EVEREO 600/900

Artikel-Nr.:

XEEQC-0013-E

Montageset

» enthdlt alle Teile und Verbindungen fiir die Montage
EVEREO 600/900 auf CHEFTOP MIND.Maps

Artikel-Nr.:
XEEQC-0011-E

EVEREO

black
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Zubehor fiir 460 x 330 EVEREO CUBE

Hohes Untergestell (offen) mit Einhdngegestellen

> Kapazitat 8 x 460 x 330
> Gewicht 12 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 738 XWKRT-08HS-H

Mittleres Untergestell (offen) mit Einhangegestellen

> Kapazitat 6 x 460 x 330
> Gewicht 12 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 559 XWKRT-06HS-M

Niedriges Untergestell (offen)
> Gewicht 4 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 355 XWKRT-00HS-L

Komplettset zur Positionierung EVEREO

> Set mit 4 StellfiBen

Artikel-Nr.:
XucCo25
Satz Rollen
» Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar
H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:
110 XEERC-0811-H Xuco12

Montageset

> enthalt alle Teile und Verbindungen fiir die Montage
EVEREO CUBE + EVEREO CUBE; EVEREO® CUBE + BAKERLUX SHOP.Pro;
EVEREO CUBE (unten) + BAKERLUX SPEED.Pro (oben)

Artikel-Nr.:

XWEQT-00HS-E

Montageset

> enthélt alle Teile und Verbindungen fiir die Montage
BAKERLUX SPEED.Pro (unten) + EVEREO CUBE (oben)

Artikel-Nr.:

XWSQW-00HS-E



Spezial-Zubeh6r MULTI.DAY HOT VACUUM

MULTIL.DAY HOT VACUUM

> Gewicht 12 kg
> Luftdruck max. 8 bar / min. 5 bar
> minimaler Luftstrom 60 I/min.

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

540 x 430 x 580 110-240V /0,01 kW XUC135

Offenes Untergestell

> Gewicht 19 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

600 x 514 x 878 XUC146

Kompressor-Raum Seitenteile

> Gewicht 6 kg Artikel-Nr.:
XUC136

Geschlossener Schrank mit Kompressor

> Gewicht 40 kg
> Luftdruck 8 bar
> Luftstrom 105 I/min.

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
600 x 514 x878 0.75 kW XUcC144
Spezial-Zubehor MULTI.DAY BAGS

MULTI.DAY BAGS 20 x 30- 1000PZ

> heilles Vakuum, zertifizierte Beutel

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
200 x 300 XUcC137
MULTI.DAY BAGS 30 x 40- 500PZ

> heiBes Vakuum, zertifizierte Beutel

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
300 x 400 Xuc147

EVEREO

black
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:..., » GN 1/1 Bleche fiir EVEREO 600 + EVEREO 900
L |
ho STEAM
"._'.: e\ | Iy ‘IIII'I,II » Dampfblech aus Edelstahl, allseitig perforiert
o . u}‘ ! fnd | H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
= * 40 dampfen und Sous Vide GRP815
; A ; i "llll FORO.STEEL20
" o II.' 4 -__—_ II'., » Edelstahlblech mit perforiertem Boden
e L | H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
" ..'_ 20 dampfen und Sous Vide TG810
£ o
3 _"-. . .' FORO.STEEL40
S

> Edelstahlblech mit perforiertem Boden

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 dampfen und Sous Vide TG820
FORO.STEEL65

> Edelstahlblech mit perforiertem Boden

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
65 déampfen und Sous Vide TG830
BLACK.20

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
20 résten und schmoren TG895
BLACK.40

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
40 résten und schmoren TG900
STEEL.20

> Edelstahlbehélter

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
20 résten und schmoren TG805
STEEL.40

> Edelstahlbehalter

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

40 rosten und schmoren TG815



EVEREO

black

STEEL.65
> Edelstahlbehdlter
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
65 résten und schmoren TG825
SUPERHOLDING LID
» Deckel aus Polycarbonat

Artikel-Nr.:

TG802

GN 1/1 Zubehor fiir MULTI.DAY EVEREO 600 + EVEREO 900

VACUUM.100

> Vacuum Edelstahlbehalter

H/mm: Artikel-Nr.:
100 TG111
VACUUM.40

» Vacuum Edelstahlbehalter

H/mm: Artikel-Nr.:
40 TG112

Gelochter Einlegeboden fiir Fliissigkeitstrennung

> gelochter Einlegeboden zur Abtrennung der Fliissigkeit bei Lebensmitteln,
welche wahrend der Konservierung Flissigkeiten abgeben

H/mm: Artikel-Nr.:
35 TG113
VACUUM.LID

> Versiegelungsdeckel fiir Vacuumbehalter

Artikel-Nr.:

TG110
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GN 1/2 Bleche
fiir EVEREO 600 + EVERERO 900 + EVEREO CUBE

SUPERHOLDING LID

> Deckel aus Polycarbonat .
Artikel-Nr.:

[ h
Wi TG806

GN 1/2 Zubehér MULTI.DAY
fiir EVEREO 900 + EVERO 900 + EVEREO CUBE

E VACUUM.100
'h , > Vacuum Edelstahbehalter

— - H/mm: Artikel-Nr.

100 TG121
VACUUM.40

't‘ ) > Vacuum Edelstahbehalter

e
H/mm: Artikel-Nr.:
40 TG122

Irziis Gelochter Einlegeboden fiir Fliissigkeitstrennung
-‘E'F FEE > gelochter Einlegeboden zur Abtrennung der Flissigkeit bei Lebensmitteln,

welche wahrend der Konservierung Fliissigkeiten abgeben

H/mm: Artikel-Nr.:
35 TG123
VACUUM.LID

> Versiegelungsdeckel fiir Vacuumbehalter .
Artikel-Nr.:

b

TG120



460 x 330 Bleche fiir EVEREO CUBE

FORO.BAKE

> Aluminiumblech, perforiert

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
10 Konditorei und Backerei TG310
FORO.BLACK

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet und perforiert

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15 Konditorei und Backerei TG330
BAKE

> Aluminiumblech

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
10 Konditorei und Backerei TG305
CHROMO.GRID

» Gitter, verchromt, extra leicht

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
8,5 Konditorei und Backerei GRP305
PAN.FRY

» Edelstahl-Bratblech, antihaftbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
20 frittieren und braten TG350

REINIGUNGSMITTEL

SPRAY &Rinse

» Spriihreiniger ftr EVEREO
> 1 Karton enthalt 12 Flaschen a 750 ml

Stiickzahl: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1044A0
6 Kartons DB1044A0
30 Kartons DB1044A0

EVEREO

black
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BARAHERTOPRP MIND.Maps

BIG PLUS

blackK

BAKERTOP MIND.Maps ist der intelligente Kombiofen fiir Konditorei und Béckerei. Er wurde entwickelt, um die maximale Leistung .
des Backens, die GleichmaBigkeit und die Prazision der Temperatur zu versichern. 3
BAKERTOP MIND.Maps ist sehr wichtig furr Ihr Tagesgeschéft. Dank ihm kénnen Sie am besten Produkte fir Backerei, Konditorei

vorbereiten.

BAKERTOP MIND.Maps BIG Ofen, in der Version mit Hordengestellwagen mit 16 Blechen 600 x 400 mm, sind unermiidliche
Maschinen fir alle professionellen Anwendungen, die maximale Wiederholbarkeit des Ergebnisses, GleichmaBigkeit des Garens und
hohe Leistung bendétigen.

HAUPTEIGENSCHAFTEN

> HeiBBluftdampfer
> elektrisch oder Gas
> 9.5" Touch Control Bildschirm

EINSTELLUNGEN

> Betriebstemperatur: 30°C - 300°C

> CLIMA.Control: Befeuchtung oder Entfeuchtung
Einstellstufen von 10%

> Lufter: 4 Lufter-Geschwindigkeiten mit
Auto-Reverse und Takt-Funktion

> bis zu 9 Garschritte

> Kerntemperaturfiihler mit mehreren Messstellen

» Delta T Garoption

> MIND.Maps: neue intuitive visuelle Sprache,
um perfekte Garprogramme zu erzeugen

PROGRAMME

> 1000+ Programme

> CHEFUNOX: automatische Garprogramme

> MULTITIME: bis zu 10 Zeitschalter fiir das
mehrfache Garen von verschiedenen Produkten
mit gleichen Umgebungsbedingungen

> MISE EN PLACE: zeitbestimmte Beschickung
bis zu 9 verschiedener Backgute, um alle zum
selben Zeitpunkt fertig gegart zu haben

> READYCOOK: voreingestellte Backeinstellungen,
um schnell zu starten

» MIND.Maps: bis zu 48 Kunden-Programme

KOCH PERFORMANCE

» 192 Croissants in 18 Minuten

> 80 Baguettes in 16 Minuten

> 750 Windbeutel in 25 Minuten

> 24 Panettone zu 500 g in 45 Minuten

> 16 Blatterteige 60 x 40 mm in 20 Minuten

» 48 Kuchenformen aus Biskuit in 30 Minuten
Daten beziehen sich auf 16 x 600 x 400 mm

APP & WEB SERVICES

> Data Driven Cooking App und Webseite
> Top Training Smartphone App
> Combi guru Smartphone App

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

> ADAPTIVE.Cooking: automatische Zeit-, Temperatur-
und Klima-Einstellung, um perfekte Voraussetzungen
fur jede Menge an Speisen zu erzielen

> CLIMALUX: prazise Feuchtigkeitskontrolle

> SMART.Preheating: automatische intelligente
Garraum-Vorheizung

> AUTO.Soft: milde Temperaturanhebung dank
automatischer Verwaltung fiir delikate Produkte

> SENSE.Klean: automatisches und intelligentes
Sptlsystem beruhend auf den gelaufenen
Programmen

UNOX INTENSIVE COOKING

» STEAM.Maxi: Feuchte- und Dampfproduktion

> DRY.Maxi: Zwangsentfeuchtung

> AIR.Maxi: mehrfache Lufter mit Auto-Reverse
und Geschwindigkeitskontrolle

DATA DRIVEN COOKING

> Internet-Schnittstelle, um den Ofen mit UNOX
und UNOX App zu verbinden
> DDC Stats: Ofengebrauch und -verbrauch-Bericht
> DDC App: Fern-Analyse tiber Ofengebrauch
und -verbrauch

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

> ROTOR.Klean: automatisches Spulsystem

» Spezial-Spulprogramm, um hinter dem Liifterblech
zu spilen

» eingebautes Spllmittel-Fach

> Kerntemperaturfiihler: mit 4 Messstellen

> dreifaches Garraumtiir-Glas

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
HACCP-Daten

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
Garprogrammen

> integrierter Det&Rinse Tank

> LED Garraumbeleuchtung ist in der Garraumtdir
integriert

> Edelstahl DIN 1.4301 Einschiibe

> Edelstahl DIN 1.4301 Garraum

.
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600 x 400 Ofen

BAKERTOP MIND.Maps PLUS, 16 x 600 x 400 ¥

> Gewicht 292 kg
> Blechabstand 80 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892x 1018 x 1875 400V /38,50 kW XEBL-16EU-YPRS

Tiiranschlag rechts

{ BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892x 1018 x 1875 400V /38,50 kW XEBL-16EU-YPLS

BAKERTOP MIND.Maps PLUS, 16 x 600 x 400 &

> Gewicht 309 kg
> Blechabstand 80 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiranschlag links
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892x 1018 x 1875 230V /48,00 kW XEBL-16EU-GPRS

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

892x1018x 1875 230V /48,00 kW XEBL-16EU-GPLS

’ Elektro-Ofen 6 Gas-Ofen

Hordengestellwagen inklusive. Kapazitdt und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
MindestauftragsgréBe: 2 Hordengestellwagen.



BARAHERTOPRP MINMND.Maps
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Zubehor fiir 600 x 400 Ofen

Garschrank

> mit dem BakerTouch Bedienpanel
» max. Temperatur 50°C

» Gewicht 100 kg

» 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
882 x 950 x 1879 230V /2,40 kW XEBPC-16EU-D
—_ A% |
('Y
Garschrank

» mit manueller Steuerung
» max. Temperatur 70°C

» Gewicht 100 kg

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

882 x 950 x 1879 230V /2,40 kW XEBPC-16EU-M

o —

.

=201



HombidampFer

Bcackerei und Honditorei

blackK

[ e

L Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator
“‘ b Il I| | | [ If I'.' > nur firr Elektrogerate

; F;. F = = > Abluftausgang @ 121 mm

o > min. Luftleistung 310 m3/h

o, W > max. Luftleistung 390 m3/h

'-..-‘l' ws » 3/4" Wasseranschluss

i ';_ T B xTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
! =
4 y i 868 x 1159 x 240 230V /1,00 kW XEAHL-HCFL

- Aktivkohlefilter
'---_—_7 > flr Dunstabzugshaube mit Dampfkondensator, um starke Gerliche zu beseitigen
B xTx H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:
413 x 655 x 108 XEAHC-HCFL XUcC140

-’ Ersatz Aktivkohlefilter
> Wechselkartusche fiir Aktivkohlefilter fir Dunstabzugshaube

Artikel-Nr.:
XUcC141
P . Aufsatz fiir Kamin-Aussenanschluss fiir Gasofen

> Abluftkamin @ 150 mm
> Gewicht 3,5 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
478 x 254 x 150 XUco72
Hordengestellwagen
> Kapazitat 16 x 600 x 400
» Gewicht 25 kg
> Blechabstand 80 mm
B xTx H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:
743 x 564 x 1700 XEBL-16EU*, XEBPC-16EU* XEBTL-16EU
Kapazitat und Blechabstand kénnen gegen Mehrpreis angepasst werden.
Mindestauftragsgroe: 2 Hordengestellwagen

passend fir:

XEBTL-16EU XEBTL-16EU-Sonderbau
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System zur Sammlung von Kochfett und -fliissigkeit

Antihaftbeschichteter Fett- und Flissigkeitsbehdlter aus Edelstahl, Hohe 20 mm mit
spezieller Kantung und einem Mittelloch, damit das Fett und die Flissigkeiten der
Speisen in den zentralen Abflussablauf des Garraums geleitet werden, um dadurch die
Verschmutzung des Gerates zu reduzieren.

H/mm: Artikel-Nr.:
20 Xuco47
UNOX.Link
> mit externem Sous-Vide Kerntemperaturfiihler
Artikel-Nr.:
XEC004
Schlauchbrause Garnitur
Artikel-Nr.:
XHCo001

Wagen-Einfahrrampe

> ermdglicht den Ausgleich von schiefen oder unebenen Kiichenboden,
um den Hordengestellwagen korrekt und sicher abzustellen

Artikel-Nr.:

Xucie3

Wagengriffhalter
> sichere und bequeme Aufbewahrung des Wagengriffs an der Seite des Ofens
Artikel-Nr.:
Xucié61

UNOX.Pure

Das Filtersystem XHC003 verbessert die Wasserqualitdt durch die Reduzierung der
Karbonatharte und schiitzt den Backraum vor Kalkablagerung und Korrosion. Das
Panel zeigt dem Anwender die Menge des gefilterten Wassers an und informiert ihn
Uber den richtigen Zeitpunkt des Filterwechsels. Zur Installation des XHC003

(2 Stiick) in Kombination mit BAKERTOP MIND.Maps PLUS BIG-Ofen benétigen Sie
den 8 mm °Y-Befestigungssatz mit dem Code KEL1115. Kann bis 7000 Liter Wasser
filtern (diese Daten kdnnen variieren; hangt von der Wasserharte ab).

Artikel-Nr.:

XHC003




HombidampFer

Bcackerei und Honditorei

blackK

Intelligente Kombidampfer




BARAHERTOPRP MIND.Maps

COUNTERTOPRP, PLUS
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BAKERTOP MIND.Maps ist der intelligente Kombiofen fiir Konditorei und Béckerei. Er wurde entwickelt, um die maximale Leistung
des Backens, die GleichméaRBigkeit und die Prazision der Temperatur zu versichern. -
BAKERTOP MIND.Maps ist sehr wichtig fiir Ihr Tagesgeschéft. Dank ihm konnen Sie am besten Produkte flir Backerei, Konditorei

vorbereiten.

BAKERTOP MIND.Maps COUNTERTOP Ofen, in der Version mit 10, 6 und 4 Blechen 600 x 400 mm, setzen Malstibe fiir alle
professionellen Anwendungen, die maximale Leistungen, perfekte GleichmaBigkeit und Tiirme mit Garschrank oder statischem Ofen
brauchen. #

HAUPTEIGENSCHAFTEN

> HeiBBluftdampfer
> elektrisch oder Gas
> 9.5" Touch Control Bildschirm

EINSTELLUNGEN

> Betriebstemperatur: 30°C - 260°C

> CLIMA.Control: Befeuchtung oder Entfeuchtung
Einstellstufen von 10%

> Lufter: 4 Lufter-Geschwindigkeiten mit
Auto-Reverse und Takt-Funktion

> bis zu 9 Garschritte

> Kerntemperaturfiihler mit mehreren Messstellen

» Delta T Garoption

> MIND.Maps: neue intuitive visuelle Sprache,
um perfekte Garprogramme zu erzeugen

PROGRAMME

> 1000+ Programme

> CHEFUNOX: automatische Garprogramme

> MULTITIME: bis zu 10 Zeitschalter fiir das
mehrfache Garen von verschiedenen Produkten
mit gleichen Umgebungsbedingungen

> MISE EN PLACE: zeitbestimmte Beschickung
bis zu 9 verschiedener Backgute, um alle zum
selben Zeitpunkt fertig gegart zu haben

> READYCOOK: voreingestellte Backeinstellungen,
um schnell zu starten

» MIND.Maps: bis zu 48 Kunden-Programme

KOCH PERFORMANCE

» 120 Croissants in 18 Minuten

> 50 Baguettes in 16 Minuten

> 460 Windbeutel in 25 Minuten

> 15 Panettone zu 500 g in 45 Minuten

> 10 Bldtterteige 60 x 40 mm in 20 Minuten

»> 30 Kuchenformen aus Biskuit in 30 Minuten
Daten beziehen sich auf 10 x 600 x 400 mm

APP & WEB SERVICES

> Data Driven Cooking App und Webseite
> Top Training Smartphone App
> Combi guru Smartphone App

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

> ADAPTIVE.Cooking: automatische Zeit-, Temperatur-
und Klima-Einstellung, um perfekte Voraussetzungen
fur jede Menge an Speisen zu erzielen

> CLIMALUX: prazise Feuchtigkeitskontrolle

> SMART.Preheating: automatische intelligente
Garraum-Vorheizung

> AUTO.Soft: milde Temperaturanhebung dank
automatischer Verwaltung fiir delikate Produkte

> SENSE.Klean: automatisches und intelligentes
Sptlsystem beruhend auf den gelaufenen
Programmen

UNOX INTENSIVE COOKING

> STEAM.Maxi: Feuchte- und Dampfproduktion

> DRY.Maxi: Zwangsentfeuchtung

> AIR.Maxi: mehrfache Lufter mit Auto-Reverse
und Geschwindigkeitskontrolle

DATA DRIVEN COOKING

> Internet-Schnittstelle, um den Ofen mit UNOX
und UNOX App zu verbinden
> DDC Stats: Ofengebrauch und -verbrauch-Bericht
> DDC App: Fern-Analyse iber Ofengebrauch
und -verbrauch

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

> ROTOR.Klean: automatisches Spulsystem

» Spezial-Spulprogramm, um hinter dem Liifterblech
zu spilen

» eingebautes Spllmittel-Fach

> Kerntemperaturfiihler: mit 4 Messstellen

» dreifaches Garraumtir-Glas

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
HACCP-Daten

> USB-Schnittstelle: zum Runter- und Hochladen von
Garprogrammen

> integrierter Det&Rinse Tank

> LED Garraumbeleuchtung ist in der Garraumtdir
integriert

> Edelstahl DIN 1.4301 Einschibe

> Edelstahl DIN 1.4301 Garraum
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s 600 x 400 Ofen

BAKERTOP MIND.Maps PLUS, 10 x 600 x 400 ¥

> Gewicht 130 kg
> Blechabstand 80 mm
> 3/4" Wasseranschluss

ﬂ‘_ Tiiranschlag links
™.
ool " BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
860 x 967 x 1163 400V /21,00 kW XEBC-10EU-EPRM

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
\' - 860 x 967 x 1163 400V /21,00 kW XEBC-10EU-EPLM
1
4 |
1 BAKERTOP MIND.Maps PLUS, 10 x 600 x 400 4

> Gewicht 145 kg
> Blechabstand 80 mm
e > 3/4" Wasseranschluss

%‘ Tiiranschlag links

W BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
e " i 860 x 967 x 1163 Elektro 400V / 1,40 kW XEBC-10EU-GPRM

. Gas 25,00 kW

]
¥, . Tiranschlag rechts

p > BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
il 860 x 967 x 1163 Elektro 400V / 1,40 kW XEBC-10EU-GPLM

. Gas 25,00 kW

’ Elektro-Ofen 6 Gas-Ofen

Sonderanfertigung Einhcngegestelle. Blechabstand kann gegen Mehrpreis angepasst werden.
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BAKERTOP MIND.Maps PLUS, 6 x 600 x 400 ¥

> Gewicht 100 kg
> Blechabstand 80 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiuranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 967 x 843 400V / 14,00 kW XEBC-06EU-EPRM

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 967 x 843 400V / 14,00 kW XEBC-06EU-EPLM

BAKERTOP MIND.Maps PLUS, 6 x 600 x 400 &

» Gewicht 110 kg
> Blechabstand 80 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 967 x 843 Elektro 400V / 1,00 kW XEBC-06EU-GPRM
Gas 19,00 kW

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 967 x 843 Elektro 400V / 1,00 kW XEBC-06EU-GPLM
Gas 19,00 kW

BAKERTOP MIND.Maps PLUS, 4 x 600 x 400 ¥

» Gewicht 85 kg
» Blechabstand 80 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 967 x 675 400V /10,60 kW XEBC-04EU-EPRM

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 967 x 675 400V /10,60 kW XEBC-04EU-EPLM

’ Elektro-Ofen 6 Gas-Ofen

Sonderanfertigung Einhcingegestelle. Blechabstand kann gegen Mehrpreis angepasst werden.
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5 Zubehoér fiir 600 x 400 Ofen
1
:}.""- — DeckTop Etagenbackofen
"." - > mit integrierter Bediensteuerung BakerTouch
- T > Kapazitat 2 x 600 x 400

Z * » Gewicht 100 kg
b . > 3/4" Wasseranschluss
i
- BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
-
L 860 x 1150 x 400 400V /5,70 kW XEBDC-02EU-D

|
o | p— DeckTop Etagenbackofen
Wiy : : > Steuerung nur Uber die MASTER.Touch Ofenelektronik méglich
I > Kapazitat 2 x 600 x 400
- > Gewicht 100 kg
e » 3/4" Wasseranschluss
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
860 x 1150 x 400 400V /5,70 kW XEBDC-02EU-C

' + DeckTop Etagenbackofen
> mit integrierter Bediensteuerung BakerTouch
> Kapazitat 1 x 600 x 400
1
> Gewicht 62 kg
> 3/4" Wasseranschluss
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
860 x 880 x 400 230V /2,70 kW XEBDC-01EU-D
| p— DeckTop Etagenbackofen
» Steuerung nur Uber die MASTER.Touch Ofenelektronik maglich
> Kapazitat 1 x 600 x 400
[ Wi ——.
> Gewicht 62 kg
> 3/4" Wasseranschluss
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
860 x 880 x 400 230V /2,70 kW XEBDC-01EU-C
o | Gadrschrank

> mit extra starkem Dampferzeuger und praziserem Temperaturmanagement
> Kapazitat 12 x 600 x 400

> Gewicht 40 kg

> Blechabstand 75 mm

> max. Temperatur 50°C

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 978 x 798 230V/ 2,30 kW XEBPC-12EU-B
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. ¥
Garschrank o
» mit extra starkem Dampferzeuger und praziserem Temperaturmanagement »

» Kapazitat 8 x 600 x 400 =
> Gewicht 35 kg vl 1,
» Blechabstand 75 mm /gt
> max. Temperatur 50°C [ -:
» 3/4" Wasseranschluss e
BxT x H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: ' ﬁ' :
860 x 978 x 658 230V /2,30 kW XEBPC-08EU-B < .
LR
- . g .

Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator ] -

. .. i i T IR
> nur fir Elektrobackéfen ill_ LEERANY ||I p .
» Abluftausgang @ 121 mm R
» min. Luftleistung 310 m3/h -,
> max. Luftleistung 390 m3/h 3.
> 3/4" Wasseranschluss v
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
860 x 1145 x 240 230V /1,00 kW XEBHC-HCEU
Aktivkohlefilter
> flr Dunstabzugshaube mit Dampfkondensator, um starke Gerliche zu beseitigen
BXxTxH/mm: passend fir: Artikel-Nr.:
413 x 655 x 108 XEAHC-HCFL XUC140

Ersatz Aktivkohlefilter _’
> Wechselkartusche fiir Aktivkohlefilter fir Dunstabzugshaube

passend fir: Artikel-Nr.:

XUC140 XucC141

Wasserlose Haube l

> nur fiir elektrische Ofen

» Abluftausgang @ 121 mm

» min. Luftleistung 310 m3/h

» max. Luftleistung 390 m3/h

> passend fiir XEBC-10EU-EPR, XEBC-06EU-EPR, XEBC-04EU-EPR

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

860 x 1000 x 217 230V /125W XEBHC-ACEU



HombidampFer

Bcackerei

und Hondifrorei

blackK

Aufsatz fiir Kamin-AuBBenanschluss fiir Gasofen

> Abluftkamin @ 150 mm
> Gewicht 3,5 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

478 x 254 x 150 XUco70

Erstinstallations-Set fiir einen Einzelofen

Das Set enthdlt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir den
Wasserablauf, die fur die korrekte Installation des Ofens notwendig sind. AuBerdem eine
Flasche Reiniger DET&Rinse PLUS a 1 Liter. Dieser enthalt das chemische Reinigungsmittel
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge

Artikel-Nr.:

Der Kauf des Zubehors ist flr die korrekte

Installation des einzelnen Ofens notwendig. XUC001-DR

Montageset Elektrobackofen

Das Set enthalt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fir die
Installation und die Montage von zwei Ofen Ubereinander. AuBerdem zwei Flaschen
Reiniger DET&Rinse PLUS a 1 Liter. Dieser enthalt das chemische Reinigungsmittel
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge.

Artikel-Nr.:

XEAQC-00E2-E-DR

Montageset Gasofen

Das Set enthalt den Wasserablaufschlauch, einen Siphon und alle Verbindungen fiir die
Installation und die Montage von zwei Ofen (ibereinander.
Nur fiir Duo-Station: XEVC-0621-GP* (unten) + XEVC-0621-GP* (oben).

Artikel-Nr.:

XEAQC-00E2-G

Montageset fiir Decktop
> Decktop + Ofen komplettes Stapelkit

Artikel-Nr.:
XUco61

Montageset fiir Decktop
> Garschrank + Decktop komplettes Stapelkit
> Decktop + Decktop komplettes Stapelkit
passend fur: Artikel-Nr.:
Modell von Decktop XEBDC-01EU-* XUC062
Montageset fiir Decktop
> Decktop + Decktop komplettes Stapelkit
passend fir: Artikel-Nr.:
Modell von Decktop XEBDC-02EU-* Xucoe3
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SMART.Drain

» spezielles Zwei-Wege-Ventil, welches Fett und andere Fliissigkeiten
des Garprozesses sammelt und in den Tank leitet

passend fur: Artikel-Nr.:

XWAEC-08EF, XWARC-07-EF-* XUcCo020

SMART.Drain Untergestell niedrig

> Set fuir Unterbau und Untergestell hoch

passend fir: Artikel-Nr.:
XUC020, XWBYC-00EF-L-PO XWARC-00EF-L-PO
SMART.Drain trolley

> erméglicht Kochfette auf gestapelten Ofen zu sammeln

passend fur: Artikel-Nr.:
XUC020, XWARC-00EF-L-PO XWBYC-00EF-L-PO

Geschlossener Unterbau

> Kapazitat 8 x 600 x 400
» Gewicht 35 kg
> Blechabstand 57 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
860 x 860 x 720 XWAEC-08EF
Zwischenfach

> Gewicht 20 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

860 x 817 x 309 XEBIC-03EU

Untergestell ultra hoch mit Einhangegestell

» Kapazitat 7 x 600 x 400
» Gewicht 35 kg
> Blechabstand 60 mm

BXxTxH/mm: passend fir: Artikel-Nr.:

842 x 804 x 888 XEBC-04EU-EP*  XWARC-07EF-UH

Untergestell hoch mit Einhangegestell

» Kapazitat 7 x 600 x 400
» Gewicht 33 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

842 x 713 x752 XWARC-07EF-H
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Einhdangegestell fiir Untergestell

> Kapazitat 7 x 600 x 400
> Gewicht 3 kg
> Blechabstand 60 mm

passend fiir:

XWARC-07EF-*

Untergestell mittelhoch
> Gewicht 9 kg
BXxTxH/mm:

842 x 713 x 462

Untergestell niedrig
> Gewicht 3 kg
BxTxH/mm:

842 x 713 x 305

Untergestell niedrig

» vorgeschrieben fiir ein Gerat auf dem Fuf3boden

> Gewicht 3,5 kg
BxTxH/mm:

842x713x 113

Satz Rollen

Artikel-Nr.:

XWALC-07EF-H

Artikel-Nr.:

XWARC-00EF-M

Artikel-Nr.:

XWARC-00EF-L

Artikel-Nr.:

XWARC-00EF-F

> Set besteht aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar

H/mm: passend fur:

110 XEBPC-*, XWAEC-08EF,
XWARC-07EF-*, XWARC-00EF-*

Hordengestell

> Kapazitat 10 x 600 x 400
> Gewicht 9 kg
> Blechabstand 80 mm

BxTxH/mm: passend fur:

668 x 431 x 862 XEBC-10EU-*

Hordengestell-Transportwagen

> Kapazitat 10 x 600 x 400
> Gewicht 9 kg
> Blechabstand 80 mm

BxXxTxH/mm: passend fur:

695 x 786 x 961 XWBBC-10EU

Artikel-Nr.:

Xuco12

Artikel-Nr.:

XWBBC-10EU

Artikel-Nr.:

XWBYC-00EU
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Verbindungsset fiir Untergestell
> Set, um den Ofen mit dem Untergestell XWARC-07EF-H zu verbinden

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XWBYC-00EU XWBYC-CREU

Hordengestellwagen-Verbindungsset
> Set, um den Hordengestellwagen mit XWAEC-08EF zu verbinden

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:
XWBYC-00EU XWBYC-CKEU
Tankhalterungsset

> fir Station: Ofen + Decktop + Gérschrank
> fur Station: Ofen + mittlerer Schrank + Garschrank

Artikel-Nr.:

XUC060

Losung 10 + 4 ohne Tiir

> bestehend aus 1 Schrank ohne Tiire, 1 Hordengestell Kapazitat 10 x 600 x 400
und 1 Hordengestell Kapazitdt 4 x 600 x 400

» verfugbar fir MAXI.LINK Losungen:
XEBHC-HCEU + XEBC-04EU-EPR + XEBC-10EU-EPR + XWARC-00EF-F;
XEBC-04EU-EPR + XEBC-10EU-EPR + XWARC-00EF-F

> Kapazitat 14 x 600 x 400

> Gewicht 50 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

768 x 539 x 1920 XWBYC-14EU

Losung 10 + 4 mit Tiir

> bestehend aus 1 geschlossenem Schrank, 1 Hordengestell Kapazitat 10 x 600 x 400
und 1 Hordengestell Kapazitdt 4 x 600 x 400

» verfuigbar fir MAXI.LINK Losungen:
XEBHC-HCEU + XEBC-04EU-EPR + XEBC-10EU-EPR + XWARC-00EF-F;
XEBC-04EU-EPR + XEBC-10EU-EPR + XWARC-00EF-F

> Kapazitat 14 x 600 x 400

> Gewicht 75 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

768 x 539 x 1920 XWBYC-14EU-D
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Losung 6 + 6 ohne Tiir

> bestehend aus 1 Schrank ohne Tiire, 2 Hordengestelle 600 x 400

» verfiigbar fiir diese MAXI.LINK Lésungen:
XEBHC-HCEU + XEBC-06EU-EPR + XEBC-06EU-EPR + XWARC-00EF-L;
XEBC-06EU-EPR + XEBC-06EU-EPR + XWARC-00EF-L

> Kapazitat 12 x 600 x 400

> Gewicht 50 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

768 x 539 x 1920 XWBYC-12EU

Losung 6 + 6 mit Tiir

> bestehend aus 1 geschlossenem Schrank, N°2 Hordengestell 600 x 400
» verfligbar fur diese MAXI.LINK Losungen:
XEBHC-HCEU + XEBC-06EU-EPR + XEBC-06EU-EPR + XWARC-00EF-L;
XEBC-06EU-EPR + XEBC-06EU-EPR + XWARC-00EF-L
> Kapazitat 12 x 600 x 400
> Gewicht 75 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

768 x 539 x 1920 XWBYC-12EU-D

Einhdngegestell fiir GN 1/1 Bleche

> Kapazitat 4 x GN 1/1
> Blechabstand 80 mm

passend fur: Artikel-Nr.:

XEBC-04EU-EP* Xucos0

Einhangegestell fiir GN 1/1 Bleche

» Kapazitat 6 x GN 1/1
> Blechabstand 80 mm

passend fur: Artikel-Nr.:

XEBC-06EU-* XUcCo51

Einhdngegestell fiir GN 1/1 Bleche

> Kapazitat 10 x GN 1/1
> Blechabstand 80 mm

passend fur: Artikel-Nr.:

XEBC-10EU-* XUco52

T
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AT
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Warmeschutz-Kit

Zwingend notwendig, wenn der Ofen in der Ndhe von Warmequellen, wie Fritteusen oder
Grills, installiert ist. Passend fiir beide Seiten der Geréte. Der Kit besteht aus 2 Blechen.
» Gewicht 1,3 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

15x816 x99 Xuco41

Antihaftbeschichteter Fett- und FlUssigkeitsbehdlter aus Edelstahl, Hohe 20 mm mit
spezieller Kantung und einem Mittelloch, damit das Fett und die Flissigkeiten der
Speisen in den zentralen Abflussablauf des Garraums geleitet werden, um dadurch die o
Verschmutzung des Gerates zu reduzieren. A

System zur Sammlung von Kochfett und -fliissigkeit - i

H/mm: Artikel-Nr.: ks
20 Xucoa7 ; \ ¥
Zubehorset fiir Abwasserkiihlung - _‘ 1
Artikel-Nr.: a-'ll": I
XHC005 —
Steam.BOOST -
» erhoht die Dampferzeugung um 45% flr 2 Minuten fiir optimale Backergebnisse e - "' I
passend fir: Artikel-Nr.: . h A E
XEBC-04EU-EPR XUC080 | ! Iy
Steam.BOOST = 'l
> erhoht die Dampferzeugung um 45% fiir 2 Minuten fiir optimale Backergebnisse —_— T ‘ .‘II I
passend fir: Artikel-Nr.: T o /
XEBC-06EU-EPR XUC081 E it ’4
Steam.BOOST - — | V' v
> erhoht die Dampferzeugung um 45% fiir 2 Minuten fiir optimale Backergebnisse — - o rl
passend fir: Artikel-Nr.: —_—
XEBC-10EU-EPR XUCo082 C—
E
Zweistufiges Tiiroffnungs-Kit
Artikel-Nr.:
XUcCo002
UNOX.Link -
> mit externem Sous-Vide Kerntemperaturfiihler C“"' "3.
Artikel-Nr.: ‘.-*--"_'F-P -
XEC004
Schlauchbrause Garnitur [ 3
Artikel-Nr.: 1
XHCO001
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6 x 600 x 400 Ofen + Decktop + Garschrank

elektrische Version

Dunstabzugshaube

Ofen

Montageset
Decktop

Montageset

Garschrank

Tankhalterungskit

Artikel-Nr.:

XEBHC-HCEU + XUC140

XEBC-06EU-EPRM

Xucoe61

XEBDC-01EU-C

XUC062

XEBPC-08EU-B

XUC060

6 + 4 x 600 x 400 Ofen + Untergestell

elektrische Version

Wasserlose Haube

Ofen

Montageset

Ofen

Untergestell niedrig

Artikel-Nr.:

XEBHC-HCEU

XEBC-06EU-EPRM

XEAQC-00E2-E-DR

XEBC-04EU-EPRM

XWARC-00EF-L

blackK
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10 + 4 x 600 x 400 Ofen + Lésung mit Tiir

elektrische Version

Dunstabzugshaube

Ofen

Montageset

Ofen

Losung mit Tar

Untergestell niedrig

Artikel-Nr.:

XEBHC-HCEU

XEBC-04EU-EPRM

XEAQC-00E2-E-DR

XEBC-10EU-EPRM

XWBYC-14EU-D

XWARC-00EF-F

5 + 3 x GN 1/1 Ofen + Untergestell

elektrische Version

Ofen

Montageset

Ofen

Untergestell niedrig

Artikel-Nr.:

XEBC-06EU-EPRM

XEAQC-00E2-E-DR

XEBC-06EU-EPRM

XWARC-00EF-F

860 mm

2176 mm

1866 mm

blackK

765 mm

860 mm

1971 mm

1739 mm
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600 x 400 Bleche

FORO.BAKE

> Aluminiumblech, perforiert

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15,5 Konditorei und Backerei TG410
FORO.BLACK

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet und perforiert

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15 Konditorei und Backerei TG430
FORO.SILICO

> Backblech, Aluminium, perforiert, silikonbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 Konditorei und Backerei TG415
BAKE.SILICO

> Backblech, Aluminium, silikonbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 Konditorei und Backerei TG416
FORO.BAGUETTE

> Aluminiumblech, perforiert, 5 Mulden

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
34 Konditorei und Backerei TG445
FORO.BAGUETTE.BLACK

» Aluminiumblech, perforiert, antihaftbeschichtet, 5 Mulden
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
34 Konditorei und Backerei TG435
BAKE

> Aluminiumblech

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15,5 Konditorei und Backerei TG405
STEEL.BAKE

> Edelstahlblech
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

20 Konditorei und Backerei TG450
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BAKE.BLACK

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15,5 Konditorei und Backerei TG460
FAKIRO

oI,
T
> Aluminiumplatte, gerillt und glatt et i L II i
> flache Oberflache zum Garen von frischen Produkten T R

> geriffelte Oberflaiche zum Garen von Tiefkiihlprodukten

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 Konditorei und Backerei TG440
FAKIRO.GRILL

> Aluminiumplatte, gerillt und glatt
> flache Oberflache zum Garen von frischen Produkten
» geriffelte Oberflache zum Garen von Tiefkihlprodukten

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 Konditorei und Backerei TG465
BAGUETTE.GRID

> Gitter verchromt, extra leicht, 5 Mulden

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
27 Konditorei und Backerei GRP410
CHROMO.GRID

> Gitter verchromt, extra leicht

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
8,5 Konditorei und Backerei GRP405
POLLO.BLACK

» Blech, antihaftbeschichtet, mit Hdhnchen-Halterungen und Fettauffangwanne
» Kombination mit System zur Sammlung von Kochfett SMART.DRAIN - XUC020

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
164 rosten und schmoren GRP430
POLLO.GRILL

> Edelstahlgitter mit Fettauffangwanne zum Braten von Fleisch oder Fisch

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

164 rosten und schmoren GRP425
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POLLO.WASH
> Waschkorb fiir POLLO Bleche

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
79 rosten und schmoren GRP440
__"% STEAM&FRY
IJI'v;, > Edelstahlblech, perforiert, zum Dampfen und flir Pommes Frites
s II' H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

33 ddampfen und Sous Vide GRP420

—

= g_::ii Stikkenwagen fiir Bleche

:5_':-:_—}_ » Kapazitit 18 x 400 x 600

e e » Gewicht 15 kg

E:F: > Blechabstand 80 mm

'_—__:f—:—_,__i:"'-';’:'- BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

¢ .*‘j'_i' 526 x 695 x 1700 XTB0003

Stikkenwagen fiir Bleche

]
:__,-_:_-

| —] > Kapazitat 18 x 600 x 400

;__—_'—_ > Gewicht 15 kg

:;;—:' » Blechabstand 80 mm

e

=3 BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
|

| —

| 726 x 495 x 1701 XTB0005
i B =

UNOX.Pure-RO

Umkehrosmose Wasseraufbereitung

UNOX.Pure-RO

Die Umkehrosmoseanlage reduziert die Mineralien des Wassers auf Null, zum Schutz vor
Ablagerungen innerhalb des Garraums des Ofens. Die Anlage filtert keine Metallpartikel
wie Blei und Kupfer sowie keine Feststoffpartikel. UNOX.Pure-RO enthalt eine Pumpe, die
Druck kompensiert und bei geringem Wasserdruck aufbaut.

> Gewicht 16 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
230 x 540 x 445 230V /230W XHC002
Wechselkartusche

> flir Umkehrosmoseanlage UNOX.Pure-RO
Artikel-Nr.:

XHC006
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UNOX.Pure

Wasseraufbereitung mit Harzfiltern

UNOX.Pure

Das Filtersystem XHC003 verbessert die Wasserqualitdt durch die Reduzierung der
Mineralien und schiitzt den Garraum vor Ablagerung.

Das MIND.Maps Panel zeigt dem Anwender die Menge des gefilterten Wassers an und
informiert ihn Uber den richtigen Zeitpunkt des Filterwechsels. Kann bis 7000 | Wasser
filtern (diese Daten kdnnen variieren; abhdangend von der Wasserharte).

Artikel-Nr.:
XHC003
Wechselkartusche
> flir Umkehrosmoseanlage UNOX.Pure
Artikel-Nr.:
XHC004

REINIGUNGSMITTEL

Det&Rinse

Extra starker Reiniger und Klarspiiler fiir CHEFTOP MIND.Maps Ofen.
Doppelt konzentriert (10 | von Det&Rinse PLUS ergibt 18 | herkémmlichen Reiniger).
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge. 1 Karton enthalt 10 x 1 | Flaschen.

Stiick: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1015A0
9 Kartons DB1015A0
48 Kartons DB1015A0
Det&Rinse

Ideal zum Entfernen von hartnédckigem Fett aus dem Garraum.
Doppelt konzentriert (10 | von Det&Rinse ULTRA ergibt 18 | herkdmmlichen Reiniger).
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge. 1 Karton enthalt 10 x 1 | Flaschen.

Stiick: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1050A0
9 Kartons DB1050A0
48 Kartons DB1050A0
Det&Rinse

Umweltfreundlicher Reiniger und Klarspiiler fiir CHEFTOP MIND.Maps Ofen.
Doppelt konzentriert (10 | von Det&Rinse PLUS ergibt 18 | herkémmlichen Reiniger).
UN 1814, 8, Il - ADR in begrenzter Menge. 1 Karton enthalt 10 x 1 | Flaschen.

Stlick: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1018A0
9 Kartons DB1018A0

48 Kartons DB1018A0

[ )
D &
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HeiBluftofen Display LCD 2.4




BARAHERL.UX SHOP.Pro

TOUCH

blackK

Die BAKERLUX SHOPPro Ofen wurden speziell fiir das Backen gefrorener Produkte im Handelsbereich entwickelt, wo ein genaues
Timing von entscheidender Bedeutung ist und grof8e Mengen verarbeitet werden.

BAKERLUX SHOP.Pro hat ein LCD 2.4" Display, das lhnen die Mdglichkeit bietet, die Programme intuitiv und mit Bildern speichern
zu kdnnen. Mit dem optimalen Internetanschluss kdnnen Sie die tatsdchliche Nutzung priifen und jeden Ofen in jedem lhrer Geschéfte ol
direkt von lhrem Computer oder Smartphone aus programmieren.

HAUPTEIGENSCHAFTEN UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE B
> Heiluftofen mit Beschwadung > ADAPTIVE.Cooking: automatische Zeit-, Temperatur- o
> elektrisch und Klima-Einstellung, um perfekte Voraussetzungen
> 5” Bedienplatine mit 2,4” LCD Touchscreen Display fur jede Menge an Speisen zu erzielen e
> SMART.Preheating: automatische intelligente .y
Garraum-Vorheizung - &

EINSTELLUNGEN > AUTO.Soft: milde Temperaturanhebung dank o

) automatischer Verwaltung fiir delikate Produkte R
> Betriebstemperatur: 30°C - 260°C K
> bis zu 9 Garschritte [

» HeiBBluftbacken mit Beschwadung und regelbarer
Temperatur (48°C - 260°C)
> hochste Temperatur der Vorheizzeit 260°C

PROGRAMME

> 896 Programme

> INFINITE Dauerbetrieb

> CHEFUNOX: automatische Garprogramme

» MULTITIME: bis zu 10 Zeitschalter fiir das
mehrfache Garen von verschiedenen Produkten
mit gleichen Umgebungsbedingungen

> Namen und Bilder kénnen zugeordnet werden,
um die Programme zu speichern

> Rezepte kénnen mit einem Namen gespeichert
werden

KOCH PERFORMANCE

» 30 Baguettes in 25 Minuten
» 60 Stangenbrotchen in 22 Minuten
> 72 Croissants in 24 Minuten

Daten beziehen sich auf 6 x 600 x 400 mm

DATA DRIVEN COOKING

> Internet-Schnittstelle, um den Ofen mit UNOX
und UNOX App zu verbinden
> DDC Stats: Ofengebrauch und -verbrauch-Bericht
» DDC App: Fern-Analyse tiber Ofengebrauch
und -verbrauch

UNOX INTENSIVE COOKING

> STEAM.Plus: Kombikonvektion — Backen mit
Beschwadung (20, 40, 60, 100%)

> DRY.Plus: entzieht die Feuchtigkeit aus dem Garraum

> AIR.Plus: Wahl zwischen zwei verschiedenen
Luftergeschwindigkeiten

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

> Protek.SAFE Technologie: maximale Effizienz
der Temperatur und Sicherheit beim Backen/Garen

> Protek.SAFE Technologie: der Motor stoppt,
wenn die Tir gedffnet ist, um den Energieverlust zu
reduzieren

> mehrere Ventilatoren laufen in die umgekehrte
Richtung

» L-férmige Einhdngeschienen aus rostfreiem Stahl
(nur bei den CAMILLA und VITTORIA Modellen)

> Einhdngeschienen aus verchromtem Stahl
(nur bei den ELENA und ROSSELLA Modellen)

> Einhdngeschienen aus verchromtem Stahl mit
Anti-Kipp-System (nur bei den STEFANIA und
ARIANNA Modellen)

> Doppelglas-Garraumtir

> versiegelte Steuerplatine, damit die Leiterplatte
nicht mit Dampf in Kontakt kommt (IPX4)

> elektromechanische, automatische und seitlich
angeschlagene Tiir mit Offnung von rechts nach links
(nur fir MATIC Versionen)

» Turéffnung von rechts nach links MANUELL

> Turdffnung von oben nach unten
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600 x 400 Ofen

CAMILLA TOUCH, 10 x 600 x 400 ¥

> Gewicht 96 kg
> Blechabstand 75 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 829 x 952 400V /15,50 kW XEFT-10EU-ETRV-MT

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 829 x 952 400V /15,50 kW XEFT-10EU-ETLV-MT

Sonderanfertigung Einhdangegestell - CAMILLA 8 Einschiibe 600 x 400
Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:

94 XUC154

VITTORIA TOUCH, 6 x 600 x 400 ¥

> Gewicht 72 kg
> Blechabstand 75 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 829 x 682 400V /10,30 kW XEFT-06EU-ETRV-MT

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 829 x 682 400V /10,30 kW XEFT-06EU-ETLV-MT

Sonderanfertigung Einhdngegestell — VITTORIA 5 Einschiibe 600 x 400
Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:

94 XUC153

W manuelle Tiiréffnung m automatisches Auslésen




BARAHERL.UX

CAMILLA.MATIC TOUCH, 10 x 600 x 400

> Gewicht 96 kg
> Blechabstand 75 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 829 x 952 400V /15,50 kW

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 829 x 952 400V /15,50 kW

Artikel-Nr.:

XEFT-10EU-ETRV

Artikel-Nr.:

XEFT-10EU-ETLV

Sonderanfertigung Einhdangegestell - CAMILLA 8 Einschiibe 600 x 400

Blechabstand/mm:

94

Artikel-Nr.:

XUcC154

VITTORIA.MATIC TOUCH, 6 x 600 x 400 [}

» Gewicht 72 kg
> Blechabstand 75 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 829 x 682 400V /10,30 kW

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 829 x 682 400V /10,30 kW

Artikel-Nr.:

XEFT-06EU-ETRV

Artikel-Nr.:

XEFT-06EU-ETLV

Sonderanfertigung Einhdngegestell — VITTORIA 5 Einschiibe 600 x 400

Blechabstand/mm:

94

W manuelle Tiiréffnung m automatisches AuslGsen

Artikel-Nr.:

XUcC153
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> Turéffnung von oben nach unten
> Gewicht 57 kg

> Blechabstand 75 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 811 x 500 400V /6,90 kW

von oben nach unten

ROSSELLA TOUCH, 4 x 600 x 400 ¥

Artikel-Nr.:

XEFT-04EU-ETDV

Sonderanfertigung Einhdngegestell - ROSSELLA 3 Einschiibe 600 x 400

Blechabstand/mm:

100

> Turdffnung von oben nach unten
> Gewicht 46 kg

> Blechabstand 75 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:

von oben nach unten 800 x 811 x 425 230V /3,50 kW

Artikel-Nr.:

XUcC152

ELENA TOUCH, 3 x 600 x 400 ¥

Artikel-Nr.:

XEFT-03EU-ETDV

W manuelle Tiiréffnung m automatisches Auslésen
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ROSSELLA.MATIC TOUCH, 4 x 600 x 400

> Gewicht 57 kg
> Blechabstand 75 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800x 811 x 500 400V /6,90 kW XEFT-04EU-ETRV

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800x 811 x 500 400V /6,90 kW XEFT-04EU-ETLV

Sonderanfertigung Einhdangegestell - ROSSELLA 3 Einschiibe 600 x 400
Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:

100 XUC152

ELENA.MATIC TOUCH, 3 x 600 x 400 [}

» Gewicht 46 kg
> Blechabstand 75 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800x 811 x425 230V /3,50 kW XEFT-03EU-ETRV

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 811 x 425 230V /3,50 kW XEFT-03EU-ETLV

W manuelle Tiiréffnung m automatisches AuslGsen



HeilBIUFFroFen FuUur Snaacks

und TieFRUhKIbackwaren

blackK

460 x 330 Ofen

ARIANNA TOUCH, 4 x 460 x 330 ¥

b, 3 » 4TG305 Einschiibe enthalten
b ’ > Turéffnung von oben nach unten
L > Gewicht 39 kg
" > Blechabstand 75 mm
.rIF > 3/4" Wasseranschluss
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
J T 600 x 669 x 500 230V /3,50 kW XEFT-04HS-ETDV
¥
A :/ Version mit Pumpe
|
1 von oben nach unten B x T x H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
N 600 x 669 x 500 230V /3,50 kW XEFT-04HS-ETDP
e
'Ii‘ Sonderanfertigung Einhdangegestell - ARIANNA 3 Einschiibe 460 x 330
S 1wl
| |, Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:
L % B 100 XUC151
d

STEFANIA TOUCH, 3 x 460 x 330 ¥

> 3TG305 Einschibe enthalten

> Turdffnung von oben nach unten
> Gewicht 36 kg

> Blechabstand 75 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 669 x 425 230V /3,50 kW XEFT-03HS-ETDV

L von oben nach unten . .
Version mit Pumpe

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 669 x 425 230V /3,50 kW XEFT-03HS-ETDP

I=1=1=] W manuelle Tiiréffnung m automatisches Auslésen
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ARIANNA.MATIC TOUCH, 4 x 460 x 330 [}

> 4TG305 Einschiibe enthalten
> Gewicht 39 kg

> Blechabstand 75 mm

> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 669 x 500 230V /3,50 kW XEFT-04HS-ETRV

Tiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 669 x 500 230V /3,50 kW XEFT-04HS-ETLV

Sonderanfertigung Einhdangegestell - ARIANNA 3 Einschiibe 460 x 330
Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:

100 XUcC151

STEFANIA.MATIC TOUCH, 3 x 460 x 330 [}

» 3TG305 Einschiibe enthalten
> Gewicht 36 kg

> Blechabstand 75 mm

> 3/4" Wasseranschluss

Tiiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 669 x 425 230V /3,50 kW XEFT-03HS-ETRV

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 669 x 425 230V /3,50 kW XEFT-03HS-ETLV

W manuelle Tiiréffnung m automatisches AuslGsen
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i .
" Zubehor fiir alle Ofen
<,
" L]
{ Dampfkondensator
€ ek Gewicht 7 k
i“ 2 > Gewic g
. ) Anschlusswert: Artikel-Nr.:
A
4 y o 230V XEKCT-HCEH-M

Unterbau Wassertank fiir Garschrank

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XHCO016, XUC012 oder XUC045 XHC024

Wassertank zur Montage auf dem Ofen
> nur fiir Ofen mit eingebauter Kit Pumpe XHC016 verfiigbar

Artikel-Nr.:

XHC026

Pumpen-Kit

> fur diese MAXILINK Losungen ist es notwendig, eine Kit Pumpe XHC016
fur jeden Ofen und/oder Géarschrank, der bei der MAXI.LINK installiert wird

Artikel-Nr.:

XHCO016

Signalton Zubehorset
> Signalton des HeiB3luftofens anpassbar an Lautstarke der Umgebung

Artikel-Nr.:

XECO015

FuB-Kit fiir Garschrank

> flr die Ofenpositionierung, komplettes Kit mit 4 einstellbaren FiiRen

Artikel-Nr.:
XuUcCo45
LAN Kit
Artikel-Nr.:
XECO011
Wi-Fi Kit
Artikel-Nr.:

XEC012




BARAHERL.UX

Zubehor fiir 600 x 400 Ofen

DECK SHOP.Pro

> Etagenbackofen 1 x 600 x 400
» Gewicht 54,5 kg

> Blechabstand 75 mm

» 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:
800 x 840 x 405 230V /2,70 kW
DECK SHOP.Pro

> Dampf-Etagenbackofen 1 x 600 x 400
» Gewicht 60,5 kg

» Blechabstand 75 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:
800 x 840 x 405 230V /2,70 kW
Garschrank

» Kapazitat 10 x 600 x 400
» max. Temperatur 50°C

> Gewicht 42 kg

> Blechabstand 70 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:
800 x 792 x 886 230V /1,20 kW
Garschrank

> Kapazitat 8 x 600 x 400
> max. Temperatur 50°C
> Gewicht 37 kg

> Blechabstand 70 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 792 x 750 230V /1,20 kW

Artikel-Nr.:

XEKDT-01EU-D

Artikel-Nr.:

XEKDT-01EU-S

Artikel-Nr.:

XEKPT-10EU-C

Artikel-Nr.:

XEKPT-08EU-C

Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator

> Wasseranschluss erforderlich
» Abluftausgang @ 121 mm

» min. Luftleistung 550 m3/h

» max. Luftleistung 750 m3/h

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 863 x 276 0,20 kw

Artikel-Nr.:

XEKHT-HCEU
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Dunstabzugshaube ohne Wasseranschluss
> Gewicht 25 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 863 x 205 230V /0,08 kW XEKHT-ACEU

Erstinstallations-Set

Wasserablauf Anschlussstlicke, Ablaufbogen, Verbindungen und eine Flasche
SPRAY&Rinse (750 ml).

passend fir: Artikel-Nr.:
Der Kauf des Zubehors XEFT-10EU-ETRV XUcCo13
ist fur die korrekte XEFT-10EU-ETRV-MT
Installation des einzel- XEFT-06EU-ETRV

nen Ofens notwendig.  XEFT-06EU-ETRV-MT

Montageset fiir Kombiduo

» das Set enthélt den Wasserablaufschlauch und alle Verbindungen fiir die Installation
und die Montage von zwei Ofen (ibereinander

Artikel-Nr.:

XWKQT-00EF-E

Montageset fiir Kombiduo

» das Set enthalt den Wasserablaufschlauch und alle Verbindungen fiir die Installation
und die Montage von zwei Ofen (ibereinander
> nur fir Duo-Station XEFT-04EU-* (unten)

Artikel-Nr.:

XWKQT-04EF-E

Untergestell hoch mit Einhdngegestell

> Kapazitat 8 x 600 x 400
> Gewicht 10 kg
> Blechabstand 60 mm

B xTxH/mm: Artikel-Nr.:

794 x 688 x 738 XEKRT-08EU-H

Untergestell mittelhoch mit Einhdngegestell

> Kapazitat 6 x 600 x 400
> Gewicht 7 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

794 x 688 x 559 XEKRT-06EU-M




BARAHERL.UX

Untergestell mittelhoch
» Gewicht 14 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

800 x 773 x 400 XEKIT-04EU

Untergestell niedrig
» Gewicht 5,5 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

794 x 688 x 355 XWKRT-00EF-L

Untergestell niedrig

> vorgeschrieben fir ein Gerat auf dem Fuf3boden
> Gewicht 4 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
794 x 688 x 150 XWKRT-00EF-F
FuB-Kit

> 2 Querstreben mit FiBen, um den Ofen auf Tische stellen zu kénnen und
um einfacher unter dem Ofen reinigen zu kénnen

H/mm: Artikel-Nr.:

100 XUcCo035

Satz Rollen
> Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar

H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:

110 XEKPT-*, XEKRT-*, XWKRT-00EF-* Xuco1i2

Unterbau Wassertank fiir Tisch

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XHCO016 XHCO021

Unterbau Wassertank fiir Untergestell

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:
XHCO016 XHC023
Schlauchbrauseset

» enthalt Wasserablauf Anschlussstiicke, Ablaufbogen, Anti-Tropf-Bleche,
Schlauchbrause und eine Flasche SPRAY&Rinse (750 ml)

Artikel-Nr.:

XHC027
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UNOX.Pure

Wasseraufbereitung mit Harzfiltern

UNOX.Pure

Das Filtersystem XHC003 verbessert die Wasserqualitat durch die Reduzierung der
Mineralien und schiitzt den Garraum vor Ablagerung.

W : Das MIND.Maps Panel zeigt dem Anwender die Menge des gefilterten Wassers an und
= informiert ihn tber den richtigen Zeitpunkt des Filterwechsels. Kann bis 7000 | Wasser
o 1} filtern (diese Daten kdnnen variieren; abhdngend von der Wasserharte).
Artikel-Nr.:
..-' XHC003
|
[ Wechselkartusche
7
L > flir Umkehrosmoseanlage UNOX.Pure
1 Artikel-Nr.:
XHCO004

& " BAKERY.Pure

BAKERY.Pure

Das Filtersystem XHCO10 verbessert die Wasserqualitdt durch die Reduzierung der
Mineralhdrte und schitzt den Garraum vor Ablagerung. Kann bis 7000 | Wasser filtern
(diese Daten kdnnen variieren; abhdangend von der Wasserharte).

passend fir: Artikel-Nr.:

XEFT-04EU-ELDV, XEFT-03EU-ELDV XHCO010

Wechselkartusche fiir BAKERY.Pure
passend fur: Artikel-Nr.:

XHC010 XHCO011



BARAHERL.UX

Zubehor fiir 460 x 330 Ofen S

Garschrank

> Kapazitat 8 x 460 x 330
» max. Temperatur 50°C
» Gewicht 22 kg

» Blechabstand 70 mm

> 3/4" Wasseranschluss _i
S

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: i b

600x 711 x 750 230V /1,20 kW XEKPT-08HS-C

Gérschrank mit Boiler = L

» Kapazitat 8 x 460 x 330 s

> max. Temperatur 50°C &

» Gewicht 35 kg L

> Blechabstand 70 mm ¥

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: r

600x 711 x 750 230V /1,20 kW XEKPT-08HS-B

Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator

» Abluftausgang @ 121 mm
» min. Luftleistung 550 m3/h
> max. Luftleistung 750 m3/h

> 3/4" Wasseranschluss iy _

B xTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: "_“'. =

600 x 731 x 276 0,20 kW XEKHT-HCHS I P :
M

Dunstabzugshaube ohne Wasseranschluss

> Gewicht 15 kg L

B xTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 731 x 205 230V /0,10 kW XEKHT-ACHS

Haube mit Aktivkohlefilter, Einbaulosung LT

> Haube mit Aktivkohlefilter (nur kompatibel mit ARIANNA Modellen)
> Gewicht 8,5 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

600 x 697 x 100 XWKHT-BCHS

Montageset fiir Kombiduo

» das Set enthélt den Wasserablaufschlauch und alle Verbindungen fiir die Installation
und die Montage von zwei Ofen iibereinander

> nur flr Duo-Station XEFT-04EU-* (unten) .
Artikel-Nr.:

XWKQT-00HS-E
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g Zubehér fiir 460 x 330 Ofen
b

_;.'I-:‘:"- . "__..-J y Untergestell hoch mit Einhdngegestell

g z

L f k’:— i » Blechabstand 60 mm

P ‘ B x T x H/mm: Artikel-Nr.:

; S 594 x 546 x 738 XWKRT-08HS-H
- - p Untergestell mittelhoch mit Einhdngegestellen
s ] » Kapazitét 6 x 460 x 330

Lt T - > Gewicht 6 kg
L > Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 559 XWKRT-06HS-M

Untergestell niedrig

W\
Y

> vorgeschrieben fir ein Gerat auf dem Fuf3boden
> Gewicht 3 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
594 x 546 x 150 XWKRT-00HS-F
FuB-Kit

== ' > 2 Querstreben mit FiBen, um den Ofen auf Tische stellen zu konnen und

um einfacher unter dem Ofen reinigen zu kdnnen

H/mm: Artikel-Nr.:

100 XUcCo025

Satz Rollen

> Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar

H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:
110 XEKPT-08HS-C, XWKRT-* XUco12
P Unterbau Wassertank fiir Tisch
i

"'m erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:
XHCO016 XHC020

Unterbau Wassertank fiir Untergestell

-E"--‘-‘-\" g

‘_ erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XHCO016 XHC022



BARAHERL.UX SHOP.Pro

TOUCH

BAKERY.Pure

BAKERY.Pure

Das Filtersystem XHCO010 verbessert die Wasserqualitdt durch die Reduzierung der
Mineralhérte und schiitzt den Garraum vor Ablagerung. Kann bis 7000 | Wasser filtern
(diese Daten kdnnen variieren; abhdngend von der Wasserhérte).

passend fir: Artikel-Nr.:
XEFT-04HS-ELDV, XEFT-03HS-ELDV XHCo10
Wechselkartusche fiir BAKERY.Pure
passend fir: Artikel-Nr.:
XHCO011

XHCO010

blackK
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BARAHERL.UX SHOP.Pro
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blackK

Die BAKERLUX SHOPPro Ofen wurden speziell fiir das Backen gefrorener Produkte im Handelsbereich entwickelt, wo ein genaues
Timing von entscheidender Bedeutung ist und grof8e Mengen verarbeitet werden.

Die Version gibt Ihnen die Méglichkeit, Feuchtigkeit wahrend des Backens hinzuzufiigen und die Liiftung zu reduzieren. So kdnnen i
Sie lhre sanfteren und schwierigeren Backprozesse beenden. ;
BAKERLUX SHOP.Pro ist die perfekte Losung fiir Benutzer, die ein benutzerfreundliches Werkzeug suchen, das auch Antworten auf

die Bediirfnisse von Gebdck bietet.

e
i;"‘l w
HAUPTEIGENSCHAFTEN UNOX INTENSIVE COOKING 4
i
> HeiBluftofen mit Beschwadung > STEAM.Plus: Kombikonvektion — Backen mit i 'f
> elektrisch Beschwadung (20, 40, 60, 100%) :
> DRY.Plus: entzieht die Feuchtigkeit aus dem Garraum - i

> AIR.Plus: Wahl zwischen zwei verschiedenen

EINSTELLUNGEN Luftergeschwindigkeiten

> Betriebstemperatur: 30°C - 260°C

> bis zu 3 Garschritte

> HeiBluftbacken mit Beschwadung und regelbarer TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Temperatur (48°C-260°C) > Protek.SAFE Technologie: maximale Effizienz

> hochste Temperatur der Vorheizzeit 260°C der Temperatur und Sicherheit beim Backen/Garen

> Protek.SAFE Technologie: der Motor stoppt,
wenn die Tir gedffnet ist, um den Energieverlust zu
PROGRAMME reduzieren
> mehrere Ventilatoren laufen in die umgekehrte
Richtung
» L-férmige Einhdngeschienen aus rostfreiem Stahl
(nur bei den CAMILLA und VITTORIA Modellen)

> 99 Programme
> INFINITE Dauerbetrieb

> Einhdngeschienen aus verchromtem Stahl
KOCH PERFORMANCE (nur be?den ELENA und ROSSELLA Modellen)
> 20 Baguettes in 20 Minuten > Einhdngeschienen aus verchromtem Stahl mit
> 40 Stangenbrotchen in 20 Minuten Anti-Kipp-System (nur bei den STEFANIA und
> 48 Croissants in 21 Minuten ARIANNA Modellen)

> Doppelglas-Garraumtir

> versiegelte Steuerplatine, damit die Leiterplatte
nicht mit Dampf in Kontakt kommt (IPX4)

» Turéffnung von rechts nach links

» Turéffnung von oben nach unten

Daten beziehen sich auf 4 x 600 x 400 mm
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600 x 400 Ofen

CAMILLA LED, 10 x 600 x 400 ¥

> Gewicht 96 kg
> Blechabstand 75 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 829 x 952 400V /15,50 kW XEFT-10EU-ELRV

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 829 x 952 400V /15,50 kW XEFT-10EU-ELLV

Sonderanfertigung Einhdangegestell - CAMILLA 8 Einschiibe 600 x 400
Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:

94 XUC154

VITTORIA LED, 10 x 600 x 400 ¥

> Gewicht 72 kg
> Blechabstand 75 mm
> 3/4" Wasseranschluss

Tiranschlag links

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 829 x 682 400V /10,30 kW XEFT-06EU-ELRV

Tiiranschlag rechts

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 829 x 682 400V /10,30 kW XEFT-06EU-ELLV

Sonderanfertigung Einhdngegestell — VITTORIA 5 Einschiibe 600 x 400
Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:

94 XUC154

W manuelle Tiiréffnung



BARAHERL.UX

ROSSELLA LED, 4 x 600 x 400 ¥

> TUroffnung von oben nach unten
> Gewicht 57 kg

> Blechabstand 75 mm

» 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800x 811 x 500 400V /6,90 kW XEFT-04EU-ELDV

von oben nach unten

Sonderanfertigung Einhdngegestell - ROSSELLA 3 Einschiibe 600 x 400

Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:

100 XUcC152

ELENA LED, 3 x 600 x 400 ¥

» Turéffnung von oben nach unten
> Gewicht 46 kg

> Blechabstand 75 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 811 x 425 230V /3,50 kW XEFT-03EU-ELDV von oben nach unten

W manuelle Tiiréffnung
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460 x 330 Ofen

ARIANNA LED, 4 x 460 x 330 ¥

b » 4TG305 Einschiibe enthalten
b ’ » Turéffnung von oben nach unten
£ > Gewicht 39 kg
5 > Blechabstand 75 mm
,IF > 3/4" Wasseranschluss
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
e 600 x 669 x 500 230V /3,50 kW XEFT-04HS-ELDV
i
A If Version mit Pumpe
] | :.- 3 von oben nach unten BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
N s 600 x 669 x 500 230V /3,50 kW XEFT-04HS-ELDP
1 EI-II. 1
By Sonderanfertigung Einhdngegestell - ARIANNA 3 Einschiibe 460 x 330
1!
| 1, - Blechabstand/mm: Artikel-Nr.:
L Sl 100 XUcC151
L 1

=242 W manuelles Auslésen
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STEFANIA LED, 3 x 460 x 330 ¥

> 3TG305 Einschiibe enthalten

> Turéffnung von oben nach unten
> Gewicht 36 kg

> Blechabstand 75 mm

» 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 669 x 425 230V /3,50 kW XEFT-03HS-ELDV

Version mit Pumpe

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 669 x 425 230V /3,50 kW XEFT-03HS-ELDP

W manuelles Auslésen

von oben nach unten
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"1-'.-' .o
" Zubehor fiir alle Ofen
' L]
N
vy Dampfkondensator
L i
- » Gewicht 7 kg
'1“ L5
- g Anschlusswert: Artikel-Nr.:
£, D
. y i 230V XEKCT-HCEH-M

Unterbau Wassertank fiir Garschrank

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XHCO016, XUC012 oder XUC045 XHC024

Wassertank zur Montage auf dem Ofen

> nur fir Ofen mit eingebauter Kit-Pumpe

passend fir: Artikel-Nr.:
XHCO16 XHC026
Pumpen-Kit
> fir MAXILINK Losungen fiir jeden Ofen und/oder Garschrank notwendig
Artikel-Nr.:
XHCO016

Signalton Zubehorset
> Signalton des HeiBluftofens der Umgebungslautstarke anpassbar
Artikel-Nr.:

XECO015

FuB-Kit fiir Garschrank
> flr die Ofenpositionierung, komplettes Kit mit 4 einstellbaren FiiBen

Artikel-Nr.:

XUcCo045




BARAHERL.UX

Zubehor fiir 600 x 400 Ofen

DECK SHOP.Pro

> Etagenbackofen 1 x 600 x 400
» Gewicht 54,5 kg

> Blechabstand 75 mm

» 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:
800 x 840 x 405 230V /2,70 kW
DECK SHOP.Pro

> Dampf-Etagenbackofen 1 x 600 x 400
» Gewicht 60,5 kg

» Blechabstand 75 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:
800 x 840 x 405 230V /2,70 kW
Garschrank

» Kapazitat 10 x 600 x 400
» max. Temperatur 50°C

> Gewicht 42 kg

> Blechabstand 70 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:
800 x 792 x 886 230V /1,20 kW
Garschrank

> Kapazitat 8 x 600 x 400
> max. Temperatur 50°C
> Gewicht 37 kg

> Blechabstand 70 mm

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 792 x 750 230V /1,20 kW

Artikel-Nr.:

XEKDT-01EU-D

Artikel-Nr.:

XEKDT-01EU-S

Artikel-Nr.:

XEKPT-10EU-C

Artikel-Nr.:

XEKPT-08EU-C

Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator

> Wasseranschluss erforderlich
» Abluftausgang @ 121 mm

» min. Luftleistung 550 m3/h

» max. Luftleistung 750 m3/h

> 3/4" Wasseranschluss

BxTxH/mm: Anschlusswert:

800 x 863 x 276 0,20 kw

Artikel-Nr.:

XEKHT-HCEU
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Dunstabzugshaube ohne Wasseranschluss
> Gewicht 25 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 863 x 205 230V /0,08 kW XEKHT-ACEU

Erstinstallations-Set

Wasserablauf Anschlussstlicke, Ablaufbogen, Verbindungen und eine Flasche
SPRAY&Rinse (750 ml).

passend fir: Artikel-Nr.:
Der Kauf des Zubehors XEFT-10EU-ELRV XUcCo13
ist fur die korrekte XEFT-06EU-ELRV

Installation des einzel-
nen Ofens notwendig.

Montageset fiir Kombiduo

» das Set enthélt den Wasserablaufschlauch und alle Verbindungen fiir die Installation
und die Montage von zwei Ofen (ibereinander

Artikel-Nr.:

XWKQT-00EF-E

Montageset fiir Kombiduo

> das Set enthalt den Wasserablaufschlauch und alle Verbindungen fiir die Installation
und die Montage von zwei Ofen (ibereinander
> nur fir Duo-Station XEFT-04EU-* (unten)

Artikel-Nr.:

XWKQT-04EF-E

Untergestell hoch mit Einhdngegestell

> Kapazitat 8 x 600 x 400
> Gewicht 10 kg
> Blechabstand 60 mm

B xTxH/mm: Artikel-Nr.:

794 x 688 x 738 XEKRT-08EU-H

Untergestell mittelhoch mit Einhdngegestell

> Kapazitat 6 x 600 x 400
> Gewicht 7 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

794 x 688 x 559 XEKRT-06EU-M




BARAHERL.UX SHOP.Pro
L.ED

Untergestell niedrig
» Gewicht 5,5 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

794 x 688 x 355 XWKRT-00EF-L

Untergestell niedrig

» vorgeschrieben fir ein Gerdt auf dem Ful3boden
> Gewicht 4 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
794 x 688 x 150 XWKRT-00EF-F
FuB-Kit

> 2 Querstreben mit FiiBen, um den Ofen auf Tische stellen zu kénnen und
um einfacher unter dem Ofen reinigen zu kdnnen

H/mm: Artikel-Nr.:

100 XUco35

Satz Rollen
» Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar

H/mm: passend fir: Artikel-Nr.:

110 XEKPT-*, XEKRT-*, XWKRT-00EF-* Xuco12

Unterbau Wassertank fiir Tisch

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XHCO16 XHCO021

Unterbau Wassertank fiir Untergestell

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:
XHCO016 XHC023
Schlauchbrauseset

» enthalt Wasserablauf Anschlussstiicke, Ablaufbogen, Anti-Tropf-Blechen,
Schlauchbrause und 1 Flasche SPRAY&Rinse (750 ml)

Artikel-Nr.:

XHC027
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UNOX.Pure

Wasseraufbereitung mit Harzfiltern

UNOX.Pure

Das Filtersystem XHC003 verbessert die Wasserqualitat durch die Reduzierung der
Mineralien und schiitzt den Garraum vor Ablagerung.

W : Das MIND.Maps Panel zeigt dem Anwender die Menge des gefilterten Wassers an und
= informiert ihn tber den richtigen Zeitpunkt des Filterwechsels. Kann bis 7000 | Wasser
o 1} filtern (diese Daten kdnnen variieren; abhdngend von der Wasserharte).
Artikel-Nr.:
..-' XHC003
|
[ Wechselkartusche
7
L > flir Umkehrosmoseanlage UNOX.Pure
1 Artikel-Nr.:
XHCO004

& " BAKERY.Pure

BAKERY.Pure

Das Filtersystem XHCO10 verbessert die Wasserqualitdt durch die Reduzierung der
Mineralhdrte und schitzt den Garraum vor Ablagerung. Kann bis 7000 | Wasser filtern
(diese Daten kdnnen variieren; abhdangend von der Wasserharte).

passend fir: Artikel-Nr.:

XEFT-04EU-ELDV, XEFT-03EU-ELDV XHCO010

Wechselkartusche fiir BAKERY.Pure
passend fur: Artikel-Nr.:

XHC010 XHCO011



BARAHERL.UX

Zubehor fiir 460 x 330 Ofen S

Garschrank

> Kapazitat 8 x 460 x 330
» max. Temperatur 50°C
» Gewicht 22 kg

» Blechabstand 70 mm

> 3/4" Wasseranschluss _i
S
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: i b
600x 711 x 750 230V /1,20 kW XEKPT-08HS-C
Dunstabzugshaube mit integriertem Dampfkondensator i ;
> Abluftausgang @ 121 mm "
» min. Luftleistung 550 m3/h e il )
> max. Luftleistung 750 m3/h %
» 3/4" Wasseranschluss ’
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: r
600 x 731 x 276 0,20 kW XEKHT-HCHS
1)
Dunstabzugshaube ohne Wasseranschluss #
> Gewicht 15 kg A .
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: =
600 x 731 x 205 230V/0,10 kW XEKHT-ACHS e
|
8
Haube mit Aktivkohlefilter, Einbaulosung T I i
» Haube mit Aktivkohlefilter (nur kompatibel mit ARIANNA Modellen) *-; el
» Gewicht 8,5 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
600 x 697 x 100 XWKHT-BCHS

Montageset fiir Kombiduo

> das Set enthalt den Wasserablaufschlauch und alle Verbindungen fir die Installation
und die Montage von zwei Ofen (ibereinander
> nur fiir Duo-Station XEFT-04EU-* (unten)

Artikel-Nr.:

XWKQT-00HS-E

Untergestell hoch mit Einhangegestell - 3

| — -
> Kapazitit 8 x 460 x 330 TEi-;
» Gewicht 9 kg L
> Blechabstand 60 mm E_’_'..

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 738 XWKRT-08HS-H
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Zubehoér fiir 460 x 330 Ofen

Untergestell mittelhoch mit Einhdngegestellen

> Kapazitat 6 x 460 x 330
> Gewicht 6 kg
> Blechabstand 60 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 559 XWKRT-06HS-M

Untergestell niedrig

» vorgeschrieben fir ein Gerat auf dem Fuf3boden
» Gewicht 3 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
594 x 546 x 150 XWKRT-00HS-F
FuB-Kit

> 2 Querstreben mit FiiBen, um den Ofen auf Tische stellen zu kénnen und
um einfacher unter dem Ofen reinigen zu kdnnen

H/mm: Artikel-Nr.:

100 XUcCo025

Satz Rollen
> Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar

H/mm: passend fur: Artikel-Nr.:

110 XEKPT-08HS-C, XWKRT-* Xuco12

Unterbau Wassertank fiir Tisch

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XHCO016 XHC020

Unterbau Wassertank fiir Untergestell

erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:

XHCO016 XHC022




BARAHERL.UX SHOP.Pro

BAKERY.Pure

BAKERY.Pure

Das Filtersystem XHCO010 verbessert die Wasserqualitdt durch die Reduzierung der
Mineralhérte und schiitzt den Garraum vor Ablagerung. Kann bis 7000 | Wasser filtern
(diese Daten kdnnen variieren; abhdngend von der Wasserhérte).

passend fir: Artikel-Nr.:
XEFT-04HS-ELDV, XEFT-03HS-ELDV XHCo10
Wechselkartusche fiir BAKERY.Pure
passend fir: Artikel-Nr.:
XHCO011

XHCO010

LLED

blackK
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3 + 3 600 x 400 Ofen + Garschrank

+
L
elektrische Version Artikel-Nr.:
Dunstabzugshaube XEKHT-ACEU
e
e Ofen XEFT-03EU-ELDV
Montageset XWKQT-00EF-E
IS
€
N Ofen XEFT-03EU-ETDV
(o]
Garschrank XEKPT-08EU-C

800 mm

3 + 3 600 x 400 Ofen + Untergestell

elektrische Version Artikel-Nr.:

Ofen XEFT-03EU-ETRV

Montageset XWKQT-00EF-E
E Ofen XEFT-03EU-ETRV
3

Untergestell XEKRT-08EU-H

800 mm



BARAHERL.UX SHOP.Pro

TOUCH + LLED

6 + 6 600 x 400 Ofen + Girschrank

elektrische Version

Dunstabzugshaube

Ofen

Montageset

Ofen

Untergestell niedrig

Artikel-Nr.:

XEKHT-HCEU

XEFT-06EU-ETRV

XWKQT-00EF-E

XEFT-06EU-ETRV

XWKRT-00EF-L

10 x 600 x 400 Ofen + Garschrank

elektrische Version

Dunstabzugshaube

Ofen

Garschrank

Artikel-Nr.:

XEKHT-HCEU

XEFT-10EU-ETRV

XEKPT-10EU-C

blackK

1944 mm

800 mm

2049 mm

800 mm
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600 x 400 Bleche

FORO.BAKE

> Aluminiumblech, perforiert

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15,5 Konditorei und Backerei TG410
FORO.BLACK

> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet und perforiert

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15 Konditorei und Backerei TG430
FORO.SILICO

> Backblech, Aluminium, perforiert, silikonbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 Konditorei und Backerei TG415
BAKE.SILICO

> Backblech, Aluminium, silikonbeschichtet

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
12 Konditorei und Backerei TG416
FORO.BAGUETTE

> Aluminiumblech, perforiert, 5 Mulden

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
34 Konditorei und Backerei TG445
FORO.BAGUETTE.BLACK

» Aluminiumblech, perforiert, antihaftbeschichtet, 5 Mulden
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
34 Konditorei und Backerei TG435
BAKE

> Aluminiumblech

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15,5 Konditorei und Backerei TG405
STEEL.BAKE

> Edelstahlblech

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
20 Konditorei und Backerei TG450
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'
BAKE.BLACK '
> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet <
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
15,5 Konditorei und Béckerei TG460 .
FAKIRO S,
otz
> Aluminiumplatte, gerillt und glatt s I ||||||| sy »
> flache Oberfliche zum Garen von frischen Produkten e,
> geriffelte Oberflaiche zum Garen von Tiefkiihlprodukten F
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.: -
12 Konditorei und Backerei TG440 "5,,.
FAKIRO.GRILL ’
> Aluminiumplatte, gerillt und glatt S,
» flache Oberflache zum Garen von frischen Produkten L
» geriffelte Oberflache zum Garen von Tiefkihlprodukten e
it
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.: b
12 Konditorei und Béickerei TG465 o
% 4 ¥
o L.
BAGUETTE.GRID L Samt
- )
> Gitter verchromt, extra leicht, 5 Mulden .11 d ?
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.: E o
] 12t
27 Konditorei und Backerei GRP410 o 2 .;'
CHROMO.GRID 1 # b
> Gitter verchromt, extra leicht ; y ..'-
e
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.: )
8,5 Konditorei und Backerei GRP405 / r
R [
¥\
1 ™
POLLO.BLACK £ W
» Blech, antihaftbeschichtet, mit Hdhnchen-Halterungen und Fettauffangwanne :1 b b
» Kombination mit System zur Sammlung von Kochfett SMART.DRAIN - XUC020 |r ]
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
164 rosten und schmoren GRP430
POLLO.GRILL = -'I
I
> Edelstahlgitter mit Fettauffangwanne zum Braten von Fleisch oder Fisch I if‘l m
irs LY
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.: L TRARRERAE
164 rosten und schmoren GRP425

=255
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460 x 330 Bleche
T FORO.BAKE
2 f i > Aluminiumblech, perforiert
i .' H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
- : 10 Konditorei und Backerei TG310
z / FORO.BLACK
|'I > Aluminiumblech, antihaftbeschichtet und perforiert
(; f H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
:‘E I.J'{J . 15 Konditorei und Béckerei TG330
& FORO.SILICO
lil" A > Backblech, Aluminium, perforiert, silikonbeschichtet
" H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
| — 12 Konditorei und Béckerei TG315
I L. ,l" BAKE
.- .'-F ¥ | > Aluminiumblech
| ! J.'I | H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
/| 10 Konditorei und Backerei TG305
_;: " ?" I|||| ” r‘% FAKIRO
ALY :-II-'I i i > Aluminiumplatte, gerillt und glatt
\\I_ j ; ‘ | " ||I |" > fIache Oberﬂéch“e zum Garen von frischen“Produkten
b ' » geriffelte Oberflache zum Garen von Tiefklhlprodukten
\\ | H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
Y 12 Konditorei und Backerei TG335
BAGUETTE.GRID
» Gitter, verchromt, extra leicht, 5 Mulden
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
32 Konditorei und Backerei GRP310
CHROMO.GRID
» Gitter, verchromt, extra leicht
" 4 H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
8,5 Konditorei und Backerei GRP305
PAN.FRY
k| > Edelstahl-Bratblech, antihaftbeschichtet
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
20 frittieren und braten TG350

=256
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Stikkenwagen fiir Bleche

» Kapazitat 18 x 400 x 600
» Gewicht 15 kg
» Blechabstand 80 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

526 x 695 x 1700 XTB0003

Stikkenwagen fiir Bleche

» Kapazitat 18 x 600 x 400
» Gewicht 15 kg
> Blechabstand 80 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

726 x 495 x 1701 XTB0005

REINIGUNGSMITTEL

SPRAY&Rinse

> Spray-Reiniger fiir BAKERLUX SHOP.Pro Gerate
> 1 Karton enthalt 12 Flaschen a 750 ml

Stiickzahl: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1044A0
6 Kartons DB1044A0
30 Kartons DB1044A0

=257
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BARAHERL.UX SPEED.Pro

black

N |
BAKERLUX SPEED.Pro ist der erste und einzige Schnellbackofen der Welt: ein Konvektionsbackofen und ein Schnellbackofen in einem ‘q
einzigen Gerat. Dank der gro3en Backkammer des Bakerlux SPEED.Pro kénnen Sie im Backmodus bis zu 3 x 460 x 330 Bleche mit Back- e
oder Konditoreiprodukten, auch gefrorene, backen und dabei vollkommen gleichmaBige Ergebnisse erzielen. o #‘ T
Der Speed-Modus ermdglicht das Garen und Regenerieren von Lebensmitteln, in einzelnen oder mehreren Portionen in Rekordzeit R Ry
dank der Kombination aus kontrollierten HeiBBluftstromen, Mikrowellentechnologie und dem speziellen Backblech SPEED.Plate, das i - L
die Warme durch Kontakt tibertragt und alle Produkte auf Brotbasis perfekt toasten kann. ) "f-‘
C
IR
"= ‘. l =
HAUPTEIGENSCHAFTEN UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE -
> Speed- und Konvektionsbackofen > ADAPTIVE.Cooking: regelt automatisch die
> elektrisch Kochparameter, um wiederholbare Ergebnisse zu

> 6" Touch Bedienpanel

> 3 Bleche 460 x 330 (BAKE)

» 1 Blech 450 x 330 (SPEED)

» Turéffnung von oben nach unten

EINSTELLUNGEN

> maximale Temperatur: 260°C
> bis zu 9 Kochschritte
> 24 schnelle Programme
(12 Geschwindigkeit und 12 Backen)

PROGRAMME

> 384 Programme im BAKE Modus
» 384 Programme im SPEED Modus
» CHEFUNOX: automatische Garprogramme
> CHEFUNOX: Mentiauswahl aus der Bibliothek,
der Ofen stellt automatisch alle Parameter ein (BAKE)
> SPEEDUNOX: Mentauswahl aus der Bibliothek,
der Ofen stellt automatisch alle Parameter ein (SPEED)

KOCH PERFORMANCE - BAKE

» 27 Croissants in 16 Minuten

»> 27 Mini-Strudel in 25 Minuten

> 36 Ddnische Gebéacke in 20 Minuten
> 18 Midi-Baguettes in 18 Minuten

> 45 weiche Mini-Rollen in 16 Minuten

KOCH PERFORMANCE - SPEED

» 9 Croissant-Sandwiches in 75 Sekunden
> 4 Club-Sandwiches in 125 Sekunden

> 4 getoastete Sandwiches in 75 Sekunden
> 250 g Lasagne in 100 Sekunden

» 250 g Hahnchenfligel in 110 Sekunden

garantieren

> SMART.Preheating: stellt automatisch
Vorheiztemperatur und -dauer ein

» AUTO.Soft: steuert den Temperaturanstieg besonders
sanft

UNOX INTENSIVE COOKING

> SPEED.Plus: erzeugt Mikrowellen und verteilt
sie gleichmafig in der Backkammer

> DRY.Plus: entzieht die Feuchtigkeit

> AIR.Plus: Multiltifter mit Umkehr der Drehrichtung
und 2 einstellbaren Geschwindigkeiten

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

> abgerundeter Garraum aus Edelstahl AISI 304
» Backkammer mit integrierten Blechauflagen
» visuelle Anzeige des Backstatus mittels mehrfarbiger
LEDs
> Krimelsammelsystem im Filter unter der Tur integriert
> Anndherungs-Turkontaktschalte
> Wi-Fi / USB-Daten:
herunterladen und Speicherung der HACCP-Daten
> Wi-Fi / USB-Daten:
herunterladen und Speicherung der Programme

APP & WEB SERVICES

> Data Driven Cooking App und Webseite
> Top Training Smartphone App
> Combi guru Smartphone App
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von oben nach unten
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von oben nach unten

Konvektions- und Speed-Modus 460 x 330 Ofen

460x330 ¥

> Kapazitat BAKE 3 Bleche 460 x 330

> Blechabstand 75 mm

> Kapazitat SPEED 1 Blech 450 x 330

> Leistung zum Erhitzen der Luft 3,35 kW
> Leistung Mikrowelle 2,16 kW

> Gewicht 88 kg

BxTxH/mm: Anschlusswert:
600 x 797 x 541 400V / 6,60 kW
460x330 ¥

> Kapazitat BAKE 3 Bleche 460 x 330

> Blechabstand 75 mm

> Kapazitat SPEED 1 Blech 450 x 330

> Leistung zum Erhitzen der Luft 3,35 kW
> Leistung Mikrowelle 2.16 kW

> Gewicht 88 kg
B xTxH/mm: Anschlusswert:

600 x 797 x 541 230V /3,60 kW

Artikel-Nr.:

XESW-03HS-EDDN

Artikel-Nr.:

XESW-03HS-MDDN

W manuelle Tiiréffnung



BARAHERL.UX SPEED.Pro
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Zubehor

SPEED.Plate

> Aluminiumplatte, antihaftbeschichtet
» 2 Oberflachen, gerillt und glatt

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
27 schnellbacken TG360
SPEED.Grid

> Edelstahlgitter, ultraleicht

H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
81 schnellbacken GRP360
SPEED.Basket SMALL

> Kochkorb halbstarr und antihaftbeschichtet

BxXxTxH/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
180 x 140 x 25 schnellbacken TG126
SPEED.Basket MEDIUM

» Kochkorb halbstarr und antihaftbeschichtet

BxTxH/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
280 x 180 x 25 schnellbacken TG127
SPEED.Basket LARGE

> Kochkorb halbstarr und antihaftbeschichtet

BxTxH/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
355 x 305 x 25 schnellbacken TG128
Flacher Spatel

» Aluminiumspatel, antihaftbeschichtet
» ergonomischer Griff und Hitzeschutzsystem
» GrofBe: 365 x 300 (B xT)

passend fur: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
TG360 365 x477 x 92 XUcC165
Flacher Spatel

» Aluminiumspatel, antihaftbeschichtet
» ergonomischer Griff und Hitzeschutzsystem
> GroBe: 165 x 300 (B x T)

passend fur: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

TG360 165 x 427 x 92 XUcC166
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. Kammspatel
R > Aluminiumspatel fiir SPEED.Grid mit ergonomischem Griff und Hitzeschutzsystem
> GroBe: 365 x 300 (BxT)
passend fur: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
GRP360 365 x477 x 92 Xucie67
Kammspatel
? > Aluminiumspatel fiir SPEED.Grid mit ergonomischem Griff und Hitzeschutzsystem
N > GroBe: 165 x 300 (B xT)
passend fur: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
‘-’. GRP360 165 x 427 x 92 XUC168
Teflon-Antihaftbeschichtung
\- - > verhindert das Anhaften von Schmutz und erleichtert das Reinigen des Ofens
g ; B xT/mm: Artikel-Nr.:
1 490 x 372 TG365

Zubehoér fiir 460 x 330 Ofen

oo, i LIEVOX
s i » Kapazitat 8 Bleche 460 x 330
i > max. Temperatur 50°C
. - g > Gewicht 26 kg
" i’ » Blechabstand 70 mm
N .-f BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
T i b
; r".-r 600x711x 750 230V /1,20 kW XEKPT-08HS-C
b ! Wasseranschluss-Set
Der Bausatz enthalt alle erforderlichen Teile zum direkten Anschluss des Garschrankes

¥ 3 e ——— an die Wasserversorgung. Wenn der Gerateturm nur aus SPEED.Pro OFEN +
GARSCHRANK besteht, ist dieses Set zwingend erforderlich.

passend fur: Artikel-Nr.:
XEKPT-08HS-C KVL1145
M i LIEVOX mit Boiler

> Kapazitat 8 Bleche 460 x 330
> max. Temperatur 50°C

» Gewicht 35 kg

> Blechabstand 70 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600x711x750 230V /1,20 kW XEKPT-08HS-B

Wasseranschluss-Set

Der Bausatz enthilt alle erforderlichen Teile zum direkten Anschluss des Gérschrankes
an die Wasserversorgung. Wenn der Gerateturm nur aus SPEED.Pro OFEN +
GARSCHRANK besteht, ist dieses Set zwingend erforderlich.

passend fir: Artikel-Nr.:

XEKPT-08HS-B KVL1145
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Untergestell hoch
» Kapazitat 8 Bleche 460 x 330

» Gewicht 9 kg
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
594 x 546 x 738 XWKRT-08HS-H

Untergestell hoch

» Kapazitat 8 Bleche 460 x 330
> Gewicht 6 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 559 XWKRT-06HS-M

Untergestell niedrig
> Gewicht 4 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 355 XWKRT-00HS-L

Bodenpositionierungsgestell

» Gewicht 3 kg
» zwingend notwendig fiir die Positionierung eines Gerates auf dem Boden

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

594 x 546 x 150 XWKRT-00HS-F

FuB-Kit fiir Garschrank

» fiir die Ofenpositionierung
> komplettes Kit mit 4 einstellbaren FiiRen

Artikel-Nr.:

XUuco45

Bausatz mit hohen Fii3en

» 2 Halterungen mit FiiBen, um den Ofen auf Tische zu stellen und
fiir einen einfachen Zugang darunter

Artikel-Nr.:

XUcCo025

¢

o

)

\
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Satz Rollen
> Set bestehend aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar
H/mm: passend fur: Artikel-Nr.:
110 XWKRT-* XUco12
XEKPT-*
Verbindungs-Kit
> Obligatorisch fiir die folgenden Stationen:
SPEED.Pro (unten) + SPEED.Pro (oben)
SPEED.Pro (unten) + SHOP.Pro (oben)
SPEED.Pro (unten) + Evereo CUBE (oben)
Artikel-Nr.:
XWSQW-00HS-E

Verbindungs-Kit

> Obligatorisch fiir die folgenden Stationen:
Evereo CUBE (unten) + SPEED.Pro (oben)

Artikel-Nr.:

XWEQT-00HS-E

Bausatz zur Positionierung nebeneinander

Der Bausatz enthalt alle Elemente, die flr die korrekte Installation und
das Aneinanderreihen von 2 Ofen erforderlich sind.
Notwendig fiir die Flankierung: SPEED.Pro (links) + SPEED.Pro

Artikel-Nr.:
XUC169

Unterbau Wassertank fiir Garschrank
erforderlich mit dem Kauf von: Artikel-Nr.:
XHC016, XUC012 oder XUC045 XHC024

Pumpen-Kit
> fur MAXLLINK Lésungen fir jeden Ofen und/oder Géarschrank notwendig
Artikel-Nr.:
XHCO016

Signalton Zubehorset
> Signalton des HeiB3luftofens der Umgebungslautstarke anpassbar

Artikel-Nr.:

XEC015




BARAHERL.UX SPEED.Pro
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LAN-Kit
Artikel-Nr.:
XECO011
WI-FI-Kit
Artikel-Nr.:
XEC012

REINIGUNGSMITTEL

SPRAY&Rinse

> Spray-Reiniger fiir BAKERLUX SHOP.Pro Gerédte
> 1 Karton enthalt 12 Flaschen a 750 ml

Stickzahl: Artikel-Nr.:
1 Karton DB1044A0
6 Kartons DB1044A0

30 Kartons DB1044A0
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Back-Zubehor
FORO.BAKE
> Aluminiumblech, perforiert
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
10 Konditorei und Backerei TG310
FORO.BLACK
> Aluminiumblech, antihaftbeschichtet und perforiert
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
10 Konditorei und Backerei TG330
BAGUETTE.GRID
> Gitter verchromt, extra leicht, 5 Mulden
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
32 Konditorei und Backerei GRP310
BAKE
> Aluminiumblech
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
11 Konditorei und Backerei TG305
STEEL.GRID
> Edelstahl-Gitterrost, ultraleicht
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
8,5 Konditorei und Backerei GRP355
PAN.FRY
> Edelstahl-Bratblech, antihaftbeschichtet
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:
20 frittieren und braten TG350
STEAM&FRY
H/mm: Kategorie: Artikel-Nr.:

30 dampfen und Sous Vide GRP350
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BAKERLUX SPEED.Pro + BAKERLUX SPEED.Pro

Artikel-Nr.:

XUcC169

Artikel-Nr.:

XESW-03HS-EDDN

3 x 460 x 330 Ofen + BAKERLUX SPEED.Pro + LIEVOX

elektrische Version

Kondensationshaube

Ofen

Verbindungs-Kit

Ofen

Garschrank mit Boiler

Artikel-Nr.:

XEKHT-HCHS

XEFT-03HS-ETRV

XWSQW-00HS-E

XESW-03HS-EDDN

XEKPT-08HS-B

2049 mm
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LLINEMICRO
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Die LINEMICRO Ofen wurden speziell fiir das Backen gefrorener Produkte im Handelsbereich entwickelt, wo ein genaues Timing von
entscheidender Bedeutung ist und gro8e Mengen verarbeitet werden. Ein unermidlicher Ofen, der speziell zum Backen von gefrore-
nen Croissants und zum Fertigbacken von vorgebackenem, gefrorenem Brot entwickelt wurde. LINEMICRO ist perfekt abgestimmt auf [
die Bediirfnisse von Cafés, Snackbars und kleinen Einzelhandelsgeschéften, die keine empfindlichen Produkte backen.

Ty
HAUPTEIGENSCHAFTEN UNOX INTENSIVE COOKING 1
» HeiBluftofen ohne Beschwadung > DRY.Plus: entzieht die Feuchtigkeit aus dem #
» elektrisch Garraum ¥

> AIR.Plus: mehrere Ventilatoren mit reversierenden

Liftermotoren - Modelle 600 x 400 1
EINSTELLUNGEN L}
> HeiBluft: 80°C - 260°C TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN &
> Protek.SAFE Technologie: hochste thermische o

KOCH PERFORMANCE Effizienz und Arbeitssicherheit ; -*' Y

. . lle TUréffnung von oben nach unten Xy
» 15 Baguettes in 20 Minuten > manue . g
, 30 Stangenbrdtchen in 20 Minuten > abgerundete Backkammer aus Chrom Nickelstahl iy - !

furr ein hygienisches und einfaches Reinigen

36 Croi ts in 20 Minut
’ roissants In inuten > Sensor Tirkontaktschalter in Modellen 600 x 400

Daten beziehen sich auf 3 x 600 x 400 =

> Sicherheitsthermostat

I={=3=)
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600 x 400 Ofen

DOMENICA, 4 x 600 x 400 ¥

> Turéffnung von oben nach unten
> Gewicht 44 kg
> Blechabstand 75 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 706 x 472 400V /5,30 kW XF043

von oben nach unten

DOMENICA, 3 x 600 x 400 ¥

> Turdffnung von oben nach unten
> Gewicht 44 kg
> Blechabstand 90 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 706 x 472 230V /3,20 kW XFO033

von oben nach unten

’ Elektro-Ofen



460 x 330 Ofen

ANNA, 4 x 460 x 330 ¥

> Turéffnung von oben nach unten
» Gewicht 22 kg
» Blechabstand 75 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert:

600 x 587 x 472 230V /3,00 kW

LISA, 3 x 460 x 330 ¥

> Turdffnung von oben nach unten
> Gewicht 20 kg
> Blechabstand 70 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert:
600 x 587 x 402 230V /2,70 kW
343 x 242 Ofen

ROBERTA,3x342x242 ¥

> Turdffnung von oben nach unten
> Gewicht 16 kg
> Blechabstand 70 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert:

480 x 523 x 402 230V /2,70 kW

’ Elektro-Ofen

Artikel-Nr.:

XF023

Artikel-Nr.:

XF013

Artikel-Nr.:

XF003

LLINEMICRO

black

von oben nach unten

von oben nach unten

von oben nach unten



Mini-Induktions-Wok, 3,50 kW

» Ceranglasschale, Cuvette: @ 300 mm

> Spule: 300 mm

> inkl. Alu-Fettfilter (sptilmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert:

330x380x 175 230V /3,50 kW

Induktions-Wok, 3,50 kW

» Ceranglasschale, Cuvette: @ 300 mm

> Spule: 300 mm

> inkl. Alu-Fettfilter (spilmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert:

400 x 455 x 180 230V /3,50 kW

Induktions-Wok, 5,00 kW

> Ceranglasschale, Cuvette: @ 300 mm

> Spule: 300 mm

> inkl. Alu-Fettfilter (sptilmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert:

400 x 455 x 180 400V /5,00 kW

Induktions-Wok, 7,00 kW

> Ceranglasschale, Cuvette: @ 300 mm

> Spule: 300 mm

» automatische Topferkenneung

> Topf: min. @ 120 mm

> inkl. Alu-Fettfilter (sptlmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert:

400 x 455 x 180 400V /7,00 kW



HochFfFeldenr
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Induktions-Kochfeld, 3,50 kW

» Ceranglas: 290 x 290 mm

» Induktionsspule: @ 230 mm

» inkl. Alu-Fettfilter (spilmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

340 x 405 x 100 230V /3,50 kW 246012

Induktions-Kochfeld, 5,00 kW

» Ceranglas: 350 x 350 mm

» Induktionsspule: 230 mm

> inkl. Alu-Fettfilter (spiilmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x455x 120 400V /5,00 kW 246013

Induktions-Kochfeld, 8,50 kW

> Ceranglas: 388 x 388 x 6 mm
> Induktionsspule: quadratisch 300 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

440 x495x 130 400V /8,50 kW 246030
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Induktions-Kochfeld, 2 Zonen, 2 x 3,50 kW

» Ceranglas: 350 x 560 mm

> Induktionsspule: 2 x @ 230 mm

> inkl. Alu-Fettfilter (sptilmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 665 x 120 400V /7,00 kW 246014

Mini-Induktions-Kochfeld, 2 x 1,80 kW oder 1 x 3,50 kW

» Ceranglas: 290 x 470 mm, Spulen: 2 x @ 210 mm
>2x 1,80 kW oder 1 x 3,50 kW vorne

> inkl. Alu-Fettfilter (sptlmaschinentauglich)

> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

340 x585x 100 230V/3,50 kW 246026

Wok-Aufsatz fiir Induktions-Kochfelder

> aufsetzbar

BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.:
340 x 340 x 60 246012 240021
400 x 400 x 60 246013 240022
Wok Pfanne, Edelstahl

@/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.:
360 extra leicht 240019

390 schwere Ausfiihrung 240018
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Ceran-Kochfeld mit Strahlheizkorper, 2,30 kW

» Ceranglas: 290 x 290 mm

» Strahlheizkorper: @ 210 mm

» inkl. Alu-Fettfilter (spilmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

340 x 405 x 100 230V /2,30 kW 248001

Ceran-Kochfeld mit Strahlheizkorper, 3,00 kW

» Ceranglas: 350 x 350 mm

» Strahlheizkorper: @ 230 mm

> inkl. Alu-Fettfilter (sptlmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x455x 120 230V /3,00 kW 248002

Ceran-Kochfeld mit Strahlheizkorper, 2 x 3,00 kW

» Ceranglas: 350 x 560 mm

» Strahlheizkorper: 2 x @ 230 mm

> inkl. Alu-Fettfilter (splilmaschinentauglich)
> inkl. Kabel und Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 665 x 120 400V /6,00 kW 248003




Fronfrcooking

Induktionswok, 3,50 kW

> Cuvette: @ 300 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 600 x 200 230V /3,50 kW 246017

Induktions-Kochfeld, 2 Zonen, 2 x 3,50 kW

» Ceranglas: 350 x 560 mm
> Induktionsspulen: 2 x 230 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 600 x 200 400V /7,00 kW 246018

Strahlheizkorper-Kochfeld, 2 x 3,00 kW

> Ceranglas: 350 x 560 mm
» Strahlheizkdrper: 2 x @ 230 mm
> Leistung: 2 x 3,00 kW

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 600 x 200 400V /6,00 kW 248004




Fronfrcooking

Bratplatte, glatt verchromt

» Bratflache: 320 x 520 mm
> hart verchomt

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 600 x 200 230V /3,30 kW 243015

Elektro-Bain-Marie, 1 x GN 1/1, H=150 mm

> mit Ablaufhahn
» ohne Behalter und Wasserzulauf

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 600 x 200 230V /1,80 kW 245010

Elektro-Nudelkocher, 1 x GN 1/1, H=150 mm

> 3 Heizstufen
> inkl. Ablaufhahn und Lochblech
> ohne Behdlter und Wasserzulauf

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 600 x 200 400V /7,00 kW 249002

Nudelkorb-Set fiir Nudelkocher

> Set aus 5 Nudelkorben
> 1 Korb GN 1/3: 298 x 163 x 160 mm
» 4 Korbe GN 1/6: 143 x 163 x 160 mm

passend fur: Artikel-Nr.:

Elektro-Nudelkocher 249002 240031
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Gewerbe-Mikrowelle R-15AM, 1000 Watt

> Garraumvolumen 28 |

>Innenmafle: 351 x 372 x 211 mm

> 1 Magnetron, 30 Minuten Timer, optimale Mikrowellenverteilung
> Edelstahl innen und auBen

» digitales Bedienfeld, 5 Leistungsstufen

> mechanische Steuerung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

520 x424 x 309 230V /1,55 kW 213001

Mikrowelle R-25AM, 2100 Watt

> Garraumvolumen 20 |

> Innenmafle: 330 x 330 x 180 mm

» 2 Magnetrone, 30 Minuten Timer, optimale Mikrowellenverteilung
» Edelstahl innen und auf3en

» digitales Bedienfeld, 4 Leistungsstufen

> mechanische Steuerung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

510x470x 335 230V /3,15 kW 213003

Wandbord fiir Mikrowelle
BxT/mm: Artikel-Nr.:

550 x 400 961015
600 x 500 961016



Mikrowellen
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Mikrowelle R-15AT, 1000 Watt

» Garraumvolumen 28 |

» Innenmafe: 351 x 372 x 211 mm

> 1 Magnetron, 30 Minuten Timer, optimale Mikrowellenverteilung
» Edelstahl innen und auf3en

> digitales Bedienfeld, 11 Leistungsstufen

> elektrische Steuerung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

520 x424 x 309 230V /1,55 kW 213004

Mikrowelle R-22AM, 1500 Watt

» Garraumvolumen 20 |

» Innenmafe: 330 x 330 x 180 mm

» 2 Magnetrone, 30 Minuten Timer, optimale Mikrowellenverteilung
» Edelstahl innen und auBen

> digitales Bedienfeld, 4 Leistungsstufen

> mechanische Steuerung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

510x470x 335 230V /2,40 kW 213006

Gewerbe-Mikrowelle R-25AT, 2100 Watt

» Garraumvolumen 20 |

» Innenmafe: 330 x 330 x 180 mm

> 2 Magnetrone, 30 Minuten Timer, optimale Mikrowellenverteilung
> Edelstahl innen und auBBen

> digitales Bedienfeld, 11 Leistungsstufen

» elektrische Steuerung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

510x470x 335 230V /3,15 kW 213009



Toaskrer / Salamandenr

-

Pop Up-Toaster,
220 Scheiben/h

> extrabreite Toastschlitze

» mit 2 unabhdngigen Heizzonen
» stufenloser Braunungsregler

» mit Hitzeschutzisolierung

» ausziehbare Kriimelschublade

BxTxH/mm: 343 x359x 235
Anschlusswert: 230V /2,00 kW
Artikel-Nr.: 222006

Salamander, 5 Heizebenen
hohenverstellbarer Rost

> Incoloy-Heizung

> mit Leistungsregler

» Ein- / Ausschalter und Kontrolllampe

> mit héhenverstellbarem Rost

> Innenmafle: 400 x 360 x 250 mm

> Rickwand abnehmbar zum
Durchreichen

BxTxH/mm: 600 x 370 x 380
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 221004

black

Salamander, 5 Heizebenen
hohenverstellbarer Rost

» Incoloy-Heizung

» mit Leistungsregler

» Ein- / Ausschalter und Kontrolllampe

> mit hohenverstellbarem Rost

> Innenmafle: 650 x 360 x 250 mm

> Riickwand abnehmbar zum
Durchreichen

B xTxH/mm: 880 x 370 x 380
Anschlusswert: 400V / 4,40 kW
Artikel-Nr.: 221002

Durchlauf-Toaster,
180 Scheiben/h

> fir 3 Scheiben Brot oder Brotchen
> Frontausgabe

> Ober- und Unterhitze regulierbar
> Energiesparmodus

BxTxH/mm: 289x416 x 387
Anschlusswert: 230V /1,30 kW
Artikel-Nr.: 222005

Durchlauf-Toaster,
360 Scheiben/h

» flr 6 Scheiben Brot oder Brotchen
> Frontausgabe
» Ober- und Unterhitze regulierbar

BxTxH/mm: 368 x451x378
Anschlusswert: 230V /1,80 kW
Artikel-Nr.: 222004



Salamander,
3 Einschubhohen

> mit 1 herausnehmbaren Rost

» Heizelement aus Incoloy-Stahl

> Innenmafe: 360 x 360 x 250 mm

> Rlickwand abnehmbar zum Durchreichen

B xTxH/mm: 600 x 370 x 380
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 221003

Salamander,
3 Einschubhoéhen

> mit 1 herausnehmbaren Rost

> Heizelement aus Incoloy-Stahl

> Innenmaf3e: 690 x 360 x 250 mm

» Rlickwand abnehmbar zum Durchreichen

BxTxH/mm: 880 x 370 x 380
Anschlusswert: 400V / 4,40 kW
Artikel-Nr.: 221001

Scalamacandenr

Salamander,
3 Einschubh6hen
> Energieregler, Kontrollleuchte

> Resteschublade
> Grillrost: 435 x 360 mm

BxTxH/mm: 607 x 370 x 400
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 221031

Salamander,
3 Einschubhoéhen

» Energieregler, Kontrollleuchte
> Resteschublade
> Grillrost: 720 x 360 mm

BxTxH/mm: 890 x 370 x 400
Anschlusswert: 400V / 4,40 kW
Artikel-Nr.: 221032

black




Salamacandenr

black

Energiespar-Salamander Hi-Light fiir GN 1/1

> 1 Heizzone

» 3 Einschubebenen

» Hi-Light Strahlheizungen

» elektronischer Timer: 0 - 15 min.

» 2 Stufen Warmhaltefunktion

» 9-stufige Leistungseinstellung

» Rickwand abnehmbar zur beidseitigen Beschickung
> Bedienung mit Knebel und Touch-Sensor

i > Innenhodhe: 240 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

L 600 x 400 x 470 230V /3,00 kW 221030

o Lift-Energiespar-Salamander Hi-Light fiir 2 Teller
e automatische Tellererkennung

s r > mit hohenverstellbarer Liftheizung
> mit Hi-Light Strahlheizungen
» Aufheizzeit ca. 5 sec.
> 1 Regler flir 2 Heizzonen
> Vollheizzone oder mittlere Heizzone
> elektronische Timer: 0 - 15 min. / endlos
> Bedienung mit Knebel und Touch-Sensor
: > mit automatischer Tellererkennung
gt = > mit 2 Stufen Warmbhaltefunktion
% 3 > mit Energiesparmodus
> herausnehmbare Tropfschale und Rost

w 1 » Innenhdhe: 220 mm

i > Lieferung inkl. Wandbefestigung

| % lﬂ Bx T x H/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

& 3 600 x 500 x 525 400V /4,50 kW 221029

=282



Scalamacandenr

black

Lift-Salamander Hi-Light fiir 1 Teller

» mit hohenverstellbarer Liftheizung

» mit Hi-Light Strahlheizungen

» Aufheizzeit ca. 5 sec.

> 1 Regler fiir 2 Heizzonen

> Vollheizzone oder linke Heizzone

> elektronische Timer: 0 - 15 min. / endlos

» Bedienung mit Knebel und Touch-Sensor

» mit Warmhaltefunktion / Energiesparmodus
» herausnehmbare Tropfschale und Rost

> Lieferung inkl. Wandbefestigung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 500 x 525 230V /3,00 kW 221026

Lift-Salamander Hi-Light fiir 2 Teller

» mit hohenverstellbarer Liftheizung

» mit Hi-Light Strahlheizungen

» Aufheizzeit ca. 5 sec.

> 1 Regler fiir 2 Heizzonen

> Vollheizzone oder linke Heizzone

» elektronische Timer: 0 - 15 min. / endlos

» Bedienung mit Knebel und Touch-Sensor

» mit Warmhaltefunktion / Energiesparmodus
> herausnehmbare Tropfschale und Rost

> Lieferung inkl. Wandbefestigung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 500 x 525 400V /4,50 kW 221027

Lift-Salamander Hi-Light fiir 3 Teller

» mit hohenverstellbarer Liftheizung

» mit Hi-Light Strahlheizungen

> Aufheizzeit ca. 5 sec.

> 1 Regler fiir 2 Heizzonen

> Vollheizzone oder linke Heizzone

» elektronische Timer: 0 - 15 min. / endlos

» Bedienung mit Knebel und Touch-Sensor

» mit Warmhaltefunktion / Energiesparmodus
> herausnehmbare Tropfschale und Rost

> Lieferung inkl. Wandbefestigung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

750 x 500 x 525 400V /6,00 kW 221028

sz
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BeefF-Srar-Grills

black

Hochtemperaturgrill Beef-Star Mini, 1 Heizzone

> Rostgrofe: 320 x 260 mm

> 4 Einschubebenen

» elektronisch geregelte Temperatur,

> 1 Heizzone bis 800°C, 3 Leistungsstufen

> Stoppuhr mit Zeitvorwahl: 10 sec. - 5 min.

» Nachgarzone auf der Gerateoberseite

» inkl. Hitzeschutzhandschuhen, 1 Klammer und 1 Grillzange
> Gehduse: CNS 18/10, inkl. Schukostecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 360 x 570 230V /3,20 kW 221035

Hochtemperaturgrill Beef-Star Mini XL, 2 Heizzonen

> Rostgrofe: 480 x 220 mm

» 4 Einschubebenen

» elektronisch geregelte Temperatur

» 2 Heizzonen bis 800°C, 3 Leistungsstufen

> Stoppuhr mit Zeitvorwahl: 10 sec. - 5 min.

» Nachgarzone auf der Gerateoberseite

> inkl. Hitzeschutzhandschuhen, 1 Klammer und 1 Grillzange
> Gehduse: CNS 18/10, inkl. 16 A Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

580x360x570 400V /4,80 kW 221036

Hochtemperaturgrill Beef-Star, 2 Heizzonen

> Rostgrofe: 340 x 330 mm

» 6-fach hohenverstellbarer Grillrost

» Hochtemperatur-Gussrostheizung

» elektronisch geregelte Temperatur

» 2 Heizzonen bis 800°C, 3 Leistungsstufen

> Stoppuhr mit Zeitvorwahl: 10 sec. - 5 min.

> mit Salamander-Funktion

» Nachgarzone auf der Gerateoberseite

» inkl. Hitzeschutzhandschuhen, 2 Klammern und 1 Grillzange
> Gehduse: CNS 18/10, inkl. 16 A Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 520 x 600 400V /9,00 kW 221033

Hochtemperaturgrill Beef-Star GN 1/1, 2 Heizzonen

> Rostgrofe: 540 x 330 mm

» 6-fach héhenverstellbarer Grillrost

» Hochtemperatur-Gussrostheizung

» elektronisch geregelte Temperatur

» 2 Heizzonen bis 800°C, 3 Leistungsstufen

> Stoppuhr mit Zeitvorwahl: 10 sec. - 5 min.

> mit Salamander-Funktion

» Nachgarzone auf der Gerateoberseite

» inkl. Hitzeschutzhandschuhen, 2 Klammern und 1 Grillzange
> Gehduse: CNS 18/10, inkl. 32 A Stecker

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 520 x 600 400V /13,50 kW 221034
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Wurstschneider, manuell

> Messer aus Edelstahl
> Bodenplatte mit Saugfiilen
> schneidet max. 11 Scheiben a 177 mm

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

214x155x 205
264003

hel=1ET=1da=1d=

Wurstschneider, automatisch

» geschliffenes Sichelmesser aus Edelstahl
> Schnittbreitenverstellung von 5 - 35 mm
> extra groBer Einfillschacht 48 mm

BxTxH/mm: 185 x225x 330
Anschlusswert: 230V /0,13 kW
Artikel-Nr.: 264002

black

Hot Dog-Gerat

> Temperatur: 0°C bis 90°C
> Gehduse aus Edelstahl

BxTxH/mm: 280 x 270 x 400
Anschlusswert: 230V /0,80 kW
Artikel-Nr.: 261005

Hot Dog-Gerat
mit Brotchenspief3en

> Temperatur: 30°C bis 90°C
» Edelstahlkorb

BxTxH/mm: 480 x 300 x 350
Anschlusswert: 230V /1,10 kW
Artikel-Nr.: 261001

Wiirstchenwarmer, 2 x GN 1/2
mit Ablasshahn, Klappdeckel

> Temperatur: 30°C bis 90°C
> fir Behdlter Hohe 150 mm

B xTx H/mm: 530x330x220
Anschlusswert: 230V /2,00 kW
Artikel-Nr.: 262003

=285



FrirfFeusen

bilack

Elektro-Fritteuse, 10 |, mit Ablasshahn

> aus Chromnickelstahl

> 1 x 10 | Becken mit Ablasshahn und Kaltzone
> KorbgroBe: 300 x 240 x 120 mm

> Sicherheitsthermostat

> Heizspirale komplett herausnehmbar

> Temperaturregelung: 50°C bis 190°C

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

360 x420x 370 400V /8,10 kW 244004

Elektro-Fritteuse, 2 x 10 |, mit Ablasshahn

> KorbgroBe: 300 x 240 x 120 mm
> Heizspirale komplett herausnehmbar
> 2 x 8,10 kW Anschluss erforderlich

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

720 x420x 370 400V /16,20 kW 244007

Geback- und Fischfritteuse, 16 I, mit Ablasshahn

> KorbgroBe: 455 x 245 x 80 mm
> Heizspirale komplett herausnehmbar

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

540 x 450 x 370 400V /9,00 kW 244008

Geback- und Fischfritteuse, 30 I, mit Ablasshahn*

> KorbgroBe: 570 x 440 x 80 mm
> Heizspirale komplett herausnehmbar

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

670 x650x 370 400V /15,00 kW 244009

Abtropfvorrichtung fiir Geback- und Fischfritteusen

passend fir: Artikel-Nr.:
244008 240002
244009 240003

*Solange Vorrat reicht.




FrifrFreusen

black

Elektro-Fritteuse, 6 | mit Ablasshahn

» vollstandig aus CNS-Edelstahl

> mit Ablasshahn vorne

» Heizk6rper mit Klappmechanismus
>inkl. 1 Korb 190 x 230 x 120 mm

> mit Grobsieb und Deckel | |

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: (i,

T -‘i'
270 x 470 x 270 230V /3,20 kW 244022 ‘ l
270 x 470 x 270 400V / 6,00 kW 244023 ¢ o

Elektro-Fritteuse, 2 x 6 | mit Ablasshahn

> vollstandig aus CNS-Edelstahl

> mit Ablasshahn vorne

> Heizk6rper mit Klappmechanismus

»inkl. 2 Kérbe 190 x 230 x 120 mm

> mit Grobsieb und Deckel }
L

> eine Zuleitung 32 A

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

L]
A R
600x470x 270 400V /12,00 kW 244024

.

Elektro-Fritteuse, 8 | mit Ablasshahn

» vollstandig aus CNS-Edelstahl
» mit Ablasshahn vorne
» Heizkorper mit Klappmechanismus

> inkl. 1 Korb 230 x 280 x 100 mm =

> mit Grobsieb und Deckel

» eine Zuleitung 16 A i b
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: # |
300x600x 270 400V /8,00 kW 244036

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 | mit Ablasshahn

» vollstandig aus CNS-Edelstahl

» mit Ablasshahn vorne

> Heizkdrper mit Klappmechanismus
>inkl. 2 Kérbe 230 x 280 x 100 mm

> mit Grobsieb und Deckel

» eine Zuleitung 32 A

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 600 x 270 400V /16,00 kW 244037



Bain-ImMaries

black

Elektro-Bain-Marie
mit Ablaufhahn
1xGN 1/1, H=150 mm

> Temperaturbereich: 0°C bis 90°C
> Korpus aus Edelstahl

BxTxH/mm: 340 x 540 x 250
Anschlusswert: 230V /1,00 kW
Artikel-Nr.: 245012

’ .u'..

Elektro-Bain-Marie
mit Ablaufhahn
2xGN 1/1, H=150 mm

> Temperaturbereich: 0°C bis 90°C
> Korpus aus Edelstahl

BxTxH/mm: 690 x 540 x 250
Anschlusswert: 230V /2,00 kw
Artikel-Nr.: 245015

Elektro-Bain-Marie
mit Ablaufhahn
1xGN 1/1, H=200 mm

> Temperaturbereich: 0°C bis 90°C
» Korpus aus Edelstahl

B xTxH/mm: 340 x 540 x 300
Anschlusswert: 230V /1,00 kW
Artikel-Nr.: 245013

-— _ | Il_
’ -In'ﬁ._

Elektro-Bain-Marie
mit Ablaufhahn
2xGN 1/1, H=200 mm

» Temperaturbereich: 0°C bis 90°C
» Korpus aus Edelstahl

BxTxH/mm: 690 x 540 x 300
Anschlusswert: 230V /2,00 kw
Artikel-Nr.: 245016



Warmhalregeratre

black

Frittenwanne GN 1/2

» mit herausnehmbarer Salzwanne
» perforierter Einlegeboden
» mit Energieregler

BxTxH/mm: 270 x 330 x 220
Anschlusswert: 230V /0,35 kW
Artikel-Nr.: 244010

b

Warmebriicke
fiir Frittenwanne

» passend zu Frittenwanne GN 1/2

BxTxH/mm: 270 x 300 x 500
Anschlusswert: 230V /0,50 kW
Artikel-Nr.: 276001

Warmbhaltestation mit
Infrarotlampe
und beheizter Platte

> Temperaturregelung: 0°C bis 90°C

BxTxH/mm: 330 x 580 x 680
Anschlusswert: 230V /0,50 kW
Artikel-Nr.: 279003

Warmbhaltestation GN 1/1
mit Lampe

> mit Wanne GN 1/1
» Lampe mit Infrarot-Heizelementen
> nicht hohenverstellbar

BxTxH/mm: 330 x 550 x 380
Anschlusswert: 230V /0,50 kW
Artikel-Nr.: 279001

Warmbhaltestation GN 1/1
mit Lampe
» mit 2 Infrarotlampen

» nicht hohenverstellbar
» Lieferung ohne GN-Behélter

BxTxH/mm: 330 x 650 x 440
Anschlusswert: 230V /0,60 kW
Artikel-Nr.: 279002



Warmhalregeratre

black

Teller-Warmeschrank fiir 30 Teller 8 350 mm

» 1 Zwischenboden pro Tir, verstellbar
> Ausfiihrung in Edelstahl
> Temperaturbereich: 30°C bis 90°C

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 460 x 570 230V /0,40 kW 271004

Teller-Warmeschrank fiir 60 Teller 2 350 mm

> 1 Zwischenboden pro Tur, verstellbar
> Ausfuihrung in Edelstahl
> Temperaturbereich: 30°C bis 90°C

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 460 x 870 230V /0,75 kW 271005

Teller-Warmeschrank fiir 120 Teller ¢ 350 mm

> 1 Zwischenboden pro Tir, verstellbar
> Ausfuihrung in Edelstahl
> Temperaturbereich: 30°C bis 90°C

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

800 x 460 x 870 230V/ 1,50 kW 271006




Warmhalregeratre

Warmhaltestation mit Heizlampen

» Heizplatte aus Edelstahl
» Temperaturregelung: 0°C bis 90°C
> Wédrmeleistung Platte: 450 W bzw. 600 W

BxTxH/mm: Heizlampen: Anschlusswert:
850 x 640 x 800 2 230V /0,95 kW
1270 x 680 x 800 3 230V /1,35 kW

Elektro-Warmbhalteplatte

> Heizplatte aus Edelstahl
» Temperaturregelung: 0°C bis 90°C

BxTxH/mm: Anschlusswert:
500 x 350 x 60 230V /0,25 kW
900 x 450 x 60 230V /0,45 kW
1000 x 500 x 60 230V /0,60 kW

Warmebriicken, mit C-FuBBgestell

» Infrarotheizung

> Aluminiumkorpus
> Gestell: H=420 mm, T=310 mm

BxTxH/mm:

460 x310x 420
760x310x420
1070 x 310 x 420
1370x310x 420

Warmebriicken, mit Kettenaufhangung

> Infrarotheizung

» Aluminiumkorpus

BxTxH/mm:

460x150x70
760x150x 70
1070x 150 x 70
1370x 150x 70

Anschlusswert:

230V/0,38 kW
230V/0,71 kW
230V /1,08 kW
230V /1,47 kW

Anschlusswert:

230V /0,38 kW
230V /0,72 kW
230V /1,08 kW
230V /1,47 kW

Artikel-Nr.:

273003
273004

Artikel-Nr.:

273010
273011
273012

Artikel-Nr.:

276003
276004
276005
276006

Artikel-Nr.:

276007
276008
276009
276010

black




warmestkrrahler

black

Jmm

1 Warmestrahlerleiste Warmestrahler
@ 140 mm, silberfarbig @ 140 mm, silberfarbig

Warmestrahler

P 2 190 mm, Aluminium

- i » stufenlos verstellbar von 850 - 17700 mm » stufenlos verstellbar von 850 - 17700 mm » stufenlos verstellbar von 850 - 1900 mm
; » Ein- und Ausschalter am Gehéause » Ein- und Ausschalter am Gehduse » Ein- und Ausschalter am Gehéause
s

B Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

mit WeiBlichtlampe
230V /0,75 kW
274007

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

mit Infrarotlampe
230V /0,25 kW
274004

mit Infrarotlampe
230V /0,25 kW
274011

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

mit Weilllichtlampe
230V/0,25 kW
274012

Warmestrahler
2 175 mm, Chrom

Warmestrahler
2 225 mm, Chrom

Warmestrahler
@ 225 mm, Kupfer

> mit FuBplatte, Hohe ca. 700 mm
> Ein- und Ausschalter am Gehduse

» stufenlos verstellbar von 850 - 1900 mm
> Ein- und Ausschalter am Gehduse

» stufenlos verstellbar von 850 - 1900 mm
> Ein- und Ausschalter am Gehduse

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

mit Infrarotlampe
230V/0,25 kW
274010

mit Infrarotlampe
230V /0,25 kW
274008

mit Infrarotlampe
230V/0,25 kW
274009

Leuchtmittel: mit Weillichtlampe  Leuchtmittel: mit Weillichtlampe  Leuchtmittel: mit Weilllichtlampe

Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

230V/0,25 kW
274005

Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

230V /0,25 kW
274013

Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

230V /0,25 kW
274014



Warmestrahler
2 225 mm, Aluminium

» stufenlos verstellbar von 870 - 1940 mm
» Ein- und Ausschalter am Gehduse

warmestkrrahler

Warmestrahler
2 225 mm, Chrom

> stufenlos verstellbar von 870 - 1940 mm
> Ein- und Ausschalter am Gehduse

black

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Warmestrahler

mit Infrarotlampe
230V /0,25 kW
274015

mit WeiBlichtlampe
230V /0,25 kW
274016

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

mit Infrarotlampe
230V /0,25 kW
274017

mit WeiBlichtlampe
230V /0,25 kw
274018

Warmestrahler

Warmestrahler

@ 225 mm, Kupfer

> stufenlos verstellbar von 870 - 1940 mm
» Ein- und Ausschalter am Gehause

@ 225 mm, Messing

> stufenlos verstellbar von 870 - 1940 mm
> Ein- und Ausschalter am Gehause

© 225 mm, Schwarz

» stufenlos verstellbar von 870 - 1940 mm
> Ein- und Ausschalter am Gehause

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

mit Infrarotlampe
230V /0,25 kW
274019

mit WeiBlichtlampe
230V /0,25 kW
274020

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

mit Infrarotlampe
230V /0,25 kw
274021

mit WeiBlichtlampe
230V /0,25 kw
274022

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Leuchtmittel:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

mit Infrarotlampe
230V /0,25 kw
274023

mit Weillichtlampe
230V /0,25 kw
274024




WaFFeleisen / Crepieres

black

Waffeleisen Briissel, mit Timer

» Backplatten in Gusseisen, teflonbeschichtet

> 2 Waffeln 4 105 x 165 x 28 mm

> Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
> mit Kontrollleuchte, Ein- / Ausschalter

> mit Fettauffangschale

> Aufheizzeit: 10 - 15 min.

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

300 x440x 320 230V /2,20 kW 225022

Waffeleisen Briissel

» Backplatten in Gusseisen

> 2 Waffeln 4 105 x 165 x 28 mm

> Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
> mit Kontrollleuchte, Ein- / Ausschalter

> mit Fettauffangschale

> Aufheizzeit: 10 - 15 min.

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

300 x440x 320 230V /2,20 kW 225026

Elektro-Crépieére, 1 Backflache ¢ 400 mm

» Grauguss-Backplatte, teflonbeschichtet
» Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
> mit Kontrollleuchte, Ein- / Ausschalter

o X H/mm: Artikel-Nr.:

400 x 180 223009

Elektro-Crépiere, 1 Backflaiche ¢ 400 mm

» Graugussplatte, teflonbeschichtet
> Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
» mit Aufbewahrungsschublade, inkl. Holzverteiler

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

450 x 520 x 240 230V /3,00 kW 223007

Elektro-Crépiére, 2 Backflachen ¢ 400 mm

» Graugussplatte, teflonbeschichtet

> Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C

» mit Aufbewahrungsschublade, inkl. Holzverteiler
» 2 Steckdosen erforderlich: 2x 230 V / 3,00 kW

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

900 x 520 x 240 230V /6,00 kW 223008




WaFFeleisen

black

Waffeleisen Classico

» Gusseisen-Backplatte

» 2 Waffeln 4 105 x 165 x 15 mm

> Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
> mit Kontrollleuchte, Ein- / Ausschalter

> mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

290x440x 320 230V /2,20 kW 225008

Doppel-Waffeleisen Classico

> Gusseisen-Backplatten

>4 Waffeln 4 105 x 165 x 15 mm

> Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
» mit Kontrollleuchte, Ein- / Ausschalter

» mit Fettauffangschale

» 2 Steckdosen erforderlich: 2x 230V / 2,20 kW

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

580 x440x 320 230V/ 4,40 kW 225009

Waffeleisen Amore

» Gusseisen-Backplatte, teflonbeschichtet

» 1 Waffel a @ 160 mm

> Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
> mit Kontrollleuchte, Ein- / Ausschalter

> mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

300x440x 320 230V /2,20 kW 225020

Doppel-Waffeleisen Amore

> Gusseisen-Backplatten, teflonbeschichtet

> 2 Waffeln 4 @ 160 mm

» Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
> mit Kontrollleuchte, Ein- / Ausschalter

> mit Fettauffangschale

» 2 Steckdosen erforderlich: 2x 230V / 2,20 kW

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 440 x 320 230V /4,40 kW 225021

Waffeleisen Waffelino

» Backplatten in Gusseisen, teflonbeschichtet

> 3 Waffeln & 49 x 205 x 26 mm

> Temperatur stufenlos regelbar, 50°C bis 300°C
> mit Kontrollleuchte, Ein- / Ausschalter

» mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

300x440x 320 230V /2,20 kW 225027
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Elektro-Nudelkocher

> 1 Becken, H=200 mm, mit Ablaufhahn
> Temperaturbereich: 0°C bis 110°C
> Gehduse in Edelstahl AISI 304

> Becken, Korbe, Korbauflageflache, Bodengitter in Edelstahl AISI 316

> inkl. 2 Kérbe: 125 x 125 x 200 mm
>inkl. 1 Korb: 275 x 150 x 200 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

400 x 700 x 340 230V /3,50 kW 249006

Sous-Vide Garer, 25 |, mit Ablasshahn

> Gerdt zum Vakuumgaren

> Behélter: 25|

» Korpus und Behdlter aus Edelstahl

» Steuerung mit 5 Garprogrammen

> Display fur Wassertemperatur, Kerntemperaturfihler und Timer
> Ablasshahn mit Sicherheitsventil

> Stop bei fehlendem Wasser

» Behélter fest, Rack herausnehmbar

» Lieferung ohne Kerntemperaturfiihler

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

410x 522 x 360 230V /2,00 kW 245019

Sous-Vide Garer, zum Einhangen bis 50 |

> Gerdt zum Vakuumgaren

> fir GN Behélter bis 50 | (nicht enthalten)

> Korpus aus Edelstahl

> Steuerung mit 5 Garprogrammen

> Display fur Wassertemperatur, Kerntemperaturfiihler und Timer
> Stop bei fehlendem Wasser

> Lieferung ohne Kerntemperaturfiihler

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

150 x 240 x 390 230V /2,00 kW 245020

Kerntemperaturfiihler fiir Sous-Vide Garer

passend fir: Artikel-Nr.:

245019-245020 240054



Elektro-Grillplatte,
glatt, 1 Heizzone

> Grillflache: 320 x 480 mm

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
» Grillflache aus Stahl, sandgestrahlt
» Edelstahlkorpus mit StellfiBen

> Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 330 x 540 x 220
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 243001

GrillplafFrFren

Elektro-Grillplatte,
glatt, 2 Heizzonen

» Grillflache: 650 x 480 mm

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> Grillflache aus Stahl, sandgestrahlt
> Edelstahlkorpus mit StellfiiBen

» Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 660 x 540 x 220
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 243002

black

Elektro-Grillplatte, 1/2 glatt,
1/2 gerillt, 2 Heizzonen

» Grillflache: 650 x 480 mm

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
» Grillflache aus Stahl, sandgestrahlt
» Edelstahlkorpus mit StellfiBen

» Fettauffangschublade

B xTxH/mm: 660 x 540 x 220
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 243005

Gas-Grillplatte,
glatt, 1 Heizzone

> Grillflache: 320 x 480 mm

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
» Grillflache aus Stahl, sandgestrahlt
» Edelstahlkorpus mit StellfiBen

> Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 330 x 600 x 220
Anschlusswert: 4,00 kW
Artikel-Nr.: 243003

Gas-Grillplatte,
glatt, 2 Heizzonen

> Grillflache: 650 x 480 mm

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> Grillflache aus Stahl, sandgestrahlt
> Edelstahlkorpus mit StellfiiBen

» Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 660 x 600 x 220
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 243004

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

Gas-Grillplatte, 1/2 glatt,
1/2 gerillt, 2 Heizzonen

> Grillflache: 650 x 480 mm

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
» Grillflache aus Stahl, sandgestrahlt
» Edelstahlkorpus mit StellfiBen

» Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 660 x 600 x 220
Anschlusswert: 8,00 kW
Artikel-Nr.: 243006
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L.avasreingrills

black
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. _ Gas-Lavasteingrill, 8 Brenner Gas-Lavasteingrill, 6 Brenner

|y Grillfliche: 960 x 540 mm Grillfliche: 640 x 540 mm
¥ I
1 / > schwerer Gusseisenrost, wendbar » schwerer Gusseisenrost, wendbar
i | » 1 Seite fir Fleisch, 1 Seite fur Fisch » 1 Seite fur Fleisch, 1 Seite fur Fisch
I. k » Grillrost 4-fach hohenverstellbar » Grillrost 4-fach hohenverstellbar
1: .'1 o » Kochzonen getrennt regelbar » Kochzonen getrennt regelbar
1 Iy
'Ii‘ BxTxH/mm: 1140x700x 330  BxTxH/mm: 810x700x 330
| Anschlusswert: 23,00kW  Anschlusswert: 17,00 kW
] sy Artikel-Nr.: 243110  Artikel-Nr.: 243109

\ Ll el

L L]

Unterschrank fiir 243110 Unterschrank fiir 243109
mit 2 Fliigeltiiren mit 2 Fliigeltiiren
> zerlegte Lieferung » zerlegte Lieferung
» Selbstmontage notwendig » Selbstmontage notwendig
= BxTxH/mm: 1140x700x 520 B xTxH/mm: 810x 700 x 520
_,_-"' Artikel-Nr.: 240011 Artikel-Nr.: 240010

=298 Gasgeriite sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Diisen liegen bei.



Glaskeramik-Kontaktgrill,
oben + unten glatt

> Grillflache: 270 x 300 mm

> Korpus aus rostfreiem Stahl

» schnelle Temperaturleistung

» einfach zu reinigen

» mit Fettauffangschale

» Temperatur bis 300°C

> obere Platte selbstausgleichend
> untere Platte glatt, Dicke 5 mm

BxTxH/mm: 340 x450x 190
Anschlusswert: 230V /1,70 kW
Artikel-Nr.: 255023

Honrakkrgrills

Glaskeramik-Kontaktgrill,
oben gerillt + unten glatt

> Grillflache: 400 x 300 mm

> Korpus aus rostfreiem Stahl

» schnelle Temperaturleistung

» einfach zu reinigen

> mit Fettauffangschale

> Temperatur bis 300°C

> obere Platte selbstausgleichend
> untere Platte glatt, Dicke 5 mm

B xTxH/mm: 490 x 450 x 190
Anschlusswert: 230V /2,00 kw
Artikel-Nr.: 255026

Glaskeramik-Kontaktgrill,
oben gerillt + unten glatt

> Grillflache: 270 x 300 mm

> Korpus aus rostfreiem Stahl

» schnelle Temperaturleistung

» einfach zu reinigen

» mit Fettauffangschale

> Temperatur bis 300°C

> obere Platte selbstausgleichend
> untere Platte glatt, Dicke 5 mm

BxTxH/mm: 340 x 450 x 190
Anschlusswert: 230V /1,70 kW
Artikel-Nr.: 255024

Glaskeramik-Kontaktgrill,
oben + unten glatt

» Grillflache: 400 x 300 mm

» Korpus aus rostfreiem Stahl

» schnelle Temperaturleistung

» einfach zu reinigen

» mit Fettauffangschale

> Temperatur bis 300°C

> obere Platte selbstausgleichend
> untere Platte glatt, Dicke 5 mm

BxTxH/mm: 490 x 450 x 190
Anschlusswert: 230V /2,00 kW
Artikel-Nr.: 255025

black

Glaskeramik-Kontaktgrill,
oben + unten glatt

» Grillflache: 550 x 300 mm

» Korpus aus rostfreiem Stahl

» schnelle Temperaturleistung

» einfach zu reinigen

» mit Fettauffangschale

» Temperatur bis 300°C

» obere Platte selbstausgleichend
» untere Platte glatt, Dicke 5 mm

BxTxH/mm: 630x450x 190
Anschlusswert: 230V /3,40 kW
Artikel-Nr.: 255027

Glaskeramik-Kontaktgrill,
oben gerillt + unten glatt

» Grillflache: 550 x 300 mm

» Korpus aus rostfreiem Stahl

» schnelle Temperaturleistung

» einfach zu reinigen

» mit Fettauffangschale

» Temperatur bis 300°C

» obere Platte selbstausgleichend
» untere Platte glatt, Dicke 5 mm

BxTxH/mm: 630 x450x 190
Anschlusswert: 230V /3,40 kW
Artikel-Nr.: 255028




Honrakkrgrills

u Elektro-Kontaktgrill

> Aullengehduse aus Edelstahl
> Grillplatte aus Gusseisen

> mit Fettauffangschale

> mit Kontrollleuchte

> mit Ein-/ Ausschalter

> Temperatur stufenlos bis 300°C

Elektro-Kontaktgrill
oben + unten glatt

> Grillflache: 360 x 270 mm

> 1 Heizzone

BxTxH/mm: 410 x 500 x 300
Anschlusswert: 230V /2,50 kW
Artikel-Nr.: 255021

black

Elektro-Kontaktgrill
oben + unten gerillt

> Grillflache: 250 x 250 mm

> 1 Heizzone

BxTxH/mm: 290 x 440 x 300
Anschlusswert: 230V /1,75 kW
Artikel-Nr.: 255016

Elektro-Kontaktgrill
oben + unten gerillt

> Grillflache: 450 x 270 mm

> 1 Heizzone

BxTxH/mm: 510x 500 x 300
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 255010

Elektro-Kontaktgrill
oben + unten gerillt

> Grillflache: 360 x 270 mm

> 1 Heizzone

BxTxH/mm: 410 x500x 300
Anschlusswert: 230V /2,50 kW
Artikel-Nr.: 255009

Elektro-Kontaktgrill
oben + unten gerillt

> Grillflache: 520 x 240 mm
> 2 Heizzonen

BxTxH/mm: 560 x 440 x 300
Anschlusswert: 230V /3,50 kW
Artikel-Nr.: 255011



Elektro-Kontaktgrill,
oben gerillt + unten glatt

> Grillflache: 450 x 270 mm
» 2 Heizzonen
» Ober- und Unterhitze getrennt regelbar

BxTxH/mm: 510 x 500 x 300
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 255014

Honrakkrgrills

Elektro-Kontaktgrill,

oben gerillt

unten 1/2 gerillt + 1/2 glatt
» 2 Grillflachen: 4 360 x 270 mm

» 2 getrennte Heizzonen
» 2 x 230 V Anschluss erforderlich

BxTxH/mm: 820 x 500 x 300
Anschlusswert: 230V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 255017

black

Elektro-Kontaktgrill,
oben gerillt + unten glatt

> Grillflache: 450 x 270 mm

> 1 Heizzone

BxTxH/mm: 510 x 500 x 300
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 255012

Elektro-Kontaktgrill,
oben + unten glatt

> Grillflache: 450 x 270 mm

> 1 Heizzone

BxTxH/mm: 510x 500 x 300
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 255022

Elektro-Kontaktgrill,
oben gerillt + unten glatt

> Grillflache: 520 x 240 mm
> 2 Heizzonen

B xTx H/mm: 560 x 440 x 300
Anschlusswert: 230V /3,50 kW
Artikel-Nr.: 255013



Donergrills /7 Zubehor

Ablageschale fiir
Donermesser

» Edelstahl, sptilmaschinenfest

> mit Gummifilen

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

210x150x 80
256005

bilack
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Gas-Donergrill GD3

> fiir max. 40 kg Fleisch bei 450 mm Hohe
> Gerateh6he mit Motor 920 mm

> 3 Doppelbrenner mit 3 Heizzonen

> inkl. Motor und eckiger Fettwanne

» Dénerschaufel nicht im Lieferumfang

» 230 V Anschluss erforderlich

BxTxH/mm: 525 x680x 920
Anschlusswert: 8,40 kW
Artikel-Nr.: 254010

i.dl-l

Elektro-Donermesser
fiir 90 kg Fleisch/Tag

> Nenndrehzahl: 7.500 U/min.

» wasserdichtes Handteil, nur 758 g

» Schnitttiefe (stufenlos): 0 bis 10 mm
» vollautomatisches Waschprogramm
» 2 DICK Kreismesser glatt @ 80 mm

230V /0,20 kW
256001

Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Gas-Donergrill GD4

> fiir max. 70 kg Fleisch bei 630 mm Hohe
» Geratehohe mit Motor 1120 mm

» 4 Doppelbrenner mit 4 Heizzonen

» inkl. Motor und eckiger Fettwanne

» Dénerschaufel nicht im Lieferumfang

» 230 V Anschluss erforderlich

B xTx H/mm: 550x 740x 1120
Anschlusswert: 14,00 kW
Artikel-Nr.: 254011

=

Donerschaufel

@/mm: 220
Artikel-Nr.: 250001
o/mm: 260
Artikel-Nr.: 250002
o/mm: 300
Artikel-Nr.: 250003

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



HockkerkKkochenr

black

e

Gas-Hockerkocher

> starke Vertikal-Brenner fiirs Wok-Kochen
> Auflagerost fiir Tépfe bis @ 600 mm

> Brenner abnehmbar fiir einfache
Reinigung &

> herausnehmbare Auffangwanne

> Gasventile mit Pilotflamme fiir
Brennerziindung

» Gehduse in Edelstahl AlSI 304
> Beine: 40 x 40 mm
>ab Werk auf Erdgas eingestellt

> Umrdistsatz fiir Fliissiggas liegt bei

Gas-Hockerkocher 12 kW Gas-Hockerkocher 18 kW

BxTxH/mm: 600 x 600 x 500 BxTxH/mm: 600 x 600 x 500
Anschlusswert: 12,00 kW  Anschlusswert: 18,00 kW
Artikel-Nr.: 235002  Artikel-Nr.: 235003

Elektro-Hockerkocher 5 kW

> Kochfeld @ 400 mm
> 4-stufige Leistungssteuerung

BxTxH/mm: 568 x 568 x 570
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 242001

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.
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Gasgrills

black
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Untergestell fahrbar
fiir Profi-Gasbrater 263030,
263031, 263033, 263034

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

640 x 525 x 860
260036

Profi-Gasgrill, 3-flammig
mit Rost

> Tischmodell

> mit Grillrost und Fettwanne

> inkl. Flammabdeckung

> mit Piezozlinder

> inkl. Schlauchbruchsicherung
> inkl. Gewerbedruckregler

BxTxH/mm: 650 x 530 x 270
Anschlusswert: 10,80 kW
Artikel-Nr.: 263031

Profi-Gasgrill, 2-flammig
mit Rost

> Tischmodell

» mit Grillrost und Fettwanne

» inkl. Flammabdeckung

» mit Piezozlinder

» inkl. Schlauchbruchsicherung
» inkl. Gewerbedruckregler

BxTxH/mm: 650 x 530 x 270
Anschlusswert: 9,80 kW
Artikel-Nr.: 263033

Untergestell
fiir Profi-Gasbrater 263030,
263031, 263033, 263034

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

640 x 525 x 850
260037

Profi-Gasbriter, 3-flammig
mit Pfanne

> Tischmodell

> mit emaillierter Pfanne

> mit Piezoztinder

> inkl. Schlauchbruchsicherung
> inkl. Gewerbedruckregler

BxTxH/mm: 650 x530x270
Anschlusswert: 10,80 kW
Artikel-Nr.: 263030

Profi-Gasgrill, 2-flammig
mit 1/2 Rost und 1/2 Pfanne

» Tischmodell

> mit Grillrost und Fettwanne

» inkl. Flammabdeckung

> mit Piezoziinder

» inkl. Schlauchbruchsicherung
» inkl. Gewerbedruckregler

B xTxH/mm: 650 x530x 270
Anschlusswert: 9,80 kW
Artikel-Nr.: 263034

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.



Profi-Gasgrill, 5-flammig
mit 1/2 Rost und 1/2 Pfanne

> Tischmodell

> mit Grillrost und emaillierter Pfanne

» inkl. Flammabdeckung und Fettwanne
» mit Piezoziinder

> inkl. Schlauchbruchsicherung

> inkl. Gewerbedruckregler

BxTxH/mm: 970 x 530 x 270
Anschlusswert: 18,00 kW
Artikel-Nr.: 263029
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Profi-Gasgrill, 5-flammig, fahrbar,
mit 1/2 Rost und 1/2 Pfanne

» fest verschweil3tes Untergestell, fahrbar
> mit Grillrost und emaillierter Pfanne

> inkl. Flammabdeckung und Fettwanne
> mit Piezoziinder

> inkl. Schlauchbruchsicherung

» inkl. Gewerbedruckregler

BxTxH/mm: 970x530x 810
Anschlusswert: 18,00 kW
Artikel-Nr.: 263027

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

Gasgrills

black

Profi-Gasgrill, 6-flammig bR
mit 3/5 Rost und 2/5 Pfanne
> Tischmodell -

> mit Grillrost und emaillierter Pfanne - =
» inkl. Flammabdeckung und Fettwanne

» mit Piezoziinder

> inkl. Schlauchbruchsicherung By

> inkl. Gewerbedruckregler [ %
BxTxH/mm: 1150x530x 270 ’
Anschlusswert: 22,00 kW

Artikel-Nr. 263032 4
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Profi-Gasgrill, 6-flammig, fahrbar,
mit 3/5 Rost und 2/5 Pfanne

» fest verschweil3tes Untergestell, fahrbar
> mit Grillrost und emaillierter Pfanne

> inkl. Flammabdeckung und Fettwanne
> mit Piezozlinder

» inkl. Schlauchbruchsicherung

» inkl. Gewerbedruckregler

BxTxH/mm: 1100x530x810
Anschlusswert: 22,00 kW
Artikel-Nr.: 263028



Dosierspendenr

black

Dosierspender inkl. Kunststoff-Eimer

» Hebeldosierung

> Edelstahldeckel 18/8

> Auslauf schwenkbar

> Dosierung einstellbar, max. 40 g

@ X H/mm: Inhalt/I: Artikel-Nr.:
193 x 155 3,00 265003
222 x 185 5,00 265002
265 x 250 10,00 265001

Dosierspender inkl. Edelstahl-Behilter

» Hebeldosierung

> Edelstahldeckel 18/8

> Auslauf schwenkbar

> Dosierung einstellbar, max. 40 g

2 X H/mm: Inhalt/I: Artikel-Nr.:
180 x 165 3,00 265008
189 x 185 4,00 265007
189 x 265 6,00 265006
215x 270 8,00 265005
232 x 280 10,00 265004

Dosierspender passend fiir GN Behdlter, H=150 und 200 mm

> Behélter nicht inbegriffen

> Hebeldosierung

> Edelstahldeckel 18/8

» Auslauf schwenkbar

> Dosierung einstellbar, max. 40 g

» Hohe einstellbar durch verschieden lange Ansaugstiicke

BxT/mm: GroRe: Artikel-Nr.:
176 x 162 GN 1/6 265012
265x 162 GN 1/4 265011
325x176 GN 1/3 265010

325x 265 GN 1/2 265009



Teppanyaki-Grills

black

Elektro-Teppanyaki-Grill p— W

» offener Unterbau

» Gehduse in Edelstahl AISI 304

» verchromte Grillplatte: 20 mm stark

> Temperaturbereich: 100°C bis 300°C

> mit speziellen high-performance Wolframheizungen
> Sicherheitsthermometer manuell zuriickstellbar

» mit Kontrollleuchte

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

1100 x 700 x 900 400V /15,00 kW 234010

Gas-Teppanyaki-Grill

» offener Unterbau

» Gehduse in Edelstahl AISI 304

> verchromte Grillplatte: 20 mm stark
> Temperaturbereich: 100°C bis 300°C
> effiziente Edelstahl-Brenner

> mit Pilotflamme

» ab Werk auf Erdgas eingestellt

» Umristsatz fur Flussiggas liegt bei

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

1100 x 700 x 900 14,00 kW 234008

Elektro-Reiskocher, 5 |

» Abschaltautomatik

» Warmhaltefunktion

> Innenbehalter antihaftbeschichtet
> mit Siebeinsatz und Reisloffel

> mit Reismengen-Messbecher

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

311 x289x 284 230V /0,65 kW 236005



Wokherde

black

Gas-Wokherde

» Vertikal-Brenner
- > Oberteil aus verstarktem Stahl AISI 304, 2,5 mm
; > Panel abnehmbar fiir schnelle und leichte Reinigung

> Auffangwanne, Ablauf und Uberlauf
» Wok-Aufnahme aus Gusseisen mit Sichtfenstern
» Gashahn mit Pilotflamme
» Hochleistungsbrenner (hohe Effizienz) mit Messingkappe

S abnehmbar fir leichte Reinigung und Wartung

> hohenverstellbare Fuif3e aus Edelstahl

Gas-Wokherd 2 Brenner

BxTxH/mm: Anschlusswert: Brenner: Artikel-Nr.:
550x 1100 x 900 24,00 kW 2 x 12,00 kW 231011
550x 1100 x 900 36,00 kW 2 x 18,00 kW 231014

Gas-Wokherd 4 Brenner

BxTxH/mm: Anschlusswert: Brenner: Artikel-Nr.:
1100 x 1100 x 900 48,00 kW 4 x 12,00 kW 231012
1100 x 1100 x 900 72,00 kW 4 x 18,00 kW 231015

Gas-Wokherd 6 Brenner

BxTxH/mm: Anschlusswert: Brenner: Artikel-Nr.:
1650 x 1100 x 900 72,00 kW 6 x 12,00 kW 231013
1650 x 1100 x 900 108,00 kW 6 x 18,00 kW 231016

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.




Gas-Wokherd 2 Brenner

BxTxH/mm: Anschlusswert: Brenner: Artikel-Nr.:
1100 x 700 x 900 24,00 kW 2 x 12,00 kW 231017
1100 x 700 x 900 36,00 kW 2 x 18,00 kW 231019
Gas-Wokherd 3 Brenner

BxTxH/mm: Anschlusswert: Brenner: Artikel-Nr.:
1650 x 700 x 900 36,00 kW 3 x12,00 kW 231018
1650 x 700 x 900 54,00 kW 3 x 18,00 kW 231020

Gas-Wokherd 2 Brenner, beidseitige Bedienung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Brenner: Artikel-Nr.:
550x 1100 x 900 24,00 kW 2 x 12,00 kW 231021
550 x 1100 x 900 36,00 kW 2 x 18,00 kW 231024

Gas-Wokherd 4 Brenner, beidseitige Bedienung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Brenner: Artikel-Nr.:
1100 x 1100 x 900 48,00 kW 4 x 12,00 kW 231022
1100 x 1100 x 900 72,00 kW 4 x 18,00 kW 231025

Gas-Wokherd 6 Brenner, beidseitige Bedienung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Brenner: Artikel-Nr.:
1650 x 1100 x 900 72,00 kW 6x 12,00 kW 231023
1650 x 1100 x 900 108,00 kW 6 x 18,00 kW 231026

Gasgerdte sind auf Erdgas eingestellt. Fliissiggas-Dlisen liegen bei.

Wokherde

black
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Wassersaule 360° schwenkbar
Artikel-Nr.: 230007

Wasserhahn mit 2 Diisen
Artikel-Nr.: 230006

Arbeitsplatte fiir Wokherde
und Nudelkocher
mit hinterem Spritzschutz

> fir Wokherde 231011, 231014,
231021, 231024 und
Nudelkocher 249007 bis 249010

B xT/mm: 550 x 200
Artikel-Nr.: 230011

Arbeitsplatte fiir Wokherde
mit hinterem Spritzschutz

» fir Wokherde 231012, 231015, 231017,
231019, 231022, 231025

B x T/mm: 1100 x 200
Artikel-Nr.: 230012

» fir Wokherde 231013, 231016, 231018,
231020, 231023, 231026

B xT/mm: 1650 x 200
Artikel-Nr.: 230013
Flageltir fiir Wokherde
Breite 550 mm

Artikel-Nr.: 230008

Flageltiiren fiir Wokherde
Breite 1100 mm

Artikel-Nr.: 230009

Schiebetiiren fiir Wokherde
Breite 1650 mm

Artikel-Nr.: 230010



wandhacauben

black

Wandhaube in Schragform mit Filter: Typ A Wandhauben (@1

. frs . . . mit Ventilator und Regler
700 mm Tiefe - benétigt Montage-Kit 310007, sieche Zubehor

BxT x H/mm: Luftmenge: Anschlusswert: Filter: Artikel-Nr.: » mit eingebautem Ventilator und Regler

1000x700x450  1000m¥%h 0,18kW/1,8A 2 311012 » Anschlusswert fir alle Hauben: 230 V

1200 x 700 x 450 1000 m3/h 0,18 kW /1,8 A 2 311013 > komplett aus Edelstahl, punktgeschweif3t

1400 x 700 x 450 1200 m3/h 0,18 kW /1,8 A 2 311014 .

1600x700x450  1350m%h 0,18kW/1,8A 2 311015 > her ““S”ehmbarj ()Fg"‘;"o’g"”zgﬁf’”e’ :

1800 x 700 x 450 1500 m3/h 0,18 kW /1,8 A 3 311016 x X2 mm

2000 x 700 x 450 1700 m3/h  0,42kW /3,8 A 4 311017 » rundumlaufende Fettauffangrinne mit

2200x700x450 1700 m3/h  0,42kW/3,8A 4 311018 eingelassenem Fettablassventil

2400x700x450  1700m¥h 0,42kW/3,8A 4 311019 s inkl. Aufbaubeleuchtung,

2600x 700 X450  2200m3/h 0,42kW/3,8A 4 311020 ohne Verdrahtung

2800 x 700 x 450 2400 m3/h  0,42kW/3,8A 5 311021 . B

3000x700x450  2600m¥%h 042kW/38A 6 311022 > spritzwassergeschitzt IP.54

» stufenloser Digital-Regler

> freier Schaltkontakt im Regler fiir

900 mm Tiefe - benétigt Montage-Kit 310007, siehe Zubehor Anschluss an Gasventil

BxTxH/mm: Luftmenge: Anschlusswert: Filter: Artikel-Nr.:

1200 x 900 x 450 1000 m3/h  0,18kW/1,8A 3 315012

1400 x 900 x 450 1200 m3/h  0,18kW /1,8 A 3 315013

1600 x 900 x 450 1300 m3/h  0,18kW/1,8A 3 315014

1800 x 900 x 450 1500 m3/h 0,18 kW /1,8 A 3 315015

2000 x 900 x 450 2200 m3/h  0,42kW/3,8A 4 315016

2200 x 900 x 450 2300 m3/h  0,42kW/3,8A 4 315017

2400 x 900 x 450 2400 m3/h  042kwW/3,8A 4 315018

2600 x 900 x 450 2500 m3/h  0,42kwW/3,8A 4 315019

2800 x 900 x 450 2600 m3/h  0,42kwW/3,8A 5 315020

3000 x 900 x 450 2800 m3/h  0,42kW/3,8A 6 315021

VDI 2052 vor Bestellung / Einbau beachten:

Flammendurchschlag: Gemdl3 DIN 18869-5 Punkt 8.2 darf bei Abscheidern der Bauart A
kein Flammendurchschlag erfolgen. Abscheider, die bei der Priifung nach 8.2 Flammen-
durchschlag zulassen oder Abscheider ohne Priifung nach 8.2 sind Abscheider der Bauart B.

Achtung: Abscheider der Bauart B diirfen nicht iiber thermischen Gerdten mit
erhéhter Brandgefahr eingesetzt werden!

Hauben mit Abscheidern bzw. FlammschutZzfiltern Typ B sind auf Anfrage innerhalb
2 Wochen lieferbar. Preise auf Anfrage.

Einsatzgebiete fiir Abscheider Typ A + B:

Ktichenbereiche zuldssig fiir Type A: Kiichenbereiche zuldssig fiir Typ B:

> Ktichenbereiche mit thermischen Gerdten > Speisenausgabe, Lagerung und Splilkiiche
(z. B. Garkiichen, Cook & Chill)

» Frontcookingbereiche



Wandhauben

black

%) Wandhauben Wandhaube in Schragform mit Filter: Typ A

ohne Ventilator und Regler . . . . "
700 mm Tiefe - benétigt Montage-Kit 310007, sieche Zubehor

> komplett aus Edelstahl, punktgeschweit B xT x H/mm: Luftmenge: Filter/mm:  Artikel-Nr.:
» herausnehmbare Fettauffangfilter: 1200 x 700 x 450 900m¥h  2x400x 500 312011
400x 30025 mm 1400 x 700 x 450 900m¥h  2x400x 500 312012
> rundumlaufende Fettauffangrinne mit 1600 x 700 x 450 1350 m3/h 2 x 400 x 500 312013
eingelassenem Fettablassventil 1800 x 700 x 450 1350 m3/h 3 x 400 x 500 312014

, Einbaubeleuchtung ohne Verdrahtung 2000 x 700 x 450 1800 m/h 4% 400 x 500 312015
2200 x 700 x 450 1800 m/h 4% 400 x 500 312016

> mit Edelstahlverkleidung und 2400 x 700 x 450 1800 m3/h 4 x 400 x 500 312017
Plexiglasabdeckung 2600 x 700 x 450 2250m3%h  4x400x 500 312018
» spritzwassergeschiitzt IP.54 2800 x 700 x 450 2250 m3/h 5 x 400 x 500 312019
3000 x 700 x 450 2700 m3/h 6 x 400 x 500 312020

900 mm Tiefe — benotigt Montage-Kit 310007, siehe Zubehor

BxTxH/mm: Luftmenge: Filter/mm: Artikel-Nr.:
1200 x 900 x 450 1200 m3/h 2 x400 x 500 313012
1400 x 900 x 450 1200 m3/h 2 x400 x 500 313013
1600 x 900 x 450 1800 m3/h 2 x400 x 500 313014
1800 x 900 x 450 1800 m3/h 3x400x 500 313015
2000 x 900 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 313016
2200 x 900 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 313017
2400 x 900 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 313018
2600 x 900 x 450 3000 m3/h 4 x 400 x 500 313019
2800 x 900 x 450 3000 m3/h 5 x 400 x 500 313020
3000 x 900 x 450 3600 m3/h 6 x 400 x 500 313021

1100 mm Tiefe - benétigt Montage-Kit 310007, siehe Zubehor

BxTxH/mm: Luftmenge: Filter/mm: Artikel-Nr.:
1200 x 1100 x 450 1200 m3/h 2x400x 500 314013
1400 x 1100 x 450 1200 m3/h 2x400x 500 314014
1600 x 1100 x 450 1800 m3/h 2 x400x 500 314015
1800 x 1100 x 450 1800 m3/h 3 x400x 500 314016
2000 x 1100 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 314017
2200 x 1100 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 314018
2400 x 1100 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 314019
2600 x 1100 x 450 3000 m3/h 4 x 400 x 500 314020
2800 x 1100 x 450 3000 m3/h 5x 400 x 500 314021

3000 x 1100 x 450 3600 m3/h 6 x400x 500 314022



wandhacauben

black

Wandhaube in Kastenform mit Filter: Typ A Wandhauben (@8

. frs . . . ohne Ventilator und Regler
900 mm Tiefe - benétigt Montage-Kit 310007, siehe Zubehor

Bx T x H/mm: Luftmenge: Filter/mm:  Artikel-Nr.: » komplett aus Edelstahl, punktgeschweilSt  EES
1200 x 900 x 450 1200m3h  2x400x 500 331010 > herausnehmbar y F e”"“ff"”;ﬁ”e’ L
1600 x 900 x 450 1800m3h  2x400x 500 331011 Q0x00x2smm G
1800 x 900 x 450 1800 m3/h 3 x400x 500 331012 > rundumlaufende Fettauffangrinne mit A
2000 x 900 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 331013 eingelassenem Fettablassventil ;
2400 x 900 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 331014 » Einbaubeleuchtung ohne Verdrahtung : i"
2800 x 900 x 450 3000 m3/h 5x400 x 500 331015
3000 x 900 x 450 3600 m3/h 6 x 400 x 500 331016 > mit Edelstahlverkleidung und 8
Plexiglasabdeckung  EB&s
> spritzwassergeschlitzt IP.54 % -1
g 'y

1100 mm Tiefe - benétigt Montage-Kit 310007, siehe Zubehor \ !

- |
BxTxH/mm: Luftmenge: Filter/mm: Artikel-Nr.: ; .'-1 -I

; Ly
1200 x 1100 x 450 1200 m3/h 2 x 400 x 500 332014 | |
1600 x 1100 x 450 1800 m3/h 2 x 400 x 500 332015 it K E
1800 x 1100 x 450 1800 m3/h 3 x400 x 500 332016 ol |
[ il

2000 x 1100 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 332017 == |
2400 x 1100 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 332018 R fi
2800 x 1100 x 450 3000 m3/h 5 x 400 x 500 332019 e !I' F
3000 x 1100 x 450 3600 m3/h 6 x 400 x 500 332020 4

1400 mm Tiefe - benétigt Montage-Kit 310007, siehe Zubehor

B xTx H/mm: Luftmenge: Filter/mm: Artikel-Nr.: ‘ /]
1200 x 1400 x 450 1200 m3/h 2 x400x 500 333012 A ; /
1600 x 1400 x 450 1800 m3/h 2 x400x 500 333013 ;
1800 x 1400 x 450 1800 m3/h 3 X400 x 500 333014 .
2000 x 1400 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 333015 ’f
2400 x 1400 x 450 2400 m3/h 4 x 400 x 500 333016 | W
2800 x 1400 x 450 3000 m3/h 5x400 x 500 333017
3000 x 1400 x 450 3600 m3/h 6 x 400 x 500 333018 | J

VDI 2052 vor Bestellung / Einbau beachten:

Flammendurchschlag: GemdfB DIN 18869-5 Punkt 8.2 darf bei Abscheidern der Bauart A
kein Flammendurchschlag erfolgen. Abscheider, die bei der Priifung nach 8.2 Flammen-
durchschlag zulassen oder Abscheider ohne Priifung nach 8.2 sind Abscheider der Bauart B.

Achtung: Abscheider der Bauart B diirfen nicht iiber thermischen Gerdten mit
erhohter Brandgefahr eingesetzt werden! b

Hauben mit Abscheidern bzw. Flammschutzfiltern Typ B sind auf Anfrage innerhalb
2 Wochen lieferbar. Preise auf Anfrage.

Einsatzgebiete fiir Abscheider Typ A + B:

Kiichenbereiche zuldssig fiir Type A: Kiichenbereiche zuldssig fiir Typ B: ¥
> Ktichenbereiche mit thermischen Gerdten » Speisenausgabe, Lagerung und Splilkiiche

(z. B. Garkiichen, Cook & Chill) e
> Frontcookingbereiche



Airboxen

> Motor auf8erhalb des Luftstromes

> gemal3 DIN 18869 und VDI 2052

> doppelwandig mit 40 mm Schallisolierung

> Boden als Fettwanne ausgebildet

> Thermokontakt auf Klemmen ausgefihrt

» spannungssteuerbarer Motor

> Motorvollschutz durch externes Ausldsegerat
> rickwartsgekriimmter Radialventilator

> Ventilator mit hohem Wirkungsgrad

» wartungsfreie Kugellager

BxTxH/mm: Luftmenge: Anschlusswert:  Artikel-Nr.:

500 x 500 x 500 2600 m3/h 230V /0,45kW /4,1 A 362007
500 x 500 x 500 4200 m3/h 230V /1,32kW/53A 362008
700x700x 700 4300 m3/h 230V/0,50kW/3,5A 362009
700 x700x 700 5900 m3/h 230V/0,79kW /5,0 A 362010
700 x 700 x 700 7800 m3/h 230V/1,43kW/7,1A 362011

Wandkonsolen fiir Airboxen

» schwere Ausfiihrung

» Stahl, galvanisch verzinkt

> Wandauflageldnge: 230 mm
> Profilstarke: 30 x 30 x 3 mm
> Traglast: 290 kg

T/mm: Artikel-Nr.:
550 360015
850 360016

Ventilator zum Einbau in Hauben

Druck/Pa: Luftmenge: Anschlusswert:  Artikel-Nr.:

260 2000 m3/h 230V/0,18kW /1,8 A 361001
260 3000 m3/h 230V/042kW/3,8A 361002




At
Drehzahlregler fiir Airboxen . b

» Kunststoff-lsogehduse IP54

L ] [ N
» inkl. Motorschutz Giber Thermokontakt | -
» inkl. Lichtschalter fur Haubenbeleuchtung zum nachtréglichen Einbau _-'l ; l.'
> Direktanschluss mit 2 A fir Gas-Magnetventil o - . < e a
> regelbar in 5 Stufen . - vl.'...‘

; .
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: . | _-'I.l i
- 5]
250x200x 180 230V 381001 '
250x200x 180 230V 381002 -
250 x 200 x 180 230V 381003 i
310x230x 200 230V 381004
310x230x 200 230V 381005
Flammschutzfilter Typ A, DIN 18869 T
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
400 x 400 x 25 310008
400 x 500 x 25 310009 '
!

Drehzahlregler, stufenlos

- .‘ ‘__f..-"'_-
BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.: g
uh
135x75x75 230V /1,38 kW 381006 "
Montagekit fiir Wandhauben '
> 1 Paar Ketten mit Haken ! R -
» Wandhangeprofile mit Schraubensatz f ™ L
L/mm: Artikel-Nr.: ot By s W
Ll . e
1500 310007 L ¥




Elektronische Plattformwaage bis 60 kg

> flir Batterie- und Netzbetrieb (230 V)

> Ziffernschritt: 20 g

> Wiegeflache: 370 x 300 mm

> passende Anzeigeeinheit im Lieferumfang enthalten

» deutliche LCD-Flissigkristallanzeige mit 17 mm hohen Zeichen
» 3-Tasten-Folientastatur fiur einfache Bedienung

> Tarierung Uber den gesamten Wagebereich (subtraktiv)
» Einheiten wahlweise kg, lbs oder oz

> inkl. RS232-Datenschnittstelle

> inkl. Anschlusskabel an Plattformwaage

> Anzeigeeinheit: 160 x 80 x 30 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

370 x 300 x 40 230V 461006

Elektronische Portionswaage bis 30 kg

> ungeeicht und nicht eichfahig

> Anzeige kg, g, Ibs und pcs fiir integriertes Stlickzahlungsprogramm
» automatische Nullstellung

> Tarierung Uber gesamten Wagebereich / Mehrfachtara

» Wiegeflache aus Edelstahl: 260 x 215 mm

» serienmafig mit 230 V Netzbetrieb und integriertem Akku ca. 80 h
> Ziffernschritt 1 g

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

260x310x 125 230V 461004

Elektronische Kompaktwaage bis 5 kg

> fir den Einsatz im gesamten nicht eichpflichtigen Kontrollbereich

» Ziffernschritt: 1g, Tara-Funktion

> Wiegeflache: 180 x 171 mm abnehmbar, Edelstahl rostfrei

» Gehduse: Edelstahl, Schutzklasse: IP67, abwischbare Folientastatur

> Temperaturbereich: 10°C bis 40°C

» grof3es LCD-Display mit Hinterleuchtung, Ziffernhéhe 30 mm

> frei programmierbare Mindest- und Hochstwerte fiir Kontrollwagungen
mit akustischer Unterstiitzung, Minusanzeige fur Entnahmewéagungen

» automatische Nullstellung, automatische Abschaltung, Uberlastanzeige

> Batteriestandanzeige, Netz- und Akkubetrieb, Akku Betriebsdauer: ca. 15 h

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

244 x 187 x 54 230V 461009



Tellersrapler

black

Tellerstapelsystem PLATE MATE, Tischmodell

» komplett aus Nirosta, Alu-eloxiert und Kunststoff

» fur alle Teller bis @ 330 mm

» fir Schiisseln mit Rand bis 50 mm Héhe

> geeignet flr runde, ovale und quadratische Formen
> Haltevorrichtung ohne Werkzeug veranderbar

> fur Schraglage von Tellern / Platten

BxTxH/mm: Teller: Artikel-Nr.:
480 x 480 x 490 12 462005
480 x 480 x 730 24 462006
480 x 480 x 930 36 462007
480x480x 1170 48 462008

Tellerstapelsystem PLATE MATE, fahrbar

» komplett aus Nirosta, Alu-eloxiert und Kunststoff

> fur alle Teller bis @ 330 mm

» fir Schiisseln mit Rand bis 50 mm Héhe

> geeignet fir runde, ovale und quadratische Formen
> Haltevorrichtung ohne Werkzeug veranderbar

> fir Schréglage von Tellern / Platten

B xTx H/mm: Ausfiihrung: Teller: Artikel-Nr.:
600 x 600 x 1850 - 84 462011
655 x 655 x 1900 faltbar 84 462012
600 x 600 x 1430 faltbar 60 462013

Tellerstapelsystem PLATE MATE, Wandmodell

> komplett aus Nirosta, Alu-eloxiert und Kunststoff

» fur alle Teller bis @ 330 mm

> fur Schiuisseln mit Rand bis 50 mm Hoéhe

> geeignet fur runde, ovale und quadratische Formen
> Haltevorrichtung ohne Werkzeug veranderbar

» fur Schraglage von Tellern / Platten

H/mm: Teller: Artikel-Nr.:
570 6 462001
770 9 462003
990 12 462004
1410 18 462009

1620 21 462010




Vcakuumierenr

Vakuumiergerat 0,96 m3/h,
Schweif3balken 330 mm

» Gehduse aus Edelstahl

» einfache Bedienelemente

> bendtigt geprdgte Beutel

»auch fur Sous-Vide-Beutel geeignet
» Schweil3balkenlange: 330 mm

» max. Vakuum: -0,80 mbar

> automatische Schweiung

BxTxH/mm: 375x300x 170
Anschlusswert: 230V /0,38 kW
Artikel-Nr.: 442031

bilack

Vakuumiergerat 1,68 m3/h,
Schweif3balken 430 mm

» Gehduse aus Edelstahl

» einfache Bedienelemente

» bendtigt gepragte Beutel

»auch flr Sous-Vide-Beutel geeignet
> Schweil3balkenlange: 430 mm

> max. Vakuum: -0,80 mbar

> automatische SchweilSung

BxTxH/mm: 490 x 285 x 180
Anschlusswert: 230V /0,45 kW
Artikel-Nr.: 442032

Folienbeutel, 50 Stiick
110 Mikrometer, gepragt

BxT/mm: 160 x 230
Artikel-Nr.: 440012
B xT/mm: 200 x 300
Artikel-Nr.: 440013
B xT/mm: 300 x 400
Artikel-Nr.: 440014

Vakuumiergerat, 0,9 m3/h
vollautomatisch oder manuell

» doppelte Schweil3naht, Breite 300 mm
> dreistufiges Schweil3en

» patentierter Verschlussgriff

» 2 Vakuumstufen, Pulsfunktion

» Soft-Touch mit Druckanzeige

> Doppelkolbenpumpe, starker Motor

» inkl. 20 Profi-Folienbeutel

» inkl. Vakuumierschlauch fuir Behalter

BxTxH/mm: 400x260x 113
Anschlusswert: 230V /0,13 kW
Artikel-Nr.: 442021

/

Folienrolle, 2 Rollena 6 m
110 Mikrometer, gepragt

B/mm: 200
Artikel-Nr.: 440010
B/mm: 300
Artikel-Nr.: 440011

Folienrolle, 1 Rollea 10 m
160-190 Mikrometer
gepragt, extra stark

B/mm: 400
Artikel-Nr.: 440017

*Solange Vorrat reicht.



Vakuumierer 4 m3/h,
Kammer 220 x 300 x 67 mm

>4 m3/h Busch Vakuumpumpe

> Vakuum-Sensorsteuerung

» max. BeutelgroBe 200 x 300 mm
» Schweil3balkenldnge: 220 mm

» DoppelschweiBung

> Zyklusdauer: 25 - 60 Sekunden

> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: 279 x 440 x 252
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 442015

A<y’

e

Vakuumierer 4 m3/h,
Kammer 280 x 310 x 85 mm

>4 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Vakuum-Sensorsteuerung

» max. BeutelgroBe 250 x 350 mm
» Schweil3balkenldnge 280 mm

> DoppelschweiBung

» Zyklusdauer 30 - 60 Sekunden

> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: 330 x450x 295
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 442003

Vakuumierenr

B i

P~

M

Vakuumierer 8 m3/h,
Kammer 280 x 310 x 85 mm

» 8 m3/h Busch Vakuumpumpe

> Vakuum-Sensorsteuerung

> max. BeutelgroBe 250 x 350 mm
» Schweil3balkenlange 280 mm

> Doppelschweiflung

» Zyklusdauer 20 - 50 Sekunden

> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: 330x450x 295
Anschlusswert: 230V /0,35 kW
Artikel-Nr.: 442004

Vakuumierer 8 m3/h,
Kammer 350 x 370 x 150 mm

> 8 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Vakuum-Sensorsteuerung

> max. BeutelgroBe 330 x 450 mm
» Schweil3balkenlange 350 mm

> DoppelschweiBung

» Zyklusdauer 20 - 45 Sekunden

> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: 450 x 525 x 385
Anschlusswert: 230V /0,40 kW
Artikel-Nr.: 442010

black

Vakuumierer 16 m3/h,
Kammer 350 x 370 x 150 mm

» 16 m3/h Vakuumpumpe, ECO Line
» Vakuum-Sensorsteuerung

» max. BeutelgroBe 330 x 450 mm

» Schweil3balkenlange 350 mm

» DoppelschweiSung

» Zyklusdauer 20 - 40 Sekunden

» bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: 450 x 525 x 385
Anschlusswert: 230V /0,55 kW
Artikel-Nr.: 442025

Vakuumierer 16 m3/h,
Kammer 350 x 370 x 150 mm

» 16 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Vakuum-Sensorsteuerung

» max. BeutelgroBe 330 x 450 mm
» Schweil3balkenlange 350 mm

» DoppelschweiRung

» Zyklusdauer 20 - 40 Sekunden

» bendtigt glatte Beutel

BxTx H/mm: 450 x 525 x 385
Anschlusswert: 230V /0,55 kW
Artikel-Nr.: 442005



Vcakuumierenr

bilack

Vakuumierer 16 m3/h, Kammer 370 x 420 x 180 mm

> 16 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Vakuum-Sensorsteuerung

> max. BeutelgroBe 400 x 450 mm
> Schweil3balkenlédnge 420 mm

> Doppelschweiflung

» Zyklusdauer 20 - 60 Sekunden

> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

480 x 525 x430 230V /0,55 kW 442007

Vakuumierer 16 m3/h, Kammer 420 x 460 x 180 mm

> 16 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Vakuum-Sensorsteuerung

> max. BeutelgroBe 400 x 500 mm
> Schweil3balkenlédnge 420 mm

> Doppelschweiflung

» Zyklusdauer 20 - 45 Sekunden

> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

480x610x470 230V /0,55 kW 442013

Vakuumierer 21 m3/h, Kammer 420 x 460 x 180 mm

> 21 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Vakuum-Sensorsteuerung

> max. BeutelgroBe 400 x 500 mm
» Schweil3balkenldnge 420 mm

> Doppelschweiflung

» Zyklusdauer 20 - 45 Sekunden

» benotigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

480x610x470 230V /1,00 kW 442016

Vakuumierer 16 m3/h mit Dampfsensor,
Kammer 350 x 370 x 150 mm

> 16 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Dampfsensorsteuerung

» Vakuum-Sensorsteuerung

> mit Akku-Stop-Funktion bis 99% Vakuum

> 10 Speicherprogramme, Softair sanfte Riickbeltftung

> max. BeutelgroBe 350 x 400 mm

> Schweillbalkenlange 350 mm, DoppelschweiBung

» Zyklusdauer 20 - 45 Sekunden

» vollautomatisches Reinigungsprogramm fiir Pumpe und Ol
» benotigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

440 x 550 x 420 230V /0,55 kW 442024




Vakuumierenr

Vakuumierer 21 m3/h mit Dampfsensor,
Kammer 370 x 420 x 180 mm

> 21 m3/h Busch Vakuumpumpe

> Dampfsensorsteuerung

» Vakuum-Sensorsteuerung

> mit Akku-Stop-Funktion bis 99% Vakuum

» 10 Speicherprogramme, Softair sanfte Zurlickbeltftung

> max. BeutelgréRe 400 x 450 mm

» Schweillbalkenldange 420 mm, Doppelschweillung

> Zyklusdauer 20 - 45 Sekunden

» vollautomatisches Reinigungsprogramm fiir Pumpe und Ol
» bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

480 x 520 x 450 230V /1,00 kW 442026

Vakuumierer 21 m3/h Vollausstattung, mit Begasung,
Kammer 420 x 460 x 180 mm

» 21 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Dampfsensorsteuerung, Begasungsanlage

» Vakuum-Sensorsteuerung

> mit Akku-Stop-Funktion bis 99% Vakuum

> 10 Speicherprogramme, Softair sanfte Zurtickbellftung

> max. BeutelgroBe 400 x 550 mm

» Schweif3balkenlange 420 mm, Doppelschweilung

» Zyklusdauer 15 - 35 Sekunden

» vollautomatisches Reinigungsprogramm fiir Pumpe und Ol
> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

480x610x470 230V /1,00 kW 442023

Vakuumierer 21 m3/h mit Dampfsensor, VacAssist App,
Kammer 370 x 420 x 180 mm

» 21 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Dampfsensorsteuerung

> Vakuum-Sensorsteuerung

> mit Akku-Stop-Funktion bis 99% Vakuum

» Bluetooth Verbindung mit der VacAssist App

» max. BeutelgréBe 400 x 550 mm

» Schweil3balkenlange 420 mm, Doppelschweiffung

> Softair sanfte Zurtickbellftung

> Marinierfunktion, Stufenvakuum, HACCP Datenspeicher
> Zyklusdauer 15 - 35 Sekunden

» vollautomatisches Reinigungsprogramm fiir Pumpe und Ol
» bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

480 x 520 x 450 230V /1,00 kW 442028

Vakuumierer 21 m3/h mit Dampfsensor, VacAssist App,
Kammer 420 x 460 x 180 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

480x610x470 230V /1,00 kW 442029

black




Vcakuumierenr

bilack

Vakuumierer 21 m3/h mit Dampfsensor,
Kammer 520 x 406 x 180 mm

> 21 m3/h Busch Vakuumpumpe

» Dampfsensorsteuerung

> Vakuum-Sensorsteuerung

> mit Akku-Stop-Funktion bis 99% Vakuum
> 10 Speicherprogramme

> max. BeutelgréBe 2 x 400 x 600 mm

» Schweil3balkenlange 2 x 405 mm

» Doppelschweiung

» Softair sanfte Zurtickbeltftung

> Zyklusdauer 15 - 35 Sekunden

» vollautomatisches Reinigungsprogramm fiir Pumpe und Ol
> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

700 x 530 x 440 230V /1,00 kW 442027

Vakuumierer 63 m3/h mit Dampfsensor,
Kammer 520 x 500 x 200 mm

» 63 m3/h Dauerlauf-Vakuumpumpe Busch
» Dampfsensorsteuerung

> Vakuum-Sensorsteuerung

> mit Akku-Stop-Funktion bis 99% Vakuum
> 10 Speicherprogramme

> max. BeutelgréBe 2 x 500 x 550 mm

» Schweil3balkenldnge 2 x 520 mm

» Doppelschweiung

» Softair sanfte Zurtickbellftung

» Zyklusdauer 15 - 35 Sekunden

» vollautomatisches Reinigungsprogramm fiir Pumpe und Ol
> bendtigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

700 x 690 x 1030 400V /3,50 kW 442006

Vakuumierer 100 m3/h, Doppelkammer 620 x 500 x 240 mm

> 100 m3/h Busch Dauerlauf-Vakuumpumpe
> flacher Maschinentisch aus 5 mm Edelstahl
» Deckel aus 5 mm Edelstahl

» Vakuum-Sensorsteuerung

> mit Akku-Stop-Funktion bis 99% Vakuum

> 10 Speicherprogramme

> max. BeutelgroBe 4 x 300 x 550 mm

> Schweil3balkenldnge 2 x 620 mm

> DoppelschweiBung

» Softair sanfte Zurtickbeluftung

» Zyklusdauer 15 - 35 Sekunden

» vollautomatisches Reinigungsprogramm fiir Pumpe und Ol
» benotigt glatte Beutel

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

1545x900x 1175 400V /5,00 kW 442030



RuUFschnhniFFrmaschinen

Schragschneider und Senkrechtschneider

> eloxiertes Aluminium, Oberflache poliert

» bellifteter Motor mit Warmeschutz

» Messer aus Edelstahl, Schnittstarke: 0 bis 16 mm

» mit festem Schutzring, mit Blockiersystem gemal3 CE PRO
> Anschlagplattenverriegelung gema CE PRO

> mit einsteckbarem Messerscharfer

Schragschneider Profi, Messer ¢ 220 mm

» Schnittkapazitat: 195 x 155 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

380x490x 370 230V /0,20 kW 411030

Schragschneider Profi, Messer 250 mm

» Schnittkapazitat: 230 x 175 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

425x525x 380 230V /0,20 kW 411031

Schragschneider Profi, Messer 270 mm

> Schnittkapazitat: 230 x 188 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

425 x 535 x 405 230V/0,20 kW 411032

Schragschneider Profi, Messer 300 mm

> Schnittkapazitat: 265 x 210 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

480x640x 515 230V /0,32 kW 411033

Senkrechtschneider, Messer 250 mm

> Schnittkapazitat: 215 x 1770 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

520x610x 500 230V /0,26 kW 411028

Senkrechtschneider, Messer 300 mm

» Schnittkapazitat: 215 x 215 mm

B xTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

520x610x 500 230V /0,26 kW 411029

black
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RuUFschniFFrmaschinen

i Schrdgschneider rot

> Korpus und Schdrfer in lackiertem Alu

> Schutzplatte und Schlitten in
eloxiertem Alu

> belifteter Motor mit Wédrmeschutz
> Messer aus Edelstahl

> Schnittstdrke: 0 bis 16 mm

> mit festem Schutzring

> mit Blockiersystem gemdl3 CE PRO

> Anschlagplattenverriegelung gemdf3
CEPRO

> mit integriertem Messerschleifer

bilack

Schragschneider rot,
Messer @ 220 mm

» Schnittkapazitat: 190 x 160 mm

BxTxH/mm: 405 x 580 x 340
Anschlusswert: 230V /0,19 kW
Artikel-Nr.: 411034

Schragschneider rot,
Messer ¢ 250 mm

» Schnittkapazitat: 220 x 190 mm

B xTxH/mm: 425x620x 370
Anschlusswert: 230V /0,22 kW
Artikel-Nr.: 411035

Schragschneider rot,
Messer ¢ 300 mm

> Schnittkapazitat: 260 x 220 mm

BxTxH/mm: 495 x 650 x 440
Anschlusswert: 230V /0,26 kW
Artikel-Nr.: 411036

Schragschneider rot,
Messer @ 300 mm

> Schnittkapazitat: 280 x 220 mm

BxTxH/mm: 500x760x510
Anschlusswert: 230V /0,26 kW
Artikel-Nr.: 411037

Schragschneider rot,
Messer ¢ 330 mm

» Schnittkapazitdt: 260 x 235 mm

BxTxH/mm: 550 x 770 x 465
Anschlusswert: 230V /0,26 kW
Artikel-Nr.: 411038



RuUFschnhniFFrmaschinen

black

Schragschneider,
Messer ¢ 220 mm

» Schnittkapazitat: 190 x 160 mm

BxTxH/mm: 405 x 580 x 340
Anschlusswert: 230V /0,19 kW
Artikel-Nr.: 411023

Schragschneider,
Messer ¢ 250 mm

» Schnittkapazitat: 220 x 190 mm

BxTxH/mm: 425x620x 370
Anschlusswert: 230V /0,22 kW
Artikel-Nr.: 411024

Schrdgschneider i

> eloxiertes Aluminium

> Oberfléche poliert

» mit belliftetem Motor

> Messer aus gehdirtetem Chromstahl
> Schnittstdrke: 0 bis 16 mm

> oben fest installierter Schleifstein

> mit festem Schutzring

> mit Blockiersystem gemdl3 CE PRO

> Anschlagplattenverriegelung
gemdfB CE PRO

Schragschneider,
Messer ¢ 300 mm

> Schnittkapazitat: 260 x 220 mm

BxTxH/mm: 495 x 650 x 440
Anschlusswert: 230V /0,26 kW
Artikel-Nr.: 411025

Schragschneider,
Messer @ 300 mm

> Schnittkapazitat: 280 x 220 mm

BxTxH/mm: 500x760x 510
Anschlusswert: 230V /0,26 kW
Artikel-Nr.: 411026

Schragschneider,
Messer ¢ 330 mm

» Schnittkapazitdt: 260 x 235 mm

BxTxH/mm: 550 x 770 x 465
Anschlusswert: 230V /0,26 kW
Artikel-Nr.: 411027

|25



Schneidscheiben

bilack
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Wiirfelgatter
speziell fiir Pommes Frites

» passend fuir 481006
» zur Verwendung in Kombination
mit Schneidscheibe 480031

Schnittstarke/mm: 8
Artikel-Nr.: 480068

» passend fuir 481007, 481008
» zur Verwendung in Kombination
mit Schneidscheibe 480031

Schnittstarke/mm: 8
Artikel-Nr.: 480069

Wiirfelgatter

» passend fur 481006
» zur Verwendung in Kombination mit
Schneidscheiben 480031 - 480032

Schnittstarke/mm: 8x8
Artikel-Nr.: 480061
Schnittstarke/mm: 10x 10
Artikel-Nr.: 480062
Schnittstarke/mm: 12x12
Artikel-Nr.: 480063

i
U
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Wiirfelgatter

> passend flr 481007, 481008
> zur Verwendung in Kombination
mit Schneidscheiben 480031 - 480032

Schnittstarke/mm: 10x10
Artikel-Nr.: 480065
Schnittstarke/mm: 12x12
Artikel-Nr.: 480066
Schnittstarke/mm: 20x 20
Artikel-Nr.: 480067

&
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Schneidscheiben

> passend flr 481006, 481007, 481008

Schnittstarke/mm: 2
Artikel-Nr.: 480029
Schnittstarke/mm: 4
Artikel-Nr.: 480030
Schnittstarke/mm: 8
Artikel-Nr.: 480031
Schnittstarke/mm: 10
Artikel-Nr.: 480032

Reibescheiben
» passend fiir 481006, 481007, 481008

Schnittstarke/mm: 2
Artikel-Nr.: 480021
Schnittstarke/mm: 3
Artikel-Nr.: 480022
Schnittstarke/mm: 4
Artikel-Nr.: 480023
Schnittstarke/mm: 7
Artikel-Nr.: 480024

Julienne-Scheiben
» passend fiir 481006, 481007, 481008

Schnittstarke/mm: 4
Artikel-Nr.: 480025
Schnittstarke/mm: 6
Artikel-Nr.: 480026
Schnittstarke/mm: 8
Artikel-Nr.: 480027
Schnittstarke/mm: 10
Artikel-Nr.: 480028



Gemuseschneider

black

Gemiiseschneider, 100 - 300 kg/h

> inkl. Reibescheibe 4 mm

» Geschwindigkeit: 320 U/min.

> abnehmbarer Deckel fiir einfache Reinigung

> bellfteter Motor mit Warmeschutz bis 24 V

> 24 V-Steuerung und Mikroschalter am Deckel und Handgriff
> Gehduse: Edelstahl AISI 304 und Aluminium

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

570 x 240 x 470 230V /0,38 kW 481006

Gemiiseschneider, 100 - 300 kg/h, komplett aus Edelstahl

» Geschwindigkeit: 400 U/min.

» abnehmbarer Deckel fir einfache Reinigung

> bellfteter Motor mit Warmeschutz bis 24 V

» 24 V-Steuerung und Mikroschalter am Deckel und Handgriff
> komplett aus Edelstahl AISI 304

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

530 x265x420 230V /0,38 kW 481007

Gemiiseschneider, 100 - 450 kg/h, komplett aus Edelstahl

» Geschwindigkeit: 400 U/min.

» abnehmbarer Deckel fir einfache Reinigung

> bellfteter Motor mit Warmeschutz bis 24 V

> 24 V-Steuerung und Mikroschalter am Deckel und Handgriff
> komplett aus Edelstahl AISI 304

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

580 x265x 520 400V /0,60 kW 481008

327



FleischwolFe /7 Reiben

Fleischwolf, 160 kg/h mit
Kéasereibe 40 kg/h, 230 Volt

» aus poliertem Aluminium

» Trichter aus Edelstahl

» herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl

> Fleischeinfuhrsffnung @ 56 mm

» inkl. Edelstahlschneidscheibe
Lochung @ 6 mm

» selbstscharfendes Edelstahlmesser

> Reibeteil: Offnung aus
poliertem Aluminium

> Reiberolle aus Edelstahl

» Offnung Reibe: 140 x 75 mm

» Reiben nur geeignet fir sehr harten
trockenen Kase, Brot, Nusse etc.

BxTxH/mm: 670 x 300 x 460
Anschlusswert: 230V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 433005

Fleischwolf, 300 kg/h

> Geh&use und Trichter aus Edelstahl
> herausnehmbare Schneidegruppe

aus Edelstahl

» Fleischeinfuhréffnung @ 56 mm
» inkl. Edelstahlschneidscheibe

Lochung @ 6 mm

> selbstscharfendes Edelstahlmesser

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

\
D —

L !
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450 x 290 x 480
230V/ 1,10 kW
421007

=

Kéasereibe, 40 kg/h

> komplett aus poliertem Aluminium
> Reibeteil nicht zum Offnen

> mit Motorbremse

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

420x 300 x 390
230V/0,75 kW
431002

black

Fleischwolf, 300 kg/h

» Gehduse und Trichter aus Edelstahl

» Schneidegruppe aus Edelstahl

> Fleischeinfiihréffnung @ 56 mm

» Enterprise-System mit Edelstahlplatte,
Lochung @ 6 mm

B xTxH/mm: 470x270x 410
Anschlusswert: 230V /1,10 kW
Artikel-Nr.: 421008
BxTxH/mm: 470x270x410
Anschlusswert: 400V /1,10 kW
Artikel-Nr.: 422006
Hackblock, 80 mm stark
Untergestell aus Edelstahl

B xTxH/mm: 500 x 500 x 880
Artikel-Nr.: 427003
B xTx H/mm: 700 x 500 x 880
Artikel-Nr.: 427004



Curlrtrer /7 Schaler

bilack

Kartoffelschaler, 10 kg
mit 120 kg/h

BxTxH/mm: 400 x 400 x 860
Anschlusswert: 230V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 451004

Cutter, 3 | Behalter

> Flissigkeitsmenge: max. 1,7 |

BxTxH/mm: 400x320x 320
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 471007

Kartoffelschaler, 5 kg

mit 60 kg/h

BxTxH/mm: 520 x 630 x 590
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 451003

Cutter, 5 | Behélter

> Flissigkeitsmenge: max. 2,6 |

BxTxH/mm: 560 x 320 x 440
Anschlusswert: 230V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 471008

Kartoffelschdiler

& 1

> zum Schdlen von Kartoffeln und Karotten

> Edelstahlkorpus, Deckel aus 'I-r'_;' 4 ‘l'
durchsichtigem Polycarbonat  gf ¥ E -
» Sicherheitsmikroschalter an Deckel L > 'l-
und Auslasséffnung B B

> mit ProduktausstoBtaster - 1

>mit Timer 0 - 5 Minuten
> automatischer Wasserstrahl

> ausziehbarer Reibteller

Cutter e

» Gehduse aus eloxiertem Aluminium

> transparenter Deckel aus Polycarbonat
> drei Mikro-Sicherheitsschalter

» Edelstahlschissel

> Geschwindigkeit: 1400 U/min.

> inkl. Messer mit Edelstahlklingen

Cutter, 8 | Behailter

> Flissigkeitsmenge: max. 2,6 |

B xTx H/mm: 560 x 320 x 440
Anschlusswert: 230V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 471009




Handmixer

Handmixer, inkl. Schneebesen
und 400 mm Mixstab

mit Geschwindigkeitsregler

> mit Mixer: 2500 - 11000 U/min.

» mit Schneebesen: 250 - 1500 U/min.
> Mixstab und Besen in Edelstahl

BxTxH/mm: 155x 120 x 790
Anschlusswert: 230V /0,40 kW
Artikel-Nr.: 473007

black

Handmixer, komplett mit
400 mm Mixstab

> 1 Geschwindigkeit: 11000 U/min.
> Mixstab in Edelstahl

BxTxH/mm: 155x 120 x 790
Anschlusswert: 230V /0,40 kW
Artikel-Nr.: 473008

2

Handmixer, komplett mit
300 mm Mixstab

» 1 Geschwindigkeit: 13000 U/min.
> Mixstab in Edelstahl

BxTx H/mm: 135 x 100 x 600
Anschlusswert: 230V /0,25 kW
Artikel-Nr.: 473006

Mixstdbe passend nur fiir 473007 und 473008

Stablange/mm: Eintauchtiefe/mm:

300 190
400 290
500 390
600 490

Artikel-Nr.:

470006
470007
470008
470009

Mixstab passend nur fiir 473006

Stablange/mm: Eintauchtiefe/mm:

300 190

Artikel-Nr.:

470013



GMN-Behalrer

GN-Backbleche, emailliert, schwarz, gesprenkelt
Grofle: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

GN 1/1 530x330x20 210045

GN-Stander fiir Gewliirzbehalter

>CNS 18/10

> Tischaufstellung oder Wandmontage

» inkl. Befestigungsschrauben

» fir 6 x GN 1/9 oder 4 x GN 1/6 oder 2 x GN 1/3, Tiefe: max. 100 mm
» Lieferung ohne GN-Behdlter

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

680x 180 x 155 494001

GN-Aufsatzbord

» CNS 18/10 gebdirstet
» fir 6 x GN 1/6 oder 3 x GN 1/3, Tiefe: max. 150 mm
> Lieferung ohne GN-Behalter

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

985 x 250 x 220 494003

black
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GN-Behalter GN 1/1, Edelstahl CNS 18/8, mit Stapelprdagung
Wandung 0,7 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
530x325x20 491041
530x325x40 491042
530x325x65 491043
530x325x 100 491044
530x325x 150 491045
530x 325 x 200 491046
GN 1/2

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
325x 265 x40 491048
325x 265 x 65 491049
325 x 265 x 100 491050
325x 265 x 150 491051
325 x 265 x 200 491074
GN1/3

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
325x 176 x 65 491053
325x 176 x 100 491054
325x 176 x 150 491055
325x 176 x 200 491056
GN 1/4

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
265 x 162 x 65 491058
265 x 162 x 100 491059
265 x 162 x 150 491060

265x 162 x 200 491061



GMN-Behalrer

black

GN-Behilter, GN 1/6 , Edelstahl CNS 18/8, mit Stapelpragung % 4
Wandung 0,7 mm =

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: DD
176 x 162 x 65 491062 DD

176 x 162 x 100 491063
176 x 162 x 150 491064
176 x 162 x 200 491065
R
1‘:.? [
GN 1/9 il »
B xTx H/mm: Artikel-Nr.: T D
[ ' .
176 x 108 x 65 491066 -
176 x 108 x 100 491067 D:]D r
L)
-
- &
GN 2/3 — 325 — Y-
ik
B xT x H/mm: Artikel-Nr.: 3 L Sy
354 %325 x 20 491096 ‘u i
354 x325x40 491097 o
354 x325x65 491098
354 x325x 100 491087
354 x325x 150 491088
GN 2/4 162
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
530x 162 x 65 491091 T
530x 162 x 100 491092

530x162x 150 491093




GMN-Behalrer

black

GroRe:

GN1/1
GN 1/1
GN 1/2
GN 1/2
GN1/3
GN1/3
GN 1/4
GN 1/4
GN 1/6
GN 1/6
GN 1/9
GN 2/3
GN2/3
GN 2/4
GN 2/4

GroRe:

GN 1/1
GN 1/2
GN1/3

GroBe:

GN 1/1
GN 1/1
GN 1/1
GN 1/2
GN 1/2

L/mm:

325
530

B xT/mm:

530x 325
530x 325
325x265
325x265
325x176
325x176
265x 162
265 x 162
176 x 162
176 x 162
176 x 108
354 x 325
354 x325
530x 162
530x 162

B xT/mm:

530x325
325x 265
325x176

BxTxH/mm:

530x325x65
530x325x 100
530x325x 150
325x265x 100
325x265x 150

Deckel fiir GN-Behalter, Edelstahl

Loffelaussparung:

ohne
mit
ohne
mit
ohne
mit
ohne
mit
ohne
mit
ohne
ohne
mit
ohne
mit

GN-Behalter, Edelstahl, gelocht

GN-Behalter Zwischenstege, Edelstahl

Artikel-Nr.:

491068
491105
491069
491075
491070
491077
491071
491076
491072
491078
491073
491089
491090
491094
491095

Deckel mit Dichtlippe fiir GN-Behalter, Edelstahl

Artikel-Nr.:

491084
491085
491086

Artikel-Nr.:

491079
491080
491082
491081
491083

Artikel-Nr.:

490001
490002



Frischhacalreboxen

black

. — i
Frischhaltebox GN 1/1, Polypropylen, transparent — =
Bx T x H/mm: Artikel-Nr.: »
325x530x 65 495039 i g
325x530x 100 495020 g,
325x530x 150 495021 [ w *3
325 x 530 x 200 495022 ,{v -
GN 1/2 | — 325—| . % o
B x T x H/mm: Artikel-Nr. g -

il G . .
265 x 325 x 65 495040
265 x 325 x 100 495023 =
265 x 325 x 150 495024 i
265 x 325 x 200 495025 o
- = . .
bt
GN 1/3 B /L 3

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: iD s
176 x 325 x 65 495041 D

176 x 325 x 100 495026

176 x 325 x 150 495027

GN 1/4 162
i

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: i

162 x 265 x 65 495042

162 x 265 x 100 495028

162 x 265 x 150 495029

GN 1/6 e

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: L[:][:]
162 x 176 x 65 495043 DD
162x 176 x 100 495030 DD

162x176 x 150 495031

GN 1/9 Iﬂozﬁ
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: EDDD
108X 176 X 65 495044 DDD
108 x 176 x 100 495032 DDD

Luftdichter Deckel (weif3, Polypropylen) passend fiir
Frischhalteboxen und Polycarbonat-Behalter

GroBe: B x T/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.:
GN 11 325x530 ohne Griff 493056
GN 1/2 265 x 325 ohne Griff 493057
GN 1/3 176 x 325 ohne Griff 493058
GN 1/4 162 x 265 ohne Griff 493059
GN 1/6 162x 176 ohne Griff 493060
GN 1/9 108 x 176 ohne Griff 493061

Grofe 1/1 nicht fir den Einsatz im Tablett- oder Regalwagen geeignet. Hitzebestdndig von -40/+70°C.



GMN-Behaltrer

bilack

—— GN-Behalter GN 1/1, Polycarbonat, transparent
w BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
- b
- 325x 530 X 65 493035
325x530x 100 493024
" 325x530x 150 493025
325 x 530 x 200 493026
| 32— GN1/2

g B xTxH/mm: Artikel-Nr.:

L J
[ ]  265x325x65 493027
265 x 325 x 100 493028
265 x 325 x 150 493029
265 x 325 x 200 493030

—m— GN1/3

i:] B xTxH/mm: Artikel-Nr.:

E 176 x 325 x 65 493031
C] 176 x 325 x 100 493032
176 x 325 x 150 493033
176 x 325 x 200 493034
162 GN 1/4
T
f BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
162 x 265 x 65 493062
162 x 265 x 100 493036
162 x 265 x 150 493037
I:fj GN 1/6
1 BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
DD 162 x 176 x 65 493038
[:] 162 x 176 x 100 493039
162x 176 x 150 493040
I"US* GN 1/9
n BxT x H/mm: Artikel-Nr.:

108 x 176 x 65 493041
108 x 176 x 100 493042

GN 2/4

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
162 x 530 x 65 493063

530

162x530x 100 493064




GMN-Behalrer

GN-Behilter GN 1/1, Polycarbonat, schwarz

BxTxH/mm:

325x530x65
325x530x 100
325x530x 150

GN 1/2
BxTxH/mm:

265x325x65
265x325x 100
265x325x 150

GN 1/3
BxTxH/mm:

176 x 325 x 65
176 x325x 100
176 x325x 150
176 x 325 x 200

GN 1/4
BxTxH/mm:

162 x 265 x 65
162 x 265 x 100
162 x 265 x 150

GN 1/6
BxTxH/mm:

162x 176 x 50
162x 176 x 100
162x 176 x 150

GN 1/9
BxTxH/mm:

108 x 176 x 50
108 x 176 x 100

GN 2/4
BxTxH/mm:

162 x530x 65
162 x530x 100

Artikel-Nr.:

493065
493066
493067

Artikel-Nr.:

493068
493069
493070

Artikel-Nr.:

493073
493074
493075
493076

Artikel-Nr.:

493077
493078
493079

Artikel-Nr.:

493080
493081
493082

Artikel-Nr.:

493083
493084

Artikel-Nr.:

493071
493072

black

530 ——

— 3258—

— 265 —

|

— 265 —

162

162

530




B
IJ‘. :
'i- 'J_-I
4.
g

538

Luftdichter Deckel (weif3, Polypropylen) passend fiir
Frischhalteboxen und Polycarbonat-Behilter

Grofe: B xT/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.:
GN 1/1 325x530 ohne Griff 493056
GN 1/2 265 x 325 ohne Griff 493057
GN 1/3 176 x 325 ohne Griff 493058
GN 1/4 162 x 265 ohne Griff 493059
GN 1/6 162x 176 ohne Griff 493060
GN 1/9 108 x 176 ohne Griff 493061

Deckel (durchsichtig) ohne Aussparung
fiir GN-Behalter - Polycarbonat?

Grofe: B xT/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.:
GN 1/1 325x530 mit Griff 493043
GN 1/2 265 x325 mit Griff 493044
GN 1/3 176 x 325 mit Griff 493045
GN 1/4 162 x 265 mit Griff 493046
GN 1/6 162x 176 mit Griff 493047
GN 1/9 108 x 176 ohne Griff 493048
GN 2/4 162 x 530 ohne Griff 493055

Deckel (durchsichtig) mit Aussparung
fiir GN-Behalter - Polycarbonat?

GrolBe: B xT/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.:
GN 1/1 325x530 mit Griff 493049
GN 1/2 265 x 325 mit Griff 493050
GN 1/3 176 x 325 mit Griff 493051
GN 1/4 162 x 265 mit Griff 493052
GN 1/6 162x176 mit Griff 493053
GN 1/9 108 x 176 ohne Griff 493054

Abtropf-Einsatz (durchsichtig)
fiir GN-Behalter - Polycarbonat?

Grofe: B xT/mm: Ausfihrung: Artikel-Nr.:
GN 1/1 530x325 gelocht 493085
GN1/2 325x265 gelocht 493086

2Nicht kompatibel mit GN-Edelstahl-Behdiltern.



Trhransporrboxen

black

Nudelteig-Box, Polyethylen, wei3, stapelbar

» zum Trocknen und Aufbewahren von Nudelteig geeignet ;
> fir Temperaturen von -40°C bis 80°C 3 p
» Waschtemperaturen bis 120°C

Boden und Seiten perforiert

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
600 x 400 x 100 525008
!
Boden fest, Seiten perforiert
&
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: F
600 x 400 x 100 525009 ;
Transportbox, Polyethylen, weif3, stapelbar .
> fiir den Lebensmitteltransport geeignet o
> fir Temperaturen von -40°C bis 80°C Xy
» Waschtemperaturen bis 120°C Apry
600 x 400 mm B
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: l , ¥
"
600x400x 70 525002 -
600 x 400 x 100 525003 ity
2 A
600 x400x 130 525004 g ?
| ..
400 x 300 mm O e ag _.
A
B x T x H/mm: Artikel-Nr.: -
400 x 300x 100 525006 w

T
Deckel fiir Transportboxen, Polyethylen, weif3 T
> fir den Lebensmitteltransport geeignet sy k r
» fir Temperaturen von -40°C bis 80°C L s
» Waschtemperaturen bis 120°C = .,
B x T/mm: Artikel-Nr.: 2 '||"

. \
600 x 400 525005 i
400 x 300 525007 s

Wagen fiir Transportboxen

> passend fir 525002, 525003, 525004 "
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
600 x400x 170 520001

338



Marrizen

black
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R . Nudelmaschine 516001 Nudelmaschine 516002 - 516004
t
\ A Modell: @/mm: Artikel-Nr.: o/mm: Artikel-Nr.:
| Caserecce 9x5 510028 9x5 510043
\ sl 9 510029 9 510044
| \.: Pappardelle 16 510030 16 510045
Gnocchi 12 510031 12 510046
\ Bucatini 4 510032 4 510047
Maccheroni 8,5 510033 8,5 510048
Capelli D'Angelo 1 510034 1 510049
- Spaghetti 2 510035 2 510050
Spaghetti alla Chitarra 2 510036 2 510051
Tagliolini 3 510037 3 510052
Fettuccine 8 510038 8 510053
Pasta Sfoglia 135 510039 155 510054
Cannellone per Ripieno 25 510040 25 510055
o Bigoli 3 510041 3 510056
,‘f Verschlusskappe - 510042 - 510057
;|



Nudelmaschine fiir 5 kg/h

> Fassungsvermogen: 1,50 kg

> Teigwanne und Knethaken aus Edelstahl
> Leistung: 5 kg/h

> Matrizenaufnahme: @ 50 mm

» Matrizen in Messing / Bronze optional

BxTxH/mm: 250 x 480 x 460
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 516001

Nudelmaschine fiir 8 kg/h
mit Nudelschneider

» Fassungsvermogen: 2,50 kg

> Teigwanne und Knethaken aus Edelstahl
> Leistung: 8 kg/h

» Matrizenaufnahme: @ 50 mm

» Matrizen in Messing / Bronze optional

BxTxH/mm: 260 x 600 x 560
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 516004

NMudelmMaschinen

Nudelmaschine fiir 8 kg/h

» Fassungsvermaogen: 2,50 kg

> Teigwanne und Knethaken aus Edelstahl
> Leistung: 8 kg/h

» Matrizenaufnahme: @ 50 mm

» Matrizen in Messing / Bronze optional

BxTxH/mm: 260 x 600 x 560

Anschlusswert: 230V /0,37 kW

Artikel-Nr.: 516002
*

r -
i - a
=

i i

-

Nudelmaschine fiir 13 kg/h
mit Nudelschneider

» Fassungsvermaogen: 4,00 kg

> Teigwanne und Knethaken aus Edelstahl
> Leistung: 13 kg/h

» Matrizenaufnahme: @ 50 mm

» Matrizen in Messing / Bronze optional

BxTxH/mm: 350 x 760 x 640
Anschlusswert: 400V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 516003

bilack

Untergestell passend
fiir Nudelmaschinen

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

580 x 400 x 560

510027

341



Teigausroller

black

e

Teig-Ausrollmaschinen
fiir runde Pizzen

> Walzendffnung: 1-4 mm

>zum Ausrollen von Pizza-, Brotteig etc.
» Gehdiuse komplett aus Edelstahl

> Walzen lebensmittelgeeignet

> Walzenabstand regulierbar

> Riemengetriebe

> optional: FuBpedal

Teig-Ausrollmaschine fiir
runde Pizzen bis ¢ 300 mm

> untere Rollenldnge: 320 mm

BxTxH/mm: 430 x500x 630
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 513012

Teig-Ausrollmaschine fiir
runde Pizzen bis 6 400 mm

» untere Rollenldange: 420 mm

B xTxH/mm: 530x530x730
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 513013

FuBpedal fiir Teig- Teig-Ausrollmaschine fiir

Ausrollmaschine Pizzen bis ¢ 340 mm

> passend fur 513011 - 513014 > untere Rollenlange: 350 mm
BxTxH/mm: 500 x 400 x 450
Anschlusswert: 230V /0,37 kW

Artikel-Nr.: 510080  Artikel-Nr.: 513011

Teig-Ausrollmaschine fiir
Pizzen bis 400 mm

» untere Rollenldnge: 420 mm

BxTxH/mm: 530x530x730
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 513014



Teigausroller / —schneidenr

Teig-Ausrollmaschine fiir
Pizza- und Nudelteig 320 mm

> fur Eier-, Pizza- und Piadateig

> Gehduse aus Edelstahl

> Walzen aus Hochglanz-Edelstahl

> Walzen6ffnung 0 bis 10 mm

» Starkenregulierung
fur letzten Durchgang

> Mikroschalter am Schutzdeckel
der Walzen

BxTxH/mm: 580 x 480 x 400
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 513015

Teig-Ausrollmaschine fiir
Pizza- und Nudelteig 420 mm

> fur Eier-, Pizza- und Piadateig

» Geh&use aus Edelstahl

> Walzen aus Hochglanz-Edelstahl

» Walzen6ffnung 0 bis 10 mm

» Stérkenregulierung
fur letzten Durchgang

» Mikroschalter am Schutzdeckel
der Walzen

BxTxH/mm: 680 x 480 x 400
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 513016

Teig-Streifenschneider fiir Bandnudeiln

» passend fur 513015 - 513017

» Teig-Streifenschneider werden seitlich an den Ausrollmaschinen montiert

BxTxH/mm: Streifenbreite/mm:
295x70x55 2
295x70x55 4
295x70x55 6

295x70x55 12

Artikel-Nr.:

510109
510110
510111
510112

black

Teig-Ausrollmaschine fiir
Pizza- und Nudelteig 520 mm

> fur Eier-, Pizza- und Piadateig
» Gehduse aus Edelstahl
» Walzen aus Hochglanz-Edelstahl
» Walzen6ffnung 0 bis 10 mm
» Starkenregulierung
fur letzten Durchgang
» Mikroschalter am Schutzdeckel

der Walzen
B xTxH/mm: 780 x 480 x 400
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 513017




Teigknefrer

black

e

Teigknetmaschinen

> feststehender Kopf

> nicht herausnehmbare Schiissel

> rotierender Knethaken und Kessel

> geeignet fiir Brot-, Piada- und Pizzateig

> Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet

> Behdilter, Spirale und Knetstab
aus Edelstahl

> Sicherheitsschalter am Behdlterdeckel

» Spiralenumdrehungen: 90 U/min.

Radersatz
fiir Teigknetmaschinen

Artikel-Nr.: 510010

Teigknetmaschine
flir7kg /101

» Stundenleistung: 21 kg/h
> mit Gitterrostdeckel aus Edelstahl

BxTxH/mm: 560 x 280 x 570
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 512010

L T

Teigknetmaschine
fir12kg/161

» Stundenleistung: 36 kg/h
» Deckel aus rauchfarbenem Polycarbonat

B xTx H/mm: 650 x 350 x 600
Anschlusswert: 400V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 512011

-

Teigknetmaschine
fiir 18 kg / 221

» Stundenleistung: 54 kg/h
> Deckel aus rauchfarbenem Polycarbonat

BxTxH/mm: 670 x 390 x 600
Anschlusswert: 400V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 512012

-

Teigknetmaschine
fiir 25 kg / 321

» Stundenleistung: 75 kg/h
» Deckel aus rauchfarbenem Polycarbonat

B xTx H/mm: 780x430x710
Anschlusswert: 400V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 512013



Teigkneter fiir 12 kg / 16 |
mit anhebbarem Kopf

» Stundenleistung: 36 kg/h

BxTxH/mm: 650 x 350 x 620
Anschlusswert: 400V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 512015

Teigkneter fir 25 kg / 321
mit anhebbarem Kopf

» Stundenleistung: 75 kg/h

BxTxH/mm: 780 x430x 730
Anschlusswert: 400V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 512017

Teigkneter fiir 12 kg / 16 |
mit anhebbarem Kopf und
herausnehmbarer Wanne

» Stundenleistung: 36 kg/h

BxTxH/mm: 650 x 350 x 620
Anschlusswert: 400V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 512019

Teigkneter fiir 25 kg / 321
mit anhebbarem Kopf und
herausnehmbarer Wanne

» Stundenleistung: 75 kg/h

BxTxH/mm: 780x430x730
Anschlusswert: 400V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 512021

Teigknefrer

Teigkneter fiir 18 kg / 22 |
mit anhebbarem Kopf

» Stundenleistung: 54 kg/h

BxTxH/mm: 390 x 670 x 620
Anschlusswert: 400V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 512016

Teigkneter fiir 38 kg / 42 |
mit anhebbarem Kopf

» Stundenleistung: 114 kg/h

BxTxH/mm: 800 x 480 x 730
Anschlusswert: 400V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 512014

Teigkneter fiir 18 kg / 22 |
mit anhebbarem Kopf und
herausnehmbarer Wanne

» Stundenleistung: 54 kg/h

BxTxH/mm: 670 x 3900 x 620
Anschlusswert: 400V /0,75 kW
Artikel-Nr.: 512020

Teigkneter fiir 38 kg / 42 |
mit anhebbarem Kopf und
herausnehmbarer Wanne

» Stundenleistung: 114 kg/h

BxTxH/mm: 800x480x 730
Anschlusswert: 400V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 512022

black

Teigkneter

> geeignet fiir Brot-, Piada- und Pizzateig
> Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet

> Behdilter, Spirale und Knetstab
aus Edelstahl

> Sicherheitsschalter am Behdilterdeckel

> Deckel aus rauchfarbenem Polycarbonat




Ruhrmixer

black
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Planeten-Riihrmixer

> fiir verschiedene Teigtypen wie Pizza,
Brot, Kekse, Croissants, Brioches,
Biskuit, Mirbeteig, Baisers, Piiree,
Mayonnaise, verschiedene Sol3en,
Schlagsahne, etc.

> mit kratzfestem Lack beschichtet

'IIE > Behdilter, Schneebesen und Gitterrost-
> deckel aus Edelstahl
> Mikroschalter an Deckel und Behdilter
¥, > ausziehbarer Behdlter
o s > Werkzeug-Schnellanschliisse Planeten-Riihrmixer, 4,9 |
» inkl. Spachtel, Spirale und Schneebesen » Geschwindigkeit: 40 bis 250 U/min.
et > Behalter: 4,90 | ( 200 x H 170 mm)
Fa > Spirale und Spachtel aus Edelstahl
L > elektrische Geschwindigkeitsregelung
BxTxH/mm: 350 x 230 x 400
1 Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 511009

Mehlwagen, 150 |

> komplett Edelstahl

>4 Rader

> mit Klappdeckel

> mit abgerundetem Innenraum
BxTxH/mm: 395x610x 725
Artikel-Nr.: 957001

Planeten-Riihrmixer, 7 |

» Geschwindigkeit: 40 bis 250 U/min.

» Behdlter: 7,00 | (¢ 235 x H 205 mm)

» Spirale und Spachtel aus Edelstahl

» elektrische Geschwindigkeitsregelung

BxTxH/mm: 420x250x420
Anschlusswert: 230V /0,32 kW
Artikel-Nr.: 511010

1 4
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Pizza-Rack
fiir 15 Pizzableche

» Stahldraht verchromt
» integrierter Tragegriff

B xTx H/mm:
Artikel-Nr.:

380x290x670
528001



PizzcaofFen

black

Pizzaofen, 1 Backkammer
fiir 4 Pizzen ¢ 360 mm

> Innenmal: 720 x 720 x 140 mm

BxTxH/mm: 1010 x 850 x 420
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 531020

Pizzaofen, 1 Backkammer
fiir 6 Pizzen ¢ 360 mm

> Innenmaf: 720 x 1080 x 140 mm

BxTxH/mm: 1010x 1210x 420
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 531022

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 8 Pizzen ¢ 360 mm

>2 x Innenmal: 720 x 720 x 140 mm

BxTxH/mm: 1010 x 850 x 750
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 531021

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 12 Pizzen 9 360 mm

> 2 X Innenmaf: 720 x 1080 x 140 mm

BxTxH/mm: 1010x 1210 x 750
Anschlusswert: 400V /18,00 kW
Artikel-Nr.: 531023

[N

Pizzaofen - rustikal

> Temperatur: 50°C bis 500°C

> Innenbeleuchtung je Backkammer

> mit Ein- / Ausschalter

> thermostatische Temperaturregelung

> Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
> Backfldche aus Schamottstein

> integrierter Entliiftungskamin

> Innenisolierung mit Steinwolle

> hitzebestdndiges Sichtfenster

Untergestelle

> fir 4er-Pizzaofen rustikal

H/mm: 980
Artikel-Nr.: 530009
> fir 6er-Pizzadfen rustikal

H/mm: 980
Artikel-Nr.: 530010
> fur 8er-Pizzadfen rustikal

H/mm: 850
Artikel-Nr.: 530011
> fir 12er-Pizzadfen rustikal

H/mm: 850
Artikel-Nr.: 530012



PizzcaofFen

black

e

Pizzaofen

> Temperatur: 85°C bis 455°C

» 32 A Anschluss erforderlich, ab
10 kW Anschlusswert

> Frontausfiihrung in Edelstahl

> Innenausfiihrung aus verzinktem
Stahlblech

> extra grof3e Sichtfenster mit hitzebe-
stdndigem Glas

> Innenbeleuchtung je Backkammer

> Ober- und Unterhitze getrennt schaltbar

Pizzaofen, 1 Backkammer
fiir 4 Pizzen ¢ 300 mm

> mit Ein- / Ausschalter

> mit analoger Temperaturanzeige
> Innenmaf: 620 x 620 x 150 mm

> geringer Energieverbrauch > Backkammer: Boden aus Schamott

BxTxH/mm: 950x900x 410
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 531032

Untergestell

fur Pizzaofen 531032, 531033

BxTxH/mm: 950x760x850  pizzaofen, 1 Backkammer
Artikel-Nr.: 530030

fiir 6 Pizzen ¢ 300 mm

> Innenmaf: 620 x 920 x 150 mm
> Backkammer: Boden aus Schamott

fiir Pizzaofen 531034, 531035

BxTxH/mm: 950 x 1200 x 410
BxTxH/mm: 950 x 1060 x 850  Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 530031 Artikel-Nr.: 531034

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 8 Pizzen ¢ 300 mm

> 2 x Innenmal: 620 x 620 x 150 mm
» Backkammer: Boden aus Schamott

B xTxH/mm: 950 x 900 x 740
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 531033

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 12 Pizzen ¢ 300 mm

> 2 X Innenmaf: 620 x 920 x 150 mm
» Backkammer: Boden aus Schamott

BxTxH/mm: 950 x 1200 x 740
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 531035



PizzcaofFen

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 8 Pizzen ¢ 330 mm
Vollschamottofen

» 2 X Innenmaf3: 670 x 680 x 150 mm

» Backkammer: komplett aus Schamott
» obere Heizstébe freiliegend

BxTxH/mm: 1010 x 1030 x 800
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 531036

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 12 Pizzen ¢ 330 mm
Vollschamottofen

> 2 x Innenmal: 670 x 1030 x 150 mm
> Backkammer: komplett aus Schamott
> obere Heizstédbe freiliegend

BxTxH/mm: 1010 x 1260 x 800
Anschlusswert: 400V /15,00 kW
Artikel-Nr.: 531037

Pizzaofen, 2 Backkammern
fir 8 Pizzen ¢ 300 mm

> 2 x Innenmal: 620 x 620 x 150 mm
> Backkammer: Boden aus Schamott

BxTxH/mm: 840 x 780 x 820
Anschlusswert: 400V /10,00 kW
Artikel-Nr.: 531039

Pizzaofen, 2 Backkammern
fir 12 Pizzen ¢ 300 mm

> 2 X Innenmal: 620 x 920 x 150 mm
> Backkammer: Boden aus Schamott

BxTxH/mm: 840 x 1070 x 820
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 531040

black
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Pizzaofen

> Temperatur: 85°C bis 455°C
> 32 A Anschluss erforderlich
> Frontausfiihrung in Edelstahl

> Innenausfiihrung aus verzinktem
Stahlblech

> extra grol3e Sichtfenster mit hitzebe-
stdndigem Glas

> Innenbeleuchtung je Backkammer

> Ober- und Unterhitze getrennt schaltbar
> mit Ein-/ Ausschalter

> mit analoger Temperaturanzeige

> geringer Energieverbrauch

Untergestell

fir Pizzaofen 531036

B xTx H/mm: 1010x 910 x 850
Artikel-Nr.: 530032

fiir Pizzaofen 531037

B xTxH/mm: 1010 x 1260 x 850
Artikel-Nr.: 530033
fir Pizzaofen 531039

B xTxH/mm: 840 x 780 x 850
Artikel-Nr.: 530014

fiir Pizzaofen 531040

840 x 1070 x 850
530015

B xTx H/mm:
Artikel-Nr.:



[ m—
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X Schopfkelle, Edelstahl Teigschneider, Edelstahl Spachtel, Edelstahl
1%' o B xT/mm: 330x65  BxT/mm: 80x 115  BxT/mm: 110x 100
. Artikel-Nr.: 520004  Artikel-Nr.: 522003  Artikel-Nr.: 521023
I |
I
s

Zange fiir Pizzableche Pizzaschneider, Pizzaschneider Pro,
Edelstahl Edelstahl Edelstahl

B/mm: 395 BxT/mm: 100 x 230 B xT/mm: 100 x 260
Artikel-Nr.: 520005  Artikel-Nr.: 522004  Artikel-Nr.: 522005

Schaufelhdangung, Ofenbiirste,
Aluminium Aluminium
BxT/mm: 415x80  BxT/mm: 1600 x 60

Artikel-Nr.: 520003  Artikel-Nr.: 520002




Pizzaschaufel in Aluminium, Stiellange 1500 mm

B xT/mm: Ausfiihrung: Artikel-Nr.:
1830 x 330 glatt 521014
1860 x 360 glatt 521015
1950 x 450 glatt 521016

Pizzaschaufel in Aluminium, Stiellange 1500 mm

B xT/mm: Ausfiihrung: Artikel-Nr.:
1830x 330 perforiert 521017
1860 x 360 perforiert 521018
1950 x 450 perforiert 521019

Pizzaschaufel in Edelstahl, Stiellainge 1500 mm

B xT/mm: Artikel-Nr.:
1670x 170 521020
1700 x 200 521021
1730 x 230 521022

Pizzableche aus Blaublech mit gebordeltem Rand

@/mm: Artikel-Nr.:
200 524005
240 524006
260 524007
280 524008
300 524009
320 524010
360 524011

400 524012




Pizzalrische

black

|52

i) Pizzatische

> 1 rilsanierter Rost EN 400 x 600 pro Tiir

auf CNS-Auflageschienen
inkl. 4 Rosthalterungen

> Tiir: selbstschlieBend, 90° Anschlag

> automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung

Pizzatisch, mit
Kiithlaufsatzvitrine 9 x GN 1/3,
2 Tiren und 6 Schubladen

> Umluftkiihlung

> Temperatur: -2°C bis 7°C

» elektronische Steuerung

>inkl. 1 Rost pro Tur

> GN-Behadlter und Teigboxen (optional)

BxTxH/mm: 2004 x 800 x 1460
Anschlusswert: 230V /0,25 kw
Artikel-Nr.: 551021
Schienenpaar ,L",

fiir Behalter EN 600 x 400,
fiir Pizzatisch 551021 bis
551023

Artikel-Nr.: 550016

Pizzatisch, mit
Kiihlaufsatzvitrine 9 x GN 1/3,
3 Tiiren

» Umluftkiihlung

> Temperatur: -2°C bis 7°C

» elektronische Steuerung

»inkl. 1 Rost pro Tur

» GN-Behalter und Teigboxen (optional)

BxTxH/mm: 2004 x 800 x 1460
Anschlusswert: 230V /0,25 kW
Artikel-Nr.: 551022

Pizzatisch, mit
Kiihlaufsatzvitrine 7 x GN 1/3,
2 Tiiren

> Umluftkiihlung

> Temperatur: -2°C bis 7°C

» elektronische Steuerung

»inkl. 1 Rost pro Tur

» GN-Behalter und Teigboxen (optional)

BxTxH/mm: 1450 x 800 x 1460
Anschlusswert: 230V /0,61 kW
Artikel-Nr.: 551023



» Temperaturbereich: 2°C bis 7°C
» statische Kithlung und automatische Abtauung
» Gehduse aus Edelstahl AlSI 304
> elektronische Steuerung

> fur GN-Behalter 1/3 (nicht im Lieferumfang)

Kapazitat:

4xGN1/3
5xGN1/3
6xGN1/3
7xGN1/3
8xGN1/3
9xGN 1/3

Kiihlaufsatzvitrine, GN 1/3, mit Edelstahldeckel

BxTxH/mm:

1100 x 395 x 429
1260 x 395 x 429
1300 x 395 x 429
1450 x 395 x 429
1815 x 395 x 429
2005 x 395 x 429

» Temperaturbereich: 2°C bis 7°C
» statische Kithlung und automatische Abtauung
» Gehduse aus Edelstahl AlSI 304
> elektronische Steuerung

> fir GN-Behalter 1/3 (nicht im Lieferumfang)

Kapazitat:

4xGN1/3
5xGN1/3
6xGN1/3
7xGN1/3
8xGN1/3
9xGN 1/3

BxTxH/mm:

1100 x 395 x 260
1260 x 395 x 260
1300 x 395 x 260
1450 x 395 x 260
1815 x 395 x 260
2005 x 395 x 260

Kiihlaufsatzvitrine, GN 1/3, mit Glasaufsatz

Anschlusswert:

230V /0,25 kW
230V/0,25 kW
230V /0,25 kW
230V /0,25 kW
230V /0,25 kW
230V /0,25 kW

Anschlusswert:

230V/0,25 kW
230V /0,25 kW
230V /0,25 kW
230V /0,25 kW
230V /0,25 kW
230V /0,25 kW

Artikel-Nr.:

554028
554029
554030
554031
554032
554033

Artikel-Nr.:

554034
554035
554036
554037
554038
554039

HuhlauFsatrzvirrinen

black




Huhl- /7 TieFRrURNIschranke

black

k) Kiihlschréinke

TR

> Temperaturbereich: £0°C bis +8°C

ERENES > Umluftkiihlung, KiihImittel: R290
> Energie-Effizienzklasse: A
F > Klimaklasse: 4

> Stromverbrauch: 226 kWh/Jahr

-"f > automatische Abtauung |
;e > digitale Steuerung

. ¢ > Korpus Edelstahl
] ./ - Isolierung 90 mm

3 > verdampferfreier Innenraum

¥ ! i > LED Innenbeleuchtung § o

|| YIS 4 Roste GN 2/1 pro Tir Kiihlschrank, 650 I, GN 2/1

4| [l > reversible Tiir mit Schloss B xT x H/mm: 240 x 828 x 2050

| > hohenverstellbare Edelstahl-Fii3e Anschlusswert: 230V/0,20 kW
! Artikel-Nr.: 621080
> galvanisierte Boden- und Riickwédnde

T[T
I
il

\ L I e Tiefkiihlschrdnke

g > Temperaturbereich: -18°C bis -22°C

: \!\ |, Umluftkihlung, Kihlmittel: R290
k. Y > Energie-Effizienzklasse: B

> Klimaklasse: 4

> Stromverbrauch: 1.288 kWh/Jahr

- > automatische Abtauung

> digitale Steuerung

Rost beschichtet fiir Kiihl-/
Tiefkiihlschranke GN 2/1

B xT/mm: 630 x 538
- > verdampferfreier Innenraum Artikel-Nr.: 620083

> Korpus Edelstahl

> Isolierung 90 mm

.\‘f > LED Innenbeleuchtung ! -

>4 Roste GN 2/1 pro Tiir Tiefkiihlschrank, 650 |,
Schienenpaar fiir Kiihl-/ GN 2/1

Tiefkiihlschranke GN 2/1
Bx T x H/mm: 740 x 828 x 2050

L/mm: 630  Anschlusswert: 230V /0,41 kW
> h6henverstellbare Edelstahl-Fiil3e Artikel-Nr.: 620084  Artikel-Nr.: 622058

> reversible Tiir mit Schloss

o > beheizter Tiirrahmen

> galvanisierte Boden- und Riickwédnde



Huhl- /7 TieFRURNIschranke
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Kiihlschrank, 700 I, GN 2/1

BxTxH/mm: 740 x 830 x 2010

Anschlusswert: 230V /0,26 kW

Artikel-Nr.: 621078
-E

—

. r

Tiefkiihlschrank, 700 |,
GN 2/1

BxTxH/mm: 740x830x 2010
Anschlusswert: 230V/0,57 kW
Artikel-Nr.: 622056

Sl

J‘:l_ v

Kiihlschrank, 14001, GN 2/1

BxTxH/mm: 1480 x 830 x 2010
Anschlusswert: 230V /0,43 kW
Artikel-Nr.: 621079
I
e

J:l_ v

Tiefkiihlschrank, 1400,
GN 2/1

BxTxH/mm: 1480 x 830 x 2010
Anschlusswert: 230V /0,78 kW
Artikel-Nr.: 622057

black

Kiihlschriinke (@1

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C
> Umluftkiihlung, KiihImittel: R290
> Energie-Effizienzklasse: C

> Klimaklasse: 4

> automatische Abtauung

> digitale Steuerung

> Korpus Edelstahl

> Isolierung 70 mm

> verdampferfreier Innenraum

> LED Innenbeleuchtung

>3 Roste GN 2/1 pro Tiir

> reversible Tiir mit Schloss

> beheizter Tiirrahmen

> héhenverstellbare Edelstahl-Fiile

> galvanisierte Boden- und Riickwdnde

Tiefkiihlschrédinke e

> Temperaturbereich: -18°C bis -22°C
> Umluftkiihlung, Kiihimittel: R290
> Energieeffizienzklasse: D

> Klimaklasse: 4

» automatische Abtauung

> digitale Steuerung

> Korpus Edelstahl

> Isolierung 70 mm

> verdampferfreier Innenraum

> LED Innenbeleuchtung

> 3 Roste GN 2/1 pro Tiir

> reversible Tiir mit Schloss

> beheizter Tiirrahmen

> héhenverstellbare Edelstahl-Fil3e

» galvanisierte Boden- und Riickwdéinde

o bt



Huhlrische

bilack

Auflageschienen fiir Kiihl- Kiihltische, GN 1/1, Korpushohe 650 mm
; Lo . und Tiefkiihltische, 1 Paar » Temperaturbereich: -2°C bis 7°C, Umluftkiihlung
; i Artikel-Nr.: 610068 °innenund auBen: Edelstahl AISI 304, 50 mm Isolierung
'1-'- o » Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige
r = E L > automatische Heillgasabtauung und -verdunstung
'...‘p' w » Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
- . > 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tar
o Y -'- - Rost, beschichtet, GN 1/1 » Rost auf kippsicheren CNS Auflageschienen

=y r B fir Kiihltische » CNS-FULTERER-Vollausziige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft
> CNS-FuBe 150 mm (-10 mm /+90 mm), sockelbaufédhig

» Artikel-Nr.: 610057
] > mit Arbeitsplatte in 50 mm Stérke
ohne Aufkantung
= | T — A BxTxH/mm: Anschlusswert:  KihImittel: Artikel-Nr.:
| EEEL
-: 1260 x 700 x 850 230V /0,28 kW R404 613045*%
1260 x 700 x 850 230V /0,25 kw R290 613077
e mit 50 mm Aufkantung
BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1260 x 700 x 850 230V /0,28 kW R404 613046*
1266 x 700 x 850 230V /0,25 kw R290 613078
ohne Aufkantung
IF - R e— e BXxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
S
N =i = 1260 x 700 x 850 230V /0,28 kW R404 613047*%
— 1260 x 700 x 850 230V /0,13 kW R290 613065*
- 1266 x 700 x 850 230V /0,25 kw R290 613079
-
mit 50 mm Aufkantung
BxTxH/mm: Anschlusswert: Kuhlmittel: Artikel-Nr.:
1266 x 700 x 850 230V /0,25 kw R290 613080
ohne Aufkantung
=
B = BxTxH/mm: Anschlusswert: Kihlmittel: Artikel-Nr.:
i
| | | 1260 x 700 x 850 230V /0,28 kW R404 613049*
w— - 1266 x 700 x 850 230V /0,25 kW R290 613081
| . mit 50 mm Aufkantung
BxTxH/mm: Anschlusswert: Kuhlmittel: Artikel-Nr.:
1260 x 700 x 850 230V /0,28 kW R404 613050*
1266 x 700 x 850 230V /0,25 kW R290 613082

*Solange Vorrat reicht.



ohne Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert:
1721 x 700 x 850 230V /0,28 kW
1721 x 700 x 850 230V /0,25 kW

mit 50 mm Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert:
1721 x 700 x 850 230V /0,28 kW
1721 x 700 x 850 230V /0,25 kW
ohne Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert:
1721 x 700 x 850 230V /0,28 kW
1721 x 700 x 850 230V /0,25 kW

mit 50 mm Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert:
1721 x 700 x 850 230V /0,25 kW
ohne Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert:
1721 x 700 x 850 230V /0,25 kW

mit 50 mm Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert:
1721 x 700 x 850 230V /0,28 kW
1721 x 700 x 850 230V /0,25 kW

ohne Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert:

1721 x 700 x 850 230V /0,25 kW

mit 50 mm Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert:

1721 x 700 x 850 230V /0,25 kW

*Solange Vorrat reicht.

KahImittel:

R404
R290

KahImittel:

R404
R290

Kihlmittel:

R404
R290

Kihlmittel:

R290

Kihlmittel:

R290

Kihlmittel:

R404
R290

KahImittel:

R290

KahImittel:

R290

Artikel-Nr.:

613051*
613083

Artikel-Nr.:

613052*
613084

Artikel-Nr.:

613053*
613085

Artikel-Nr.:

613086

Artikel-Nr.:

613087

Artikel-Nr.:

613056*
613088

Artikel-Nr.:

613089

Artikel-Nr.:

613090

Huhlrische

black




TieFRUNIFische

bilack

Auflageschienen fiir Kiihl-
Fire und Tiefkiihltische, 1 Paar

Tiefkiihltische, GN 1/1, Korpushohe 650 mm

» Temperaturbereich: -24°C bis -10°C, Umluftkiihlung
> innen und aufen: Edelstahl AISI 304, 50 mm Isolierung

Artikel-Nr.: 610068
> Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige
> automatische Heillgasabtauung und -verdunstung
» Hygiene-Innenraum mit tiefgezogenem Boden
. 1 rilsanierter Rost GN 1/1 pro Tar
* Rost, beschichtet, GN 1/1 ’ ern P .
. . A > Rost auf kippsicheren CNS Auflageschienen
fur Kiihltische » CNS-FULTERER-Vollausziige GN 1/1 mit 50 kg Tragkraft
® Artikel-Nr: 610057 CNS—FuBg 150 mm (-10 mm /Jt90 mm), sockelbaufahig
L > mit Arbeitsplatte in 50 mm Starke
ohne Aufkantung
F = = . B xTxH/mm: Anschlusswert:  KihImittel: Artikel-Nr.:
EEEE
= 1260 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614019*%
1266 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614047
- mit 50 mm Aufkantung
BxTxH/mm: Anschlusswert: KdhImittel: Artikel-Nr.:
1266 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614048
ohne Aufkantung
BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1260 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614021*
1266 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614049
mit 50 mm Aufkantung
BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1260 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614022*
1266 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614050
ohne Aufkantung
BxTxH/mm: Anschlusswert: Kuhlmittel: Artikel-Nr.:
1266 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614051
mit 50 mm Aufkantung
BxTxH/mm: Anschlusswert: Kuhlmittel: Artikel-Nr.:
1260 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614024*
1260 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614038*
1266 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614052

*Solange Vorrat reicht.



TieFRUNIFische

black

ohne Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1721 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614025*
1721 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614053
mit 50 mm Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1721 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614026*
1721 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614054
ohne Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1721 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614027*
1721 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614055
mit 50 mm Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1721 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614028*
1721 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614056
ohne Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1721 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614029*%
1721 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614057
mit 50 mm Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1721 x 700 x 850 230V /0,53 kw R290 614058
ohne Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1721 x 700 x 850 230V /0,63 kW R404 614031*
1721 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614059
mit 50 mm Aufkantung

BxTxH/mm: Anschlusswert: KahImittel: Artikel-Nr.:
1721 x 700 x 850 230V /0,53 kW R290 614060

*Solange Vorrat reicht.




Unterbaukuhlrische

black

e b8 Unterbaukiihltische

>ohne Arbeitsplatte

> fiir Tischgerdte 650 / 700 mm Tiefe
> Umluftkiihlung

> Kiihimittel: R290

-‘_ > Klimaklasse: 5 — — =10 p— i 1
" )
i Edelstahl AlSI 304
o ; ﬁ' > Eaelsta — — é
. > Nettoinhalt: 86 | _I U J LI
1 > Isolierung: 50 mm
. e > Innenraum mit tiefgezogenem UnterbaUkuhltiSCh, UnterbaUkﬁhltiSCh,
Boden und abgerundeten Ecken 2 Schubladen, 86| 4 Schubladen, 86|
e > beschichteter Verdampfer » Temperaturbereich: -2°C bis +7°C » Temperaturbereich: -2°C bis +7°C
iy Diaital T . » Energieeffizienzklasse: D » Energieeffizienzklasse: D
. > Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige > Stromverbrauch: 1364 kWh/a > Stromverbrauch: 1364 kWh/a
q ’ "“t"m"”“hedAb“’“"”g und B x T x H/mm: 1200x673x575  BxT x H/mm: 1200 x 673 x 575
Tauwasserverdunstung Anschlusswert: 230V /0,12kW  Anschlusswert: 230V /0,12 kW
> Tiirrahmenheizung Artikel-Nr.: 617008  Artikel-Nr.: 617009
el > Teleskopschubladen GN 1/1
“' mit CNS-Vollauszug
. | - grof3e Schublade fiir GN H=250 mm
oy kleine Schublade fiir GN H=100 mm
" "2 s > 50kg Tragkraft
| > Korpushéhe: 443 mm
e - = 1 » héhenverstellbare CNS-Fiile
: 150 mm (-10 mm/+90 mm)
e
> sockelbaufihig
- - n
—_— — r— —_— — — S
—_— — i g
Unterbaukiihltisch, Unterbaukiihltisch,
3 Schubladen, 129 | 6 Schubladen, 129 |
> Temperaturbereich: -2°C bis +7°C » Temperaturbereich: -2°C bis +7°C
» Energieeffizienzklasse: D » Energieeffizienzklasse: D
> Stromverbrauch: 1550 kWh/a > Stromverbrauch: 1550 kWh/a
BxTxH/mm: 1600x673x575 BxTxH/mm: 1600 x 673 x 575
Anschlusswert: 230V /0,12kW  Anschlusswert: 230V /0,12 kW

Artikel-Nr.: 617012  Artikel-Nr.: 617013



UnterbaultieFKunltische

black

‘ 1..
| u
Unterbautiefkiihltisch,
2 Schubladen, 86 |

» Temperaturbereich: -10°C bis -24°C
» Energieeffizienzklasse: G
» Stromverbrauch: 3133 kWh/a

p— é
1 |
Unterbautiefkiihltisch,

4 Schubladen, 86 |

» Temperaturbereich: -10°C bis -24°C
» Energieeffizienzklasse: G
» Stromverbrauch: 3133 kWh/a

BxTxH/mm: 1200 x 673 x 575 BxTxH/mm: 1200 x 673 x 575
Anschlusswert: 230V /0,35kW  Anschlusswert: 230V /0,35 kW
Artikel-Nr.: 617010  Artikel-Nr.: 617011
= B -
—_— — p— —_— I — — =
— I — B— E
I i 1 U

Unterbautiefkiihltisch,
3 Schubladen, 129 |
> Temperaturbereich: -10°C bis -24°C

» Energieeffizienzklasse: G
» Stromverbrauch: 3560 kWh/a

BxTxH/mm: 1600 x 673 x 575
Anschlusswert: 230V /0,35 kW
Artikel-Nr.: 617014

Unterbautiefkiihltisch,
6 Schubladen, 129 |
> Temperaturbereich: -10°C bis -24°C

» Energieeffizienzklasse: G
> Stromverbrauch: 3560 kWh/a

BxTxH/mm: 1600 x 673 x 575
Anschlusswert: 230V /0,35 kW
Artikel-Nr.: 617015

Unterbautiefkiihltische @8

>ohne Arbeitsplatte

> fiir Tischgerdite 650 / 700 mm Tiefe
> Umluftkihlung

> KiihImittel: R290

> Klimaklasse: 5

» Edelstahl AlSI 304

> Nettoinhalt: 86 |

> Isolierung: 50 mm

> Innenraum mit tiefgezogenem
Boden und abgerundeten Ecken

> beschichteter Verdampfer
> Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige

> automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung

> Tirrahmenheizung

> Teleskopschubladen GN 1/1
mit CNS-Vollauszug

» grof3e Schublade fiir GN H=250 mm
kleine Schublade fiir GN H=100 mm

> 50 kg Tragkraft
> Korpushéhe: 443 mm

> héhenverstellbare CNS-FiilSe
150 mm (-10 mm /+90 mm)

» sockelbaufdhig



SchockkFrosrenr

black

Schockfroster, 3 x GN 1/1

» Schnellkiihlen: 9 kg +65°C auf +3°C

» Schockfrosten: 7 kg +65°C auf -18°C

» zeitgesteuertes Schockfrosten mit - 40°C Zellentemperatur
» Kapazitat: 3 GN 1/1, Einschubhéhe max. 40 mm

> Kapazitat: 2 Eiscreme-Behalter (5 1)

> Kéltemittel: R452A, Klimaklasse 4

> Isolierung: 60 mm, Korpus PET beschichteter Stahl

> inkl. Kerntemperaturfiihler, Tiranschlag links

> programmierte Abkihlprogramme oder manuelle Eingabe
> Innenraum mit tiefgezogenem Boden, Ablauf und gerundeten Ecken
» Hochleistungs-Lamellen-Verdampfer mit 3 Ventilatoren

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

650 x 600 x 540 230V /0,51 kW 671015

Schockfroster, 5 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm

> Schnellktihlen: 11 kg +65°C auf +3°C

» Schockfrosten: 9 kg +65°C auf -18°C

» zeitgesteuertes Schockfrosten mit - 40°C Zellentemperatur
» Kapazitat: 5 GN 1/1, Einschubhéhe max. 65 mm

> Kapazitat: 5 x 600 x 400 mm, Einschubh6he max. 40 mm

> Kapazitat: 6 Eiscreme-Behalter (5 1)

» Kaltemittel: R452A, Klimaklasse: 5

» Isolierung: 60 mm, Korpus aus Edelstahl AISI 304

> inkl. Kerntemperaturfihler, Turanschlag links

> programmierte Abkihlprogramme oder manuelle Eingabe
> Innenraum mit tiefgezogenem Boden, Ablauf und gerundeten Ecken
» Hochleistungs-Lamellen-Verdampfer mit 1 Ventilator

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

680 x 690 x 850 230V /0,48 kW 671009

Schockfroster, 5 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm

» Schnellkiihlen: 15 kg +65°C auf +3°C

» Schockfrosten: 10 kg +65°C auf -18°C

» zeitgesteuertes Schockfrosten mit - 40°C Zellentemperatur
» Kapazitat: 5 GN 1/1, Einschubhéhe max. 65 mm

> Kapazitat: 5 x 600 x 400 mm, Einschubh6he max. 40 mm

> Kapazitat: 6 Eiscreme-Behalter (5 1)

> Kaltemittel: R452A, Klimaklasse: 5

> Isolierung: 60 mm, Korpus aus Edelstahl AISI 304

> inkl. Kerntemperaturfiuihler, Tiranschlag links

> programmierte Abkihlprogramme oder manuelle Eingabe
» Innenraum mit tiefgezogenem Boden, Ablauf und gerundeten Ecken
» Hochleistungs-Lamellen-Verdampfer mit 1 Ventilator

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

790 x 816 x 850 230V /0,45 kW 671010



SchockkFrosrenr
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Schockfroster, 8 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm

» Schnellkihlen: 21 kg +65°C auf +3°C

» Schockfrosten: 15 kg +65°C auf -18°C

» zeitgesteuertes Schockfrosten mit - 40°C Zellentemperatur
> Kapazitdt: 8 GN 1/1, Einschubhéhe max. 65 mm

> Kapazitdt: 8 x 600 x 400 mm, Einschubhdéhe max. 40 mm

> Kapazitdt: 9 Eiscreme-Behdlter (5 1)

» Kdltemittel: R452A, Klimaklasse: 5

» Isolierung: 60 mm, Korpus aus Edelstahl AISI 304

» inkl. Kerntemperaturfihler, Tiranschlag links

> programmierte Abkihlprogramme oder manuelle Eingabe
> Innenraum mit tiefgezogenem Boden, Ablauf und gerundeten Ecken
» Hochleistungs-Lamellen-Verdampfer mit 1 Ventilator

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

790 x 816 x 1322 230V /0,58 kW 671011

Schockfroster, 10 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm

> Schnellktihlen: 32 kg +65°C auf +3°C

> Schockfrosten: 22 kg +65°C auf -18°C

> zeitgesteuertes Schockfrosten mit - 40°C Zellentemperatur
» Kapazitat: 10 GN 1/1, Einschubhohe max. 65 mm

» Kapazitat: 10 x 600 x 400 mm, Einschubhdhe max. 40 mm

» Kapazitat: 12 Eiscreme-Behalter (5 1)

> Kaltemittel: R452A, Klimaklasse: 5

> Isolierung: 60 mm, Korpus aus Edelstahl AISI 304

> inkl. Kerntemperaturfuhler, Turanschlag links

» programmierte Abkihlprogramme oder manuelle Eingabe
» Innenraum mit tiefgezogenem Boden, Ablauf und gerundeten Ecken
» Hochleistungs-Lamellen-Verdampfer mit 2 Ventilatoren

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

790 x 816 x 1650 230V /0,90 kW 671012

Schockfroster, 15 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm

» Schnellkiihlen: 40 kg +65°C auf +3°C

» Schockfrosten: 28 kg +65°C auf -18°C

» zeitgesteuertes Schockfrosten mit - 40°C Zellentemperatur
> Kapazitdt: 15 GN 1/1, Einschubhdhe max. 65 mm

> Kapazitat: 15 x 600 x 400 mm, Einschubhéhe max. 40 mm

> Kapazitdt: 21 Eiscreme-Behalter (5 1)

» Kdltemittel: R452A, Klimaklasse: 5

» Isolierung: 60 mm, Korpus aus Edelstahl AISI 304

» inkl. Kerntemperaturfiihler, Tiranschlag links

> programmierte Abkihlprogramme oder manuelle Eingabe
> Innenraum mit tiefgezogenem Boden, Ablauf und gerundeten Ecken
» Hochleistungs-Lamellen-Verdampfer mit 2 Ventilatoren

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

790 x 816 x 1990 400V /2,26 kW 671013




Huhlzellen
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i Kiihlzellenregale
> mit 4 Fachbéden | 140cm_| —170cm 200 cm 230 cm
> Fachboden ohne Werkzeug wechselbar T ‘ 10601060
> Winkelmontage, vielseitige Méglichkeiten £ ; é |
> Stellschrauben 1 1 T

> Regalleitern und Stiitzen aus eloxiertem
Aluminium

> Regalbéden aus Polydthylen Kiihizelle Kiihizelle Kiihizelle Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661033  Artikel-Nr.: 661037  Artikel-Nr.: 661040  Artikel-Nr.: 661042
> Hohe: 1670 mm, Tiefe: 370 mm
> héhenverstellbare Fiilse Regal Regal Regal Regal

Artikel-Nr.: 664032  Artikel-Nr.: 664036  Artikel-Nr.: 664039  Artikel-Nr.: 664041

— 1060 ‘—F1 060—

— 200 cm —

Kiihlzelle Kiihlzelle Kiihlzelle Kiihlzelle
[ Artikel-Nr.: 661032 Artikel-Nr.: 661036  Artikel-Nr.: 661039  Artikel-Nr.: 661040
L]
Regal Regal Regal Regal
Artikel-Nr.: 664031 Artikel-Nr.: 664035  Artikel-Nr.: 664038  Artikel-Nr.: 664039

Kiihizelle Kiihlzelle Kiihizelle Kiihizelle

Artikel-Nr.: 661031 Artikel-Nr.: 661035  Artikel-Nr.: 661036  Artikel-Nr.: 661037
Regal Regal Regal Regal

Artikel-Nr.: 664030 Artikel-Nr.: 664034  Artikel-Nr.: 664035 Artikel-Nr.: 664036
; 1280 — 1180 #ssc{r 1060 J[—wsoT

1= Il = =
i % 3,51m3 ! 421m3 E E 491m3 E
Kiihlzelle Kiihlzelle Kiihlzelle Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661030 Artikel-Nr.: 661034  Artikel-Nr.: 661038  Artikel-Nr.: 661041
Regal Regal Regal Regal

Artikel-Nr.: 664029  Artikel-Nr.: 664033  Artikel-Nr.: 664037  Artikel-Nr.: 664040



Huhlzellen

black

Kiihlzelle mit 80 mm Wandstarke, Hohe 2110 mm

> Wandverkleidung lackiertes Blech, Farbe: weil3
> Paneele 300, 600, 900 bis 1200 mm

» Nut-Feder-System mit Excenter-Spannschlésser
» mit Schloss und Sicherheits-Verschlusssystem

» Bodenelemente Edelstahl

> Antirutsch-FuBboden

> Druckausgleichventil

> Turoéffnung modellabhdngig 600 oder 700 mm
» Tirscharnier mit Neigungsystem, Turanschlag wechselbar
» PUR-Hartschaum-Isolierung

» FCKW-frei

> Dichtigkeit: 41 kg/m3

> Turrahmenheizung

Kiihlaggregate, steckerfertig

> vormontiert auf 80 mm Paneel (einfacher Austausch mit Kiihlzellenpaneel)
> automatische Heilgasabtauung und Tauwasserverdunstung

> Kaltemittel R452A

> Temperaturbereich: -4°C bis 4°C

» Umgebungstemperatur: < 32°C

» Beschickungstemperatur: max. +15°C

> tdgliche Warenbeschickung: 30 kg/m3

> taglicher Betrieb: 16 h

» mit integrierter Zellenbeleuchtung

passend fur: Artikel-Nr.:
661030,661031,661032 665007
661034,661035,661038 665008
661033 665009
661036,661037,661039,661041 665010
661040,661042 665011

Tiefkiithlaggregate, steckerfertig

» vormontiert auf 80 mm Paneel

> einfacher Austausch mit Kiihlzellenpaneel

» automatische HeilBgasabtauung und Tauwasserverdunstung
> Kéltemittel R452A

> Temperaturbereich: -23°C bis -18°C

> Umgebungstemperatur: < 32°C

» Beschickungstemperatur: max. +15°C

» tdgliche Warenbeschickung: < 30 kg/m3

» taglicher Betrieb: < 16 h

> mit integrierter Zellenbeleuchtung

passend fur: Artikel-Nr.:
661030,661031,661032 666007
661034,661035,661038 666008
661033 666009
661036,661037,661039,661041 666010

661040,661042 666011




TieFRUNIzellen
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Tiefkiihlzellenregale

» mit 4 Fachbéden

> Fachboden ohne Werkzeug wechselbar

> Winkelmontage, vielseitige Méglichkeiten
» Stellschrauben

> Regalleitern und Stiitzen aus eloxiertem
Aluminium

> Regalb6den aus Polydthylen
> Hohe: 1670 mm, Tiefe: 370 mm

> h6henverstellbare FlilSe

bilack

Kiihizelle Kiihizelle

Artikel-Nr.: 661046  Artikel-Nr.: 661050
Regal Regal

Artikel-Nr.: 664032  Artikel-Nr.: 664036

— 204 cm —Ft

}7234 em—

—1060——1060 —]

Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661053
Regal

Artikel-Nr.: 664039

80
1300—

g 8,59m3

Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661055
Regal

Artikel-Nr.: 664041

— 204 cm —

Kiihlzelle Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661045  Artikel-Nr.: 661049
Regal Regal

Artikel-Nr.: 664031 Artikel-Nr.: 664035

Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661052
Regal

Artikel-Nr.: 664038

— 1060 —} 1060

% 7,37m3

t770«
1300—

Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661053
Regal

Artikel-Nr.: 664039

Kiihlzelle Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661044  Artikel-Nr.: 661048
Regal Regal

Artikel-Nr.: 664030  Artikel-Nr.: 664034

Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661049
Regal

Artikel-Nr.: 664035

Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661050
Regal

Artikel-Nr.: 664036

— 1480 —

! 3,51m3

F144cm%

Kiihlzelle Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661043  Artikel-Nr.: 661047
Regal Regal

Artikel-Nr.: 664029  Artikel-Nr.: 664033

1180 65

0|

I

R
421m3 |Is

Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661051
Regal

Artikel-Nr.: 664037

Kiihlzelle

Artikel-Nr.: 661054
Regal

Artikel-Nr.: 664040
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Tiefkiihlzelle mit 100 mm Wandstarke, Hohe 2150 mm

> Wandverkleidung lackiertes Blech, Farbe: weil3 ) :

> Paneele 300, 600, 900 bis 1200 mm E r
» Nut-Feder-System mit Excenter-Spannschlosser
» mit Schloss und Sicherheits-Verschlusssysteme
> Bodenelemente Edelstahl

» Antirutsch-FuBboden

» Druckausgleichventil

» Tiréffnung modellabhdngig 600 oder 700 mm
» Trscharnier mit Neigungsystem, Tiranschlag wechselbar i
» PUR-Hartschaum-Isolierung
> FCKW-frei

> Dichtigkeit: 41 kg/m3

» Tirrahmenheizung

Tiefkiihlaggregate, steckerfertig L5

» vormontiert auf 100 mm Paneel

> einfacher Austausch mit Kiihlzellenpaneel

» automatische HeilBgasabtauung und Tauwasserverdunstung
» Kaltemittel R452A

> Temperaturbereich: -23°C bis -18°C

> Umgebungstemperatur: < 32°C

» Beschickungstemperatur: max. +15°C E
» tagliche Warenbeschickung: < 30 kg/m3

» taglicher Betrieb: < 16 h

> mit integrierter Zellenbeleuchtung

passend fur: Artikel-Nr.:
661043,661044,661045 666012
661047,661048,661051 666013
661046 666014
661049,661050,661052,661054 666015

661053,661055 666016
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Huckepack-Kiihlaggregate, steckerfertig

» automatische Heiflgasabtauung und Tauwasserverdunstung
» Kaltemittel R404A

sl > Umgebungstemperatur: < 32°C
i = > tégliche Warenbeschickung: < 250 kg/m3
- > téglicher Betrieb: < 18 h
X ’ s » Temperaturbereich: -5°C bis 5°C
. passend fir: Artikel-Nr.:
’.F ; 661030,661031,661032,661033,661034,661035,
i- 661036,661038,661039,661041,661043,661044,
e 661045,601046,661047,661048,661049,661050,
= 661051,661052 665013
i 3z 661037,661040 665014
B !/ ; 661042,661055 665015
| k L
e
s
1 W Huckepack-Tiefkiihlaggregate, steckerfertig
| e
== passend fir: Artikel-Nr.:
g
L r 661045,661046,661048,661049,661051,661054 666019
‘r L 661050,661052,661053,661055,661058 666020

Decken-Kiihlaggregate, steckerfertig

> automatische Heil3gasabtauung und Tauwasserverdunstung
> Kaltemittel R404A

> Umgebungstemperatur: < 32°C

» tdgliche Warenbeschickung: < 250 kg/m3

> taglicher Betrieb: < 18 h

> Temperaturbereich: -5°C bis 5°C

passend fir: Artikel-Nr.:

661030,661031,661032,661033,661034,661035,
661036,661037,661038,661039,661041,661043,
661044,661045,661046,661047,661048,661049,
661050,661051,661054,661058,661061 665019

661040,661042,661052,661053,661055,661056 665020

&
¥
it Decken-Tiefkiihlaggregate, steckerfertig
passend fir: Artikel-Nr.:
; 661043,661061 666025
¥ 661044, 661045, 661046, 661047, 661048, 661049,
a 661051,661054 666026
661043,661050,661057, 661058 666027
661055 666028
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Sushivitrinen

> Temperaturbereich: 0°C bis +12°C

» statische Kiihlung

» elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
» aulBen ABS und Glas

> gebogenes Frontglas

> bedienseitige Schiebetiren

> LED-Innenbeleuchtung

» AuBBentemperatur: max. +33°C

» automatische Tauwasserverdunstung

Sushivitrine, 4 x GN 1/3
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

1177 x 420 x 265 636011

Sushivitrine, 5x GN 1/3
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

1350 x 420 x 265 636012

Sushivitrine, 6 x GN 1/3
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

1530 x 420 x 265 636013

Sushivitrine, 8 x GN 1/3
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

1800 x 420 x 265 636014
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Ausgabe-Elemente, gekiihlte Wanne

» statische Kuihlung

> Temperaturbereich: 4°C bis 8°C

» elektronische Steuerung

> mit automatischer Abtauung

» verchromtes Stahlgestell auf Radern mit unterer Verkleidung

> mit CNS-Tablettrutsche

> gerade obere Glasabdeckung und Frontscheibe mit LED-Beleuchtung
» Kiihlwanne Behdltertiefe: max. 200 mm

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/0,24kW  3xGN1/1 651046
1494 x 650 x 1325 230V/024kW  4xGN1/1 651048
2144 x 650 x 1325 230V/029kW  6xGN 1/1 651050
Farbe: Hemlock

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /0,24kW 3xGN1/1 651203
1494 x 650 x 1325 230V/024kW  4xGN1/1 651204
2144 x 650 x 1325 230V/029kW  6xGN1/1 651205
Farbe: RAL / CNS Laminat

BxXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/0.24kW  3xGN1/1 651206
1494 x 650 x 1325 230V/024kW 4xGN1/1 651207
2144 x 650 x 1325 230V/029kW  6xGN 1/1 651208

Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.



BufFerr-Elemente

Ausgabe-Elemente, gekiihlte Platte

» statische Kiihlung

> Temperaturbereich: 4°C bis 8°C

» elektronische Steuerung

> mit automatischer Abtauung

» verchromtes Stahlgestell auf Radern mit unterer Verkleidung

> mit CNS-Tablettrutsche

» gerade obere Glasabdeckung und Frontscheibe mit LED-Beleuchtung
> Kiihlplatte Tiefe: max. 30 mm

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:

1169 x 650 x 1325 230V /0,24kW  3xGN1/1 651052

1494 x 650 x 1325 230V/0,24kW  4xGN1/1 651054

2144 x 650 x 1325 230V /0,28kW  6xGN1/1 651245*%

Farbe: Hemlock

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/024kW  3xGN1/1 651209
1494 x 650 x 1325 230V/024kW  4xGN1/1 651210

Farbe: RAL / CNS Laminat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/0,24kW  3xGN1/1 651211
1494 x 650 x 1325 230V/024kW  4xGN1/1 651212

*Solange Vorrat reicht.
Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.

black
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Ausgabe-Elemente, beheizte Wanne, Bain-Marie

» Temperaturbereich: 30°C bis 90°C

» elektronische Steuerung

» verchromtes Stahlgestell auf Radern mit unterer Verkleidung

> mit CNS-Tablettrutsche

» gerade obere Glasabdeckung und Frontscheibe mit Halogen-Warmelampen
» Wanne Behdltertiefe: max. 200 mm

» manuelle Wasserbefiillung, mit Uberlauf und Ablaufrohr

> mit Trockengehschutz

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN1/1 651056
1494 x 650 x 1325 230V/3,05kW 4xGN1/1 651058
2144 x650x 1325 400V /440kW  6xGN1/1 651130

Farbe: Hemlock

B xTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN1/1 651193
1494 x 650 x 1325 230V/3,05kW  4xGN1/1 651194
2144 x650x 1325 400V /440kW  6xGN1/1 651195

Farbe: RAL / CNS Laminat

BxXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN 1/1 651196
1494 x 650 x 1325 230V/3,05kW 4xGN1/1 651197
2144 x650x 1325 400V /440kW  6xGN1/1 651198

Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.
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Ausgabe-Elemente, Ceran-Platte beheizt

» Temperaturbereich: 60°C bis 100°C

» elektronische Steuerung

» verchromtes Stahlgestell auf Radern mit unterer Verkleidung

> mit CNS-Tablettrutsche

> gerade obere Glasabdeckung und Frontscheibe mit Halogen-Warmelampen

Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/1,55kW  3xGN1/1 651060
1494 x 650 x 1325 230V /2,19kW 4xGN 1/1 651062

Farbe: Hemlock

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/1,55kW  3xGN1/1 651199
1494 x 650 x 1325 230V/2,19kW 4xGN1/1 651200

Farbe: RAL / CNS Laminat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/1,55kW  3xGN1/1 651201
1494 x 650 x 1325 230V/2,19kW 4xGN 1/1 651202

Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.
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% _ Ausgabe-Anfahrelemente, mit Beleuchtung

> mit CNS-Arbeitsplatte

> mit Aussparung: 1300 x 600 mm

» verchromtes Stahlgestell auf Radern

> mit unterer Verkleidung

> mit CNS-Tablettrutsche

» gerade Glasabdeckung und Frontscheibe
> mit Halogen-Warmelampen: je 400 W
»inkl. 230V / 2,50 kW Steckdose, seitlich

> Arbeitshéhe: 880 mm

#
L
- 2 Farbe: Wenge
1 BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.:
“"“-L. . 1819 x 760 x 1325 230V /0,01 kW LED 651068
i 1819x760x 1325 230V /0,01 kw Halogen 651070

e i
i
7
F o o AR, Farbe: Hemlock
7 -
o P BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.:
il
T . 1819 x 760 x 1325 230V /0,01 kW LED 651213
T i f:' 1819 x760x 1325 230V/0,01 kW Halogen 651214
.--"".-'
e - Farbe: RAL / CNS Laminat
BxTxH/mm: Anschlusswert:  Beleuchtung:  Artikel-Nr.:
1819x760x 1325 230V/0,01 kW LED 651215
1819x760x 1325 230V/0,01 kW Halogen 651216

Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.



BufFerr-Elemente

black

Ausgabe-Neutralelemente z

» mit CNS-Arbeitsplatte

» verchromtes Stahlgestell auf Radern
» mit unterer Verkleidung

> mit CNS-Tablettrutsche

3
1‘:.? [
Y
]
Farbe: Wenge
BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: F
1169 x 650 x 881 - 3xGN1/1 651064
1494 x 650 x 881 - 4xGN1/1 651066 {1
e -
b - S
L ¥ “
Farbe: Hemlock 4'."- =)
mE T
BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat: ~ Artikel-Nr.: = L
1 o
1169 x 650 x 881 - 3xGN1N 651217 ______--"
1494 x 650 x 881 - 4xGN1N 651218

Farbe: RAL / CNS Laminat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 881 - 3xGN1N 651219
1494 x 650 x 881 - 4xGN1/1 651220

Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.



BuFelrr-Elemente

black

Biifett-Elemente, gekiihlte Wanne

» statische Kiihlung

> Temperaturbereich: 4°C bis 8°C

» elektronische Steuerung

> mit automatischer Abtauung

» verchromtes Stahlgestell auf Radern

> mit unterem Ablageboden

» gebogene obere Glasabdeckung mit LED-Beleuchtung
> Kihlwanne Behaltertiefe: max. 200 mm

Farbe: Kirsche hell

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1494 x 650 x 1325 230V/024kW 4xGN1/1 651033*
Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/024kW  3xGN1/1 651015
1494 x 650 x 1325 230V/024kW  4xGN1/1 651016
2144 x650x 1325 230V/029kW  6xGN 1/1 651017

Farbe: Hemlock

B xTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/024kW  3xGN1/1 651221
1494 x 650 x 1325 230V/024kW  4xGN1/1 651222
2144 x650x 1325 230V/029kW  6xGN 1/1 651223

Farbe: RAL / CNS Laminat

BXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /024kW  3xGN1/1 651224
1494 x 650 x 1325 230V/024kW 4xGN1/1 651225
2144 x 650 x 1325 230V/029kW  6xGN 1/1 651226

*Solange Vorrat reicht.
Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.




BufFerr-Elemente

black

Biifett-Elemente, beheizte Wanne, Bain-Marie

» Temperaturbereich: 30°C bis 90°C

» elektronische Steuerung

» verchromtes Stahlgestell auf Radern mit unterem Ablageboden
> gebogene obere Glasabdeckung mit Halogen-Warmelampen

> Wanne Behaltertiefe: max. 200 mm

» manuelle Wasserbefiillung, mit Uberlauf und Ablaufrohr

» mit Trockengehschutz

Farbe: Kirsche hell

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN1/1 651039*
2144 x650x 1325 400V /4,40kW  6xGN 1/1 651041*
Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW 3 xGN 1/1 651020
1494 x 650 x 1325 230V/3,05kW 4xGN1/1 651021
2144 x650x 1325 400V /440kW  6xGN1/1 651022
Farbe: Hemlock

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW 3 xGN1/1 651227
1494 x 650 x 1325 230V/3,05kW 4xGN1/1 651228
2144 x650x 1325 400V /440kW  6xGN1/1 651229
Farbe: RAL / CNS Laminat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN1/1 651230
1494 x 650 x 1325 230V /3,05kW 4xGN1/1 651231
2144 x650x 1325 400V /440kW 6xGN1/1 651232

*Solange Vorrat reicht.

Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.

Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.




BuFelrr-Elemente

black

Biifett-Elemente, trockenbeheizte Wanne

» Temperaturbereich: 30°C bis 90°C

» elektronische Steuerung

» verchromtes Stahlgestell auf Radern

> mit unterem Ablageboden

> gebogene obere Glasabdeckung

> mit Halogen-Warmelampe: je 0,35 kW
> Wanne Behaltertiefe: max. 200 mm

Farbe: Kirsche hell

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN1/1 651042*
1494 x 650 x 1325 230V/3,05kW  4xGN1/1 651043*
Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN1/1 651027
1494 x 650 x 1325 230V/3,05kW  4xGN1/1 651023

Farbe: Hemlock

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN1/1 651233
1494 x 650 x 1325 230V/3,05kW  4xGN1/1 651234

Farbe: RAL / CNS Laminat

BXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /220kW  3xGN1/1 651235
1494 x 650 x 1325 230V /3,05kW  4xGN1/1 651236

*Solange Vorrat reicht.
Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.




BufFerr-Elemente

black

Biifett-Element, gekiihlte Platte

» statische Kiihlung

> Temperaturbereich: 4°C bis 8°C

» elektronische Steuerung

> mit automatischer Abtauung

> verchromtes Stahlgestell auf Radern
> mit unterem Ablageboden

» gebogene obere Glasabdeckung

» mit LED-Beleuchtung

» Kiihlplatte Tiefe: max. 30 mm

Farbe: Kirsche hell

BXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1494 x 650 x 1325 230V/024kW  4xGN1/1 651036*
Farbe: Wenge

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/024kW 3xGN1/1 651025
1494 x 650 x 1325 230V/024kW 4xGN1/1 651018

Farbe: Hemlock

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V /0,24kW 3 xGN1/1 651237
1494 x 650 x 1325 230V/024kW  4xGN1/1 651238

Farbe: RAL / CNS Laminat

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
1169 x 650 x 1325 230V/024kW 3xGN1/1 651239
1494 x 650 x 1325 230V/024kW 4xGN1/1 651240

*Solange Vorrat reicht.
Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.




BuFelrr-Elemente

black

; Biifett-Element, Ceran-Platte, beheizt
& » Temperaturbereich: 60°C bis 100°C
. B » elektronische Steuerung
*: » verchromtes Stahlgestell auf Radern
i > mit unterem Ablageboden
> gebogene obere Glasabdeckung
> mit Halogen-Warmelampen: je 400 W
i
"
i . — Farbe: Kirsche hell
| J BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
A
_-,-."" 1169 x 650 x 1325 230V/1,56 kW 3 xGN1/1 651044*
s 1494 x 650 x 1325 230V/2,19kW 4xGN1/1 651045*
.k P
:'*_ i ;
e R
e
- Farbe: Wenge
* o s gy
,,',.a- F' BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
e e 1169 x 650 x 1325 230V /1,56 kW  3xGN1/1 651028
. 1494 x 650 x 1325 230V/2,19kW  4xGN1/1 651024

; e
) 2 Farbe: Hemlock
il 1 : B xTx H/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
X a
p i — - 1169 x 650 x 1325 230V /1,56 kW 3 xGN1/1 651241
'If 1494 x 650 x 1325 230V/2,19kW 4xGN1/1 651242
l.l'illl 1 :r:ll . s
; o I
W
L
= Farbe: RAL / CNS Laminat
e
BXxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:
. ——— 1169 x 650 x 1325 230V/1,56 kW 3 xGN1/1 651243
1494 x 650 x 1325 230V/2,19kW 4xGN1/1 651244

*Solange Vorrat reicht.
Alle Gerdite dieser Serie werden ohne vormontierte Aufbauten und Tablettrutschen geliefert.
380 Montageaufwand ist zusdtzlich zu berticksichtigen. Zubehdr zu den Biifettinseln finden Sie auf den Seiten 48-50.



Weinkuhischranke

black

Einbau-Weinkiihlschrank fiir 18 Flaschen

» FlaschengrofBe: @ 75 x 310 mm, Standard Bordeaux
» 1 Zone, Temperatur regelbar, 5°C bis 22°C

» Aktivlufter fur gleichméBige Temperatur

> Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter

> blaue LED-Beleuchtung, zuschaltbar

> kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbéden
> Edelstahltlir mit Glaseinsatz, ohne Schloss

» Tiranschlag rechts, nicht wechselbar

» Weinlagerschrank mit Kompressortechnik

> Kiihlsystem leise und vibrationsarm

» Jahresverbrauch: 127 kWh

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

557 x522 x 441 230V /0,14 kW 627015

Weinkiihlschrank 2 Zonen, fiir 40 Flaschen, einbaufihig

> FlaschengréBe: bis zu 310 mm Hohe

> 1 Zone fir WeiBwein, 1 Zone fiir Rotwein

> Temperatur je Zone regelbar, 5°C bis 20°C

» elegante Sensor-Touch Bedienung

» 2-fach Isoliersicherheitsglas

» weile LED Temperaturanzeige der Kiihlzonen
> weille LED-Beleuchtung, zuschaltbar

> kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbdden
> Edelstahltir mit Glaseinsatz, mit Schloss

» Tiranschlag rechts, nicht wechselbar

» Weinlagerschrank mit Kompressortechnik

» Kiihlsystem leise und vibrationsarm

> Energieeffizienzklasse: A

> Jahresverbrauch: 142 kWh

» freistehend oder als Ein- und Unterbaugerat nutzbar

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

595x575x 825 230V /0,06 kW 627023

Weinkiihlschrank 2 Tiiren, fiir 126 Flaschen, einbaufdhig

> Flaschengré3e: bis zu 310 mm Hohe
> 1 Zone flr WeiBwein, 1 Zone fiir Rotwein
» Temperatur je Zone regelbar, 5°C bis 20°C
» elegante Sensor-Touch Bedienung
» 2-fach Isoliersicherheitsglas
> weille LED Temperaturanzeige der Kiihlzonen
> weille LED-Beleuchtung, zuschaltbar
> 6 kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbdden,
+1 Holzlagerboden mit Kippvorrichtung zur Prasentation
» Edelstahltiir mit Glaseinsatz, mit Schloss
» Tiranschlag rechts, nicht wechselbar
> Weinlagerschrank mit Kompressortechnik
> Kiihlsystem leise und vibrationsarm
» Energieeffizienzklasse: A
» Jahresverbrauch: 161 kWh
» freistehend oder als Ein- und Unterbaugeréat nutzbar

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

598 x 688 x 1630 230V /0,06 kW 627024

.

a T
- 7,
i "?

38!



Weinkuhischranke

bilack

Weinkiihlschrank fiir 12 Flaschen

> FlaschengroBe: @ 75 x 310 mm, Standard Bordeaux
> 1 Zone, Temperatur regelbar, 5°C bis 22°C
> Aktivlifter fir gleichmafige Temperatur
> 3-fach Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter
> blaue LED-Beleuchtung, zuschaltbar
» kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbéden
T > Edelstahlttr mit Glaseinsatz, mit Schloss
i » Turanschlag rechts, nicht wechselbar
rF > Weinlagerschrank mit Kompressortechnik
’ > Kiihlsystem leise und vibrationsarm
» Jahresverbrauch: 127 kWh

-

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

M 'f a 395 x505x490 230V /0,14 kW 627012

.

Weinkiihlschrank fiir 38 Flaschen

» FlaschengroBe: bis zu 310 mm Hohe

> 1 Zone flr WeilBwein, 1 Zone flir Rotwein
> Temperatur je Zone regelbar, 5°C bis 20°C
> elegante Sensor-Touch Bedienung

» 3-fach Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter
> LED Temperaturanzeige der Kiihlzonen

> LED-Beleuchtung, zuschaltbar

» kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbéden
» Edelstahltir mit Glaseinsatz, mit Schloss

» Turanschlag rechts, nicht wechselbar

> Weinlagerschrank mit Kompressortechnik
> Kiihlsystem leise und vibrationsarm

» Energieeffizienzklasse: A

» Jahresverbrauch: 139 kWh

b % { l]i BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

\\ 400 x 630x 1035 230V /0,06 kW 627021

Weinkiihlschrank fiir 66 Flaschen

» FlaschengroBe: bis zu 310 mm Hohe

> 1 Zone fir WeilBwein, 1 Zone fiir Rotwein
> Temperatur je Zone regelbar, 5°C bis 20°C
> elegante Sensor-Touch Bedienung

» 3-fach Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter
> LED Temperaturanzeige der Kiihlzonen

» LED-Beleuchtung, zuschaltbar

> kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerb6éden
> Edelstahltlr mit Glaseinsatz, mit Schloss

> TUranschlag rechts, nicht wechselbar

» Weinlagerschrank mit Kompressortechnik
> Kiihlsystem leise und vibrationsarm

» Energieeffizienzklasse: A

» Jahresverbrauch: 149 kWh

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

600 x 530 x 1035 230V /0,06 kW 627022



Weinkuhischranke

black

Weinkiihlschrank fiir 43 Flaschen

» FlaschengrofBe: @ 75 x 310 mm, Standard Bordeaux
» 1 Zone, Temperatur regelbar, 5°C bis 22°C

» Aktivlufter fur gleichméBige Temperatur

> 3-fach Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter

> blaue LED-Beleuchtung, zuschaltbar

> kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbéden
» Edelstahltlir mit Glaseinsatz, mit Schloss

» Tiranschlag rechts, nicht wechselbar

» Weinlagerschrank mit Kompressortechnik

> Kiihlsystem leise und vibrationsarm

» Jahresverbrauch: 120 kWh

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

395x580x 1020 230V /0,23 kW 627007

Weinkiihlschrank fiir 81 Flaschen

» gebogene Fronttlr mit Aluminiumgriff
> Umluftkiihlung

> KiihImittel: R290

> Kiihleinheit oben

» Temperaturbereich: 5°C bis 18°C

» digitaler Temperaturregler

» seitliche LED-Beleuchtung

> Einfachverglasung auf 4 Seiten

> héhenverstellbare Weinregale

>4 Rollen, davon 2 mit Bremse

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

656 x 656 x 1892 230V /0,50 kW 627020

Weinkiihlschrank fiir 180 Flaschen

> Flaschengréf3e: @ 75 x 310 mm, Standard Bordeaux
> 1 Zone flir Weilwein, 1 Zone fir Rotwein

> Temperatur je Zone regelbar, 5°C bis 22°C

» Aktivlufter fur gleichméBige Temperatur

» 3-fach Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter

» blaue LED-Beleuchtung, zuschaltbar

> kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbdden
» Edelstahltir mit Glaseinsatz, mit Schloss

> TUranschlag rechts, nicht wechselbar

» Weinlagerschrank mit Kompressortechnik

» Kiihlsystem leise und vibrationsarm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

595 x 680 x 1840 230V /0,12 kW 627011




Weinkuhischranke

bilack

Weinkiihlschrank fiir 24 Flaschen

> FlaschengréBBe: @ 75 x 310 mm, Standard Bordeaux
> 1 Zone fur WeiBwein, 1 Zone fiir Rotwein

> Temperatur je Zone regelbar, 5°C bis 22°C

> Aktivlufter fir gleichmaBige Temperatur

» 3-fach Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter

> blaue LED-Beleuchtung, zuschaltbar

» kugelgelagerte Auszlige mit Holzlagerbdden
» Edelstahltir mit Glaseinsatz, mit Schloss

> TUranschlag rechts, nicht wechselbar

> Weinlagerschrank mit Kompressortechnik

> KihIsystem leise und vibrationsarm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

395x495x 875 230V /0,80 kW 627008

Weinkiihlschrank fiir 38 Flaschen

» FlaschengroBe: @ 75 x 310 mm, Standard Bordeaux
> 1 Zone flr WeilBwein, 1 Zone flir Rotwein

> Temperatur je Zone regelbar, 5°C bis 22°C

> Aktivlifter fir gleichmafige Temperatur

> 3-fach Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter

> blaue LED-Beleuchtung, zuschaltbar

» kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbéden
> Edelstahltlr mit Glaseinsatz, mit Schloss

» Turanschlag rechts, nicht wechselbar

> Weinlagerschrank mit Kompressortechnik

> Kiihlsystem leise und vibrationsarm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

395x580x 1020 230V /0,12 kW 627009

Weinkiihlschrank fiir 66 Flaschen

> FlaschengrofRe: @ 75 x 310 mm, Standard Bordeaux
> 1 Zone flr WeilBwein, 1 Zone fiir Rotwein

> Temperatur je Zone regelbar, 5°C bis 22°C

> Aktivlifter fir gleichmafBige Temperatur

» 3-fach Isoliersicherheitsglas mit UV-Filter

> blaue LED-Beleuchtung, zuschaltbar

» kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbéden
» Edelstahltir mit Glaseinsatz, mit Schloss

» TUranschlag rechts, nicht wechselbar

> Weinlagerschrank mit Kompressortechnik

> Kihlsystem leise und vibrationsarm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

595 x580x 1020 230V /0,12 kW 627010




Weinkuhischranke

black

Weinkiihlschrank fiir
45 Flaschen

> Innenabmessung: 520 x 430 x 695 mm
> inkl. 1 Edelstahl-Flaschenboden

BxTxH/mm: 600 x 602 x 860
Anschlusswert: 230V /0,15 kw
Artikel-Nr.: 627016

Weinkiihlschrank fiir
94 Flaschen

> Innenabmessung: 520 x 430 x 1395 mm
> inkl. 4 Edelstahl-Flaschenbdden

600 x 602 x 1560
230V /0,15 kW
627018

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Weinkiihlschrank fiir
72 Flaschen

> Innenabmessung: 520 x 430 x 1095 mm
> inkl. 3 Edelstahl-Flaschenbdden

B xTxH/mm: 600 x 602 x 1260
Anschlusswert: 230V /0,15 kW
Artikel-Nr.: 627017

Weinkiihlschrank fiir
116 Flaschen

> Innenabmessung: 520 x 430 x 1695 mm
> inkl. 5 Edelstahl-Flaschenbdden

BxTxH/mm: 600 x 602 x 1860
Anschlusswert: 230V /0,15 kW
Artikel-Nr.: 627019

e

Weinkiihlschrédnke

> Temperaturbereich: 5°C bis 18°C

» statische Kiihlung

>40 mm Isolierung

> KiihImittel: R600a

> oberer Bereich wérmer fiir Rotwein

> unterer Bereich Kdlter fiir WeiBwein

> digitale Steuerung

> automatische Tauwasserverdunstung
> BLUE-LED Innenbeleuchtung

» max. Aullentemperatur: +33°C/60% U
> Tiir nicht reversibel

> Korpus: Edelstahl (schwarz)

> Tiir: Kunststoff (schwarz)

> Innenraum: Aluminium (schwarz)

Edelstahl-Flaschenboden
fiir Weinkiihlschranke
627016 - 627019

Artikel-Nr.: 620080

Auflageschienen fiir
Edelstahl-Flaschenboden
620080

fir Weinkiihlschranke
627016 - 627019

Artikel-Nr.: 620081

Holz-Flaschenboden
inkl. Auflageschienen
fiir 627016 - 627019

Artikel-Nr.: 620082



HaFFeemaschinen

black

Filterkaffeemaschine Filterkaffeemaschine

Edelstahlgehduse Edelstahlgehduse

» kompaktes Edelstahlgehduse mit 1,8 | » kompaktes Edelstahlgehduse
Glaskanne > fir 1,9 oder 2,2 | Isolierkanne

> Warmhaltekapazitat: 2 x 1,8 | » inkl. Entkalkungsanzeige

» kein Wasseranschluss erforderlich » kein Wasseranschluss erforderlich

» Sofortleistung Kaffee: ca. 14 Tassen » Sofortleistung Kaffee: ca. 14 Tassen in
in 6,5 Minuten 6,5 Minuten

» Stundenleistung: 125 Tassen Kaffee » Lieferung erfolgt ohne Kanne

» Stundenleistung: 125 Tassen Kaffee

BxTxH/mm: 210 x 420 x 463 B xTx H/mm: 210x420x 601
Anschlusswert: 230V/2,03kW  Anschlusswert: 230V /1,88 kW
Artikel-Nr.: 741001 Artikel-Nr.: 741002
|
Filterpapier Isolierkanne, 1,9 | Isolierkanne, 2,2 |
> Inhalt je Packung: 100 Filtertiiten > mit Schraubverschluss > mit Pumpmechanik

» passend fur Filterkaffeemaschine
741001, 741002

Artikel-Nr.: 740004  Artikel-Nr.: 740002  Artikel-Nr.: 740003



Getrankemixer fiir 1,51
mit zwei Geschwindigkeiten

» Geschwindigkeit: 13000 - 16000 U/min.
» Gehduse: Edelstahl

> Mikroschalter am Deckel

> Edelstahlmesser: abnehmbar, 6 Klingen
> mit Lexanbecher

BxTxH/mm: 175 x 230 x 460
Anschlusswert: 230V /0,60 kW
Artikel-Nr.: 721010

H.
Eis-Crusher fiir max. 120 kg/h

» Geschwindigkeit: 900 U/min.

» Gehduse aus lackierter Alulegierung

» Mikroschalter am Deckel

> Becher und Messergruppe aus Edelstahl

BxTxH/mm: 210 x 230 x 460
Anschlusswert: 230V /0,15 kW
Artikel-Nr.: 715004

Mixer / Pressen

Getrankemixer fiir 0,8 |

» Geschwindigkeit: 15000 U/min.
> flr Frappés, Cocktails, Sorbets usw.
» Gehduse: Edelstahl und Aluminium
mit Kunststoff-Einsatzen
» Auto-Start nur bei eingesetztem Becher
» nicht fur Eiswrfel geeignet
> mit Lexanbecher

BxTxH/mm: 170 x 190 x 490
Anschlusswert: 230V /0,15 kW
Artikel-Nr.: 721011

Zitruspresse mit Pressarm

» Geschwindigkeit: 1400 U/min.

» Gehéduse in Edelstahl mit Kunststoff

» Presskegel, Filter, Schussel Edelstahl

> Presskegel, Filter, Schiissel abnehmbar

> Start-Stop Uber Driicken des Presshebels

BxTxH/mm: 180 x 220 x 350
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 723007

black

Getrankemixer fiir2x 0,8 |

» Geschwindigkeit: 15000 U/min.
> fir Frappés, Cocktails, Sorbets usw.
» Gehduse: Edelstahl und Aluminium
mit Kunststoff-Einsdtzen
» Auto-Start nur bei eingesetztem Becher
» nicht fur Eiswurfel geeignet
» mit Lexanbecher

B xTxH/mm:
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 721012

Zitruspresse mit Spritzschutz

» Geschwindigkeit: 1400 U/min.

» Gehéduse in Edelstahl mit Kunststoff

» Schissel in Edelstahl

» Presskegel, Filter und Spritzschutz ABS
» alle Anbauteile sind abnehmbar

» Start-Stop Uber Druck auf Presskegel

BxTxH/mm: 180 x 220 x 320
Anschlusswert: 230V /0,25 kW
Artikel-Nr.: 723006



Eisbereirenr

black

Wiirfeleisbereiter, Vollkegel

> klarer, fester Vollkegel einzeln geformt, 18 g, 35 x 31 mm
> Eisproduktion durch Spriihen von Wasser in eine Verdampferplatte

» Kegel kiihlt schnell, verwdssert den Drink nur langsam und halt lange
> Thermostat- und Timersteuerung
» System fir optimale Hygiene, HACCP konform
» Horizontalverdampfer mit Spriihsystem

> energiesparende Produktion

> Frontklappe fiir einfache Entnahme
> separater Ein- / Ausschalter

> Edelstahlausfiihrung in AlSI 304, Scotch Brite
» MaBangaben ohne Fl3e

luftgekiihit, FuBhéhe = 5 mm

BxTxH/mm:

355x404 x590
390x460x610
390 x 460 x 690

Anschlusswert:

230V /0,32 kW
230V /0,35 kW
230V /0,37 kW

wassergekiihlt, FuBhohe = 5 mm

BxTxH/mm:

355 x 404 x 590
390x460x610
390 x 460 x 690

luftgekiihit, FuBhohe = 110-150 mm

BxTxH/mm:

500 x 580 x 690
500 x 580 x 690
500 x 580 x 800
738 x600 x 920
738 x 600 x 920
738 x 600 x 1020
840 x 740 x 1075

Anschlusswert:

230V /0,32 kW
230V /0,35 kW
230V /0,37 kW

Anschlusswert:

230V/0,37 kW
230V /0,45 kW
230V /0,50 kW
230V /0,65 kW
230V /0,80 kW
230V /0,85 kW
230V /1,05 kW

Vorrat:

21,00 kg / 4,00 kg
24,00 kg / 6,00 kg
28,00 kg / 9,00 kg

Vorrat:

21,00 kg / 4,00 kg
24,00 kg / 6,00 kg
28,00 kg / 9,00 kg

Vorrat:

33,00 kg / 16,00 kg
42,00 kg / 16,00 kg
46,00 kg / 25,00 kg
65,00 kg / 40,00 kg
80,00 kg / 40,00 kg
90,00 kg / 55,00 kg
130,00 kg / 65,00 kg

wassergekiihlt, FuBhéhe = 110-150 mm

B xTxH/mm:

500 x 580 x 690
500 x 580 x 690
500 x 580 x 800
738 x 600 x 920
738 x600 x 920
738 x 600 x 1020
840 x 740 x 1075

Anschlusswert:

230V/0,37 kW
230V /0,45 kW
230V /0,50 kW
230V /0,65 kW
230V /0,80 kW
230V /0,85 kW
230V /1,05 kW

Vorrat:

33,00 kg / 16,00 kg
42,00 kg / 16,00 kg
46,00 kg / 25,00 kg
65,00 kg / 40,00 kg
80,00 kg / 40,00 kg
90,00 kg / 55,00 kg
130,00 kg / 65,00 kg

Verfugbarkeit: ab Lager

Artikel-Nr.:

711002
711004
711006

Lieferzeit: 3 Wochen
Artikel-Nr.:

711003
711005
711007

Verfligbarkeit: ab Lager
Artikel-Nr.:

711008
711010
711012
711014
711016
711018
711049

Lieferzeit: 3 Wochen
Artikel-Nr.:

711009
711011
711013
711015
711017
711019
711050



Eisbereirer

Wiirfeleisbereiter, Hohlkegel

» klarer, fester Hohlkegel, einzeln geformt, 20 g, 35 x 31 mm

» Eisproduktion mit Paddelsystem, Verdampferfinger mit Paddelsystem

» Betrieb auch bei besonders hartem, kalkhaltigem oder unreinem Wasser
> keine Pumpen und Spritzdisen und damit wartungsarm, weniger Entkalkungsaufwand
> Kegel kiihlt schnell, verwédssert den Drink nur langsam und hélt lange

> Thermostat- und Timersteuerung

» HACCP konform, energiesparende Produktion

> Frontklappe fir einfache Entnahme

» separater Ein-/ Ausschalter

> Edelstahlausfiihrung in AlSI 304, Scotch Brite

» MaBangaben ohne Fii3e

luftgekiihlt, FuBhéhe = 5 mm Verfligbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

385 x468 x 607 230V/0,31 kW 25,00kg/4,00kg 711021
385 x468 x 687 230V/0,31 kW 25,00kg/8,00kg 711023

wassergekiihlt, FuBhéhe = 5 mm Lieferzeit: 3 Wochen

BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

385x468 x 607 230V /0,31 kW 25,00kg/4,00kg 711022
385x468 x 687 230V /0,31 kW 25,00kg/8,00kg 711024

luftgekiihlt, FuBh6éhe = 110-150 mm Verfligbarkeit: ab Lager

BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

495 x 580 x 687 230V/031kW 3500kg/1500kg 711025
495 x 580 x 797 230V/042kW 50,00kg/20,00kg 711027
735 %596 x 907 230V/048kW  75,00kg/30,00kg 711029

wassergekiihlt, FuBh6he = 110-150 mm Lieferzeit: 3 Wochen

BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

495 x 580 x 687 230V/0,31kW 3500kg/1500kg 711026
495 x 580 x 797 230V/042kW 50,00kg/20,00kg 711028
735x596 x 907 230V/048kwW  75,00kg/30,00kg 711030

black




Eisbereirenr

black

Flockeneisbereiter

» Eisproduktion in stehendem, doppelwandigem, wartungsfreiem Edelstahlverdampfer
mit rotierender Schnecke

» Eis in seiner naturlichsten Form, ca. -0,5°C kalt

> fir Hotel, Restaurant, Sauna, Medizin, Fischlagerung, Supermarkt und Industrie

» Flockeneis: spezifisches Volumen 1 m3 / 550 kg

» VE-Wasser geeignet

> Thermostat- und Timersteuerung

> optimale Hygiene, HACCP konform, energiesparende Produktion

> Frontklappe fiir einfache Entnahme

> separater Ein- / Ausschalter

» Edelstahlausfiihrung in AlISI 304, Scotch Brite

» MaBangaben ohne Fl3e

luftgekiihit, FuBhoéhe = 5 mm Verfligbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

450 x 620 x 680 230V/0,42 kW 60,00 kg/9,00kg 711031

wassergekiihlt, FuBh6éhe = 5 mm Lieferzeit: 3 Wochen

BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

450 x 620 x 680 230V /0,42 kW 60,00kg/9,00kg 711032

luftgekiihit, FuBhohe = 110-150 mm Verfligbarkeit: ab Lager

I BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

500 x 660 x 690 230V/0,55kW  95,00kg/20,00kg 711033
500 x 660 x 800 230V/0,55kW  95,00kg/30,00kg 711035
738 x690 x 920 230V/0,65kW 155,00kg/40,00kg 711037
738 x690 x 1020 230V /0,65 kW 155,00kg/5500kg 711039

wassergekiihlt, FuBhéhe = 110-150 mm Lieferzeit: 3 Wochen

BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

500 x 660 x 690 230V/0,55kW  95,00kg/20,00kg 711034
500 x 660 x 800 230V/0,55kW  95,00kg/30,00kg 711036
738 x690 x 920 230V /0,65 kW 155,00kg/40,00kg 711038
738 x690 x 1020 230V /0,65 kW 155,00kg/5500kg 711040




Eisbereirer

black

Nuggeteisbereiter e
» Eisproduktion in stehendem, doppelwandigem, wartungsfreiem Edelstahlverdampfer P

mit rotierender Schnecke und Presskopf |
» fir Hotel, Restaurant, Bar, Sauna, Medizin, Fischlagerung, Supermarkt und Industrie ’i‘ -
> Nuggets: 8 x 16 x 7 mm, spezifisches Volumen: 1 m3/ 550 kg /gt
» VE-Wasser geeignet { W ";
> Thermostat- und Timersteuerung ol T

» System fur optimale Hygiene, HACCP konform
» energiesparende Produktion
» Frontklappe fiir einfache Entnahme

» separater Ein- / Ausschalter .
> Edelstahlausfiihrung in AISI 304, Scotch Brite § Al
» MaBangaben ohne Fii3e
luftgekiihlt, FuBhéhe = 5 mm Verfugbarkeit: ab Lager L A e |
-
BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.: . ot Ty
e
450 x 620 x 680 230V/0,42kW 5500kg/10,00kg 711041 PR
¥,
wassergekiihlt, FuBhéhe = 5 mm Lieferzeit: 3 Wochen e
BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

450 x 620 x 680 230V/042kW 55,00kg/10,00kg 711042

luftgekiihlt, FuBh6éhe = 110-150 mm Verfligbarkeit: ab Lager

BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

500 x 660 x 690 230V/0,55kw  85,00kg/20,00kg 711043
738 x 690 x 852 230V /0,65 kW 140,00 kg/40,00kg 711045
738 x690 x 1020 230V /0,65 kW 140,00kg/50,00kg 711047

wassergekiihlt, FuBh6he = 110-150 mm Lieferzeit: 3 Wochen

BxTxH/mm: Anschlusswert: Vorrat: Artikel-Nr.:

500 x 660 x 690 230V/0,55kW  85,00kg/20,00kg 711044
738 x690 x 852 230V /0,65 kW 140,00kg/40,00kg 711046
738 x690 x 1020 230V /0,65 kW 140,00kg/50,00kg 711048 - .




Spulmaschinen

[N

Gldserspiiler

> Einschubhéhe max. 301 mm
» Spannung wechselbar (400 V /230 V)

> Hygienesicherheit durch
Thermostopp-Funktion

> KorbgréBe: 385 x 385 mm bis 390 x 390 mm
> Ausfiihrung in Edelstahl

>inkl. 1 Drahtkorb mit 4 Stellreihen,
max. Glasdurchmesser 85 mm

»inkl. 2 Besteckkdcher

»2,5 | Wasserverbrauch / Zyklus bei 3 bar
»isolierte doppelwandige Tiir

> elektronische Steuerung

» Splilzyklen: 90/ 120 Sekunden

> Tankinhalt: 111

> mit Kunststoff-Schmutzfilter

Universalkorb fiir
Glaserspiilmaschinen

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

390x390x 150
816015

black

Glaserspiiler

> mit Ablaufpumpe
> mit Spllmitteldosierer
> mit Klarspllmitteldosierer

BxTxH/mm:
Anschlusswert (werks.):
Anschlusswert (konfig.):
Artikel-Nr.:

435 x530x 700
230V /2,20 kW
400V /5,90 kW

811013

Glaserkorb, 3 Facher
fiir Glaser bis @ 115 mm

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

385x385x170
816016

Glaserspiiler

> mit Ablaufpumpe

> mit Spllmitteldosierer

> mit Klarspilmitteldosierer

> mit Drucksteigerungspumpe
> mit Enthdrter

BxTxH/mm: 435 x530x 700
Anschlusswert (werks.): 230V /2,20 kW
Anschlusswert (konfig.): 400V /5,90 kW
Artikel-Nr.: 811015

Glaserkorb, 4 Facher
fiir Glaser bis @ 85 mm

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

385x385x170
816017



Spulmaschinen

Geschirrspiiler

> mit Ablaufpumpe
> mit Spulmitteldosierer

> mit KlarspUlmitteldosierer
> mit Drucksteigerungspumpe

> mit Entharter

BxTxH/mm:
Anschlusswert (werks.):
Anschlusswert (konfig.):
Artikel-Nr.:

CNS-Unterbau fiir
Geschirrspiiler

575x 600 x 835
400V /5,90 kW
230V /2,30 kW

812015

» passend fur 812011 - 812015

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

575x600 x 380
810013

Geschirrspiiler

> mit Ablaufpumpe
> mit Spllmitteldosierer
> mit Klarspillmitteldosierer

BxTxH/mm: 575 x 600 x 835
Anschlusswert (werks.): 400V /5,90 kW
Anschlusswert (konfig.): 230V /2,30 kW
Artikel-Nr.: 812013

black

[N

Gldserspiiler

> Einschubhéhe max. 356 mm
> Spannung wechselbar (400 V / 230 V)

> Hygienesicherheit durch
Thermostopp-Funktion

> KorbgréBe: 500 x 500 mm

>inkl. 1 Tellerkorb, 1 Universalkorb
500 x 500 mm und 1 Besteckkocher

» 2,9 | Wasserverbrauch / Zyklus bei 3 bar
> isolierte doppelwandige Tiir

> elektronische Steuerung

> Splilzyklen: 60/ 180 Sekunden

> Tankinhalt: 25 |

> h6henverstellbar von 830 auf 850 mm



Spulmaschinen

black

Durchschub-Spiilmaschine

» Einschubhéhe max. 440 mm

> eingebauter Glanztrockner-Dosierer

»inkl. 1 Tellerkorb, 1 Besteckkdcher

»inkl. 1 Universalkorb 500 x 500 mm

»inkl. 2 kg Regeneriersalz

» 2,9 | Wasserverbrauch / Zyklus, Spulzyklus: 75 / 150 Sekunden
» elektronische Steuerung, Hauben-Startautomatik

» Selbstreinigungsassistent, tiefgezogener 21 | Hygienetank
> herausnehmbare Filter, Spularme in Edelstahl

> Tische nicht im Lieferumfang enthalten

> Wasch- / Klarspultemperatur: ca. 60°C / ca. 82°C

> Hohe bei gedffneter Haube: 1995 mm

mit Spiilmitteldosierer, Laugenpumpe, Drucksteigerungspumpe und Enthéarter

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

635x635x 1480 400V /6,60 kW 813003

mit Spiilmitteldosierer und Laugenpumpe

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

635x635x 1480 400V /6,60 kW 813004

Montage-Pauschale fiir Untertischspiilmaschinen

> Inbetriebnahme und Einweisung, ohne Lieferung

> inkl. Hartetest des Wassers und Montage Wasserfilter

» Elektro- und Sanitdranschluss bauseitig durch DVGW zugelassenen Fachbetrieb
» Gerdtestandort innerhalb Liefergebiet (max. 50 km)

Artikel-Nr.:

819001

Montage-Pauschale fiir Durchschubspiilmaschinen

> Inbetriebnahme und Einweisung, ohne Lieferung

> inkl. Montage der Zu- und Ablauftische

> inkl. Hartetest des Wassers und Montage Wasserfilter

> Elektro- und Sanitdranschluss bauseitig durch DVGW zugelassenen Fachbetrieb
» Geratestandort innerhalb Liefergebiet (max. 50 km)

Artikel-Nr.:

819002

Spiilmaschinenhaube Kastenform, ohne Ventilator

> inkl. 2 CNS-Filter: je 400 x 400 x 25 mm, Férdervolumen max. 1100 m3/h
> inkl. Kit zur Deckenmontage, Ablasshahn 1/2”
> komplett aus Edelstahl 1.4301, Auffangrinne hermetisch verschweil3t

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

1000 x 1000 x 450 815002
1200 x 1200 x 450 815003



ZUIaUF - / AblcaufFfrische

Zulauftisch mit Becken und Ablagebord

» Standard-Ausfiihrung
» zerlegt geliefert zur Selbstmontage
» mit umsteckbarem Spritzschutz

> Becken: 500 x 400 x 250 mm e
> Ablauf: 1 1/2"
> hohenverstellbare Fuie
BxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.:
,x
700 x 695 x 860 links / rechts 810019 3
1100 x 695 x 860 links / rechts 810020
&
4 R .
T 3
Ablauftisch mit Ablagebord R
s
» Standard-Ausfiihrung N
» zerlegt geliefert zur Selbstmontage — =E ¥
» héhenverstellbare FiiRe _-r."n"fa-- k. L
BxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.: - -
o - _*';
600 x 540 x 860 links / rechts 810031 L
700 x 540 x 860 links / rechts 810040 . 4 -
1100 x 540 x 860 links / rechts 810032 :! '
] j §
£ ol
Spritzschutz fiir Ablauftische ] 'ﬁ r
BxTxH/mm: passend fur: Artikel-Nr.: s .
.‘ |
600 x 160 x 360 600 mm Lange 810069 ¥l
700 x 160 x 360 700 mm Lénge 810043 s, / (]
¥ [
1100 x 160 x 360 1100 mm Linge 810046 |

Wandanschlussblech fiir Spiilmaschine bei Eckaufstellung
> fir 813003, 813004

Anbauposition: Artikel-Nr.:

links 810047

595



ZUIcUFfFrische

black

Zulauftisch mit Becken und Ablagebord

4% SondermafBe auf Anfrage lieferbar

» Premium-Ausfiihrung, vollverschweif3t, in Edelstahl AISI 304 Scotch-Brite
Bitte bei Bestellung beachten: » mit festverschweitem Spritzblech, Becken und Abtropffliche tiefgezogen
» Becken 400 x 400 x 250 mm, Ablauf 1 1/2"
» héhenverstellbare EdelstahlfiiRe -10 / +50 mm

> alle Zu- und Ablauftische sind in
1 cm-Schritten der Breite lieferbar

> die letzten drei Stellen der Artikel-Nr. BXxTx H/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.
entsprechen der gewtinschten Breite 700 x 750 x 850 links 810070-070
Bespiel: Abauftsch Breite 710 mm = 800 x 750 x 850 inks 810070-080
900 x 750 x 850 links 810070-090

> fiir die SondermalSe berechnen wir 1000 x 750 x 850 links 810070-100
immer das ndchstgr(')'/}ere Modell 1100 x 750 x 850 links 810070-110
Beispiel: Artikel-Nr. 810076-071 bis 1200 x 750 x 850 links 810070-120
810076-079 wie §10076-080 1300 x 750 x 850 links 810070-130
1400 x 750 x 850 links 810070-140

1500 x 750 x 850 links 810070-150

1600 x 750 x 850 links 810070-160

700 x 750 x 850 rechts 810071-070

800 x 750 x 850 rechts 810071-080

900 x 750 x 850 rechts 810071-090

1000 x 750 x 850 rechts 810071-100

1100 x 750 x 850 rechts 810071-110

1200 x 750 x 850 rechts 810071-120

1300 x 750 x 850 rechts 810071-130

1400 x 750 x 850 rechts 810071-140

1500 x 750 x 850 rechts 810071-150

1600 x 750 x 850 rechts 810071-160

Zulauftisch mit Becken, Ablagebord und Abwurfloch

> Premium-Ausfiihrung, vollverschweilt, in Edelstahl AISI 304 Scotch-Brite

> mit festverschweil3tem Spritzblech, Becken und Abtropfflache tiefgezogen
» Becken 400 x 400 x 250 mm, Ablauf 1 1/2"

> héhenverstellbare Edelstahlfiile -10 / +50 mm

BxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.:
1400 x 750 x 850 links 810072-140
1500 x 750 x 850 links 810072-150
1600 x 750 x 850 links 810072-160
1700 x 750 x 850 links 810072-170
1800 x 750 x 850 links 810072-180
1900 x 750 x 850 links 810072-190
2000 x 750 x 850 links 810072-200
1400 x 750 x 850 rechts 810073-140
1500 x 750 x 850 rechts 810073-150
1600 x 750 x 850 rechts 810073-160
1700 x 750 x 850 rechts 810073-170
1800 x 750 x 850 rechts 810073-180
1900 x 750 x 850 rechts 810073-190

2000 x 750 x 850 rechts 810073-200



AblcauFfrische

black

Ablauftisch mit Ablagebord und Spritzblech

SondermaBe auf Anfrage lieferbar (@1

» Premium-Ausfiihrung, vollverschweilt, in Edelstahl AISI 304 Scotch-Brite

> mit fest verschweiBtem Spritzblech, Abtropfflache tiefgezogen, mit Gefalle Bitte bei Bestellung beachten: -
» hohenverstellbare Edelstahlfiie -10 / +50 mm s alle Zu- und Ablauftische sindin RS I
1 cm-Schritten der Breite lieferbar h : T

BXxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr. > die letzten drei Stellen der Artikel-Nr. . ¥
700 x 750 x 850 links 810074-070 ;7“?’ lej’lf;’ d]ftf 9;"‘;””,5:”7?3 Breite =

. eispiel: aurtisc reite mm = i
800 x 750 x 850 inks 810074-080 P ol N 810076001 ‘
900 x 750 x 850 links 810074-090 : '
1000 x 750 x 850 links 810074-100 > fiir die Sondermal3e berechnen wir
1100 x 750 x 850 links 810074-110 immer das néichstgroBere Modell ~ &E¥% |
1200 x 750 X 850 links 810074-120 Beispiel: Artikel-Nr. 8.7 0076-071 bis ! i
1300 x 750 x 850 links 810074-130 B10076:079uie 510076:050 &l
1400 x 750 x 850 links 810074-140 \’ :
1500 x 750 x 850 links 810074-150 V¥
1600 x 750 x 850 links 810074-160 A
700 x 750 x 850 rechts 810075-070 P |
800 x 750 x 850 rechts 810075-080 -+
900 x 750 X 850 rechts 810075-090 = A
1000 x 750 x 850 rechts 810075-100 e
1100 x 750 x 850 rechts 810075-110 Ll |
1200 x 750 x 850 rechts 810075-120 RINR I /
1300 x 750 x 850 rechts 810075-130 A
1400 x 750 x 850 rechts 810075-140 nAF E
1500 x 750 x 850 rechts 810075-150 1
1600 x 750 x 850 rechts 810075-160 o

Ablauftisch mit Ablagebord, ohne Spritzblech V‘

» Premium-Ausfiihrung, vollverschweif3t, in Edelstahl AlSI 304 Scotch-Brite
> Abtropfflache tiefgezogen, mit Gefélle !
> hohenverstellbare Edelstahlfifle -10 / +50 mm

BxTxH/mm: Anbauposition: Artikel-Nr.: =
700 x 750 x 850 links / rechts 810076-070 ﬂ
800 x 750 x 850 links / rechts 810076-080 .
900 x 750 x 850 links / rechts 810076-090
1000 x 750 x 850 links / rechts 810076-100
1100 x 750 x 850 links / rechts 810076-110 =
1200 x 750 x 850 links / rechts 810076-120 &
1300 x 750 x 850 links / rechts 810076-130 2
1400 x 750 x 850 links / rechts 810076-140 l -
1500 x 750 x 850 links / rechts 810076-150
1600 x 750 x 850 links / rechts 810076-160
v
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Spulkorbe

black

Glaserkorb, 9 Facher a 149 x 149 mm - Glas max. @ 148 mm

BxTxH/mm:

500x500x 143
500 x 500 x 184
500 x 500 x 225
500 x 500 x 267
500 x 500 x 308

Glaserkorb, 16 Fichera 111 x 111 mm - Glas max. 2 110 mm

BxTxH/mm:

500 x 500 x 143
500 x 500 x 184
500 x 500 x 225
500 x 500 x 267
500 x 500 x 308

Glaserkorb, 20 Facher a 99 x 99 mm - Glas max. @ 98 mm

BxTxH/mm:

500 x 500 x 143
500 x 500 x 184
500 x 500 x 225
500 x 500 x 267
500 x 500 x 308

Glaserkorb, 25 Facher a 88 x 88 mm - Glas max. 9 87 mm

BxTxH/mm:

500x500x 143
500 x 500 x 184
500 x 500 x 225
500 x 500 x 267
500 x 500 x 308

Glaserkorb, 30 Facher a 80 x 80 mm - Glas max. @ 79 mm

BxTxH/mm:

500x500x 143
500 x 500 x 184
500 x 500 x 225
500 x 500 x 267
500 x 500 x 308

Korbausfiihrung: Glashohe/mm:  Artikel-Nr.:

Grundkorb + 1 Extender
Grundkorb + 2 Extender
Grundkorb + 3 Extender
Grundkorb + 4 Extender
Grundkorb + 5 Extender

Korbausfiihrung:

Grundkorb + 1 Extender
Grundkorb + 2 Extender
Grundkorb + 3 Extender
Grundkorb + 4 Extender
Grundkorb + 5 Extender

Korbausfiihrung:

Grundkorb + 1 Extender
Grundkorb + 2 Extender
Grundkorb + 3 Extender
Grundkorb + 4 Extender
Grundkorb + 5 Extender

Korbausfiihrung:

Grundkorb + 1 Extender
Grundkorb + 2 Extender
Grundkorb + 3 Extender
Grundkorb + 4 Extender
Grundkorb + 5 Extender

Korbausfiihrung:

Grundkorb + 1 Extender
Grundkorb + 2 Extender
Grundkorb + 3 Extender
Grundkorb + 4 Extender
Grundkorb + 5 Extender

90
133
174
215
257

Glashohe/mm:

920
133
174
215
257

Glashohe/mm:

90
133
174
215
257

Glashéhe/mm:

90
133
174
215
257

Glashohe/mm:

90
133
174
215
257

816041
816042
816043
816044
816065

Artikel-Nr.:

816045
816046
816047
816048
816066

Artikel-Nr.:

816073
816074
816075
816076
816077

Artikel-Nr.:

816049
816050
816051
816052
816067

Artikel-Nr.:

816078
816079
816080
816081
816082



Spulkorbe

black

Glaserkorb, 36 Facher a 73 x 73 mm - Glas max. @ 72 mm

BxTxH/mm: Korbausfiihrung: Glashohe/mm:  Artikel-Nr.:
500 x 500 x 143 Grundkorb + 1 Extender 90 816053
500 x 500 x 184 Grundkorb + 2 Extender 133 816054
500 x 500 x 225 Grundkorb + 3 Extender 174 816055
500 x 500 x 267 Grundkorb + 4 Extender 215 816056
500 x 500 x 308 Grundkorb + 5 Extender 257 816068

Glaserkorb, 49 Facher a 62 x 62 mm - Glas max. 2 61 mm

BxTxH/mm: Korbausfuhrung: Glashéhe/mm:  Artikel-Nr.:
500 x 500 x 143 Grundkorb + 1 Extender 20 816057
500 x 500 x 184 Grundkorb + 2 Extender 133 816058
500 x 500 x 225 Grundkorb + 3 Extender 174 816059
500 x 500 x 267 Grundkorb + 4 Extender 215 816060
500 x 500 x 308 Grundkorb + 5 Extender 257 816069
Clips fur Spulkorbe

» mit Vordruck, Symbol und Glasart

> oder ohne Vordruck, frei beschreibbar
> zur Kennzeichnung der Bestiickung

» einfache Erkennung bei Stapelung

> am obersten Rand der Korbe einclipbar
» jederzeit wechselbar

> Material: ABS

Rotwein Kaffee

Artikel-Nr.: 810050 Artikel-Nr.: 810054
WeiBwein Sekt

Artikel-Nr.: 810051 Artikel-Nr.: 810055
Wasser (mit Stiel) Bier

Artikel-Nr.: 810052  Artikel-Nr. 810049
Wasser (Becher) Clip ohne Aufdruck

Artikel-Nr.: 810053  Artikel-Nr.: 810058




Spulkorbe

Korb fiir Teller und Tabletts

mit Spezialdornen
BXxTxH/mm: 500 x 500 x 101
Artikel-Nr.: 816061

bilack

Korb fiir 9 aufrechtstehende  Deckel fiir Spiilkorbe
Tabletts

BxTxH/mm: 500 x 500 x 101 BxTxH/mm: 500 x 500 x 24
Artikel-Nr.: 816070  Artikel-Nr.: 816071

Universalkorb fiir Besteck
engmaschiges Bodengitter

500 x 500 x 101
816062

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Extender fiir Universalkorbe

Universalkorb fiir Gro3teile
grobmaschiges Bodengitter

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

500 x 500 x 51
816072

500x500x 101
816063

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:



Y

Korbroller fiir Spiilkorbe
500 x 500 mm, mit Griff

» Innenmafe: 530 x 530 mm

> Kunststoffwanne fiir Tropfwasser

> 4 Lenkrollen, @ 90 mm, nicht feststellbar
» saure- und fettbestandige Radkorper

» thermoelastische Gummibereifung

» Tragkraft: 159 kg

545 x 595 x 940
956004

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

e —

|
_.-'-.1__‘_.'
—
Wand-Korbhalter
1100 mm

> passend filr 4 Korbe

> in Edelstahl 1.4301

» wasserdicht verschweil3t

» gebogene Rohre: 20 x 20 x T mm
» abnehmbare Tropfschale

> inkl. Befestigungsmaterial

1100 x 450 x 650
963001

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Korbroller fiir Spiilkorbe
500 x 500 mm

> Innenmafe: 530 x 530 mm

> Kunststoffwanne fir Tropfwasser

» 4 Lenkrollen, @ 90 mm, nicht feststellbar
» saure- und fettbestandige Radkorper

> thermoelastische Gummibereifung

» Tragkraft: 159 kg

545 x 545 x 205
956003

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Wand-Korbhalter
1600 mm

> passend flr 6 Korbe

> in Edelstahl 1.4301

> wasserdicht verschweil3t

> gebogene Rohre: 20 x 20 x 1 mm
> abnehmbare Tropfschale

> inkl. Befestigungsmaterial

1600 x 450 x 650
963002

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

Korbroller fiir Spiilkorbe
500 x 500 mm

» Plattformrahmen 30 mm aufgekantet
» 4 Lenkrollen, @ 125 mm, 2 feststellbar
» saure- und fettbestandige Radkorper
» thermoelastische Gummibereifung

» Tragkraft: 80 kg

535x535x192
956001

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:



SchiacuchacaufFroller

black

Wandbatterie mit
Schlauchanschluss

fiir Schlauchaufroller

» Anschluss-Mittelabstand: 155 mm

» Anschluss: @ 1/2" mit Rickschlagventil

» Schlauchanschluss: @ 3/4"
» Wasserdurchfluss: 60 I/min.

150x 85
821012

Tx H/mm:
Artikel-Nr.:

Schlauchaufroller

> fir Wandmontage

» automatische Schlauchaufrollung
> mit Spritzpistole G1/2 IG

> Gehdusekasten aus Edelstahl AlSI 304
> mit Riickschlagventil

> Gewindeanschluss: 1/2” AG

> Wassertemperatur: max. 90°C

> Druck: max. 10 bar

» Wasserdurchlaufmenge: 40 |/min.
» EPDM-Schlauch von ContiTech

> Schlauchtrommel schwenkbar

mit 10 m Schlauch

BxTxH/mm:

150 x 480 x 450

mit 15 m Schlauch
BxTxH/mm:

150 x 550 x 540

mit 20 m Schlauch
BxTxH/mm:

150 x 550 x 540

Schlauchaufroller
mit 4 m Schlauch

> fur Wandmontage

> automatische Schlauchaufrollung

» Handbrause mit Knopfbetatigung

> Gehdusekasten aus Edelstahl AlSI 304
> mit Riickschlagventil

> Gewindeanschluss: 1/2" AG

> Wassertemperatur: max. 65°C

> Druck: max. 6,5 bar

» Wasserdurchlaufmenge: 10,5 I/min.
> lebensmittelechter EPDM-Schlauch
» Schlauchtrommel schwenkbar

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

64 x 285 x 285
825001

Artikel-Nr.:

825007

Artikel-Nr.:

825008

Artikel-Nr.:

825009

—

o SN, L‘:j-.

Schlauchaufroller
mit 6 m Schlauch

> fir Wandmontage

» automatische Schlauchaufrollung

> mit Spritzpistole G1/2 1G

» Gehdusekasten aus Edelstahl AlSI 304
» mit Riickschlagventil

» Gewindeanschluss: 1/2" AG

» Wassertemperatur: max. 90°C

» Druck: max. 6 bar

» Wasserdurchlaufmenge: 10,5 I/min.
» EPDM-Schlauch von ContiTech

» Schlauchtrommel schwenkbar

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

80x380x380
825006



Geschirr-Waschbrause
mit Standmischbatterie
und Schwenkhahn

> empfohlene Tischbohrung @ 30 mm

> Anschluss-Mittelabstand: 155 mm

» Schwenkauslauf: @ 20 x L 250 mm

» Anschluss: @ 1/2" mit Rickschlagventil

> inkl. Wandhalterung, L=115 mm

> Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.
> Wasserdurchfluss Standrohrventil: 26 |/min.

T x H/mm:
Artikel-Nr.:

350x 1150
822003

-.1.,-:‘_;:

Geschirr-Waschbrause
mit Mischbatterie

» empfohlene Tischbohrung @ 30 mm

» Gewindeschaft: @ G3/4

» Anschluss: @ 1/2" mit Rickschlagventil

> inkl. Wandhalterung, L=115 mm

» Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.

350x 1100
822004

T x H/mm:
Artikel-Nr.:

Waschbrausen

| f
TEJ%

Geschirrwaschbrause
mit Standmischbatterie

» empfohlene Tischbohrung @ 30 mm

> Anschluss-Mittelabstand: 155 mm

> Anschluss: @ 1/2" mit Rickschlagventil

> inkl. Wandhalterung, L=115 mm

» Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.

Tx H/mm:
Artikel-Nr.:

350x 1070
822001

Geschirr-Waschbrause
mit Mischbatterie
und Schwenkhahn

» empfohlene Tischbohrung @ 30 mm

> Gewindeschaft: @ G3/4

> Schwenkauslauf: @ 20 x L 250 mm

> Anschluss: @ 3/8” mit Flexschlauch

> inkl. Wandhalterung, L=115 mm

> Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.
> Wasserdurchfluss Standrohrventil: 26 |/min.

400 x 1050
822010

Tx H/mm:
Artikel-Nr.:

black

Geschirr-Waschbrause
mit Mischbatterie
und Schwenkhahn

» empfohlene Tischbohrung @ 30 mm

> Gewindeschaft: ¢ G3/4

» Schwenkauslauf: @ 20 x L 250 mm

» Anschluss: @ 1/2" mit Rickschlagventil

» inkl. Wandhalterung, L=115 mm

> Wasserdurchfluss Handbrause: 16 I/min.
> Wasserdurchfluss Standrohrventil: 26 |/min.

350x 1100
822002

Tx H/mm:
Artikel-Nr.:




Mischbafrrerien

black

Y.
1 b

Mischbatterie mit
Schwenkhahn

» empfohlene Tischbohrung @ 30 mm
> Gewindeschaft: @ G3/4

> Anschlussgewinde: g 1/2"

» Auslauf: @ 20 x 300 x 150 mm

» Wasserdurchfluss: 26 I/min.

Sensormischbatterie
mit Batteriebetrieb

» Durchflussmenge ca. 6,5 I/min. (3 bar)
» Wassertemperatur: max. 80°C
> Druckschldauche: 350 mm
> Eckventilanschluss G 3/8”
> Sensorempfindlichkeit automatisch
> Wassernachlaufzeit auf 1 sec.
voreingestellt (0 - 10 sec. einstellbar)
» Einlaufzeit und Hygienespilung
auf 2 min. voreingestellt
(0,5 - 20 min. einstellbar)
> Kurz-Aus 2 min. (fixiert)
> Normen DIN EN 200
» Batterie 6 V Lithium CRP 2

250 x 290
821001

Tx H/mm:
Artikel-Nr.:

Tx H/mm: 140x 127
Artikel-Nr.: 821014
® ~
o :
Sensormischbatterie Mischbatterie mit
mit Netzbetrieb Schwenkhahn
> Steckernetzgerdt 230V /6 V » empfohlene Tischbohrung @ 22 mm
_ > Anschluss-Mittelabstand: 155 mm
T x'H/mm. 140127 | Gawindeanschluss: 1/2"
Artikel-Nr.: 821015

> Wasserdurchfluss: 26 I/min.

250x 270
821003

Tx H/mm:
Artikel-Nr.:

Mischbatterie mit
Schwenkhahn

» mit Ellbogen-Bedienhebel

» empfohlene Tischbohrung @ 30 mm
» Anschlussgewinde: @ 1/2"

» Wasserdurchfluss: 18 I/min.

Tx H/mm:
Artikel-Nr.:

240x 320
821002

Mischbatterie mit
Schwenkhahn

» empfohlene Tischbohrung @ 30 mm
> Gewindeschaft: @ G3/4

> Auslauf: @ 25 x 300 x 150 mm

> Gewindeanschluss: @ 1/2"

» Wasserdurchfluss: 26 I/min.

300x 320
821013

Tx H/mm:
Artikel-Nr.:



Waschbecken

black

. L |
Handwaschbecken @8 -.:
. »
> Ausfiihrung CNS 18/10 1.4301, M

Scotch Brite : E‘E

o
> zeitgesteuerte Kniebedienung e

f i

. ) . A
> mechanischer Timer mit 7 sec. = =, g

> mit Wasserhahn und 40 mm Aufkantung : ﬁ

> inkl. Mischbatterie und Druckanschluss '

¥

» Mischverhdiltnis am Eckventil einzustellen i _.':
» Anschluss an Durchlauferhitzer méglich -

» je nach Modell abnehmbare Beine o

flir Wandmontage —

! -I
- " '
P

Handwasch-Ausgussbecken = Handwaschbecken

kombiniert

BxTxH/mm: 500 x 600 x 850 BxTxH/mm: 500 x 400 x 850
Artikel-Nr.: 841001 Artikel-Nr.: 841004
BxTxH/mm: 500 x 700 x 850

Artikel-Nr.: 841002

Handwaschbecken Handwaschbecken Handwaschbecken

BxTxH/mm: 400 x 400 x 240 BxTxH/mm: 500 x 400 x 240 BxTxH/mm: 480 x 360 x 220
Artikel-Nr.: 841005  Artikel-Nr.: 841008  Artikel-Nr.: 841006



Handerrockner /7 Spender

Toilettenpapier-Spender fiir
400 m Rolle, Edelstahl matt

> far 200 / 400 m Jumbo-Rolle

» Vandalismus geschitzte Ausfiihrung

» einfaches Auffiillen und Reinigen

> mit Sichtfenster fur Fullstandskontrolle
» abschlieBbar, inkl. Wandmontage-Set

BxTxH/mm: 286 x 117 x 286
Artikel-Nr.: 856006
i L

Elektrischer Handetrockner,
1800 W, Aluminium weif3*

» CE, ROHS konform und GS zertifiziert

> spritzwassergeschitzt IPx1, 17,8 m/sec.
» schneller Automatik-Infrarotsensor

> Reaktionsradius von 100 - 200 mm

> Automatik-Aus bei Entfernen der Hande
» wasser- und feuerfeste AuBenschale

> leiser, kraftiger und langlebiger Motor,

> inkl. Wandmontage-Set

BxTxH/mm: 240 x 208 x 268
Anschlusswert: 230V /1,80 kW
Artikel-Nr.: 851002

Toilettenpapier-Spender fiir
200 m Rolle, Edelstahl matt

> fr 200 m Jumbo-Rolle

> Vandalismus geschitzte Ausfihrung

> einfaches Auffiillen und Reinigen

> mit Sichtfenster fir Flllstandskontrolle
» abschlieBbar, inkl. Wandmontage-Set

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

220x 115x 220
856008

Kosmetiktuch-Spender fiir
100 Tiicher, Edelstahl poliert
> fuir 1 Standard-Box (100 Ticher)

> einfaches Auffillen und Reinigen
> inkl. Wandmontage-Set

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

260x 130x 90
854008

black

Toilettenpapier-Spender fiir
400 m Rolle, Metall wei3

> fir 200 / 400 m Jumbo-Rolle

» Vandalismus geschitzte Ausfiihrung

» einfaches Auffiillen und Reinigen

> mit Sichtfenster fur Fillstandskontrolle
» abschlieBbar, inkl. Wandmontage-Set

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

286x 117 x 286
856007

Toilettenpapier-Spender

» fur 1 Rolle Standard-Toilettenpapier

> fr 2 Packchen Faltpapier

» einfaches Auffiillen und Reinigen

» mit Sichtfenster fur Fullstandskontrolle
» abschlieBbar, inkl. Wandmontage-Set

Edelstahl matt

B xTx H/mm: 135x 115 x 140
Artikel-Nr.: 856004
Metall weif3

B xTx H/mm: 135x115x 140
Artikel-Nr.: 856003

*Solange Vorrat reicht.



Rollenspender

fiir Papierrolle, blau

BxTxH/mm: 646 x 274 x 463
Artikel-Nr.: 854005
——

=
.
:ﬂ = |.-.-"'
L B
) '
Papierrolle

blau, 2-lagig
> 2 Rollen a 1000 Tucher

Artikel-Nr.:

858001

Seifenspender mit
Armbedienung, weif3
> mit Sichtfenster

» schlagfester Kunststoff
» abschlieBbar

BxTxH/mm: 112x 114 x 291
Artikel-Nr.: 853001

.

Seifenspender mit
Druckknopf, weif3
» mit Sichtfenster

» schlagfester Kunststoff
> abschlieBbar

BxTxH/mm: 112x 114 x 291
Artikel-Nr.: 853002

Desinfektionsseife,
6x1l1

» DGHM-gelistet
»6 Flaschena 11

Artikel-Nr.: 857006

13 420701

Extra Mild
Liquid Soap

Fliissigseife,
6x1l

» bis zu 1000 Handwaschvorgange
» dermatologisch getestet
»6 Flaschena 11

Artikel-Nr.: 857007
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bilack

Abfalleimer, 50 |, 2 380 mm

mit Deckel
> in Edelstahl, mit Rollen

@ X H/mm:
Artikel-Nr.:

380 x 605
861001

Abfalleimer, 50 I, 380 mm
mit FuBpedal und Hub-

Deckel
> in Edelstahl, mit Rollen

@ x H/mm:
Artikel-Nr.:

380 x 605
861003

Abfalleimer, 951, 2 450 mm
mit Deckel

> in Edelstahl, mit Rollen

2 X H/mm: 450 x 685
Artikel-Nr.: 861002

Abfalleimer, 951, 2 450 mm
mit FuBpedal und Hub-
Deckel

> in Edelstahl, mit Rollen

2 x H/mm: 450 x 685
Artikel-Nr.: 861004



Abfallsackwagen
fiir 100 | Sacke

> Konstruktion: Edelstahl, mit 2 Rollen

> mit FuBpedal fur Hub-Deckel @ 390 mm
> mit Haltering fir Abfallsdcke 100 |

> Plattform fuir Abfallsack @ 450 mm

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

450 x 450 x 850
863001

f’} .

Abfallsackwagen
fiir 130 | Sacke, Edelstahl

» Gummilaschenfixierung fir Abfallsacke
> Plattform flr Abfallsack

» Pedal zum handfreien Offnen

> 2 Rollen mit Bremse

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

550 x 425 x 940
863003

Slala=[ll=1"al=l{{=Ia

Abfalleimer, 85 |

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

573x573x622
861096

Deckel fiir Abfalleimer 85 |

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

538 x 538 x 64
860017

Deckel fiir Abfalleimer 120 |

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

612x612x68
860018

black

. i
Abfalleimer, 120 | b
B x T x H/mm: 654X 654X 716 L, ’,'
Artikel-Nr.: 861097 S,
l"...
s & =
' A
L
-
.l_' P4
| £ :

Rollwagen fiir Abfalleimer
851lund 1201
» 4 Schwerlastrollen 3”

> 1 Rolle mit Bremse
» Tragkraft: 100 kg

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

435x435x225
860019

+09s
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Treteimer, rechteckig, mit Klappdeckel

» fir den Innenbereich
» Pedalmechanismus, stabil und gerduschlos
RS TS (berlappender Deckel vermeidet Gerliche

L8 > glatte Oberflachen und abgerundete Ecken
> einfache Reinigung und Desinfizierung
> Polypropylen, robust und haltbar

e » Abfallbehélter in grau und weil? lieferbar

y » verschiedene Deckel-Farbkombinationen méglich

rF » inkl. 6 Aufkleber mit Wertstoffpiktogrammen

-

| ; . Treteimer, 301 Treteimer, 45 |
fl ; ’."; §  BxTxH/mm: Farbe:  Artikel-Nr.: B xTxH/mm: Farbe:  Artikel-Nr.:
! I:“_" 398 x410x 435 grau/ blau 861038 398 x 410 x 600 grau/ blau 861049
H = 398x410x435 grau/grin 861039 398 x 410 x 600 grau/ grin 861050
i 398 x410x 435 grau/ rot 861040 398 x 410 x 600 grau/ rot 861051
'Ig | 398 x410x 435 grau/grau 861041 398 x410 x 600 grau/grau 861052
' " 398 x 410 x 435 grau/ gelb 861042 398 x 410 x 600 grau/ gelb 861053
' '|'I 1 398 x410x 435 weil3 / blau 861043 398 x 410 x 600 weil3 / blau 861054
) l 398 x410x 435 weil3 / griin 861044 398 x 410 x 600 weill / griin 861055
| 398 x410x 435 weil} / grau 861045 398 x 410 x 600 weil3 / grau 861056
Ll 398 x410x 435 weil3 / weil3 861046 398 x 410 x 600 weild / weild 861057
L% 398 x 410 x 435 weil3 / rot 861047 398 x410 x 600 weil / rot 861058
r’. ' 398 x 410 x 435 weil’ / gelb 861048 398 x410 x 600 weil} / gelb 861059
\ b
\!\ Treteimer, 70 | Treteimer, 90 I, mit Rollen
' BxTxH/mm: Farbe:  Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Farbe:  Artikel-Nr.:
' 412 x495 x 673 grau/ blau 861060 412 x 500 x 820 grau/ blau 861071
412x495x 673 grau/grin 861061 412 x 500 x 820 grau/ griin 861072
412x495x673 grau/ rot 861062 412 x 500 x 820 grau/ rot 861073
L 412x495x 673 grau/grau 861063 412 x 500 x 820 grau/ grau 861074
412 x495x 673 grau/ gelb 861064 412 x 500 x 820 grau/ gelb 861075
412 x495x 673 weil3 / blau 861065 412 x 500 x 820 weil3 / blau 861076
412x495x 673 weil3 / griin 861066 412 x 500 x 820 weil3 / grin 861077
412x495x 673 weil3 / grau 861067 412 x 500 x 820 weil3 / grau 861078
= 412 x495 x 673 weil3 / weil3 861068 412 x 500 x 820 weild / weild 861079
P 412x495x 673 weil3 / rot 861069 412 x 500 x 820 weild / rot 861080
¥ 412 x495x 673 weil3 / gelb 861070 412x 500 x 820 weil3 / gelb 861081
s 412 x495x 673 gelb/ gelb 861082
"
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AYAYA

Papier / Karton

Glas

Kunststoff

AYAYA

Organisch

=

\ —

-

Metall

Restmill

Q

black

Wertstoffpiktogramme i

> fiir 861038 - 861082

> verschiedene Aufkleber zum
Zuweisen der Abfallart - g

> Aufkleber: Papier / Karton, Glas, ¥
Kunststoff, Organisch, Metall, Restmdill :

Aufklebern geliefert

! iy

y ;’

W,
L

11

> jeder Eimer wird mit sechs \ ‘ _.
7
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i 860008 (Deckel) Wertstoffsammler, rechteckig
“g i > zum Trennen von Abfallen im Innenbereich
L, ; > mit seitlichen Hebegriffen
% § i > Polypropylen, robust und haltbar
£ W ’ 7.verschiedene Deckel als Opt'io.n
...,.‘p al » einfache Handhabung und Reinigung
- 'i‘ T, B xTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
-. L
320 x 460 x 580 60,00 grau 861083
L 320 x 460 x 580 60,00 grin 861105
] 320 x 460 x 580 60,00 weil} 861106
320x 460 x 762 80,00 grau 861084
320x460x 762 80,00 grun 861107
320x460x 762 80,00 weild 861108
Deckelvarianten
BXxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.:
330x455x65 grau 860004
330x455x65 grin 860005
330x 455 x 65 gelb 860006
330x455x65 blau 860007
. 340x470x 220 grau 860008
861083 (Behalter) 340 x 470 x 220 gelb / grau 860009
340x470x 220 grau 860010

860004 860005 860006

gy

860007 860009 860010
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Wertstoffpiktogramme (@1 ‘l
-
» fir 860004860070 N 48
> verschiedene Aufkleber zum i
Zuweisen der Abfallart ~ &38 3 ="y
> Aufkleber: Papier / Karton, Glas, W :P‘

. n - |
Kunststoff, Organisch, Metall, Restmdill o _|._ ¥

» jeder Eimer wird mit sechs % 1 !
Papier / Karton Glas Kunststoff Aufklebern geliefert [
Organisch Metall Restmill

Fahrwagen fiir Behéalter 861083 und 861084

> mit 4 Radern
» 2 Wégen sind kombinierbar

BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.:

330x475x 150 schwarz 860016

Schliesssystem-Set fiir Deckel 860004 - 860010

» Schliesssystem-Set fuir Wertstoffsammler

» verhindert unerlaubten Zugriff

» 2 Verschlussklappen mit Standardschlussel
> Befestigung beidseitig an Griff und Deckel

BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.:

185x 23 x60 schwarz 860011
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Abfallbehalter, eckig

> fur alle Schreibtische

> robuste Kunststoffkonstruktion

» kratzfeste Oberflache, einfach zu reinigen
> feuerhemmend, schmilzt und brennt nicht

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
170 x 240 x 260 6,60 schwarz 861011
280x210x310 13,60 schwarz 861012

Abfalleimer zur Wandmontage

> beschichtetes Metall

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
350 x 190 x 495 20,00 weild 861103
400x 210 x 660 40,00 weild 861104

Schwingdeckeleimer, eckig

> fir Biro, Kiiche etc.

> doppelter Rand verdeckt den Millbeutel

» groBe Offnung fiir einfache Abfallentsorgung
» aufklappbarer, abnehmbarer Deckel

» Griffe zur einfachen Handhabung

» abgerundete Ecken und glatte Oberflachen

» einfache Reinigung

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
246 x 198 x 373 10,00 weild 861091
346 x 278 x511 25,00 weild 861092

406 x 340 x 668 50,00 weil} 861093
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Abfallbehélter mit Trennsystem, rund

> fur Buros, Krankenhauser und Hotelzimmer

» zur Trennung von kleinen Abféllen

» inkl. 3 Inneneimern & 3 |

> Fassungsvermdgen passend fur 5 | Sacke

> inkl. 6 Aufklebern mit Wertstoffpiktogrammen

> fur Papier, Kunststoff, Metall, Organisch, Glas, Restmdill

BxTxH/mm: AuBeneimer: Inneneimer: Artikel-Nr.:
245 x 245 x 300 schwarz 3-farbig 861015
245 x 245 x 300 Edelstahl matt 3-farbig 861016
245 x 245 x 300 schwarz schwarz 861017
245 x 245 x 300 Edelstahl matt schwarz 861018

Abfallbehalter mit Einwurféffnung, rund

» fir den Innenbereich

» hygienisch durch Innenbehdlter

> einfache und saubere Entleerung

» stabile und feuerhemmende Materialien

» stabile und feuerhemmende Deckelform

» Gummiring zum Schutz von Bodenbeldgen

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:

380x380x880 52,00 schwarz 861033

Recyclingbehalter mit Einwurféffnung

> Edelstahl

> Deckel und Einwurfloch @ 200 mm
> inkl. Innenbehalter Edelstahl

» Fu3 mit Gummiring

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
380 x 380 x 740 40,00 blau 861098
380 x 380 x 740 40,00 grun 861099
380 x 380 x 740 40,00 rot 861100
380 x 380 x 740 40,00 Edelstahl 861101
380 x 380 x 740 40,00 gelb 861102

Abfallbehalter mit Push-Deckel, rund

» fir den Innenbereich

» hygienisch durch Innenbehdlter

> einfache und saubere Entleerung

» stabile und feuerhemmende Materialien

» stabile und feuerhemmende Deckelform

» Gummiring zum Schutz von Bodenbeldgen

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
350x350x 740 40,00 schwarz 861034
350x350x 740 40,00 Edelstahl poliert 861035
350x350x 740 40,00 silbergrau 861036

350 x350x 740 40,00 Edelstahl matt 861037
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Treteimer, rund, mit Plastik-Inneneimer

> fir den Innenbereich

> FuBpedalmechanismus komplett in Metall
> feuerfest durch automatische SchlieBung
> Anti-Rutsch-Pads zur sicheren Benutzung

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
167 x 167 x 270 3,00 Edelstahl poliert 861023
167 x 167 x 270 3,00 weild 861024
203 x 203 x 284 5,00 Edelstahl poliert 861025
203 x 203 x 284 5,00 weild 861026
248 x 248 x 400 12,00 Edelstahl poliert 861027
248 x 248 x 400 12,00 weild 861028
248 x 248 x 400 12,00 weill/innen Metall 861090
292 x 292 x 445 20,00 Edelstahl poliert 861029
292 x 292 x 445 20,00 weild 861030
292 x 292 x 640 30,00 Edelstahl poliert 861031
292 x 292 x 640 30,00 weild 861032
Abfallbehalter, rund, doppelwandig
> fir den Innenbereich
> mit Chromrand
> mit Stilpmantel zum Verbergen des Millbeutels
BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
225 x 225 x 266 10,00 schwarz 861019
225 x 225 x 266 10,00 Edelstahl matt 861021

Abfallbehalter, rund, perforiert

> Gummiring zum Schutz von Bodenbeldgen

> auch als Waschekorb einsetzbar

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:

205 x 205 x 295 10,00 Edelstahl poliert 861022
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Abfalleimer, selbstléschend, quadratisch

» Material: pulverbeschichtetes Metall

» selbstléschend durch spezielle Form des Deckels
> TUV GS zertifiziert

> optional: Anzeigetafel

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
350x 350 x 760 40,00 schwarz 861109
350 x 350 x 760 40,00 Edelstahl 861110
350 x 350 x 760 40,00 grau 861111
350 x 350 x 760 40,00 weild 861112

Abfalleimer, selbstloschend, 1/4 Kreis

» Material: pulverbeschichtetes Metall

» selbstléschend durch spezielle Form des Deckels
> TUV GS zertifiziert

> optional: Anzeigetafel

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:
350 x 350 x 760 40,00 schwarz 861113
350x350x 760 40,00 Edelstahl 861114
350x 350 x 760 40,00 grau 861115
350x 350 x 760 40,00 weild 861116

Anzeigetafel fiir Abfalleimer 861109 - 861116

> Material: pulverbeschichtetes Metall

BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.:
255x20x 315 schwarz 860023
255x20x 315 Edelstahl 860024
255x20x 315 grau 860025

255x20x315 weil} 860026



Wandascher, rund

> fir den AuBBenbereich

> feuerhemmende Deckelkonstruktion
» verzinktes Stahlgehduse

> einfaches Entleeren

> einfache Wandmontage

> inkl. Montage-Set

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:
100 x 100 x 130 0,50 schwarz
160 x 160 x 160 1,50 schwarz

Wandascher-Saule, rund

Artikel-Nr.:

868001
868003

» 868021 ohne Uberdachung fiir den geschiitzten AuBenbereich

» 868022 mit Uberdachung fiir den AuBenbereich
» feuerfeste Materialien

> einfache Montage

» inkl. Montage-Material

» abschliebar

> Entleerung durch Bodenklappe

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:
76 x 76 x 460 1,80 Edelstahl
76 x 76 x 460 1,70 Edelstahl

Wandascher-Saule, rund

> fur den Auf3enbereich

» UV-resistente Pulverbeschichtung

> mit verzinktem Inneneimer

» Edelstahlplatte zum Zigaretten-Ausdriicken
» schnelles und einfaches Offnen

> einfaches Entleeren und Reinigen

> einfache Wandmontage

» abschlieBbar, inkl. Montage-Set

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:

110x 102 x 500 1,00 dunkelgrau

Artikel-Nr.:

868021
868022

Artikel-Nr.:

868007



Wandascher, rechteckig, mit Eimer

» fir den AuBenbereich

» UV-resistente Pulverbeschichtung

» mit verzinktem Inneneimer

> Edelstahlplatte zum Zigaretten-Ausdriicken
» schnelles und einfaches Offnen

» einfaches Entleeren und Reinigen

» einfache Wandmontage

» abschlieBbar, inkl. Montage-Set

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:
152 x 64 x 255 1,50 dunkelgrau
191 x 64 x 355 3,00 dunkelgrau

Wandascher-Abfallkombination

» Wandascher 3 | mit Abfall Behélter 14|
> aus galvanisiertem Stahl

> UV-resistente Pulverbeschichtung

> mit verzinkten Inneneimer

» fir den AuBBenbereich geeignet

» inkl. Montageset

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:

300 x 140 x 670 14,00 schwarz

Ascher-Abfallkombination, rund, beschichtetes Metall

» fir den Innenbereich

> fr geschitzten AuBBenbereich geeignet

> feuerhemmend

» glatte Oberflachen zur einfachen Reinigung
» Aluminium-Ascherdeckel

» Gummischutzring am Boden und Einwurf

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:
250 x 250 x 650 30,00 schwarz
250 x 250 x 650 30,00 silbergrau

Ascher-Abfallkombination, rund, Edelstahl 18/0

» fir den Innenbereich

> fur geschiitzten AuBBenbereich geeignet

> feuerhemmend

» glatte Oberflachen zur einfachen Reinigung
» Aluminium-Ascherdeckel

» Gummischutzring am Boden und Einwurf

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:

250 x 250 x 650 30,00 Edelstahl matt
250 x 250 x 650 30,00 Edelstahl poliert

Artikel-Nr.:

868005
868006

Artikel-Nr.:

868026

Artikel-Nr.:

868014
868016

Artikel-Nr.:

868017
868015




Standabfallbehdlter mit Ascher, rechteckig

> fir den AuBBenbereich

» UV-resistente Pulverbeschichtung

> mit verzinktem Ascheeimer

> mit verzinktem Inneneimer

> Edelstahlplatten zum Zigaretten-Ausdriicken
> mit Zigarettenschublade

» schnelles und einfaches Offnen

> einfaches Entleeren und Reinigen

> abschlieBbar und feuerhemmend

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:
315x 250 x 960 29,00 dunkelgrau
492 x 250 x 960 48,00 dunkelgrau

Artikel-Nr.:

868011
868012

Standabfallbehdlter mit Ascher, rechteckig

> fur den AuBBenbereich

» UV-resistente Pulverbeschichtung

> mit verzinkter Ascheschublade

> mit verzinktem Inneneimer

> Edelstahlplatten zum Zigaretten-Ausdricken
> mit Zigarettenschublade

» schnelles und einfaches Offnen

» einfaches Entleeren und Reinigen

> abschlieBbar und feuerhemmend

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:

320 x 280 x 895 20,00 dunkelgrau

Artikel-Nr.:

868013

Standascher und Abfalleimer-Saule, rechteckig

> fur den AuBBenbereich, abschlieBbar

» UV-resistente Pulverbeschichtung

> mit verzinktem Ascheeimer, 2,0 |

> mit verzinktem Inneneimer, 8,0 |

> Edelstahlplatten zum Zigaretten-Ausdriicken

» schnelles und einfaches Offnen

» einfaches Entleeren und Reinigen

» schwerer Standful (7 kg) fur optimale Stabilitat
> inkl. Montage-Set zur Bodenverankerung

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe:

400 x 260 x 1040 12,50 dunkelgrau

Artikel-Nr.:

868010



Wand-/Standascher

» UV-resistente Pulverbeschichtung

» mit verzinktem Inneneimer

» fir den AuBenbereich geeignet

> Edelstahlplatte zum ausdriicken der Zigaretten

» schnelles und einfaches Offnen, Entleeren und Reinigen
> abschlieBbar

» einfache Wandmontage

» inkl. Montageset

» optional: Standful3 860022

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:

100 x 64 x 500 1,50 schwarz 868027

StandfuB fiir Ascher 868027

> pulverbeschichtet
» fir den AulBenbereich geeignet
> inkl. Bodenmontageset

BxTxH/mm: Farbe: Artikel-Nr.:

250 x 200 x 990 schwarz 860022

Standascher-Saule, rund

> mit Uberdachung fiir den AuBenbereich

> feuerfeste Materialien

» einfache Entleerung

» abschlieBbar

» Bodenklappe auf halber Hohe zur Entleerung

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:

176 x 176 x 920 1,10 Edelstahl 868024

Standascher-Saule, rund

» fir den AuBBenbereich

» UV-resistente Pulverbeschichtung

> mit verzinktem Inneneimer

> Edelstahlplatten zum Zigaretten-Ausdriicken
» schnelles und einfaches Offnen

» einfaches Entleeren und Reinigen

» schwerer StandfuB fiir optimale Stabilitat

» abschlieBbar, inkl. Montage-Set

BxTxH/mm: Inhalt/I: Farbe: Artikel-Nr.:

300 x 300 x 1080 3,00 dunkelgrau 868008
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Spiilcenter fiir Spiilmaschinen, mit 50 mm Aufkantung

» mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon, ohne Lochbohrung fiir Mischbatterien
> verkurzter Unterbau, 600 mm Raum fir Spilmaschine

> Untergestell seitlich bundig mit Arbeitsplatte

> Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Stérke, eingeschraubter Ablageboden

> Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, hohenverstellbare Edelstahlfiie +/- 30 mm

» Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Scotch Brite

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
1200 x 600 x 850 1 x links 400 x 400 x 250 943118
1200 x 600 x 850 1 x rechts 400 x 400 x 250 943119
1400 x 600 x 850 1 x links 500 x 400 x 250 943120
1400 x 600 x 850 1 x rechts 500 x 400 x 250 943121
1600 x 600 x 850 2 x links 400 x 400 x 250 943122
1600 x 600 x 850 2 x rechts 400 x 400 x 250 943123
1800 x 600 x 850 2 x links 500 x 400 x 250 943124
1800 x 600 x 850 2 x rechts 500 x 400 x 250 943125
700 mm Tiefe Verfligbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
1200 x 700 x 850 1 x links 400 x 500 x 250 943101
1200 x 700 x 850 1 x rechts 400 x 500 x 250 943102
1400 x 700 x 850 1 x links 500 x 500 x 250 943103
1400 x 700 x 850 1 x rechts 500 x 500 x 250 943104
1600 x 700 x 850 2 x links 400 x 500 x 250 943105
1600 x 700 x 850 2 x rechts 400 x 500 x 250 943106
1800 x 700 x 850 2 x links 500 x 500 x 250 943107
1800 x 700 x 850 2 x rechts 500 x 500 x 250 943108

Spiiltisch, 1 Becken, mit 50 mm Aufkantung
und Ablageboden

> mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon, ohne Lochbohrung fiir Mischbatterien
> Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Stérke, eingeschraubter Ablageboden

> Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, héhenverstellbare Edelstahlftie +/- 30 mm

> Ausfuihrung in CNS 18/10, 1.4301, Scotch Brite

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Becken: BeckengrofBe/mm:  Artikel-Nr.:
700 x 600 x 850 1 500 x 400 x 250 9241114
700 mm Tiefe Verfligbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
700 x 700 x 850 1 500 x 500 x 250 9241111



Spulfische

black

Spiilcenterschrank fiir Spiilmaschinen, mit Tiiren
und 50 mm Aufkantung

» mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon, ohne Lochbohrung fiir Mischbatterien
> verkirzter Unterbau, 600 mm Raum fiir Spilmaschine

» Untergestell seitlich biindig mit Arbeitsplatte

» Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Starke, Unterschrank mit doppelwandiger Fltgeltur
» Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, hohenverstellbare Edelstahlfi3e +/- 30 mm

> Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Scotch Brite

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
1200 x 600 x 850 1 x rechts 400 x 400 x 250 943126
1200 x 600 x 850 1 x links 400 x 400 x 250 943127
1400 x 600 x 850 1 x rechts 500 x 400 x 250 943128
1400 x 600 x 850 1 x links 500 x 400 x 250 943129
1600 x 600 x 850 2 x rechts 400 x 400 x 250 943130
1600 x 600 x 850 2 x links 400 x 400 x 250 943131
1800 x 600 x 850 2 x rechts 500 x 400 x 250 943132
1800 x 600 x 850 2 x links 500 x 400 x 250 943133
700 mm Tiefe Verfugbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
1200 x 700 x 850 1 x rechts 400 x 500 x 250 943110
1200 x 700 x 850 1 x links 400 x 500 x 250 943111
1400 x 700 x 850 1 x rechts 500 x 500 x 250 943112
1400 x 700 x 850 1 x links 500 x 500 x 250 943113
1600 x 700 x 850 2 x rechts 400 x 500 x 250 943114
1600 x 700 x 860 2 x links 400 x 500 x 250 943115
1800 x 700 x 850 2 x rechts 500 x 500 x 250 943116
1800 x 700 x 860 2 x links 500 x 500 x 250 943117

Spiiltisch, 2 Becken, mit 50 mm Aufkantung
und Ablageboden

> mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon, ohne Lochbohrung fiir Mischbatterien
» Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Stérke, eingeschraubter Ablageboden

» Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, hohenverstellbare EdelstahlfiiBe +/- 30 mm

» Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Scotch Brite

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
B xTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
1200 x 600 x 850 2 500 x 400 x 250 941115
700 mm Tiefe Verfligbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
1200 x 700 x 850 2 500 x 500 x 250 9241112

Abbildung dhnlich
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Spiiltisch, mit 50 mm Aufkantung und Ablageboden

[ » Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Scotch Brite
» mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon

£ i » ohne Lochbohrung fiir Mischbatterien
Y = _ » Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Stérke
> eingeschraubter Ablageboden
1 P > Untergestell seitlich biindig mit Arbeitsplatte
e | = > Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm
i —= > hohenverstellbare EdelstahlfiiBe +/- 30 mm
&
F ’ Abbildung chniich 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
e BxTxH/mm: Becken: BeckengréBe/mm:  Artikel-Nr.:
A F 1200 x 600 x 860 1 x links 500 x 400 x 250 941116
v ¥ ; 1200 x 600 x 860 1 x rechts 500 x 400 x 250 941117
& / . 1400 x 600 x 860 1 x links 500 x 400 x 250 941118
X ] 1400 x 600 x 860 1 x rechts 500 x 400 x 250 9241119
I: | ; : 1600 x 600 x 860 2 x links 500 x 400 x 250 941120
\ ’.":. * 1600x600x860 2 xrechts 500 x 400 x 250 941121
By s 1800 x 600 x 860 2 x links 500 x 400 x 250 941122
3 || | =_'____ 1800 x 600 x 860 2 x rechts 500 x 400 x 250 941123
.I‘ { 700 mm Tiefe Verfligbarkeit: ab Lager
.- BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
Y Th
| 1200 x 700 x 850 1 x links 500 x 500 x 250 941101
l 1200 x 700 x 850 1 x rechts 500 x 500 x 250 941102
| 1400 x 700 x 850 1 x links 500 x 500 x 250 941103
iR 1400 x 700 x 850 1 x rechts 500 x 500 x 250 9241104
13 -r: 1600 x 700 x 850 2 x links 500 x 500 x 250 941105
X ' 1600 x 700 x 850 2 x rechts 500 x 500 x 250 941106
\ \ 1800 x 700 x 850 2 x links 500 x 500 x 250 941107
. U ? 1800 x 700 x 850 2 x rechts 500 x 500 x 250 941108

Spiiltisch mit Ablageboden, Schubladenblock
. und 50 mm Aufkantung
| - |

1 : | » Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Scotch Brite
» mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon
—— » ohne Lochbohrung fiir Mischbatterien
d__’ > Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Starke
" » eingeschraubter Ablageboden
> Untergestell seitlich biindig mit Arbeitsplatte

, » Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm
. > héhenverstellbare Edelstahlfile +/- 30 mm
¥
s 700 mm Tiefe Verfligbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.:
. 1600 x 700 x 850 1 x rechts 400 x 400 x 250 941020
¥ 1600 x 700 x 850 1 x links 400 x 400 x 250 941021
& 1800 x 700 x 850 1 x rechts 400 x 400 x 250 941022
1800 x 700 x 850 1 x links 400 x 400 x 250 941023



Spulfische

black

Spiilschrank, mit Schiebetiiren und 50 mm Aufkantung %
> mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon

» ohne Lochbohrung fiir Mischbatterien

» Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Starke S3E T
> Unterschrank mit doppelwandigen Schiebetiiren = ae
» Unterschrank seitlich biindig mit Arbeitsplatte L

> Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm
> hohenverstellbare EdelstahlfiiBe +/- 30 mm —
» Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Scotch Brite

1

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
Abbildung dhnlich

BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.: oy
1200 x 600 x 850 1 x links 400 x 400 x 250 942109 X '|
1200 x 600 x 850 1 x rechts 400 x 400 x 250 942110 % i
1400 x 600 x 850 1 x links 500 x 400 x 250 942111 . \ |
1400 x 600 x 850 1 x rechts 500 x 400 x 250 942112 ER I L
1600 x 600 x 850 2 x links 500 x 400 x 250 942113 A\
1600 x 600 x 850 2 xrechts 500 x 400 x 250 942114 e ;".’ §
1800 x 600 x 850 2x links 500 x 400 x 250 942115 __BEE
1800 x 600 x 850 2 x rechts 500 x 400 x 250 9242116 s || 'I £

—
700 mm Tiefe Verfligbarkeit: ab Lager : I.I'
BxTxH/mm: Becken: BeckengroBe/mm:  Artikel-Nr.: "' | '

R Yl
1200 x 700 x 850 1 x links 500 x 500 x 250 942101 | '_I
1200 x 700 x 850 1 x rechts 500 x 500 x 250 942102 ! b
1400 x 700 x 850 1 x links 500 x 500 x 250 942103 1
1400 x 700 x 850 1 x rechts 500 x 500 x 250 942104 i
1600 x 700 x 850 2 x links 500 x 500 x 250 942105 | '
1600 x 700 x 850 2 x rechts 500 x 500 x 250 942106 ‘ I."
1800 x 700 x 850 2 x links 500 x 500 x 250 942107 / /
1800 x 700 x 850 2 x rechts 500 x 500 x 250 942108 E

' TIF,

Schubladenblock fiir Arbeitstische mit 700 mm Tiefe 4

> mit Teleskopschienen
» Traglast 15 kg pro Schublade

f

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

400 x 630 x 580 910004 i

(@

Schublade zum Unterbau fiir Arbeitstische mit 700 mm Tiefe .

» mit Teleskopschienen ;
> Traglast 15 kg pro Schublade

B xTxH/mm: Artikel-Nr.: ¥

400 x630x 150 910003




Arbeirsrische

[ i
" Arbeitstische, verschweif3t, mit Ablageboden
i . » Ausfihrung in CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite
{ ; I » Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Starke mit Tropfkante
g il > Aufkantung 50 x 1,3 mm mit 10 mm Radius
. ) E L i i » wasserabstoflende und schallgeddammte Unterplatte
gl o | » Untergestell und Ablageboden voll verschweil3t
- - » Untergestell seitlich biindig mit Arbeitsplatte
.i '-'- - ] ' ETeT > mit Riicksprung 20 mm vorne und hinten
3 r c 3 Abbildung ahniichR} > Untergestell aus Vierkantrohr 40 x 40 mm
» héhenverstellbare Edelstahlfufle +/- 30 mm

g
L |-r ? 600 mm Tiefe, ohne Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen
BXxTxH/mm: Artikel-Nr.: BXxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 600 x 850 911229 800 x 600 x 850 911242
900 x 600 x 850 911230 900 x 600 x 850 911243
1000 x 600 x 850 911231 1000 x 600 x 850 911244
1100 x 600 x 850 911232 1100 x 600 x 850 911245
1200 x 600 x 850 911233 1200 x 600 x 850 911246
1300 x 600 x 850 911234 1300 x 600 x 850 911247
1400 x 600 x 850 911235 1400 x 600 x 850 911248
1500 x 600 x 850 911236 1500 x 600 x 850 911249
1600 x 600 x 850 911237 1600 x 600 x 850 911250
1700 x 600 x 850 911238 1700 x 600 x 850 911251
1800 x 600 x 850 911239 1800 x 600 x 850 911252
1900 x 600 x 850 911240 1900 x 600 x 850 911253
2000 x 600 x 850 911241 2000 x 600 x 850 911254
700 mm Tiefe, ohne Aufkantung Verfligbarkeit: ab Lager 700 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Verfligbarkeit: ab Lager
BXxTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 700 x 850 911127 800 x 700 x 850 911140
900 x 700 x 850 911128 900 x 700 x 850 911141
1000 x 700 x 850 911129 1000 x 700 x 850 911142
1100 x 700 x 850 911130 1100 x 700 x 850 911143
1200 x 700 x 850 911131 1200 x 700 x 850 911144
1300 x 700 x 850 911132 1300 x 700 x 850 911145
1400 x 700 x 850 911133 1400 x 700 x 850 911146
1500 x 700 x 850 911134 1500 x 700 x 850 911147
1600 x 700 x 850 911135 1600 x 700 x 850 911148
1700 x 700 x 850 911136 1700 x 700 x 850 911149
1800 x 700 x 850 911137 1800 x 700 x 850 911150
1900 x 700 x 850 911138 1900 x 700 x 850 911151
2000 x 700 x 850 911139 2000 x 700 x 850 911152
. 1' ' r’*\. Réidersatz fiir Arbeitstische
- - gl - o/mm: Rader: Bremse: Artikel-Nr.:
i 4 I
'y 80 4 2 mit/2 ohne 910033
o & .

o




Arbeirsrische

black

At
Arbeitstisch, verschweiflt, b
ohne Ablageboden T
» Ausfithrung in CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite te
> Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Starke mit Tropfkante Ik ! i
» wasserabstoBende und schallgedammte Unterplatte - i - .
» Untergestell voll verschweif3t k [ I "f"
» Untergestell seitlich biindig mit Arbeitsplatte o w_
> mit Riicksprung 20 mm vorne und hinten = ".’l
> Untergestell aus Vierkantrohr 40 x 40 mm Abbildung dhnlich - Y
> hohenverstellbare Edelstahlfie +/- 30 mm *
600 mm Tiefe, ohne Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 600 x 850 911255 800 x 600 x 850 911268
900 x 600 x 850 911256 900 x 600 x 850 911269
1000 x 600 x 850 911257 1000 x 600 x 850 911270
1100 x 600 x 850 911258 1100 x 600 x 850 911271
1200 x 600 x 850 911259 1200 x 600 x 850 911272
1300 x 600 x 850 911260 1300 x 600 x 850 911273
1400 x 600 x 850 911261 1400 x 600 x 850 911274
1500 x 600 x 850 911262 1500 x 600 x 850 911275
1600 x 600 x 850 911263 1600 x 600 x 850 911276
1700 x 600 x 850 911264 1700 x 600 x 850 911277
1800 x 600 x 850 911265 1800 x 600 x 850 911278
1900 x 600 x 850 911266 1900 x 600 x 850 911279
2000 x 600 x 850 911267 2000 x 600 x 850 911280
700 mm Tiefe, ohne Aufkantung Verfligbarkeit: ab Lager 700 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Verfligbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 700 x 850 911201 800 x 700 x 850 911214
900 x 700 x 850 911202 900 x 700 x 850 911215
1000 x 700 x 850 911203 1000 x 700 x 850 911216
1100 x 700 x 850 911204 1100 x 700 x 850 911217
1200 x 700 x 850 911205 1200 x 700 x 850 911218
1300 x 700 x 850 911206 1300 x 700 x 850 911219
1400 x 700 x 850 911207 1400 x 700 x 850 911220
1500 x 700 x 850 911208 1500 x 700 x 850 911221
1600 x 700 x 850 911209 1600 x 700 x 850 911222
1700 x 700 x 850 911210 1700 x 700 x 850 911223
1800 x 700 x 850 911211 1800 x 700 x 850 911224
1900 x 700 x 850 911212 1900 x 700 x 850 911225

2000 x 700 x 850 911213 2000 x 700 x 850 911226




Arbeirsrische

bilack

Arbeitstisch, verschweiflt,
mit Zwischen- und Ablageboden

> Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite

> Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Starke mit Tropfkante

» Arbeitsplatten umgelegt und verschweif3t

» wasserabstoBende und schallgeddammte Unterplatte

» ausgeklinkter, verschweif3ter Grund- und Zwischenboden
> Untergestell seitlich blindig mit Arbeitsplatte

> mit Ricksprung 20 mm vorne und hinten

» Untergestell aus Vierkantrohr 40 x 40 mm

» héhenverstellbare Edelstahlfiile +/- 30 mm

600 mm Tiefe, ohne Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen
B xTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 600 x 850 911281 800 x 600 x 850 911307
900 x 600 x 850 911282 900 x 600 x 850 911308
1000 x 600 x 850 911283 1000 x 600 x 850 911309
1100 x 600 x 850 911284 1100 x 600 x 850 911310
1200 x 600 x 850 911285 1200 x 600 x 850 911311
1300 x 600 x 850 911286 1300 x 600 x 850 911312
1400 x 600 x 850 911287 1400 x 600 x 850 911313
1500 x 600 x 850 911288 1500 x 600 x 850 911314
1600 x 600 x 850 911289 1600 x 600 x 850 911315
1700 x 600 x 850 911290 1700 x 600 x 850 911316
1800 x 600 x 850 911291 1800 x 600 x 850 911317
1900 x 600 x 850 911292 1900 x 600 x 850 911318
2000 x 600 x 850 911293 2000 x 600 x 850 911319
700 mm Tiefe, ohne Aufkantung Verfugbarkeit: ab Lager 700 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Verfugbarkeit: ab Lager
B xTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 700 x 850 911294 800 x 700 x 850 911320
900 x 700 x 850 911295 900 x 700 x 850 911321
1000 x 700 x 850 911296 1000 x 700 x 850 911322
1100 x 700 x 850 911297 1100 x 700 x 850 911323
1200 x 700 x 850 911298 1200 x 700 x 850 911324
1300 x 700 x 850 911299 1300 x 700 x 850 911325
1400 x 700 x 850 911300 1400 x 700 x 850 911326
1500 x 700 x 850 911301 1500 x 700 x 850 911327
1600 x 700 x 850 911302 1600 x 700 x 850 911328
1700 x 700 x 850 911303 1700 x 700 x 850 911329
1800 x 700 x 850 911304 1800 x 700 x 850 911330
1900 x 700 x 850 911305 1900 x 700 x 850 911331

2000 x 700 x 850 911306 2000 x 700 x 850 911332



Arbeirsschranke

black

Arbeitsschrank offen

» Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite

» Arbeitsplatten allseitig 50 mm abgekantet,
umgelegt und verschweil3t, Tropfkante

> schallgeddammte Unterfltterung

> Unterbau aus Vierkantrohr 40 x 40 mm

> Unterbau vorne und hinten 20 mm verkirzt,
seitlich flachenbiindig abschlieBend

» héhenverstellbarer Zwischenboden und Fu3e

600 mm Tiefe, ohne Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: B xTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 600 x 850 912128 800 x 600 x 850 912154
900 x 600 x 850 912129 900 x 600 x 850 912155
1000 x 600 x 850 912130 1000 x 600 x 850 912156
1100 x 600 x 850 912131 1100 x 600 x 850 912157
1200 x 600 x 850 912132 1200 x 600 x 850 912158
1300 x 600 x 850 912133 1300 x 600 x 850 912159
1400 x 600 x 850 912134 1400 x 600 x 850 912160
1500 x 600 x 850 912135 1500 x 600 x 850 912161
1600 x 600 x 850 912136 1600 x 600 x 850 912162
1700 x 600 x 850 912137 1700 x 600 x 850 912163
1800 x 600 x 850 912138 1800 x 600 x 850 912164
1900 x 600 x 850 912139 1900 x 600 x 850 912165
2000 x 600 x 850 912140 2000 x 600 x 850 912166
700 mm Tiefe, ohne Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen 700 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 700 x 850 912141 800 x 700 x 850 912167
900 x 700 x 850 912142 900 x 700 x 850 912168
1000 x 700 x 850 912143 1000 x 700 x 850 912169
1100 x 700 x 850 912144 1100 x 700 x 850 912170
1200 x 700 x 850 912145 1200 x 700 x 850 912171
1300 x 700 x 850 912146 1300 x 700 x 850 912172
1400 x 700 x 850 912147 1400 x 700 x 850 912173
1500 x 700 x 850 912148 1500 x 700 x 850 912174
1600 x 700 x 850 912149 1600 x 700 x 850 912175
1700 x 700 x 850 912150 1700 x 700 x 850 912176
1800 x 700 x 850 912151 1800 x 700 x 850 912177
1900 x 700 x 850 912152 1900 x 700 x 850 912178

2000 x 700 x 850 912153 2000 x 700 x 850 912179



Arbeirsschranke

black

X Arbeitsschrank mit Schiebetiiren, ohne Aufkantung

> Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Turen doppelwandig, schallgedammt

> Arbeitsplatten 50 mm, abgekantet, umgelegt und verschweif3t, mit Tropfkante

» schallgeddmmte Unterfiitterung, verstarkter Grundboden

» héhenverstellbarer Zwischenboden und héhenverstellbare Plastikfiie +/- 30 mm
» Unterbau vorne und hinten 20 mm verkdrzt, seitlich flichenbiindig abschlieend

’ y 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
ﬂ"_ - BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
™.
N 1000 x 600 x 850 912180
] 1200 x 600 x 850 912181
; 1400 x 600 x 850 912182
- 1600 x 600 x 850 912183
’ 1800 x 600 x 850 912184
2000 x 600 x 850 912185
¢ " 700 mm Tiefe Verfligbarkeit: ab Lager
' BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1 1000 x 700 x 850 912101
1200 x 700 x 850 912103
1400 x 700 x 850 912105
gl 1600 x 700 x 850 912107
h' 1800 x 700 x 850 912109
T o) 2000 x 700 x 850 912111
+- Ve Arbeitsschrank mit Schiebetiiren, mit 50 mm Aufkantung
A,

i > Ausfuihrung in CNS 18/10, 1.4301, Turen doppelwandig, schallgedammt
o 'T: > Arbeitsplatten 50 mm, abgekantet, umgelegt und verschweif3t, mit Tropfkante
] » schallgeddammte Unterfiitterung, verstarkter Grundboden
> héhenverstellbarer Zwischenboden und héhenverstellbare PlastikfiBe +/- 30 mm

i > Unterbau vorne und hinten 20 mm verkirzt, seitlich flachenblindig abschlieBend
e — _[ 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
1 B xTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 600 x 850 912186
1200 x 600 x 850 912187
1400 x 600 x 850 912188
1600 x 600 x 850 912189
1800 x 600 x 850 912190
2000 x 600 x 850 912191
700 mm Tiefe Verfligbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 700 x 850 912121
1200 x 700 x 850 912122
1400 x 700 x 850 912123
1600 x 700 x 850 912124
1800 x 700 x 850 912125

2000 x 700 x 850 912126



Arbeirsschranke

Arbeitsschrank mit Schiebetiiren, ohne Aufkantung

» Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Turen doppelwandig, schallgeddmmt

» Arbeitsplatten 50 mm, abgekantet, umgelegt und verschweil3t, mit Tropfkante

» schallgeddmmte Unterfltterung, verstarkter Grundboden

> héhenverstellbarer Zwischenboden und héhenverstellbare PlastikfiiSe +/- 30 mm
> Unterbau vorne und hinten 20 mm verkirzt, seitlich flichenbtiindig abschlieBend

600 mm Tiefe
BxTxH/mm:

1600 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
1800 x 600 x 850
1800 x 600 x 850
2000 x 600 x 850
2000 x 600 x 850

700 mm Tiefe

BxTxH/mm:

1600 x 700 x 850
1600 x 700 x 850
1800 x 700 x 850
1800 x 700 x 850
2000 x 700 x 850
2000 x 700 x 850

Schublade:

rechts
links
rechts
links
rechts
links

Schublade:

rechts
links
rechts
links
rechts
links

Lieferzeit: 3 Wochen

Artikel-Nr.:

912195
912204
912196
912205
912197
912206

Verfugbarkeit: ab Lager
Artikel-Nr.:

912198
912207
912199
912208
912200
912209

Arbeitsschrank mit Schiebetiiren, mit 50 mm Aufkantung

> Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Turen doppelwandig, schallgedammt

» Arbeitsplatten 50 mm, abgekantet, umgelegt und verschweil3t, mit Tropfkante

» schallgedéammte Unterfltterung, verstarkter Grundboden

> hohenverstellbarer Zwischenboden und hohenverstellbare Plastikfiile +/- 30 mm
> Unterbau vorne und hinten 20 mm verkdirzt, seitlich flichenbiindig abschlieBend

600 mm Tiefe

BxTxH/mm:

1600 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
1800 x 600 x 850
1800 x 600 x 850
2000 x 600 x 850
2000 x 600 x 850

700 mm Tiefe

BxTxH/mm:

1600 x 700 x 850
1600 x 700 x 850
1800 x 700 x 850
1800 x 700 x 850
2000 x 700 x 850
2000 x 700 x 850

Schublade:

links
rechts
links
rechts
links
rechts

Schublade:

links
rechts
links
rechts
links
rechts

Lieferzeit: 3 Wochen

Artikel-Nr.:

912201
912192
912202
912193
912203
912194

Verfugbarkeit: ab Lager
Artikel-Nr.:

912118
912115
912119
912116
912120
912117

black




Arbeirsschranke

[ 2]
1
_ [

600 mm Tiefe, ohne Aufkantung, Lieferzeit: 3 Wochen

mit Fliigeltiiren

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 600 x 850 914126
1200 x 600 x 850 914127

600 mm Tiefe, ohne Aufkantung, Lieferzeit: 3 Wochen

mit Schiebetiiren

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1400 x 600 x 850 914128
1600 x 600 x 850 914129
1800 x 600 x 850 914130
2000 x 600 x 850 914131

700 mm Tiefe, ohne Aufkantung,
mit Fliigeltiiren

Verfligbarkeit: ab Lager

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 700 x 850 914121
1200 x 700 x 850 914122

700 mm Tiefe, ohne Aufkantung,
mit Schiebetiiren

Verfligbarkeit: ab Lager

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1400 x 700 x 850 914103
1600 x 700 x 850 914105
1800 x 700 x 850 914107
2000 x 700 x 850 914109

black

Warmeschrank

» Ausfiihrung CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite

» Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Starke

» wasserabstoBende und schallgeddmmte Unterplatte
» Zwischenboden héhenverstellbar

» Unterbau seitlich biindig mit Arbeitsplatte

» mit Riicksprung 20 mm vorne und hinten

» abnehmbare Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm
» héhenverstellbare Edelstahlfiile +/- 30 mm

> mit Umluftbeheizung, thermostatgesteuert

> Temperaturbereich: bis 80°C

> Anschlusswert: 230V / 2,50 kW

600 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung, Lieferzeit: 3 Wochen

mit Fliigeltiiren

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 600 x 850 914132
1200 x 600 x 850 914133

600 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung, Lieferzeit: 3 Wochen

mit Schiebetiiren

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1400 x 600 x 850 914134
1600 x 600 x 850 914135
1800 x 600 x 850 914136
2000 x 600 x 850 914137

700 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung,
mit Fliigeltiiren

Verfligbarkeit: ab Lager

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 700 x 850 914123
1200 x 700 x 850 914124

700 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung,
mit Schiebetiiren

Verfligbarkeit: ab Lager

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1400 x 700 x 850 914114
1600 x 700 x 850 914116
1800 x 700 x 850 914118
2000 x 700 x 850 914120



Arbeirsschranke

black

. . . .. ¥
Durchreicheschrank mit Schiebetiiren, ohne Aufkantung ,..:
» Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Turen doppelwandig, schallgedammt P
» Arbeitsplatten 50 mm, abgekantet, umgelegt und verschweil3t, mit Tropfkante

A

» schallgeddmmte Unterfltterung, verstarkter Grundboden Sl 1
> héhenverstellbarer Zwischenboden und hohenverstellbare Plastikfi3e +/- 30 mm ] gt
> Unterbau vorne und hinten 20 mm verkirzt, seitlich flichenbtiindig abschlieBend [

{ L [ P
600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen * il
BxTx H/mm: Artikel-Nr.: ’ : P e ¢
1000 x 600 x 850 913118 a T
1200 x 600 x 850 913119 =
1400 x 600 x 850 913120
1600 x 600 x 850 913121 e
1800 x 600 x 850 913122 .
2000 x 600 x 850 913123 e -

o e
700 mm Tiefe Verfuigbarkeit: ab Lager : ."-
P

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: e
1000 x 700 x 850 913101
1200 x 700 x 850 913103
1400 x 700 x 850 913105
1600 x 700 x 850 913107
1800 x 700 x 850 913109
2000 x 700 x 850 913111

Durchreicheschrank mit Schiebetiiren, beheizt
ohne Aufkantung

» Ausfiihrung in CNS 18/10, 1.4301, Tiren doppelwandig, schallgedammt

> Arbeitsplatten 50 mm, abgekantet, umgelegt und verschweil3t, mit Tropfkante

> schallgedammte Unterflitterung, verstarkter Grundboden

> hohenverstellbarer Zwischenboden und hohenverstellbare PlastikftiSe +/- 30 mm
» Unterbau vorne und hinten 20 mm verkurzt, seitlich flichenbiindig abschlieBend
» Temperaturbereich: bis 80°C, Anschlusswert: 230 V / 2,50 kW

600 mm Tiefe, beheizbar Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1400 x 600 x 850 913124
1600 x 600 x 850 913125
1800 x 600 x 850 913126
2000 x 600 x 850 913127
700 mm Tiefe, beheizbar Verflgbarkeit: ab Lager
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1400 x 700 x 850 913114
1600 x 700 x 850 913115
1800 x 700 x 850 913116

2000 x 700 x 850 913117



Schrankke

black

Schubladenschrank

» Ausfihrung CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite

» Schubladen GN 1/1 auf Teleskop-Teilausziigen

» Arbeitsplatte 50 mm in 10/10 Starke

» wasserabstoBende und schallgeddmmte Unterplatte
> Unterbau seitlich biindig mit Arbeitsplatte

> mit Ricksprung 20 mm vorne und hinten

» abnehmbare Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm

» héhenverstellbare Edelstahlfiile +/- 30 mm

600 mm Tiefe, ohne Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

480 x 600 x 850 915019

700 mm Tiefe, ohne Aufkantung Verfligbarkeit: ab Lager

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

480 x 700 x 850 915020

600 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Lieferzeit: 3 Wochen

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

480 x 600 x 850 915021

700 mm Tiefe, 50 mm Aufkantung Verfugbarkeit: ab Lager

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:

480 x 700 x 850 915022

Abbildung dhnlich
Wandhédngeschrank

» Ausfiihrung in Edelstahl 1.4301 Scotch Brite

» Verstarkungsprofile und Innenttren in Edelstahl 1.4016
» Korpus fast vollstandig verschweif3t

» héhenverstellbarer Einlegeboden mit Handschutzfalz

> unterer Boden verstdrkt und komplett geschlossen

> mit Befestigungsbugeln fur die Wand

offen

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 400 x 650 921101
1000 x 400 x 650 921102
1100 x 400 x 650 921103
1200 x 400 x 650 921104
1300 x 400 x 650 921105
1400 x 400 x 650 921106
1500 x 400 x 650 921107
1600 x 400 x 650 921108
1700 x 400 x 650 921109
1800 x 400 x 650 921110
1900 x 400 x 650 921111
2000 x 400 x 650 921112
mit Schiebetiiren

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 400 x 650 921113
1100 x 400 x 650 921114
1200 x 400 x 650 921115
1300 x 400 x 650 921116
1400 x 400 x 650 921117
1500 x 400 x 650 921118
1600 x 400 x 650 921119
1700 x 400 x 650 921120
1800 x 400 x 650 921121
1900 x 400 x 650 921122
2000 x 400 x 650 921123



| U |

Aufsatzbord

> Ausflihrung in Edelstahl Scotch Brite
> Bord-Starke in 10/10

> mit Handschutzfalz

> Beine aus Vierkantrohr 25 x 25 mm

1 Etage

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 350 x 350 916001
1200 x 350 x 350 916002
1400 x 350 x 350 916003
1600 x 350 x 350 916004
1800 x 350 x 350 916005
2000 x 350 x 350 916006
2 Etagen

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 350 x 700 916007
1200 x 350 x 700 916008
1400 x 350 x 700 916009
1600 x 350 x 700 916010
1800 x 350 x 700 916011
2000 x 350 x 700 916012

Warmemodul fiir Aufsatzbord

»zum Montage unter Aufsatzborde
» Edelstahlkorpus

» mit Quarz-Heizelementen

» ohne Anschlusskabel

BxTxH/mm:

660 x 160 x 70
1230x160x 70
1800 x 160 x 70

Anschlusswert:

230V /0,50 kW
230V /1,00 kW
230V /1,50 kW

Artikel-Nr.:

910005
910006
910007

-

Wandbord mit Wandkonsolen

> Ausfuihrung in CNS 18/10, 1.4301, Scotch Brite, Traglast: 50 kg
> inkl. Wandkonsolen, héhenverstellbare Béden 30 mm stark
> mit 20 mm Aufkantung, Abstellfldche Starke 10/10 mit

Handschutzfalz

300 mm Tiefe, 1 Wandbord

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 300 x 350 961001
1000 x 300 x 350 961002
1200 x 300 x 350 961003
1400 x 300 x 350 961004
1600 x 300 x 350 961005
1800 x 300 x 350 961006
2000 x 300 x 350 961007
400 mm Tiefe, 1 Wandbord
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 400 x 350 961008
1000 x 400 x 350 961009
1200 x 400 x 350 961010
1400 x 400 x 350 961011
1600 x 400 x 350 961012
1800 x 400 x 350 961013
2000 x 400 x 350 9261014
300 mm Tiefe, 2 Wandborde
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 300 x 700 962001
1000 x 300 x 700 962002
1200 x 300 x 700 962003
1400 x 300 x 700 962004
1600 x 300 x 700 962005
1800 x 300 x 700 962006
2000 x 300 x 700 962007
400 mm Tiefe, 2 Wandborde
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 400 x 700 962008
1000 x 400 x 700 962009
1200 x 400 x 700 962010
1400 x 400 x 700 962011
1600 x 400 x 700 962012
1800 x 400 x 700 962013
2000 x 400 x 700 962014



Schrankke /7 Regale

black

_— Geschirrschrank mit Schiebetiiren

: k it > Ausfiihrung CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite
. C » Verstarkungsprofile in Edelstahl 1.4016
> robuste verschweif3te Rohrrahmenkonstruktion
S » schallgeddammte, doppelwandige Schiebetiiren
> héhenverstellbare EdelstahlfiiBe +/- 30 mm
> mit 3 héhenverstellbaren Zwischenbdden

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
- 1200 x 600 x 2000 922001
1400 x 600 x 2000 922002
Y 1600 x 600 x 2000 922003
- 1800 x 600 x 2000 922004
I“. 2
i-'i-l
. F
y L §
o
=
o |
iy !
o AR =y Edelstahl-Regal, 4 glatte Abstellflachen
e > Ausfiihrung CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite
M 1 » 4 geschlossene Boden, hohenverstellbar

> Traglast max. 150 kg pro Boden

] *-TI‘ 1 - » 4 Eckpfosten, Kantprofil
il s (- » héhenverstellbare FiiBe +/- 30 mm

i =q| .
v i - BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1 NG 1000 x 480 x 2000 932007
| Y ¢ 1200 x 480 x 2000 932008
> O 1400 x 480 x 2000 932009
I % 1600 x 480 x 2000 932010
J WS 1800 x 480 x 2000 932011
B 2000 x 480 x 2000 932012

il

+368



Edelstahl-Regale

» Ausfiihrung CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite
» 4 geschlossene Boden, héhenverstellbar

» Traglast max. 200 kg pro Boden

> 2 Seitenteile pro Regal, Vierkantrohr

> héhenverstellbare FuSe +/- 25 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 500 x 1800 932025
1000 x 500 x 1800 932026
1200 x 500 x 1800 932027

Passende Edelstahl-Anbauregale

> Ausfiihrung CNS 18/10, 1.4301 Scotch Brite
>4 geschlossene Boden, hohenverstellbar

> Traglast max. 200 kg pro Boden

» 1 Seitenteil pro Regal, Vierkantrohr

» héhenverstellbare Fui3e +/- 25 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
775 x 500 x 1800 932028
975 x 500 x 1800 932029
1175 x 500 x 1800 932030

Zubehor Edelstahl-Regale

Produkt: Artikel-Nr.:
Kreuzverstrebung 930013
Eckverbindungs-Kit 930014

NORM 20 - Aluminium-Regale

» Ausflihrung Aluminuium eloxiert

» 4 geschlossene Boden, héhenverstellbar
» Traglast max. 100 kg pro Boden

> 2 Seitenteile pro Regal, Vierkantrohr

> héhenverstellbare Fu3e +/- 25 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
800 x 500 x 1800 932019
1000 x 500 x 1800 932020
1200 x 500 x 1800 932021

Passende NORM 20 - Aluminium-Anbauregale

> Ausfihrung Aluminuium eloxiert

>4 geschlossene Boden, hohenverstellbar
> Traglast max. 100 kg pro Boden

» 1 Seitenteil pro Regal, Vierkantrohr

» héhenverstellbare Fi3e +/- 25 mm

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
775 x 500 x 1800 932022
975 x 500 x 1800 932023
1175 x 500 x 1800 932024

Zubehor Aluminium-Regale

Produkt: Artikel-Nr.:
Kreuzverstrebung 930007
Eckverbindungs-Kit 930008

|
o ¥
3

i
|
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Kunststoff-Regale fiir Lager- und Kiihlraume

> Farbe: geburstetes Graphit

> temperaturbestandig -30°C bis +88°C

> fur lebensmittelverarbeitende Betriebe

> 4 geschlitzte Platten pro Fach, herausnehmbar
> Traglast max. 300 kg pro Fachboden

> hohenverstellbare Fui3e

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
910 x 540 x 1830 935001
1070 x 540 x 1830 935002
1220 x 540 x 1830 935003
1380 x 540 x 1830 935004
1530 x 540 x 1830 935005

Passende Kunststoff-Anbauregale

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
910 x 540 x 1830 935006
1070 x 540 x 1830 935007
1220 x 540 x 1830 935008

4 »,

Bodenbefestigung, 4 Stiick Wandhalter Eckverbindungs-Set
Artikel-Nr.: 930021  Artikel-Nr.: 930022  Artikel-Nr.:

930023



Bain-Marie Wagen
fiir2xGN 1/1, H=200 mm

> 2 separate Becken mit Ablaufhahn

BxTxH/mm: 850 x 700 x 900
Anschlusswert: 230V /1,40 kW
Artikel-Nr.: 955004

Rusgabewagen

Bain-Marie Wagen
flir3xGN 1/1,H=200 mm

» 3 separate Becken mit Ablaufhahn

BxTxH/mm: 1250 x 700 x 900
Anschlusswert: 230V /2,10 kW
Artikel-Nr.: 955003

black

Bain-Marie Wagen e

> Becken getrennt regelbar,
30°C bis 90°C

> mit Uberlauf und Abfluss 1/2”
> mit rutschfestem Stahlgriff
>4 Rdder, 2 mit Bremse

>4 x Stol3schutz

Bain-Marie Wagen
fiir2xGN 1/1, H=200 mm

> 2 separate Becken mit Ablaufhahn

BxTxH/mm: 900 x 650 x 900
Anschlusswert: 230V /1,40 kW
Artikel-Nr.: 955001

Bain-Marie Wagen
flir3xGN 1/1,H=200 mm

» 3 separate Becken mit Ablaufhahn

BxTxH/mm: 650 x 1300 x 900
Anschlusswert: 230V /2,10 kW
Artikel-Nr.: 955002

Bain-Marie Wagen
flir 3xGN 1/1, H=200 mm

» 3 separate Becken mit Ablaufhahn
» mit geschlossenem Unterbau

B xTx H/mm: 650 x 1300 x 900
Anschlusswert: 230V /2,10 kW
Artikel-Nr.: 955005

+33



Trhransporrwagen

[

Servierwagen

> stabile vollverschweilSte Ausfiihrung
> komplett in Edelstahl CNS

> Fldchenbelastung pro Boden 40 kg
>4 Lenkrollen aus verzinktem Stahl
»2 Rollen @ 125 mm, feststellbar

> tiefgezogene Borde mit Profilrand

> mit 4 Prallschutzrollen

o Regalwagen

> Kapazitdt 8 x GN 2/1

»Abstand 75 mm

> Tragkraft 85 kg

>4 Lenkrollen, 2 mit Bremse, @ 125 mm

> Rahmengestell Vierkantrohr 25 x 25 mm
> fest eingeschweilSte Auflageschienen

» Durchschubsicherung DIN EN 18867-2

> durch vier Abweiserollen,
Schutz vor Beschddigungen

Regalwagen, 8 x GN 2/1,
Quereinschub voll verschweif3t

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

600 x 662 x 845
952010

black

]
s
Servierwagen
2 Borde 600 x 400 mm
BxTxH/mm: 700 x 500 x 950
Artikel-Nr.: 953005
T

Servierwagen

2 Borde 800 x 500 mm
BxTxH/mm: 900 x 600 x 950
Artikel-Nr.: 953006

I
|
l

Servierwagen

3 Borde 600 x 400 mm
BxTxH/mm: 700 x 500 x 950
Artikel-Nr.: 953007

F I 1
| pE——

T
-
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Servierwagen

3 Borde 800 x 500 mm

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

G

900 x 600 x 950
953008



Trhransporrwagen

black

el FLER S

Tablettwagen fiir 13 x GN 1/1

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

460 x 687 x 1635
954001

(L]

/0

Regalwagen fiir 18 x GN 1/1,
Langseinschub,

passend fiir Bankettsystem

» geeignet fur GN 1/1, GN 2/3, GN 1/2, GN

1/3
» Gesamt-Tragkraft 90 kg

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

455x612x 1573
90952008

Tablettwagen fiir 26 x GN 1/1

B xTxH/mm:
Artikel-Nr.:

820x 687 x 1635
954002

Regalwagen fiir 18 x GN 2/1,
Quereinschub,
passend fiir Bankettsystem

» geeignet fur GN 2/1, GN 1/1, GN 2/4
» Gesamt-Tragkraft 180 kg

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

660x732x 1573
90952009

Tablettwagen o

> TAWALU-Abrdumwagen in Aluminium
> CNS-Tablettauflagen, Abstand: 100 mm
>4 Rdder @ 125 mm, 2 mit Bremse

» Seitenwdnde aus Hartfaserplatten, grau

Regalwagen o

> Edelstahl 1.4301
> U-Schienen gemdfB DIN EN18867-2
> voll verschweilSt

» mit beidseitiger Kipp- und
Durchschubsicherung

>4 Lenkrollen @ 125 mm, 2 mit
Totalfeststellern

> vierseitiger Kantenschutz



Fleischwélfe

> nicht fiir dauerhaften gewerblichen
Einsatz

> max. Dauernutzung von 10 - 20 min.

Fleischwolf, 50 kg/h

> aus poliertem Aluminium

> Trichter aus Edelstahl

> herausnehmbare Schneidegruppe
aus Aluminium

» Fleischeinfuhréffnung @ 56 mm

» inkl. Edelstahlschneidscheibe
Lochung @ 6 mm

> selbstscharfendes Edelstahlmesser

BxTxH/mm: 330 x 300 x 360

Anschlusswert: 230V /0,37 kW

Artikel-Nr.: 70421005
Y

Vakuumiergerat, 0,72 m3/h
vollautomatisch

> doppelte Schweil3naht, Breite 300 mm

> regulierbare Schweif3zeit

> fuir feuchte und trockene Lebensmittel
» stufenlos regulierbare Vakuumstarke

> elektronische Temperaturiiberwachung
> inkl. Folienbox und 2 Profi-Folienrollen
> inkl. Vakuumierschlauch fur Behalter

BxTxH/mm: 380 x260x90
Anschlusswert: 230V /0,12 kW
Artikel-Nr.: 70442020

Fleischwolf Pro 1000

» Vorsatz und Schnecke aus Aluminium

> Scheibendurchmesser 70 mm

» Lochscheiben mit 3,5/5/8 mm Bohrung
> Edelstahlkreuzmesser

» inkl. Warfelfull-Vorsatze

> inkl. Kebbe-Vorsatz

BxTxH/mm: 420 x 190 x 364
Anschlusswert: 230V /1,00 kW
Artikel-Nr.: 70421004

Vakuumiergerat, 1,2 m3/h
vollautomatisch

» doppelte Schwei3naht, Breite 300 mm

» starke Vakuumpumpe: 20 |/min.

» Cutter zum Zuschneiden der Folien

» automatische Anpassung des Vakuums

> Marinierfunktion in Kombination mit
Vakuumbehilter

> Schweil3zeit / Vakuumdruck einstellbar

> inkl. Vakuumierschlauch fiir Behalter

BxTxH/mm: 430x160x310
Anschlusswert: 230V /0,18 kW
Artikel-Nr.: 70442019
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Gemiiseschneider
inkl. 5 Scheiben

» 80 - 240 kg/h

> Aluminium-Magnesium-Legierung

» belufteter Motor

» Geschwindigkeit: 270 U/min.

> Deckel abnehmbar, einfache Reinigung

» 24 V-Steuerung

> Mikroschalter am Deckel und Handgriff

> inkl. 2 Schneidscheiben (2 und 4 mm)
und 3 Reibescheiben (3, 4 und 7 mm)

BxTxH/mm: 230x570x510
Anschlusswert: 230V /0,55 kW
Artikel-Nr.: 70481009

Handmixer inkl. Schnee-
besen und 27 cm Mixstab

> mit Mixer bis 15000 U/min.

> mit Schneebesen bis 1500 U/min.
> mit Geschwindigkeitsregler

> Schnellkopplung

230V/0,25 kW
70473011

Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Elektronische Portionswaage
bis 5 kg, Batteriebetrieb

» Ziffernschritt: 1 g

» Wéageplatte: 177 x 140 mm, abnehmbar
» Portions-, Kompakt- und Didgtwaage

> fur nicht eichpflichtige Wagungen

> mit LCD-Anzeige

» Tara-Funktion

» automatische Abschaltung

> Batteriebetrieb (4 x 1,5V AAA)

> mit Netzteilanschluss

> Netzteil optional

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

177 x 223 x 38
70461001

Netzteil fiir Portionswaage

> passend flr 70461001
Anschlusswert: 230V/
Artikel-Nr.: 70460001

Elektronische Tischwaage
bis 120 kg

» fur Batterie- und Netzbetrieb

» inkl. Netzgeréat (ohne Batterien)

» Platte aus Edelstahl, 275 x 275 mm

» Ziffernschritte: 20 g, mit Tara-Funktion
> fur nicht eichpflichtige Wagungen

» pflegeleichte Folientastatur

» deutliche LCD-Flussigkristallanzeige

» fur Plus- / Minus-W&gungen

» Memory-Funktion, Abschaltautomatik
» Tarierung des gesamten Wagebereichs
» inkl. Verbindungskabel

» inkl. handlichem Alukoffer

BxTxH/mm: 275x275 x40
Anschlusswert: 230V/
Artikel-Nr.: 70461005




Induktions-Kochfeld
2,10 kW, 12 Leistungsstufen

> Ganzglas-Keramikoberflache

> geblrsteter Edelstahlrahmen

» Prézisionskochen mit Smart Control
» Temperaturbereich: 60°C bis 240°C
> Timer: 1 - 180 min.

» Sensor Touch Bedienung

> automatische Topferkennung

> Uberhitzungsschutz

» einfache und leichte Reinigung

BxTxH/mm: 275x355x58
Anschlusswert: 230V /2,10 kW
Artikel-Nr.: 70246023

Doppel-Induktions-Kochfeld
3,50 kW, 12 Leistungsstufen

> Ganzglas-Keramikoberflache

> geblrsteter Edelstahlrahmen

» Prézisionskochen mit Smart Control
» Temperaturbereich: 60°C bis 240°C
> Timer: 1 - 180 min.

» Sensor Touch Bedienung

» automatische Topferkennung

» Uberhitzungsschutz

» einfache und leichte Reinigung

BxTxH/mm: 540 x 355 x 58
Anschlusswert: 230V /3,50 kW
Artikel-Nr.: 70246024

Wokpfanne mit Deckel
aus Edelstahl

@/mm: 360

Artikel-Nr.: 70240001

Induktions-Kochfeld
2,10 kW, 12 Leistungsstufen

» Ganzglas-Keramikoberflache

» Prézisionskochen mit Smart Control

> Sensor Touch Display (Bedienung
unter Glas) und grof3e Digitalanzeige

> Timer: 1 - 180 min.

> Temperaturbereich: 60°C bis 240°C

» automatische Topferkennung

> Uberhitzungsschutz

» einfache und leichte Reinigung

BxTxH/mm: 277 x 357 x 58
Anschlusswert: 230V /2,10 kW
Artikel-Nr.: 70246029

Doppel-Induktions-Kochfeld
3,50 kW, 12 Leistungsstufen

» Ganzglas-Keramikoberflache

» Prézisionskochen mit Smart Control

» Sensor Touch Display (Bedienung
unter Glas) und grof3e Digitalanzeige

> Timer: 1 - 180 min.

» Temperaturbereich: 60°C bis 240°C

» automatische Topferkennung

» Uberhitzungsschutz

» einfache und leichte Reinigung

> rechts: 2,00 kW / links: 1,50 kW

B xTxH/mm: 542 x 357 x 59
Anschlusswert: 230V /3,50 kW
Artikel-Nr.: 70246028



Induktionswok
3,50 kW

> Spule: @ 260 mm, Cuvette: 260 mm

> mit Topferkennung, 10 Leistungsstufen
> Timer-Einstellung: 1 - 180 min.

» Temperaturbereich: 60°C bis 240°C

» hochwertiger Siemens Transistor

> Uberhitzungsschutz, Doppelkiihllifter
> Touch-Bedienung digital

BxTxH/mm: 340x415x 135
Anschlusswert: 230V /3,50 kW
Artikel-Nr.: 70246004

Induktionswok
5,00 kW

> Spule: 2 300 mm

» Ceranglas: @ 300 mm

» Gehduse: Edelstahl

> mit Topferkennung

> 10 Leistungsstufen

> Timer-Einstellung: 1 - 180 min.

> Temperaturbereich: 60°C bis 240°C

» hochwertiger Siemens Transistor

> Uberhitzungsschutz und
Doppelkihllufter

> Digitalanzeige und Touch-Glasbedienfeld

BxTxH/mm: 400 x 485 x 180
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 70246006

Induktions-Kochfeld
3,50 kW

> Spule: 260 mm

> Ceranglas: 300 x 300 mm

> mit Topferkennung, 10 Leistungsstufen
» Timer-Einstellung: 1 - 180 min.

> Temperaturbereich: 60°C bis 240°C

» hochwertiger Siemens Transistor

» Uberhitzungsschutz, Doppelkiihllifter
» Touch-Bedienung digital

BxTxH/mm: 340x410x 105
Anschlusswert: 230V /3,50 kW
Artikel-Nr.: 70246002

Induktions-Kochfeld
5,00 kW

> Spule: ¢ 120 - 300 mm

» Ceranglas: 330 x 330 mm

» Gehduse: Edelstahl

> mit Topferkennung

> 10 Leistungsstufen

> Timer-Einstellung: 1 - 180 min.

» Temperaturbereich: 60°C bis 240°C

» hochwertiger Siemens Transistor

» Uberhitzungsschutz und
Doppelkuhlltfter

» Digitalanzeige und Touch-Glasbedienfeld

BxTxH/mm: 400x485x 170
Anschlusswert: 400V /5,00 kW
Artikel-Nr.: 70246005

e
T

Induktions-Kochfeld
3,50 kW, Schott-Ceran-Glas

» Spule: @ 260 mm

» Ceranglas: 300 x 300 mm

» mit Topferkennung, 10 Leistungsstufen
» Timer-Einstellung: 1 - 180 min.

> Temperaturbereich: 60°C bis 240°C

» hochwertiger Siemens Transistor

> Uberhitzungsschutz, Doppelkiihllifter
» Touch-Bedienung digital

BxTxH/mm: 340 x410x 105
Anschlusswert: 230V /3,50 kW
Artikel-Nr.: 70246001

Doppel-Induktions-Kochfeld
2 x 3,50 kW

> Spule: 2 x 2 120 - 260 mm

» Ceranglas: 2 x 300 x 300 mm

» Gehduse: Edelstahl

» mit Topferkennung

» 10 Leistungsstufen

> Timer-Einstellung: 1 - 180 min.

» Temperaturbereich: 60°C bis 240°C

» hochwertiger Siemens Transistor

» Uberhitzungsschutz und
Doppelkihlltfter

» Digitalanzeige und Touch-Glasbedienfeld

B xTxH/mm: 340x810x 115
Anschlusswert: 400V /7,00 kW
Artikel-Nr.: 70246007
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FrirFreusen

SNACHKGERATE

orange

Elektro-Fritteuse, 4 |

> Korpus aus Edelstahl

> KorbgroBe: 140 x 240 x 100 mm

> Arbeits- und Sicherheitsthermostat
> mit Mikroschalter und Kaltzone

> Heizelemente abnehmbar

> Temperaturbereich: 50°C bis 180°C

Elektro-Fritteuse, 8 |

» Korpus aus Edelstahl

» KorbgroBe: 220 x 240 x 100 mm

> Arbeits- und Sicherheitsthermostat
> mit Mikroschalter und Kaltzone

> Heizelemente abnehmbar

> Temperaturbereich: 50°C bis 180°C

BxTxH/mm: 245x430x 310 BxTxH/mm: 340x430x310
Anschlusswert: 230V /2,00kW  Anschlusswert: 230V /3,25 kW
Artikel-Nr.: 70244027  Artikel-Nr.: 70244029
Preis: 139,00 € Preis: 169,00 €

Elektro-Fritteuse, 2 x4 1

» Korpus aus Edelstahl

> KorbgroBe: 140 x 240 x 100 mm

> Arbeits- und Sicherheitsthermostat
> mit Mikroschalter und Kaltzone

> Heizelemente abnehmbar

» Temperaturbereich: 50°C bis 180°C

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 |

» Korpus aus Edelstahl

» KorbgroBe: 220 x 240 x 100 mm

> Arbeits- und Sicherheitsthermostat
> mit Mikroschalter und Kaltzone

> Heizelemente abnehmbar

» Temperaturbereich: 50°C bis 180°C

BxTxH/mm: 430x430x310 BxTxH/mm: 620x430x 310
Anschlusswert: 2x230V/2x2,00kW  Anschlusswert: 2x230V/2x3,25kW
Artikel-Nr.: 70244028 Artikel-Nr.: 70244030
Preis: 249,00 € Preis: 319,00 €



Elektro-Fritteuse, 8 |
mit Ablasshahn

> Korpus aus Edelstahl

> KorbgrofBe: 220 x 240 x 100 mm

> Arbeits- und Sicherheitsthermostat
> mit Mikroschalter und Kaltzone

> Heizelemente abnehmbar

> Temperaturbereich: 50°C bis 180°C

FrirFreusen

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 |
mit Ablasshahn

» Korpus aus Edelstahl

» KorbgroBe: 220 x 240 x 100 mm

> Arbeits- und Sicherheitsthermostat
> mit Mikroschalter und Kaltzone

> Heizelemente abnehmbar

» Temperaturbereich: 50°C bis 180°C

BxTxH/mm: 340x430x355 BxTxH/mm: 620 x 430 x 355
Anschlusswert: 230V /3,25kW  Anschlusswert: 2x230V/2x3,25 kW
Artikel-Nr.: 70244031 Artikel-Nr.: 70244032
Preis: 249,00 € Preis: 459,00 €

Elektro-Fritteuse, 121
mit Ablasshahn

>inkl. 1 Korb 210 x 280 x 120 mm
> abnehmbare Heizelemente

Elektro-Fritteuse, 2 x 121
mit Ablasshahn

> inkl. 2 Kérbe 210 x 280 x 120 mm
> abnehmbare Heizelemente

BxTx H/mm: 400x700x850 BxTxH/mm: 800 x 700 x 850
Anschlusswert: 400V /9,00 kW  Anschlusswert: 2x400V/2x9,00 kW
Artikel-Nr.: 70244019  Artikel-Nr.: 70244020
Preis: 979,00 € Preis: 1.690,00 €

orange
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Hochgerare

Elektro-Bain-Marie
1xGN 1/1, H=150 mm

> Korpus aus Edelstahl
> Temperaturbereich: 0°C bis 90°C

orange

Elektro-Bain-Marie
2xGN 1/1, H=150 mm

> Korpus aus Edelstahl
» Temperaturbereich: 0°C bis 90°C

Wiirstchenwarmer
1xGN 1/2, H=150 mm

» Temperaturbereich: 30°C bis 90°C
» mit Kontrollleuchte

B xTx H/mm: 340x540x250 BxTxH/mm: 690x540x 250 BxTxH/mm: 265x330x 220
Anschlusswert: 230V /1,00 kW  Anschlusswert: 230V /2,00kW  Anschlusswert: 230V /1,00 kW
Artikel-Nr.: 70245011 Artikel-Nr.: 70245014 Artikel-Nr.: 70262002
Preis: 189,00 € Preis: 299,00 € Preis: 149,00 €

SNACHKGERATE

ko

Gas-Hockerkocher, 8,5 kW

» mit Piezozlinder und Ziindsicherung
» inkl. Schlauchbruchsicherung
» mit Gewerbedruckregler

BxTxH/mm: 400x400x 170
Anschlusswert: /8,50 kW
Artikel-Nr.: 70247004
Preis: 159,00 €



WafFFeleisen / Crepieres

orange
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Waffeleisen

> Backflache Gusseisen, emailiert

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> AuBenmaterial Edelstahl

> mit Energieregler und Timer

> mit Betriebs-Kontrolleuchte

Crépiére ¢ 350 mm

> Backflache Gusseisen, emailiert

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> AuBenmaterial Edelstahl

» mit Energieregler

> mit Betriebs-Kontrolleuchte

Crépiére ¢ 400 mm

> Backflache Gusseisen, emailiert

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> AuBenmaterial Edelstahl

» mit Energieregler

> mit Betriebs-Kontrolleuchte

B xTx H/mm: 300x450x250 BxTxH/mm: 380x440x 210 B xTx H/mm: 420x470x 210
Anschlusswert: 230V /2,20kW  Anschlusswert: 230V /3,00kW  Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 70225010  Artikel-Nr.: 70223010  Artikel-Nr.: 70223011
Preis: 249,00 € Preis: 235,00 € Preis: 420,00 €

Doppel-Waffeleisen

> Backflache Gusseisen, emailiert

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> AuBBenmaterial Edelstahl

> mit Energieregler und Timer

> mit Betriebs-Kontrolleuchte

> 2 x 230V Anschluss erforderlich

Doppel-Crépiére ¢ 350 mm

> Backflache Gusseisen, emailiert

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> AuBBenmaterial Edelstahl

> mit Energieregler

> mit Betriebs-Kontrolleuchte

> 2 x 230V Anschluss erforderlich

Doppel-Crépiére ¢ 400 mm

> Backflache Gusseisen, emailiert

» Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> AuBenmaterial Edelstahl

> mit Energieregler

> mit Betriebs-Kontrolleuchte

» 2 x 230 V Anschluss erforderlich

B xTx H/mm: 600x450x250 BxTxH/mm: 760 x440x 210 BxTxH/mm: 870x470x 210
Anschlusswert: 230V /4,40 kW  Anschlusswert: 230V /6,00 kW  Anschlusswert: 230V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 70225011 Artikel-Nr.: 70223012 Artikel-Nr.: 70223013
Preis: 469,00 € Preis: 275,00 € Preis: 440,00 €

SNACHGERATE



Elektro-Grillplatte
glatt, 1 Heizzone

> Grillflache: 395 x 400 mm

» Temperaturbereich: 0°C bis 300°C
> Grillflache aus Edelstahl

> Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 400 x 500 x 200
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 70243016

Elektro-Grillplatte
glatt, 2 Heizzonen

> Grillflache: 595 x 400 mm

> Temperaturbereich: 0°C bis 300°C
> Grillflache aus Edelstahl

» Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 600 x 500 x 200
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 70243017

Elektro-Grillplatte
glatt, 3 Heizzonen

> Grillflache: 835 x 400 mm

> Temperaturbereich: 0°C bis 300°C
» Grillflache aus Edelstahl

» Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 840 x 500 x 200
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 70243028

Elektro-Grillplatte
gerillt, 1 Heizzone

> Grillflache: 395 x 400 mm

» Temperaturbereich: 0°C bis 300°C
» Grillflache aus Edelstahl

» Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 400 x 500 x 200
Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 70243021

Elektro-Grillplatte
gerillt, 2 Heizzonen

> Grillflache: 595 x 400 mm

» Temperaturbereich: 0°C bis 300°C
> Grillflache aus Edelstahl

» Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 600 x 500 x 200
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 70243022

Elektro-Grillplatte, 2/3 glatt
1/3 gerillt, 3 Heizzonen

> Grillflache: 835 x 400 mm

» Temperaturbereich: 0°C bis 300°C
» Grillflache aus Edelstahl

» Fettauffangschublade

BxTxH/mm: 840 x 500 x 200
Anschlusswert: 400V /9,00 kW
Artikel-Nr.: 70243029



Elektro-Grillplatte
glatt
> Grillflache: 700 x 500 mm

» 2 Heizzonen
» 2 abgesicherte Steckdosen erforderlich

BxTxH/mm: 700 x 530 x 200
Anschlusswert: 2x230V/2x2,50kwW
Artikel-Nr.: 70243026

Elektro-Grillplatte
1/2 glatt + 1/2 gerillt

> Grillflache: 700 x 500 mm
> 2 Heizzonen
» 2 abgesicherte Steckdosen erforderlich

BxTxH/mm: 700 x 530 x 200
Anschlusswert: 2x230V/2x2,50kW
Artikel-Nr.: 70243027

Elektro-Grillplatte
glatt

> Grillflache: 520 x 240 mm
> 2 Heizzonen

BxTxH/mm: 540 x 330 x 240
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 70243024

Elektro-Grillplatte
1/2 glatt + 1/2 gerillt

> Grillflache: 520 x 240 mm
> 2 Heizzonen

BxTxH/mm: 540 x 330 x 240
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 70243025

Grillplatten

> Aullengehdiuse aus Edelstahl

> Grillplatten aus Gusseisen

> Temperatur stufenlos bis 300°C
» mit Kontrollleuchte

> mit Ein-/ Ausschalter

> mit Fettauffangschale




Elektro-Kontaktgrill
oben + unten gerillt

» AuBBengehduse aus Edelstahl

» Grillplatten aus Gusseisen

> Temperatur stufenlos bis 300°C
> mit Kontrollleuchte

» mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: 310x305x210
Anschlusswert: 230V /1,80 kW
Artikel-Nr.: 70243030

Elektro-Kontaktgrill
oben gerillt + unten glatt

» AuBBengehduse aus Edelstahl

» Grillplatten aus Gusseisen

> Temperatur stufenlos bis 300°C
> mit Kontrollleuchte

> mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: 310x305x210
Anschlusswert: 230V /1,80 kW
Artikel-Nr.: 70243033

Elektro-Kontaktgrill
oben + unten gerillt

> AuBBengehduse aus Edelstahl

> Grillplatten aus Gusseisen

> Temperatur stufenlos bis 300°C
> mit Kontrollleuchte

> mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: 410x305x210
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 70243031

Elektro-Kontaktgrill
oben gerillt + unten glatt

> AuBBengehduse aus Edelstahl

> Grillplatten aus Gusseisen

> Temperatur stufenlos bis 300°C
> mit Kontrollleuchte

» mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: 410x305x210
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 70243034

="

Elektro-Kontaktgrill
oben und unten gerillt

» AuBBengehduse aus Edelstahl

» Grillplatten aus Gusseisen

» Temperatur stufenlos bis 300°C
> mit Kontrollleuchte

» mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: 570x305x210
Anschlusswert: 230V /3,60 kW
Artikel-Nr.: 70243032

Elektro-Kontaktgrill
oben gerillt + unten glatt

» AuBBengehduse aus Edelstahl

> Grillplatten aus Gusseisen

> Temperatur stufenlos bis 300°C
> mit Kontrollleuchte

» mit Fettauffangschale

BxTxH/mm: 570x305x210
Anschlusswert: 230V /3,60 kW
Artikel-Nr.: 70243035

Alle Gerdite dieser Serie sind nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet!



Gewerbe-Mikrowelle, manuell, 1000 W, 29 |

» Innenmafe: 350 x 357 x 230 mm

» 1 Magnetron, 10 Minuten Timer mit Endsignal

> flacher Keramikboden mit Reflektor, Easy-to-clean
> innen und auf3en Edelstahl

» 2 Drehknopfe zur Bedienung

> 5 Leistungsstufen, mit Auftaufunktion

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

542 x461x 330 230V /1,60 kW 70213018

Gewerbe-Mikrowelle, Automatik, 1000 W, 29 |

» Innenmafe: 350 x 357 x 230 mm

> 1 Magnetron, 20 Minuten Timer mit Endsignal

> bis zu 20 Programme, mit +30-Sekunden-Taste

> flacher Keramikboden mit Reflektor, Easy-to-clean

» innen und auBen Edelstahl, digitale Tastatur

» 5 Leistungsstufen, Auftaufunktion

» Funktion fur einfaches Kochen, Energiesparfunktion

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

542 x461x 330 230V /1,60 kW 70213019

Gewerbe-Mikrowelle, Automatik, 1100 W, 29 |

> Innenmafe: 350 x 357 x 230 mm

> 1 Magnetron, 5 Minuten Timer mit Endsignal

» mit +30-Sekunden-Taste

» flacher Keramikboden mit Reflektor, Easy-to-clean

» innen und aulBen Edelstahl, digitale Tastatur

> 1 Leistungsstufe fir volle Leistung, mit Kindersicherung

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

542 x461x 330 230V/ 1,60 kW 70213020

Gewerbe-Mikrowelle, Automatik, 1800 W, 27 |

» Innenmafe: 371 x 372 x 199 mm

» 2 Magnetron, 60 Minuten Timer mit Endsignal

» bis zu 200 Programme, mit +20-Sekunden-Taste

> Signalton zum Wechseln des Luftfilters

> flacher Keramikboden mit Reflektor, Easy-to-clean

> innen und auf3en Edelstahl, digitale Tastatur mit 14 Touchpads

» 5 Leistungsstufen, Auftaufunktion, mehrstufiges Garen, automatisches Abkihlen
» verstellbare Signalténe, automatische Display-Abschaltung, Stumm-Funktion

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

465 x 587 x 370 230V /3,00 kW 70213021




HeiBluftofen

> AuBenmaterial Edelstahl

> Tiir aus hitzebestdndigem Glas

> Temperaturbereich: 50°C bis 300°C
> mechanisches Thermostat

> mit manuellem Timer 0 - 120 min.

> mit Innenbeleuchtung

HeiBluftofen, 3 Einschiibe

GN 1/2
> inkl. 3 Bleche GN 1/2

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

460 x 610 x 460
230V /2,67 kW
70211001

...,J

HeiBluftofen, 4 Einschiibe

435 x 315 mm

>inkl. 4 Bleche 435 x 315 mm

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

595 x 600 x 580
230V/ 2,67 kW
70211002

HeiBluftofen, 4 Einschiibe
GN 1/1

> inkl. 3 Bleche GN 1/1

B xTx H/mm: 695 x 600 x 580
Anschlusswert: 230V /2,67 kW
Artikel-Nr.: 70211003

HeiBluftofen, 4 Einschiibe
600 x 400 mm,

mit manueller Beschwadung
> inkl. 4 Bleche 600 x 400 mm

> mit Festwasseranschluss
> Motor mit Umkehrfunktion

BxTxH/mm: 835x796x572
Anschlusswert: 400V /6,40 kW
Artikel-Nr.: 70211004



Durchlauftoaster,
144 Toast/h

> Gehduse Edelstahl mit seitlichen
Beliftungsoffnungen

» 3-stufige Temperaturregelung

» Ein-/Aus-Schalter fir Motorsteuerung

> Transportband: 1 Durchlauf = 57 sec.

> nur fir Brot oder Toast geeignet

> max. 35 mm Hohe

> max. 290 mm Bandbreite

Toasrer

Durchlauftoaster,
144 Toast/h

» Gehduse Edelstahl mit seitlichen
Belliftungsoffnungen

» 3-stufige Temperaturregelung

» Ein-/Aus-Schalter fir Motorsteuerung

» Transportband: 1 Durchlauf = 57 sec.

> nur flr Brot, Burgerbrétchen oder Toast
geeignet

> max. 90 mm Hohe

> max. 290 mm Bandbreite

B xTxH/mm: 480x660x440 BxTxH/mm: 480 x 660 x 440
Anschlusswert: 230V /2,20kW  Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 70222008  Artikel-Nr.: 70222012
Preis: 449,00 € Preis: 450,00 €

Toaster mit Timer,
1 Heizebene

> Timer: 0- 15 min.

»inkl. 3 Zangen

> mit Quarz-Heizelementen
> mit Kontolllampe

Toaster mit Timer,
2 Heizebenen

> Timer: 0- 15 min.

»inkl. 6 Zangen

> mit Quarz-Heizelementen
> mit Kontrolllampe

B xTx H/mm: 440x240x250 BxTxH/mm: 440 x 240 x 380
Anschlusswert: 230V /2,00 kW  Anschlusswert: 230V /3,00 kW
Artikel-Nr.: 70222010 Artikel-Nr.: 70222011
Preis: 189,00 € Preis: 249,00 €

orange
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Lift-Salamander fiir 1 Teller

> héhenverstellbare Liftheizung
> AuBBenmaterial Edelstahl

> mit Energieregler

> mit Betriebs-Kontrollleuchte

BxTxH/mm: 450 x 480 x 500
Anschlusswert: 230V /2,80 kW
Artikel-Nr.: 70221004

Lift-Salamander fiir 2 Teller

» héhenverstellbare Liftheizung
> AuBenmaterial Edelstahl

> mit Energieregler

> mit Betriebs-Kontrollleuchte

BxTxH/mm: 600 x 480 x 520
Anschlusswert: 400V /4,00 kW
Artikel-Nr.: 70221005

Lift-Salamander fiir 3 Teller

» hdhenverstellbare Liftheizung
> AuBBenmaterial Edelstahl

» mit Energieregler

> mit Betriebs-Kontrollleuchte

B xTxH/mm: 800 x 480 x 520
Anschlusswert: 400V /5,60 kW
Artikel-Nr.: 70221006



Salamander,
2 Einschubhohen

> mit 1 herausnehmbaren Rost
> mit Quarzheizréhren

> ohne Aufheizphase

> mit Leistungsregler

BxTxH/mm: 560 x 360 x 390
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 70221025

Salamander,
4 Einschubhoéhen
> AuBenmaterial Edelstahl

> mit Energieregler
» mit Betriebs-Kontrollleuchte

BxTxH/mm: 610 x 280 x 340
Anschlusswert: 230V /2,00 kW
Artikel-Nr.: 70221007

e

Salamander,
4 Einschubhohen

> AuBBenmaterial Edelstahl
> mit Energieregler
> mit Betriebs-Kontrollleuchte

BxTxH/mm: 580 x 390 x 390
Anschlusswert: 230V /2,20 kW
Artikel-Nr.: 70221008

Salamander,
4 Einschubhohen

> AuBBenmaterial Edelstahl
> mit Energieregler
> mit Betriebs-Kontrollleuchte

800 x 450 x470
400V / 4,00 kW
70221009

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:




T

Planeten-Riihrmixer, 101
3 Geschwindigkeiten

» 3 Geschwindigkeiten: 110/178/355 U/

min.

> fir verschiedene Teigtypen wie Pizza,
Brot, Kekse, Croissants, Brioches, Biskuit,
Murbeteig, Baisers, Piree, Mayonnaise,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne etc.

> inkl. Spachtel, Spirale und Schneebesen

> mechanische Schaltung, ohne Timer

BxTxH/mm: 450 x 375 x 608
Anschlusswert: 230V /0,37 kW
Artikel-Nr.: 70511001

Planeten-Riihrmixer, 201
3 Geschwindigkeiten

» 3 Geschwindigkeiten: 104/187/358 U/

min.

» flr verschiedene Teigtypen wie Pizza,
Brot, Kekse, Croissants, Brioches, Biskuit,
Murbeteig, Baisers, Piree, Mayonnaise,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne etc.

> inkl. Spachtel, Spirale und Schneebesen

» mechanische Schaltung, mit Timer

B xTxH/mm: 530x450x 780
Anschlusswert: 230V /0,55 kW
Artikel-Nr.: 70511002

Spachtel fiir Planeten-Riihrmixer

passend fur:

70511001
70511002
70511003
70511004

Artikel-Nr.:

70510002
70510006
70510010
70510014

Schneebesen fiir Planeten-Riihrmixer

passend fur:

70511001
70511002
70511003
70511004

Artikel-Nr.:

70510003
70510007
70510011
70510015



Planeten-Riihrmixer, 35 |
3 Geschwindigkeiten

» 3 Geschwindigkeiten: 84/151/270 U/min.

> fur verschiedene Teigtypen wie Pizza,
Brot, Kekse, Croissants, Brioches, Biskuit,
Mdrbeteig, Baisers, Pliree, Mayonnaise,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne etc.

> inkl. Spachtel, Spirale und Schneebesen

> mechanische Schaltung, mit Timer

BxTxH/mm: 540 x 620 x 990
Anschlusswert: 400V /1,10 kW
Artikel-Nr.: 70511003

Spirale fiir Planeten-Riihrmixer

passend fur:

70511001
70511002
70511003
70511004

Planeten-Riihrmixer, 40|
3 Geschwindigkeiten

» 3 Geschwindigkeiten: 84/151/270 U/min.

> fr verschiedene Teigtypen wie Pizza,
Brot, Kekse, Croissants, Brioches, Biskuit,
Murbeteig, Baisers, Plree, Mayonnaise,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne etc.

> inkl. Spachtel, Spirale und Schneebesen

> mechanische Schaltung, mit Timer

BxTxH/mm: 540 x 630 x 990
Anschlusswert: 400V /1,10 kW
Artikel-Nr.: 70511004

Artikel-Nr.:

70510004
70510008
70510012
70510016

Schiissel fiir Planeten-Rithrmixer

passend fur:

70511001
70511002
70511003
70511004

Artikel-Nr.:

70510005
70510009
70510013
70510017




Untergestell fiir Pizzaofen
70531044, 70531045

BxTxH/mm:
Artikel-Nr.:

1190 x 720 x 850
70530040

Teigkneter fiir 12 kg

» Spirale, Schissel aus Edelstahl
» Schutzgitter aus Edelstahl

> fester Kopf und Teigschussel

> mit mechanischem Timer

>4 Rollen, davon 2 mit Bremse

BxTxH/mm: Anschlusswert:
400 x 630 x 700 400V /0,55 kw
Teigkneter fiir 18 kg

> Spirale, Schissel aus Edelstahl
> Schutzgitter aus Edelstahl

» fester Kopf und Teigschissel

> mit mechanischem Timer

>4 Rollen, davon 2 mit Bremse

BxTxH/mm: Anschlusswert:

400 x 630 x 700 400V /0,55 kW

Teigkneter fiir 25 kg

> Spirale, Schissel aus Edelstahl
» Schutzgitter aus Edelstahl

> fester Kopf und Teigschussel

> mit mechanischem Timer

>4 Rollen, davon 2 mit Bremse

BxTxH/mm: Anschlusswert:

440 x 680 x 780 400V /1,10 kW

Artikel-Nr.:

70512001

Artikel-Nr.:

70512002

Artikel-Nr.:

70512003

Pizzaofen, 1 Backkammer
fiir 6 Pizzen ¢ 300 mm

> Innenmaf: 920 x 620 x 150 mm
> Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
> mit analoger Temperaturanzeige

BxTxH/mm: 1190 x 800 x 430
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 70531045

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 12 Pizzen ¢ 300 mm

> Innenmal: 2 x 920 x 620 x 150 mm

» Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
> mit analoger Temperaturanzeige

» inkl. Sicherheitsschiitze

BxTxH/mm: 1190 x 800 x 760
Anschlusswert: 400V /12,00 kW
Artikel-Nr.: 70531044



Mini-Pizzaofen
fir 2 Pizzen ¢ 350 mm

>Innenmaf: 2 x 410 x 370 x 90 mm

> Temperatur: max. 300°C

> 1 Schamottsteinplatte pro Backkammer
» komplett isolierter Edelstahlkorpus

> 2 Thermostate + Timer

PizzcaofFen

Mini-Pizzaofen
fir 1 Pizza ¢ 350 mm

> Innenmaf: 410 x 370 x 90 mm

> Temperatur: max. 300°C

> mit 1 Schamottsteinplatte

» komplett isolierter Edelstahlkorpus
> 1 Thermostat + Timer

orange

Mini-Pizzaofen mit 1 Etage

> herausnehmbarer Rost
> Rostgrofe: 400 x 360 mm
> mit Timer und Thermostat

BxTxH/mm: 550x430x380 BxTxH/mm: 550x430x250 BxTxH/mm: 530x430x 250
Anschlusswert: 230V /3,00 kW  Anschlusswert: 230V /2,00kW  Anschlusswert: 230V /1,75 kW
Artikel-Nr.: 70535002 Artikel-Nr.: 70535001 Artikel-Nr.: 70535004
Preis: 490,00 € Preis: 320,00 € Preis: 265,00 €

L
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Profi Mini-Pizzaofen
fiir 2 Pizzen ¢ 350 mm

» geeignet fur frische Pizzen

> Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
> Innenmaf: 2 x 410 x 370 x 90 mm

> Temperatur: max. 400°C

> mit Innenbeleuchtung

> 1 Schamottsteinplatte pro Backkammer
» komplett isolierter Edelstahlkorpus

Profi Mini-Pizzaofen
fiir 1 Pizza ¢ 350 mm

» geeignet fur frische Pizzen

» Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
> Innenmaf: 410 x 370 x 90 mm

> Temperatur: max. 400°C

> mit Innenbeleuchtung

> 1 Schamottsteinplatte

» komplett isolierter Edelstahlkorpus

BxTxH/mm: 570x470x450 BxTxH/mm: 570x470x 250
Anschlusswert: 230V /3,40 kW  Anschlusswert: 230V /2,00 kw
Artikel-Nr.: 70535006 Artikel-Nr.: 70535005
Preis: 955,00 € Preis: 525,00 €

*Solange Vorrat reicht.

PIZZA 8 PASTAHA

4+l



PizzcaofFen

orange

[

Pizzaéfen

> Front aus Edelstahl
> Korpus schwarz lackiert
> Ober- und Unterhitze getrennt regelbar

> 2 mechanische Thermostate
pro Backkammer

>analoge Temperaturanzeige
> Backfldche aus Schamottstein

> mit Innenbeleuchtung

Untergestell fiir Pizzaofen

70531052, 70531053

BxTxH/mm: 900 x 710 x 900
Artikel-Nr.: 70530001
Preis: 245,00 €

Untergestell fiir Pizzaofen

Pizzaofen, 1 Backkammer
fiir 4 Pizzen ¢ 340 mm

> Innenmaf: 700 x 700 x 130 mm

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 8 Pizzen ¢ 340 mm

> Innenmaf3: 2 x 700 x 700 x 130 mm

BxTxH/mm: 940x900x330 BxTxH/mm: 940 x 900 x 600
Anschlusswert: 400V /4,80 kW  Anschlusswert: 400V /9,60 kW
Artikel-Nr.: 70531052 Artikel-Nr.: 70531053
Preis: 925,00 € Preis: 1.590,00 €

Pizzaofen, 1 Backkammer
fiir 6 Pizzen ¢ 340 mm

> Innenmaf: 700 x 1050 x 130 mm

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 12 Pizzen ¢ 340 mm

> Innenmal: 2 x 700 x 1050 x 130 mm

70531054, 70531055

BxTxH/mm: 940 x 1250 x 330 B xTxH/mm: 940 x 1250 x 600
BxTxH/mm: 900 x 1060 x 900  Anschlusswert: 400V /7,20kW  Anschlusswert: 400V / 14,40 kW
Artikel-Nr.: 70530002  Artikel-Nr.: 70531054  Artikel-Nr.: 70531055
Preis: 270,00 € Preis: 1.355,00€ Preis: 2.150,00 €

PIZZA 8 PASTAHA



Pizzaofen, 1 Backkammer
fiir 1 Pizza ¢ 400 mm
> Innenmaf: 400 x 400 x 100 mm

» Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
> 2 Thermostate

BxTxH/mm: 630 x 600 x 290
Anschlusswert: 230V /3,50 kW
Artikel-Nr.: 70531051

=1

Pizzaofen, 1 Backkammer
fiir 4 Pizzen ¢ 250 mm
> Innenmaf: 500 x 500 x 100 mm

> Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
» 2 Thermostate

BxTxH/mm: 800 x 730 x 360
Anschlusswert: 400V /4,00 kW
Artikel-Nr.: 70531048

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 2 Pizzen ¢ 400 mm
> Innenmaf: 2 x 400 x 400 x 100 mm

» Backkammern nicht getrennt regelbar
> 3 Thermostate

BxTxH/mm: 630 x 600 x 430
Anschlusswert: 400V /5,25 kW
Artikel-Nr.: 70531050

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 8 Pizzen ¢ 250 mm
> Innenmaf: 2 x 500 x 500 x 100 mm

» Backkammern nicht getrennt regelbar
» 3 Thermostate

BxTxH/mm: 800x730x520
Anschlusswert: 400V /6,00 kW
Artikel-Nr.: 70531043

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 2 Pizzen ¢ 400 mm

» Innenmaf: 2 x 400 x 400 x 100 mm
» Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
» 4 Thermostate

B xTxH/mm: 630x630x530
Anschlusswert: 400V /7,00 kW
Artikel-Nr.: 70531049

Pizzaofen, 2 Backkammern
fiir 8 Pizzen ¢ 250 mm

» Innenmaf: 2 x 500 x 500 x 100 mm
> Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
» 4 Thermostate

B xTx H/mm: 800 x 730x 620
Anschlusswert: 400V /8,00 kW
Artikel-Nr.: 70531047
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Pizzafrfische

[

>innen und aul3en aus Edelstahl

Pizzatische / Pizzadette

> Innenraum mit gerundeten Kanten

> Kiihlabteile mit 1 Rost GN 1/1 pro Tiir

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

> ohne GN-Behdilter
> statische Kiihlung
>35 mm Isolierung
» automatische Abtauung

> Kiihimittel: R600a

Auflageschienen fiir Roste

orange

Pizzadette GN 1/1, Topping-
aufsatz5 GN 1/6

Pizzadette GN 1/1, Topping-
aufsatz 8 GN 1/6

BxTxH/mm: 900x700x 1080 B xTxH/mm: 1365 x 700 x 1080
Anschlusswert: 230V /0,23 kW  Anschlusswert: 230V /0,33 kW
Artikel-Nr.: 70553001 Artikel-Nr.: 70553002
Preis: 880,00 € Preis: 1.380,00 €

Artikel-Nr.: 70610051
Preis: 25,00 €
Rost, GN 1/1
» fur 70553001, 70533002,
70611007, 10, 31, 32
Artikel-Nr.: 70610062
Preis: 21,00 €
Rost, GN 1/1 Pizzatisch GN 1/1, Pizzatisch GN 1/1, mit Kiihl-
» fir 70553003, 70611009, 6 Schubladen, mit Kiihlauf- aufsatzvitrine 6 GN 1/4
70611011, 15, 22, 24, satzvitrine 6 GN 1/4
70611033, 34, . ‘
70613016 - 70613061 B xTxH/mm: 1420x700x 1465  BxTxH/mm: 1400 x 700 x 1445
Anschlusswert: 230V /0,38kW  Anschlusswert: 230V /0,48 kW
Artikel-Nr.: 70610060  Artikel-Nr.: 70553004  Artikel-Nr.: 70553003
Preis: 21,00€ Preis: 2.320,00 € Preis: 1.899,00 €
RUHLUNG



Pizzatische

i | [ > innen und aufBen aus Edelstahl

1 > Innenraum mit gerundeten Kanten

> Granit-Arbeitsplatte

i — m » Kiihlabteile mit 1 Rost pro Tiir

-

> ohne GN-Behdilter

| » nicht gekiihlte Schubladen

| - > Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

[ i

K

S -

»60 mm Isolierung

Pizzatisch, mit Kiihlaufsatz- Pizzatisch, 7 Schubladen > Umluftkiihlung
vitrine5GN 1/3 + 1GN 1/2 mit Kiihlaufsatzvitrine
5GN1/3+1GN1/2

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

> automatische Abtauung

» Energieeffizienzklasse: B » Energieeffizienzklasse: C

(bezieht sich nur auf den Pizzatisch) (bezieht sich nur auf den Pizzatisch) > Tauwasserverdunstung
> Klimaklasse: 4 > Klimaklasse: 4 s héhenverstellbare FiiBe
BxTxH/mm: 1510 x 800 x 1435 BxTxH/mm: 1510 x 800 x 1435 . )
Anschlusswert: 230V/041KW  Anschlusswert: 230V/ 0,41 kW > Kiihimittel: R290/R600a
Artikel-Nr.: 70551016 Artikel-Nr.: 70551015

Rost

Pizzatisch, mit Kiihlaufsatz- Pizzatisch, 7 Schubladen it Piusatische 70551014 - 70551017

ey e . .. ey o Ur Pizzatische -
vitrine, 9 GN 1/3 mit Kiihlaufsatzvitrine ’

9GN 1/3 Artikel-Nr.: 70550012

> Energieeffizienzklasse: C » Energieeffizienzklasse: B

(bezieht sich nur auf den Pizzatisch) (bezieht sich nur auf den Pizzatisch)
> Klimaklasse: 4 > Klimaklasse: 4 Schienen
BxTxH/mm: 2025 x 800 x 1435 BxTxH/mm: 2025 x 800 x 1435 s fiir Pizzatische 70551014 - 70551017
Anschlusswert: 230V /0,43 kW  Anschlusswert: 230V /0,43 kW

Artikel-Nr.: 70551014  Artikel-Nr.: 70551017  Artikel-Nr.: 70550013
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RHUHLUNG

orange

Kiihlaufsatzvitrine, GN 1/4, ohne GN-Behalter

» Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> Anschlusswert 230 V

» statische Kiihlung und automatische Abtauung
» elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

> komplett aus Edelstahl

» Glasaufbau 205 mm hoch

» Umgebungstemperatur: max. +33°C

> Kihlmittel R600a

— — Kiihlaufsatzvitrine, GN 1/3, ohne GN-Behalter

Kapazitat: BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
5xGN 1/4 1200 x 335 x 435 70554022 520,00 €
6 xGN 1/4 1400 x 335 x 435 70554023 540,00 €
7xGN 1/4 1500 x 335 x 435 70554024 580,00 €
9xGN 1/4 1800 x 335 x 435 70554025 595,00 €
10xGN 1/4 2000 x 335x435 70554026 615,00 €
> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> Anschlusswert 230 V

» statische Kiihlung und automatische Abtauung

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

> komplett aus Edelstahl

» Glasaufbau 205 mm hoch

> Umgebungstemperatur: max. +33°C

» KtihImittel R600a

Kapazitat: BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
3xGN1/3,1xGN 1/2 1200 x 395 x 435 70554012 565,00 €
4xGN1/3,1xGN1/2 1400 x 395 x 435 70554020 590,00 €
5xGN 1/3,1xGN 1/2 1500 x 395 x 435 70554013 610,00 €
8xGN 1/3 1800 x 395 x 435 70554014 650,00 €
9xGN 1/3 2000 x 395 x 435 70554015 660,00 €



Saladette, GN 1/1, 2 Tiiren
Toppingbereich 2 GN 1/1
+3GN1/6

Saladefren

Saladette, GN 1/1, 3 Tiiren
Toppingbereich 4 GN 1/1

B xTxH/mm: 900x700x870 BxTxH/mm: 1365 x 700 x 870
Anschlusswert: 230V/0,23 kW  Anschlusswert: 230V /0,33 kW
Artikel-Nr.: 70611007  Artikel-Nr.: 70611010
Preis: 750,00 € Preis: 1.040,00 €

orange

Saladetten | '

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> Innenraum mit gerundeten Kanten

> Kiihlabteile mit 1 Rost GN 1/1 pro Tiir

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
> statische Kiihlung

»35 mm Isolierung

> automatische Abtauung

» KiihImittel: R290

> ohne GN-Behdilter

Auflageschienen fiir Roste

Artikel-Nr.: 70610051
Preis: 25,00 €
Rost, GN 1/1
> fiir 70553001, 70533002,
70611007, 10, 31, 32
Artikel-Nr.: 70610062
Preis: 21,00 €
Saladette, GN 1/1, 2 Tiiren Saladette, GN 1/1, 3 Tiiren Rost, GN 1/1
mit Edelstahl-Arbeitsplatte mit Edelstahl-Arbeitsplatte , fir 70553003, 70611009,
Topping-Aufsatz 5 GN 1/6 Topping-Aufsatz 8 GN 1/6 70611011, 15, 22, 24,
70611033, 34,
BxT x H/mm: 900x 700x 950  BxTx H/mm: 1365x700%950  Socia00 0ot a0
Anschlusswert: 230V /0,23 kW  Anschlusswert: 230V /0,33 kW
Artikel-Nr.: 70611022  Artikel-Nr.: 70611024  Artikel-Nr.: 70610060
Preis: 996,00 € Preis: 1.230,00 € Preis: 21,00 €

RUHLUNG

+s7



Kiihltische

» Temperaturbereich: 2°C bis 8°C
> Arbeitsfldche aus Edelstahl 18/10

> 1 Tragerost, 2 Auflageschienen pro Tiir

> Schubladen GN, Tiefe max. 150 mm

> statische Kiihlung mit Ventilator

> innen und aulBen: Edelstahl

> auf 3 Seiten eingeschdumter Verdampfer

> digitale Temperaturkontrolle

» automatische Abtauung Kiihltisch, GN 1/1, 3 Tiiren Kiihltisch, GN 1/1, 2 Tiiren

> KiihImittel R290 und 2 Schubladen

> Isolierung: 35 mm BxTxH/mm: 1365x700x870  BxTxH/mm: 1365 x 700 x 870
Anschlusswert: 230V /0,33kW  Anschlusswert: 230V /0,33 kW
Artikel-Nr.: 70611011 Artikel-Nr.: 70611033

Auflageschienen fiir Roste
Artikel-Nr. 70610051

Rost, GN 1/1

, fir 70553003, 70611009, Kiihltisch, GN 1/1, 1 Tiir Kiihltisch, GN 1/1
70611011, 15, 22, 24, und 4 Schubladen 6 Schubladen
70611033, 34,
70613016 - 70613061 B xTxH/mm: 1365x700x870  BxTxH/mm: 1365 x 700 x 870
Anschlusswert: 230V /0,33 kW  Anschlusswert: 230V /0,33 kW

Artikel-Nr.: 70610060  Artikel-Nr.: 70611034  Artikel-Nr.: 70611035
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Kihltisch, GN 1/1, 2 Tiiren

BxTxH/mm: 900 x 700 x 870
Anschlusswert: 230V /0,23 kW
Artikel-Nr.: 70611009

Saladette, GN 1/1, 2 Tiiren
Toppingbereich 2 GN 1/1

+ 3 GN 1/6 mit gebogenem
Frontglas

900 x 700 x 1300

230V /0,23 kW
70611031

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

H_ =

-

Kuhltisch, GN 1/1, 1 Tiir und
2 Schubladen

BxTxH/mm: 900 x 700 x 870
Anschlusswert: 230V /0,23 kW
Artikel-Nr.: 70611015

. e m———

Saladette, GN 1/1, 3 Tiiren
Toppingbereich 4 GN 1/1
mit gebogenem Frontglas

BxTxH/mm: 1365 x 700 x 1300
Anschlusswert: 230V /0,33 kW
Artikel-Nr.: 70611032

H_ =

g -

Kiihltisch, GN 1/1

4 Schubladen

B xTxH/mm: 900 x 700 x 870
Anschlusswert: 230V /0,23 kW
Artikel-Nr.: 70611020

Auflageschienen fiir Roste

Artikel-Nr.: 70610051

Rost, GN 1/1

» flir 70553001, 70533002,
70611007, 10, 31, 32

Artikel-Nr.: 70610062

Rost, GN 1/1

» flir 70553003, 70611009,
70611011, 15, 22, 24,
70611033, 34,

70613016 - 70613061

Artikel-Nr.: 70610060




Kiihltische

»innen und auf3en: Edelstahl

> Innenraum mit gerundeten Kanten

> Kiihlabteile mit 1 Rost GN 1/1 pro Tiir

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
> Umluftkiihlung

»60 mm Isolierung

> automatische Abtauung

> h6henverstellbare Fiilse

> KiihImittel: R290/R600a

Kiihltisch ohne Aufkantung,
3 Tiiren

» Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613017

Kihltisch mit Aufkantung,
3 Tiiren

» Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613039

Kiihltisch ohne Aufkantung,
1 Tiir, 4 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613042

Kiihltisch mit Aufkantung,
1 Tiir, 4 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kw
Artikel-Nr.: 70613043

T

Kuhltisch ohne Aufkantung,
2 Tiiren, 2 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613040

Kiihltisch mit Aufkantung,
2 Tiiren, 2 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613041

[
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Kuhltisch ohne Aufkantung,
6 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: D

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613044

Kuhltisch mit Aufkantung,
6 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: D

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613059



Kiihltisch ohne Aufkantung,
2 Tiiren

> Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1360 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613016

Kihltisch mit Aufkantung,
2 Tiiren

> Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1360 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613034

Kiihltisch ohne Aufkantung,
4 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: D

BxTxH/mm: 1360 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613037

Kiihltisch mit Aufkantung,
4 Schubladen

> Energieeffizienzklasse: D

BxTxH/mm: 1360 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613038

Kiihltisch ohne Aufkantung,
1 Tiir, 2 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: C

B xTxH/mm: 1360 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613035

Kiihltisch mit Aufkantung,
1 Tiir, 4 Schubladen

» Energieeffizienzklasse: C

BxTxH/mm: 1360 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70613036
——
=
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Kiihltisch 553 |, GN 1/1 ohne
Aufkantung, 4 Tiiren

» Energieeffizienzklasse: D

2230 x 700 x 860
230V /0,35 kW
70613060

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Kiihltisch mit Aufkantung,
4 Tiiren

» Energieeffizienzklasse: D

BxTxH/mm: 2230 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,35 kw
Artikel-Nr.: 70613061

Kiihltische

»innen und aufBBen: Edelstahl

> Innenraum mit gerundeten Kanten

> Kiihlabteile mit 1 Rost GN 1/1 pro Tiir

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
> Umluftkiihlung

»60 mm Isolierung

> automatische Abtauung

» h6henverstellbare Fiilse

> KiihImittel: R290/R600a
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Huhlrische

orange
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Kiihltische mit Glastiiren

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

> Umluftkiihlung

> KiihImittel: R290

»innen und auf8en: Edelstahl

> Isolierung: 60 mm

> Innenraum mit gerundeten Kanten
> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
> automatische Abtauung

> Kiihlabteile mit 1 Rost pro Tiir

> Doppelglastiir ohne Schloss

> Tlirrahmenheizung

> LED-Beleuchtung

> InnenmalBe: 902 x 530 x 589 mm

» h6henverstellbare Fiif3e

> Klimaklasse: 4 (30°C - 55%)

Rost, GN 1/1
> flir 70553003, 70611009, 70611011, 15, 22, 24,

Kihltisch ohne Aufkantung, 2 Glastiiren

B xTx H/mm: 1360 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,22 kW
Artikel-Nr.: 70613062
Preis: 1.320,00 €

Kuhltisch mit Aufkantung, 2 Glastiiren

70611033, 34, 70613016 - 70613061 BxTx H/mm: 1360 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,22 kW
Artikel-Nr.: 70610060  Artikel-Nr.: 70613063
Preis: 21,00 € Preis: 1.380,00 €
Schienen
Artikel-Nr.: 70610061
Preis: 25,00 €



Kiihltisch ohne Aufkantung, 3 Glastiiren

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,23 kW
Artikel-Nr.: 70613064

Kiihltisch ohne Aufkantung, 4 Glastiiren

BxTxH/mm: 2230 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,35 kW
Artikel-Nr.: 70613066

Kihltisch mit Aufkantung, 3 Glastiiren

BxTxH/mm: 1795 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,23 kW
70613065

Artikel-Nr.:

Kihltisch mit Aufkantung, 4 Glastiiren

BxTxH/mm: 2230 x 700 x 860
Anschlusswert: 230V /0,35 kW
Artikel-Nr.: 70613067
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Schockfroster 3 x GN 2/3*%

» Schnellkiihlen: 7 kg +45°C auf +3°C in 90 min.

> Schockfrosten: 5 kg +45°C auf -18°C in 270 min.
> kombinierter Schnellkiihler und Schockfroster

> Korpus und Innenraum Edelstahl AISI 304

> digitale Steuerung

» beheizte Ttrrahmen

> Umluftkihlung

> manuelle Abtauung

> Kiihimittel R404a solange Vorrat reicht, danach R452a
> inkl. Kerntemperaturfiihler

» héhenverstellbare Fu3e

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

680 x 650 x 490 230V /0,66 kW 70671001

Schockfroster 5 x GN 1/1 oder 5 x EN 600 x 400 mm

> kombinierter Schnellkiihler und Schockfroster

» Schnellkiihlen: 15 kg von +90°C auf +3°C

> Schockfrosten: 10 kg von +90 °C auf -18°C

> Innenmaf3: 670 x 410 x 360 mm

> Korpus und Innenraum Edelstahl AISI 304

> Umluftkiihlung, digitale Steuerung

> beheizte Turrahmen, Isolierung: 60 mm

» Vorkiihlfunktion fir Innenraum

» Soft- und Hard-Programm-Funktion

> Automatikfunktion: Kiihlen am Ende des Zyklus
> KlihImittel R452a, manuelle Abtauung

> Klimaklasse: + 38°C 55% U

> inkl. Kerntemperaturfiihler

> abnehmbarer Rosthalter, Rostabstand:65 mm

> hohenverstellbare Fu3e

» Turanschlag wechselbar (optionales Kit erforderlich)
> mit unterem Abfluss und Ablaufauffangwanne

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

790 x 700 x 865 230V /0,96 kW 70671004

Schockfroster 10 x GN 1/1 oder 10 x EN 600 x 400 mm

> Produkteigenschaften siehe oben

> kombinierter Schnellkiihler und Schockfroster
» Schnellktihlen: 32 kg von +90°C auf +3°C

» Schockfrosten: 22 kg von +90°C auf -18°C

> Innenmaf: 670 x 510 x 700 mm

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

790 x 800 x 1420 230V /1,82 kW 70671005

Umriistsatz Tiiranschlag fiir Schockfroster

70671004, 70671005
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
65x125x60 70670001

*Solange Vorrat reicht.



: r

Kiihlschrank, 400 |

> Temperaturbereich: 0°C bis 8°C
» statische Kiihlung

» 50 mm Isolierung

» manuelle Tauwasserentleerung
» manuelle Abtauung

BxTxH/mm: 680x710x2010

Anschlusswert: 230V /0,30 kW

Artikel-Nr.: 70621018
i

—

. r

Kiihischrank, 650 I, GN 2/1*

» Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

» Energieeffizienzklasse: D

> Umluftkiihlung

> 60 mm Isolierung

> automatische Abtauung

> automatische Tauwasserverdunstung

BxTxH/mm: 740 x 830x 2010
Anschlusswert: 230V /0,27 kW
Artikel-Nr.: 70621001

*Solange Vorrat reicht.

: r

Kiihlschrank, 600 |*

> Temperaturbereich: -2°C bis 8°C

> Umluftkiihlung

» Energieeffizienzklasse: D

» 60 mm Isolierung

» automatische Tauwasserverdunstung
> automatische Abtauung

BxTxH/mm: 740x730x 2010

Anschlusswert: 230V /0,28 kW

Artikel-Nr.: 70621069
i

[}
Kiihlschrank 1400 |, GN 2/1*

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

» Energieeffizienzklasse: D

> Umluftkiihlung

> 60 mm Isolierung

» automatische Abtauung

» automatische Tauwasserverdunstung

BxTxH/mm: 1480 x 830 x 2010
Anschlusswert: 230V /0,60 kW
Artikel-Nr.: 70621002

Kiihlschrank, 4001 /6001

»innen und aul3en Edelstahl

» Bodenblech und Riickseite, verzinkt

> Innenraum mit gerundeten Kanten

> 3 Roste pro Tiir, Traglast: je 25 kg

> Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige

» h6henverstellbare Fiilse

> KtihImittel: R290

> reversible Tiir mit Schloss, selbstschlielSend

> mit LED Beleuchtung

Kiihlschrank, 6501/ 1400 |

»>innen und aulBen Edelstahl
> Kiihimittel: R134a

> Nachfolgemodell
mit KiihImittel: R290

> Klimaklasse: 4

> digitale Steuerung

> verdampferfreier Innenraum

>ohne Innenbeleuchtung

» 3 Roste GN 2/1 pro Tiir, Traglast: je 25 kg
> Boden und Riickwand galvanisiert

> h6henverstellbare Fiifse

> ohne Tiirschloss
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Huhlschranke

[

»innen und aufBen Edelstahl

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

> Klimaklasse: 4

> digitale Steuerung

> verdampferfreier Innenraum

> LED Innenbeleuchtung

>3 Roste GN 2/1 pro Tiir, Traglast: je 25 kg

> héhenverstellbare FiilSe

o Kiihilschrank, 7001/ 1400 |

> innen und aul3en Edelstahl
> Bodenblech und Rlickseite, verzinkt
> Innenraum mit gerundeten Kanten

> 3 Roste pro Tiir, Traglast: je 30 kg

> Digitalsteuerung mit Temperaturanzeige

> héhenverstellbare FlilSe

> Kiihimittel: R290

> reversible Tiir mit Schloss, selbstschliesend

> mit LED Beleuchtung

RHUHLUNG

Glastiir-Kiihlschrank, 7001/ 1400 |

orange

Kiihlschrank, 700 I, GN 2/1

> Umluftkihlung

> Kiihlmittel: R290

» 60 mm Isolierung

» automatische Abtauung

Kiithlschrank, 1400 |, GN 2/1

» Umluftkiihlung

» KiihImittel: R290

» 60 mm Isolierung

» automatische Abtauung

BxTxH/mm: 740 x 830x 2010 BxTxH/mm: 1480 x 830 x 2010
Anschlusswert: 230V /0,30kW  Anschlusswert: 230V /0,65 kW
Artikel-Nr.: 70621042 Artikel-Nr.: 70621043
Preis: 1.390,00 € Preis: 2.150,00 €

Kiihlschrank, 700 I, GN 2/1

» Temperaturbereich: -2°C bis 8°C

» Energieeffizienzklasse: D

> Umluftkihlung

» 60 mm Isolierung

> automatische Abtauung

» automatische Tauwasserverdunstung

Kiithlschrank, 1400 |, GN 2/1

» Temperaturbereich: -2°C bis 8°C

» Energieeffizienzklasse: D

> Umluftktihlung

» 60 mm Isolierung

» automatische Abtauung

» automatische Tauwasserverdunstung

BxTxH/mm: 740 x 830 x 2010 BxTxH/mm: 1480 x 830 x 2010
Anschlusswert: 230V /0,30kW  Anschlusswert: 230V /0,65 kW
Artikel-Nr.: 70621040  Artikel-Nr.: 70621041
Preis: 1.270,00 € Preis: 1.950,00 €



TieFRKUNIschranke

Tiefkiihlschrank, 400 |

> statische Kihlung

> Kiihimittel: R290

> 50 mm Isolierung

> manuelle Tauwasserentleerung
> manuelle Abtauung

Tiefkiihlschrank, 600 I*

> KGihimittel: R404a/R290

» Energieeffizienzklasse: E

» Umluftkiihlung, 60 mm Isolierung
» automatische Abtauung

B xTx H/mm: 680x710x2010 BxTxH/mm: 740 x 730x 2010
Anschlusswert: 230V /042kW  Anschlusswert: 230V /0,68 kW
Artikel-Nr.: 70622032  Artikel-Nr.: 70622055
Preis: 1.240,00 € Preis: 1.272,00 €

Tiefkiihlschrank, 700 |
GN 2/1

> KiihImittel: R290

> Energieeffizienzklasse: E

> Umluftkiihlung, 60 mm Isolierung
> automatische Abtauung

Tiefkiithlschrank, 1400 |
GN 2/1

> KiihImittel: R290

» Energieeffizienzklasse: E

» Umluftkiihlung, 60 mm Isolierung
> automatische Abtauung

» Tiranschlag nicht reversibel

orange

Tiefkiihlschridinke | '

»innen und aulBen Edelstahl
> Temperaturbereich: -18°C bis -22°C

> elektronische Steuerung mit
Digitaldisplay

> Klimaklasse: 4

> mit Innenbeleuchtung

> Innenraum mit gerundeten Kanten
> 3 Roste pro Tiir, Traglast: je 25 kg

» Boden- und Riickseite, verzinkt

> héhenverstellbare Fiile

> reversible, selbstschlieBende Tiir

> Tiir mit Schloss

Rost, GN 2/1

> flr 70621040, 70621041, 70622033,
70622054

Artikel-Nr.: 70620010
Preis: 25,00 €
Rost

» flir 70621018, 70621069, 70622032,
70622055

Artikel-Nr.: 70620023
Preis: 24,00 €
Schienen

» flir 70621018, 70621069, 70622032,
70622055

Artikel-Nr.: 70620045
Preis: 27,00 €
Schienen

» flir 70621040, 70621041, 70622033,

BxTx H/mm: 740x830x2010 BxTxH/mm: 1480 x 830 x 2010 70622054

Anschlusswert: 230V /0,70kW  Anschlusswert: 230V /0,95 kW

Artikel-Nr.: 70622033 Artikel-Nr.: 70622054  Artikel-Nr.: 70620046
Preis: 1.520,00 € Preis: 2.220,00 € Preis: 28,00 €
*Solange Vorrat reicht. RUHLUNG

S



KiihIschrédnke

> Temperaturbereich: 0°C bis +8°C
> statische Kiihlung

> mit kleinem Hilfsventilator zur
gleichmdfBligen Temperaturverteilung

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
» aulBen weil3 epoxydgelackt

»innen ABS-Kunststoff

> Riickseitenpaneele aus Zinkblech

> keine Innenbeleuchtung

>40 mm Isolierung

> max. Aulsentemperatur +33°C

> automatische Tauwasserverdunstung

> KiihImittel: R600a

> Tiir mit Schloss

> Tliranschlag wechselbar mit
Umriistsatz 70620059

Umriistsatz fiir Tiranschlag

» flr 70621051 - 70621056,
70622040 - 70622045

Artikel-Nr.: 70620059

Kiihlschrank, weif3, 360 |

BxTxH/mm: 600 x 600 x 1855
Anschlusswert: 230V /0,13 kW
Artikel-Nr.: 70621052

Kiihlschrank, weif3, 140 |

BxTxH/mm: 600 x 600 x 855

Anschlusswert: 230V /0,10 kW

Artikel-Nr.: 70621051
=

Kiihlschrank, weif3, 580 |

BxTxH/mm: 777 x 710 x 1895
Anschlusswert: 230V /0,13 kW
Artikel-Nr.: 70621053



Kiihlschrank, Edelstahl, 140 |

BxTx H/mm: 600 x 600 x 855
Anschlusswert: 230V/0,10 kW
Artikel-Nr.: 70621054
Preis: 550,00 €

Huhlschranke

Kiihlschrank, Edelstahl, 360 |

Kiihlschrank, Edelstahl, 580 |

BxTxH/mm: 600 x 600 x 1855 BxTxH/mm: 777 x 710 x 1895
Anschlusswert: 230V /0,13kW  Anschlusswert: 230V/0,13 kW
Artikel-Nr.: 70621055  Artikel-Nr.: 70621056
Preis: 890,00 € Preis: 1.170,00 €

orange

KiihIschrinke | °°

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> mit kleinem Hilfsventilator zur
gleichmdBigen Temperaturverteilung

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
> aulSen Edelstahl

»innen ABS-Kunststoff

> Riickseitenpaneele aus Zinkblech

> keine Innenbeleuchtung

>40 mm Isolierung

» max. Aulsentemperatur +33°C

> automatische Tauwasserverdunstung

> KiihImittel: R600a

> Tiir mit Schloss

> Tiiranschlag wechselbar mit
Umrtistsatz 70620059

RHUHLUNG
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TieFRUNIschranke

orange

e

+80

[

Tiefkiihlschrdnke

> Temperaturbereich: -18°C

> statische Kiihlung
> festinstallierte Verdampferroste [ -—1
> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
f
> aullen: weils epoxydgelackt
> innen: ABS-Kunststoff
> Riickseitenpaneele aus Zinkblech ¥
L il
> keine Innenbeleuchtung -
»60 mm Isolierung Tiefkiihlschrank,
» max. AuBentemperatur: +33°C weif3, 140 |
> Kiihimittel: R600a BxTxH/mm: 600 x 600 x 855
Tiir mit Schi Anschlusswert: 230V/0,10 kW
> jurmit Scnioss Artikel-Nr. 70622040
> Tliranschlag wechselbar mit ,
Umristsatz 70620059 el 375,00 €
= | -~
|
- |
- —":# - ity _r:.j:l#
. N Tiefkiihlschrank, Tiefkiihlschrank,
Umriistsatz fiir Tiranschlag weiB, 360 | weiB, 580 |
» fiir 70621051 - 70621056, ' .
70622040 - 70622045 B xTxH/mm: 600 x600x 1855  BxTxH/mm: 777 x710x 1895
Anschlusswert: 230V /0,15kW  Anschlusswert: 230V /0,30 kW
Artikel-Nr.: 70620059  Artikel-Nr.: 70622041 Artikel-Nr.: 70622042
Preis: 15,00 € Preis: 925,00 € Preis: 1.170,00 €

RHUHLUNG



TieFRKUNIschranke

Tiefkiihlschrank,

Edelstahl, 1401

BxTxH/mm: 600 x 600 x 855
Anschlusswert: 230V /0,11 kW
Artikel-Nr.: 70622043
Preis: 599,00 €

orange

Tiefkiihlschrinke | '*

> Temperaturbereich: -18°C

> statische Kiihlung

> festinstallierte Verdampferroste

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
>aul3en: Edelstahl

»innen: ABS-Kunststoff

> Riickseitenpaneele aus Zinkblech
> keine Innenbeleuchtung

» 60 mm Isolierung

> max. AulSentemperatur: +33°C

> KiihImittel: R600a

> Tiir mit Schloss

> Tliranschlag wechselbar mit
Umriistsatz 70620059

Tiefkiihlschrank, Tiefkiihlschrank, . o

Edelstahl, 360 | Edelstahl, 580 | Umriistsatz fiir Turanschlag
) ) > flir 70621051 - 70621056,

BxTxH/mm: 600x600x 1855  BxTxH/mm: 777 x 710 x 1895 70622040 - 70622045

Anschlusswert: 230V/0,15kW  Anschlusswert: 230V /0,30 kw

Artikel-Nr.: 70622044  Artikel-Nr.: 70622045  Artikel-Nr.: 70620059

Preis: 999,00 € Preis: 1.299,00 € Preis: 15,00 €

RHUHLUNG

+8l



Huhlschranke

orange

e Kiihlschrank, Edelstahl, 1401

e BxTxH/mm: 600 x 600 x 855
. ﬂ Anschlusswert: 230V /0,11 kW
u Artikel-Nr.: 70621075
Preis: 660,00 €
¥y -
e "
l' -
' rw

[N

Kiihlschrinke

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C
> statische Kiihlung

> mit kleinem Hilfsventilator zur
gleichmdBigen Temperaturverteilung

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
> aulsen Edelstahl

»innen ABS-Kunststoff

> Riickseitenpaneele aus Zinkblech

> mit Innenbeleuchtung

»40 mm Isolierung

> max. Aulsentemperatur +33°C

> automatische Tauwasserverdunstung

» Kiihimittel: R600a

> Tiir nicht reversibel

> Tlirrahmen in grau

Umristsatz fir Tiiranschlag

> flr 70621051 - 70621056,
70622040 - 70622045

Artikel-Nr.: 70620059
Preis: 15,00 €
Rost

» flir 70621051 - 70621052, 70621054 -
70621055, 70621072 - 70621073,
70621075 - 70621076

' . Artikel-Nr.: 70620062
ry
B # Preis: 25,00 €
.. . Rost
Kiihischrank, Edelstahl, 3601 Kiihlschrank, Edelstahl, 580 |
8 ) _ > fir 70621053, 70621056,
x T x H/mm: 600 x 600 x 1855 BxTxH/mm: 777 x710x 1895 70621074, 70621077
Anschlusswert: 230V /0,13kW  Anschlusswert: 230V /0,13 kW
Artikel-Nr.: 70621076 Artikel-Nr.: 70621077 Artikel-Nr.: 70620063
Preis: 980,00 € Preis: 1.240,00 € Preis: 27,00 €
“82 RUHLUNG



TieFRKUNIschranke

(8

Tiefkiihlschrédnke

> Temperaturbereich: -18°C

> statische Kiihlung

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
> aullen: weil3 epoxydgelackt
»innen: ABS-Kunststoff

» Riickseitenpaneele aus Zinkblech
> mit LED-Innenbeleuchtung

»60 mm Isolierung

> max. Aulsentemperatur: +33°C

> KiihImittel: R290

> Tiir nicht reversibel

> Tirrahmen weil3

RHUHLUNG

orange

Tiefkiihlschrank,
weif3, 360 |

» 6 fest installierte Verdampferroste

Tiefkiihlschrank,
weif3, 140 |

» 2 fest installierte Verdampferroste

BxTxH/mm: 600 x 600 x 855
Anschlusswert: 230V /0,27 kW
Artikel-Nr.: 70622046
Preis: 1.050,00 €

L1
-

Tiefkiihlschrank,
weil3, 5801

» 6 fest installierte Verdampferroste

BxTxH/mm: 600 x 600 x 1855 BxTxH/mm: 777 x 710 x 1895
Anschlusswert: 230V /0,38kW  Anschlusswert: 230V /0,48 kW
Artikel-Nr.: 70622047 Artikel-Nr.: 70622048
Preis: 1.420,00 € Preis: 1.695,00 €

+83



Flaschenkiihlschrank, 220 |
2 Fliigeltiiren, 4 Roste

> Innenmafle: 810 x 335 x 750 mm
»auBen lackierter Stahl

> Turanschlag nicht wechselbar

> Doppelverglasung, gehartet

> abnehmbare Tirdichtungen

» 4 verstellbare FiiBe

» 4 beschichtete Roste 385 x 318 mm

BxTxH/mm: 900 x 500 x 900
Anschlusswert: 230V /0,18 kW
Artikel-Nr.: 70625044

Flaschenkiihlschrank, 320 |
3 Fliigeltiiren, 6 Roste

> Innenmalfle: 1245 x 335 x 750 mm

> aulen lackierter Stahl

» Tiranschlag nicht wechselbar

> Doppelverglasung, gehartet

> abnehmbare Tirdichtungen

> 4 verstellbare FuBe

» 2 beschichtete Roste 435 x 318 mm
> 4 beschichtete Roste 385 x 318 mm

BxTxH/mm: 1335 x 500 x 900
Anschlusswert: 230V /0,27 kW
Artikel-Nr.: 70625045

Flaschenkiihlschridnke

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> Umluftkiihlung

> Kiihimittel: R600a

»>40 mm Isolierung

> Innenraum geprégtes Aluminium

» Boden und Riickwand aul3en verzinkt
> selbstschlieBende Tiiren

» Tiiren mit Schloss

> Tlirrahmen schwarz lackiert

> digitale Temperatursteuerung

> mit automatischer Abtauung

» automatische Tauwasserverdunstung
> LED Innenbeleuchtung

> max. Aulsentemperatur +33°C

> max. Luftfeuchtigkeit 60%

Flaschenkiihlschrank, 140 |
1 Fliigeltiir, 2 Roste
> Innenmafe: 510 x 335 x 740 mm

> aullen Stahl, schwarz lackiert
> 2 beschichtete Roste 485 x 318 mm

BxTxH/mm: 600 x 510 x 900
Anschlusswert: 230V /0,14 kW
Artikel-Nr.: 70625040

Flaschenkiihlschrank, 220 |
2 Schiebetiiren, 4 Roste
> Innenmafle: 810 x 335 x 740 mm

> aullen Edelstahl, schwarz lackiert
> 4 beschichtete Roste 375 x 345 mm

BxTxH/mm: 900 x 510 x 900
Anschlusswert: 230V /0,18 kW
Artikel-Nr.: 70625041

Flaschenkiihlschrank, 320 |
3 Schiebetiiren, 6 Roste

> Innenmalle: 1245 x 335 x 740 mm

» aullen Edelstahl, schwarz lackiert

» 2 beschichtete Roste 415 x 345 mm
> 4 beschichtete Roste 375 x 345 mm

BxTxH/mm: 1335x510x 900
Anschlusswert: 230V /0,28 kW
Artikel-Nr.: 70625042



Flaschenkiihlschrédnke

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> Umluftkiihlung

> Kiihimittel: R290

> Tiir mit Doppelverglasung und Schloss
> Tliranschlag nicht reversibel

> mit LED-Innenbeleuchtung

»innen und aul8en Stahl
epoxydgelackt

» manuelles Thermostat

>analoges Thermometer

» 70625004 / 5 mit digitaler Steuerung
> automatische Tauwasserverdunstung
> max. Aullentemperatur: +38°C

> max. Luftfeuchtigkeit: 60%

> auf 4 Lenkrollen, 2 mit Bremse

Flaschenkiihlschrank,
3351*

> Innenmafe: 510 x 430 x 1225 mm
> inkl. 4 Roste, rilsaniert, 500 x 365 mm

BxTxH/mm: 610x610x 1973
Anschlusswert: 230V /0,20 kW
Artikel-Nr.: 70625003

LS i :J
Flaschenkiihlschrank,
252 |*

> Innenmafe: 435 x 395 x 1100 mm
> inkl. 4 Roste, rilsaniert, 410 x 325 mm

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

525x561x 1752
230V/0,17 kW
70625001

Flaschenkiihlschrank,
670 I*

> Innenmafle: 1010 x 392 x 1230 mm
> inkl. 8 Roste, rilsaniert, 495 x 365 mm

BxTxH/mm: 1120x610x 1973
Anschlusswert: 230V /0,44 kW
Artikel-Nr.: 70625004

7 o
Flaschenkiihlschrank,
320 I*

> Innenmalle: 476 x 430 x 1170 mm
> inkl. 4 Roste, rilsaniert, 455 x 365 mm

B xTxH/mm: 570 x 605 x 1820
Anschlusswert: 230V /0,18 kW
Artikel-Nr.: 70625002
il |
'I
1N
L
|
w
Flaschenkiihlschrank,

6701, 2 Schiebetiiren*

> Innenmafe: 1010 x 360 x 1150 mm
> inkl. 8 Roste, rilsaniert, 495 x 335 mm

BxTxH/mm: 1120x 610 x 1973
Anschlusswert: 230V /0,46 kW
Artikel-Nr.: 70625005

*Solange Vorrat reicht.
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Flaschenuhlschrankke

Flaschenkiihlschrank,

Flaschenkiihlschrank,

Glastiir, 238 I* Glastiir, 278 I*

B xTxH/mm: 550x605x 1770 BxTxH/mm: 595 x 605 x 1900
Anschlusswert: 230V /0,16 kW  Anschlusswert: 230V /0,18 kW
Artikel-Nr.: 70625043  Artikel-Nr.: 70625046
Preis: 475,00 € Preis: 540,00 €

Flaschenkiihlschrank,

Flaschenkiihlschrank,

weil3, 60 | weif3, 100 |

B xTxH/mm: 475x 517 x 746 BxTxH/mm: 475x517x 1017
Anschlusswert: 230V /0,09 kW  Anschlusswert: 230V /0,09 kW
Artikel-Nr.: 70625048 Artikel-Nr.: 70625049
Preis: 335,00 € Preis: 379,00 €

*Solange Vorrat reicht.

orange

[N

Flaschenkiihlschrédnke

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> statische Kiihlung

> aulBen Stahl, weil3 epoxydgelackt
>innen Aluminium, weil3 epoxydgelackt
> manuelles Thermostat mit Digitalanzeige
> LED Innenbeleuchtung

>45 mm Isolierung

> max. Aulsentemperatur +33°C

» automatische Tauwasserverdunstung
> KiihImittel: R600A

» Tliranschlag nicht reversibel

> Ttir mit Schloss

Flaschenkiihlschrédnke o

> Temperaturbereich: 0°C bis 10°C

> statische Kiihlung

> Korpus: Edelstahl weil3, Kunststoff grau
> Innenraum: ABS-Kunststoff weill

> manuelles Thermostat

» automatische Abtauung

> KiihImittel: R600a

> max. AulSentemperatur: +33°C

> Tliranschlag nicht wechselbar

>inkl. T Rost 386 x 220 mm
2 Roste 386 x 330 mm und
1 transparente Kunststoffschublade

RHUHLUNG



Kiihlvitrinen — —

(R
> Temperaturbereich: 0°C bis 12°C ' !i

> mit Innenbeleuchtung

> herausnehmbare rilsanierte Roste

» 4-seitige Doppelverglasung m

> Kunststoff-Korpus in weil3

f————

> Ktihimittel: R600a, CFC frei

l

> Umluftkiihlung
> StandflilSe 5
-—-——' T - L
Tischkiihlvitrine, 58 | Tischkiihlvitrine, 78 |
1 Bedientiir 1 Bedientiir
BxTxH/mm: 428 x 386 x 810 BxTxH/mm: 428 x 386 x 960
Anschlusswert: 230V /0,18 kW  Anschlusswert: 230V /0,18 kW
Artikel-Nr.: 70634004  Artikel-Nr.: 70634005
&% fm
i 3
3 =

] -
| Vi

] 1

P _

i;‘ k

| &
—— ——

Tischkiihlvitrine, 98 | Tischkiihlvitrine, 98 | Show-Kiihlvitrine, 2351
1 Bedientiir 2 Bedientiiren gebogene Frontglastiir
BxTxH/mm: 428 x386x 1110 BxTxH/mm: 428 x430x 1110 BxTxH/mm: 515x485x 1700
Anschlusswert: 230V /0,18 kW  Anschlusswert: 230V /0,18 kW  Anschlusswert: 230V /0,25 kW

Artikel-Nr.: 70634006  Artikel-Nr.: 70634007  Artikel-Nr.: 70633003




Flaschenkiihlschrank grau, 382 |

» Temperaturbereich: 0°C bis +10°C

» Umluftkiihlung

» Korpus: Edelstahl lackiert grau

> Isolierung: 40 mm

> analoges Thermostat, automatische Abtauung
> Kiihimittel: R600a

» max. AulBentemperatur: +32°C / 65% U

» Innenmafe: 480 x 460 x 1520 mm

» inklusive 5 Roste 500 x 380 mm

> Doppelverglasungsttr mit Schloss

> TUranschlag nicht wechselbar

> LED Innenbeleuchtung

> hinten: 2 Rollen, vorne: 2 verstellbare Fl3e

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:

605 x610x 1840 230V /0,30 kW 70625050

Flaschenkiihlschrank schwarz, 382 |

» Temperaturbereich: 0°C bis +10°C

» Umluftkiihlung

» Korpus: Edelstahl lackiert schwarz

> Isolierung: 40 mm

> analoges Thermostat, automatische Abtauung
» Kiihlmittel: R600a

> max. AulBentemperatur: +32°C / 65% U

» Innenmafe: 480 x 460 x 1520 mm

> inklusive 5 Roste 500 x 380 mm

> Doppelverglasungstiir mit Schloss

> Thranschlag nicht wechselbar

» LED Innenbeleuchtung

» hinten: 2 Rollen, vorne: 2 verstellbare FiiRe

BxTxH/mm: Anschlusswert: Artikel-Nr.:
605 x610x 1840 230V /0,30 kW 70625051
Tapasvitrine

» Temperaturbereich: 0°C bis 12°C

» elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

» statische Kithlung, KiihImittel R600a

> LED Innenbeleuchtung

> AuBBentemperatur: max. +33°C

» manuelle Abtauung und Entleerung

> ABS Korpus mit Glasaufbau

» 2 bedienseitige Schiebetiiren

> GN Behélter nicht im Lieferumfang enthalten

Kapazitat: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
4xGN1/3 1131 x395x375 70637001
5xGN1/3 1307 x 395 x 375 70637002
6xGN1/3 1483 x 395 x 375 70637003

8xGN1/3 1754 x 395 x 375 70637004




BuFefrr-Elemente

orange

RHUHLUNG

Warm-Biifett mit Bain-Marie-Wanne, 3 x GN 1/1

» Temperaturbereich: +30°C bis +90°C

» aullenliegende Silikon-Heizmatten

> Korpus Edelstahl, Arbeitsplatte Granit

» Oberflache: Holzdekor Walnuss

> Arbeitshéhe: 870 mm

> tiefgezogenes Becken mit Ablauf

» Hustenschutz mit Beleuchtung

> 4 Lenkrollen: 2 x gebremst, 2 x ungebremst
> GN-Behadlter nicht inkl.

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:

Preis:

1190 x 900 x 1320 230V/1,61kW 3xGN1/1 70651146

Warm-Biifett mit Bain-Marie-Wanne, 4 x GN 1/1

» Temperaturbereich: +30°C bis +90°C

» aullenliegende Silikon-Heizmatten

> Korpus Edelstahl, Arbeitsplatte Granit

» Oberflache: Holzdekor Walnuss

> Arbeitshéhe: 870 mm

> tiefgezogenes Becken mit Ablauf

» Hustenschutz mit Beleuchtung

> 4 Lenkrollen: 2 x gebremst, 2 x ungebremst
> GN-Behadlter nicht inkl.

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.:

1.050,00 €

Preis:

1505 x 900 x 1320 230V/243kW 4xGN1/1 70651147

1.200,00 €



BufFefrr-Elemente

orange

Salat-Biifett mit gekiihlter Wanne, 3 x GN 1/1

> Temperaturbereich: +2°C bis +10°C
- » statische Kiihlung, Kihimittel: R134A
> Korpus Edelstahl, Arbeitsplatte Granit
> Oberflache: Holzdekor Walnuss
> Arbeitshéhe: 870 mm
> tiefgezogenes Becken mit Ablauf
> Hustenschutz mit Beleuchtung
>4 Lenkrollen: 2 x gebremst, 2 x ungebremst
| »GN-Behdlter nicht inkl.

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:

1190 x 900 x 1320 230V/0,55kW  3xGN1/1 70651143 1.350,00 €

Salat-Biifett mit gekiihlter Wanne, 4 x GN 1/1

> Temperaturbereich: +2°C bis +10°C

» statische Kuihlung, Kiihimittel: R134A

> Korpus Edelstahl, Arbeitsplatte Granit

> Oberflache: Holzdekor Walnuss

> Arbeitshéhe: 870 mm

> tiefgezogenes Becken mit Ablauf

> Hustenschutz mit Beleuchtung

>4 Lenkrollen: 2 x gebremst, 2 x ungebremst
> GN-Behalter nicht inkl.

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:

1505 x 900 x 1320 230V/0,57kW 4xGN1/1 70651144 1.520,00€

Salat-Biifett mit gekiihlter Wanne, 6 x GN 1/1

> Temperaturbereich: +2°C bis +10°C

» statische Kuihlung, Kiihimittel: R134A

> Korpus Edelstahl, Arbeitsplatte Granit

> Oberflache: Holzdekor Walnuss

> Arbeitshohe: 870 mm

> tiefgezogenes Becken mit Ablauf

» Hustenschutz mit Beleuchtung

>4 Lenkrollen: 2 x gebremst, 2 x ungebremst
> GN-Behalter nicht inkl.

BxTxH/mm: Anschlusswert:  Kapazitat:  Artikel-Nr.: Preis:

2180x900x 1320 230V/0,57kW  6xGN1/1 70651145 1.999,00 €

RHUHLUNG



Warmhaltevitrinen

> Temperaturbereich: 30°C bis 90°C
> manuelle Temperaturregelung

> aulSen Edelstahl und Glas

> gebogenes Frontglas

» mit 2 Glasschiebettiren

> LED-Innenbeleuchtung

> inkl. 3 verchromter Roste

Kiihlvitrinen

> Temperaturbereich: 2°C bis 12°C
> Umluftkiihlung
> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

> automatische Abtauung
mit Tauwasserverdunstung

> aullen Edelstahl und Glas

> gebogenes Frontglas

> LED-Innenbeleuchtung

> Aullentemperatur: max. +33°C

> Kiihimittel: R600a

Kiihlvitrine, 100 |

BxTxH/mm: 682 x 450 x 675
Anschlusswert: 230V /0,16 kW
Artikel-Nr.: 70634008

Warmbhaltevitrine, 1201

BxTxH/mm: 680 x570x 670
Anschlusswert: 230V /1,10 kW
Artikel-Nr.: 70272015

Kiihlvitrine, 1201

BxTxH/mm: 696 x 568 x 686
Anschlusswert: 230V /0,16 kW
Artikel-Nr.: 70634009

Warmbhaltevitrine, 160 |

B xTxH/mm: 860 x570x670
Anschlusswert: 230V /1,50 kW
Artikel-Nr.: 70272016

Kiihlvitrine, 160 |

BxTxH/mm: 874 x 568 x 686
Anschlusswert: 230V /0,16 kW
Artikel-Nr.: 70634010




KiihIschrédnke

» Temperaturbereich: 2°C bis 8°C
> statische Kiihlung

> mit kleinem Hilfsventilator zur
gleichmdfBligen Temperaturverteilung

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
» aulBen weil3 epoxydgelackt

»innen ABS-Kunststoff

> Riickseitenpaneele aus Zinkblech

> mit Innenbeleuchtung

>40 mm Isolierung

> max. Aulsentemperatur +33°C

> automatische Tauwasserverdunstung

> KiihImittel: R600a

> Tiir nicht reversibel

> Tirrahmen in weil3

Umriistsatz fiir Tiiranschlag

> fir 70621051 - 70621056,
70622040 - 70622045

Artikel-Nr.: 70620059

Rost

> flir 70621051 - 70621052, 70621054 -
70621055, 70621072 - 70621073,
70621075 - 70621076

Artikel-Nr.: 70620062
Rost
s fir 70621053, 70621056,
70621074, 70621077
Artikel-Nr.: 70620063

Kiihlschrank, weif3, 360 |

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

600 x 600 x 1855
230V /0,13 kW
70621073

-] =

Kiihlschrank, weif3, 140 |

B xTx H/mm: 600 x 600 x 855
Anschlusswert: 230V /0,11 kW
Artikel-Nr.: 70621072

-

Kiihlschrank, weif3, 580 |

B xTxH/mm: 777 x 710 x 1895
Anschlusswert: 230V /0,13 kW
Artikel-Nr.: 70621074



Tischkiihlvitrine, 1201

» Ktihleinheit unten

BxTxH/mm: 702 x 568 x 686
Anschlusswert: 230V /0,16 kW
Artikel-Nr.: 70634011

Tischkiihlvitrine, 1011

> Kiihleinheit oben
> Tauwasserschale unten

BxTxH/mm: 805 x 438 x 769
Anschlusswert: 230V /0,25 kW
Artikel-Nr.: 70634013

Tischkiihlvitrine, 1601

> Kihleinheit unten

BxTxH/mm: 880 x 568 x 686
Anschlusswert: 230V /0,16 kW
Artikel-Nr.: 70634012

Tischkiihlvitrine, 177 1

> Kiihleinheit oben
> Tauwasserschale unten

BxTxH/mm: 805 x 438 x 969
Anschlusswert: 230V /0,29 kW
Artikel-Nr.: 70634014

Tischkiihlvitrinen

> Temperaturbereich: 0°C bis 12°C

> elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
> mit LED-Innenbeleuchtung

> hdhenverstellbare verchromte Roste

> 4-seitige Doppelverglasung

> bedienseitige Schiebetiiren

> Edelstahl und Glas-Korpus

> Umluftkiihlung

> automatische Abtauung
mit Tauwasserverdunstung

> KiihImittel: R600a

> StandfiilSe




Kiihlvitrinen

> Umluftkiihlung

> Temperaturbereich: +2°C bis +8°C
> Kiihimittel: R290

> digitale Steuerung

>3 Etagen

> LED Beleuchtung pro Etage

>4 Rollen, 2 mit Bremsen

Kuhlvitrine, 350 |

> 1 ruickseitige Flugeltur

BxTxH/mm: 650 x 805 x 1445
Anschlusswert: 230V /0,48 kW
Artikel-Nr.: 70633008

n

Kiihlvitrine, 500 |

» 2 rlickseitige Schiebetiiren

900 x 805 x 1445
230V /0,49 kW
70633009

B xTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

Kiihlvitrine, 650 |

» 2 rlckseitige Schiebetiren

BxTxH/mm: 1200 x 805 x 1445
Anschlusswert: 230V /0,49 kW
Artikel-Nr.: 70633010
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Kiihlvitrine, 310 | Kiihlvitrine, 420 |

» 2 riickseitige Schiebetiiren » 2 rlickseitige Schiebetliren

B xTx H/mm: 925x680x 1420 BxTxH/mm: 1225 x 680 x 1420
Anschlusswert: 230V /0,53 kW  Anschlusswert: 230V /0,54 kW
Artikel-Nr.: 70633011 Artikel-Nr.: 70633012
Preis: 2.590,00 € Preis: 2.890,00 €

n

Kiihlvitrine, 535 |

> 2 rlickseitige Schiebetiiren

L]

Kiihlvitrine, 650 |

» 2 rickseitige Schiebetiiren

BxTxH/mm: 1525x680x 1420  BxTx H/mm: 1825 x 680 x 1420
Anschlusswert: 230V /0,54 kW  Anschlusswert: 230V /0,60 kW
Artikel-Nr.: 70633013  Artikel-Nr.: 70633014
Preis: 3.360,00 € Preis: 4.090,00 €

Kiihlvitrinen | °°

> Umluftkiihlung

> Temperaturbereich: £0°C bis +12°C
» KiihImittel: R290

> digitale Steuerung

> 3 verstellbare Etagen

» LED Beleuchtung pro Etage

>4 Rollen, 2 mit Bremsen

RHUHLUNG
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Kuchenvitrinen

» Temperaturbereich: 2°C bis 8°C
> Umluftkiihlung
> digitale Steuerung

> automatische Abtaung
mit Tauwasserverdunstung

> aulSen Edelstahl, Glas und ABS
>innen ABS, Glas
> LED-Innenbeleuchtung

> héhenverstellbare, drehbare
Zwischenablagen aus Glas

> 1 Tir, Tiranschlag rechts

> max. Aulsentemperatur: +33°C

Show-Kiihlvitrinen

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C
> Umluftkiihlung
> digitale Steuerung

> automatische Abtauung
mit Tauwasserverdunstung

»aullen Edelstahl und Glas

> LED-Innenbeleuchtung

» héhenverstellbare verchromte Roste
> 1 Tiir, Tiiranschlag rechts

> max. Aulsentemperatur: +33°C

> KiihImittel: R290

Halterung
> fiir 70633006, 70633007

Artikel-Nr.: 70630015
Rost

s fir 70633006, 70633007

Artikel-Nr.: 70630014

Kuchenvitrine, 1

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:
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Show-Kiihlvitrine, 200 |

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

706 x 706 x 1300
230V /0,30 kW
70633006

Kuchenvitrine, 400 |

B xTxH/mm: 695 x 695 x 1750
Anschlusswert: 230V /0,46 kW
Artikel-Nr.: 70633005
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Show-Kiihlvitrine, 400 |

BxTxH/mm:
Anschlusswert:
Artikel-Nr.:

706 x 706 x 1800
230V /0,40 kW
70633007
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Wandkiihlregal, 220 |
mit Nachtrollo

BxTxH/mm: 495 x670x 1740
Anschlusswert: 230V /1,34 kW
Artikel-Nr.: 70644013

Warmhaltevitrine, 97 |
1 Bedientiir

BxTxH/mm: 460 x 450 x 785
Anschlusswert: 230V /0,80 kW
Artikel-Nr.: 70272011

Warmbhaltevitrine, 107 |
1 Bedientiir

BxTxH/mm: 645 x 490 x 660
Anschlusswert: 230V /1,00 kW
Artikel-Nr.: 70272013

Warmbhaltevitrine, 137 1
1 Bedientiir

BxTxH/mm: 645 x 490 x 785
Anschlusswert: 230V /1,10 kW
Artikel-Nr.: 70272014

Wandkiihlregal

> Temperaturbereich: 2°C bis 10°C

> digitale Temperaturkontrolle

> Korpus und Regalbdden in Edelstahl

> jeder Regalboden mit LED-Beleuchtung
> Sicherheitglas an 2 Seiten

> Umluftkiihlung

> automatische Abtauung

> max. AulSentemperatur: +28°C

> max. Luftfeuchtigkeit 60%

» KiihImittel: R290

>4 Rollen, 2 mit Bremse

Warmhaltevitrine

> Temperaturbereich: 30°C bis 90°C

> einstellbarer Temperaturregler

> Temperaturanzeige

> herausnehmbare, verchromte Roste
> beleuchtete Front mit Food-Foto

> riickseitige Bedienttir
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Warmhaltevitrinen

> Temperaturbereich: +30°C bis +90°C
> Korpus aus Edelstahl und Glas

> einstellbarer Temperaturregler

> Bedienklappen vorne und hinten

> verstellbare verchromte Roste

Warmbhaltevitrine, 351

> ohne Innenbeleuchtung

Warmbhaltevitrine, 50 |

» ohne Innenbeleuchtung

BxTxH/mm: 554 x361x311 BxTxH/mm: 554 x361x376
Anschlusswert: 230V /0,80 kW  Anschlusswert: 230V /0,80 kW
Artikel-Nr.: 70272017  Artikel-Nr.: 70272018
Preis: 360,00 € Preis: 399,00 €

Warmbhaltevitrine, 80|

» seitliche LED Innenbeleuchtung

Warmbhaltevitrine, 1151

» seitliche LED Innenbeleuchtung

BxTxH/mm: 700x400x376 BxTxH/mm: 700 x 400 x 500
Anschlusswert: 230V /1,00kW  Anschlusswert: 230V /1,25 kW
Artikel-Nr.: 70272019 Artikel-Nr.: 70272020
Preis: 490,00 € Preis: 570,00 €

RHUHLUNG



Einlocharmatur mit Seitenhebel, Brausekopf weif8

» benotigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf
> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlauche,
Ummantelung Edelstahl AISI 304
» Hochstdruck (nicht konstant): 1 MPa (10 bar)
> empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)
> Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C
» empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde
» integrierter Ruckflussverhinderer

H/mm: Artikel-Nr.:
600 70822013 l |
800 70822016 ___-.._'F'

Einlocharmatur mit Seitenhebel, Brausekopf grau

» benotigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf
> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlauche,
Ummantelung Edelstahl AlSI 304
» Hochstdruck (nicht konstant): 1 MPa (10 bar)
> empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)
> Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C
» empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde
» integrierter Ruckflussverhinderer

A
H/mm: Artikel-Nr.: l_". = !
600 70822014 1
800 70822017 |

Einlocharmatur mit Seitenhebel, Brausekopf schwarz

» benoétigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf

> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlauche,
Ummantelung Edelstahl AISI 304

» Hochstdruck (nicht konstant): 1 MPa (10 bar)

> empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)

» Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C

» empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde .

> integrierter Ruckflussverhinderer ’

H/mm: Artikel-Nr.: l ———

600 70822015 I‘ 1
800 70822018 Ll

g




Einlocharmatur mit Einhandmischer, Brausekopf grau

» benotigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf
> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlduche,
Ummantelung Edelstahl AISI 304
» Hochstdruck (nicht konstant): T MPa (10 bar)
» empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)
» Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C
» empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde
> integrierter Riickflussverhinderer

H/mm: Artikel-Nr.:
600 70822008
800 70822011

Einlocharmatur mit Einhandmischer, Brausekopf schwarz

» bendtigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf
> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlduche,
Ummantelung Edelstahl AlISI 304
» Hochstdruck (nicht konstant): T MPa (10 bar)
» empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)
» Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C
» empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde
> integrierter Riickflussverhinderer

H/mm: Artikel-Nr.:
600 70822009
800 70822012

Einlocharmatur mit Zweigriffmischer, Brausekopf weif3

» benotigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf
> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlduche,
Ummantelung Edelstahl AlISI 304
» Héchstdruck (nicht konstant): T MPa (10 bar)
» empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)
» Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C
> empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde
> integrierter Riickflussverhinderer

H/mm: Artikel-Nr.:

600 70822001
800 70822004



Einlocharmatur mit Einhandmischer
Brausekopf, Schlauchfeder und Halterung grau

> benotigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf
> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlduche,
Ummantelung Edelstahl AISI 304
» Hochstdruck (nicht konstant): 1 MPa (10 bar)
> empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)
> Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C
> empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde
> integrierter Ruckflussverhinderer

H/mm: Artikel-Nr.:
600 70822026
800 70822029

Einlocharmatur mit Einhandmischer
Brausekopf, Schlauchfeder und Halterung schwarz

> benotigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf
> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlduche,
Ummantelung Edelstahl AlSI 304
» Hochstdruck (nicht konstant): T MPa (10 bar)
> empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)
> Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C
> empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde
> integrierter Ruckflussverhinderer

H/mm: Artikel-Nr.:
600 70822027
800 70822030

Einlocharmatur mit Zweigriffmischer, Brausekopf schwarz

» benoétigt keine Wandbefestigung, 360° Schwenkauslauf
> DVGW-zertifizierte, platinvernetzte Silikon-Schlauche,
Ummantelung Edelstahl AISI 304
» Hochstdruck (nicht konstant): 1 MPa (10 bar)
> empfohlener Betriebsdruck: zwischen 0,1 und 0,6 MPa (1 - 6 bar)
> Hochsttemperatur: 90°C, empfohlene Hochsttemperatur: 60°C
» empfohlene Tischbohrung: @ 30 mm, Anschlisse: G 3/8 Innengewinde
> integrierter Ruckflussverhinderer

H/mm: Artikel-Nr.:
600 70822003
800 70822006
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Spiiltisch, mit Ablageboden und 100 mm Aufkantung

> 2 Becken 500 x 400 x 250 mm, schallgedammt, verstarkter Ablageboden

> Arbeitsplatte 40 mm, 8/10 mm stark, Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius
> mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon, mit Lochbohrung fiir Mischbatterien

> Ausfuihrung in Edelstahl Scotch Brite, hohenverstellbare PlastikfiBe +/- 30 mm

600 mm Tiefe
BxTxH/mm:

1600 x 600 x 850
1800 x 600 x 850
2000 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
1800 x 600 x 850
2000 x 600 x 850

700 mm Tiefe
BxTxH/mm:

1600 x 700 x 850
1800 x 700 x 850
2000 x 700 x 850
1600 x 700 x 850
1800 x 700 x 850
2000 x 700 x 850

Becken:

2 x links
2 x links
2 x links
2 x rechts
2 x rechts
2 x rechts

Becken:

2 x links
2 x links
2 x links
2 x rechts
2 x rechts
2 x rechts

Artikel-Nr.:

70941009
70941010
70941011
70941015
70941016
70941017

Artikel-Nr.:

70941012
70941013
70941014
70941018
70941019
70941020

Lieferzeit: 3 Wochen

Lieferzeit: 3 Wochen

Spiiltisch, mit Ablageboden und 100 mm Aufkantung

> 1 Becken 500 x 400 x 250 mm, schallgeddammt, verstarkter Ablageboden

» Arbeitsplatte 40 mm, 8/10 mm stark, Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius
» mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon, mit Lochbohrung fiir Mischbatterien

> Ausfiihrung in Edelstahl Scotch Brite, hohenverstellbare PlastikfiiBe +/- 30 mm

600 mm Tiefe
BxTxH/mm:

1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850

700 mm Tiefe
BxTxH/mm:

1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850

Becken:

1 x links
1 x links
1 x rechts
1 x rechts

Becken:

1 x links
1 x links
1 x rechts
1 x rechts

Artikel-Nr.:

70941001
70941002
70941005
70941006

Artikel-Nr.:

70941003
70941004
70941007
70941008

Lieferzeit: 3 Wochen

Lieferzeit: 3 Wochen



Spiiltisch, mit Ablageboden und 100 mm Aufkantung

> 1 Becken 500 x 400 x 250 mm, schallgedammt, verstarkter Ablageboden

» Arbeitsplatte 40 mm, 8/10 mm stark, Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius
> mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon

> mit 1 Lochbohrung fiir Mischbatterien

> Ausfiihrung in Edelstahl Scotch Brite

> hohenverstellbare PlastikfiiBe +/- 30 mm

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxXxTxH/mm: Artikel-Nr.:
700 x 600 x 850 70941021
700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
700 x 700 x 850 70941022

Spiilcenter, fiir Spiilmaschinen, mit 100 mm Aufkantung

> Arbeitsplatte 40 mm, 8/10 mm stark, Aufkantung 100 x 13 mm, mit 10 mm Radius

> mit Lochbohrung fiir Mischbatterien, mit Uberlaufrohr und Ablauf, ohne Siphon

> verkirzter Unterbau, 600 mm Raum fiir Spiilmaschine, eingeschraubter Ablageboden
> Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, hohenverstellbare PlastikftiBe +/- 30 mm

» Ausfiihrung in Edelstahl, Scotch Brite, verstarkter Ablageboden

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Becken: Artikel-Nr.:
1200 x 600 x 850 1 x links 70943001
1400 x 600 x 850 1 x links 70943002
1500 x 600 x 850 1 x links 70943003
1200 x 600 x 850 1 x rechts 70943004
1400 x 600 x 850 1 x rechts 70943005
1500 x 600 x 850 1 x rechts 70943006
700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Becken: Artikel-Nr.:
1200 x 700 x 850 1 x links 70943009
1400 x 700 x 850 1 x links 70943010
1600 x 700 x 850 2 x links 70943007
1200 x 700 x 850 1 x rechts 70943011
1400 x 700 x 850 1 x rechts 70943012

1600 x 700 x 850 2 x rechts 70943008
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Arbeitstisch, fertig montiert Arbeitstisch, fertig montiert
ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
> Ausfuihrung in Edelstahl Scotch Brite > Ausfuihrung in Edelstahl Scotch Brite
> Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke > Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke
> wasserabstoBende und schallgeddmmte Unterplatte > Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius
> verstarkter Ablageboden, verschraubt > wasserabstoBende und schallgeddammte Unterplatte
> Untergestell Ricksprung 40 mm auf allen Seiten > verstarkter Ablageboden, verschraubt
i > Untergestell aus Vierkantrohr 40 x 40 mm > Untergestell Riicksprung 40 mm auf allen Seiten
o > héhenverstellbare PlastikfiiSe +/- 30 mm > Untergestell aus Vierkantrohr 40 x 40 mm
%+ > héhenverstellbare PlastikfuiSe +/- 30 mm
4 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
3 BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preiss BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
1000 x 600 x 850 70911025 327,00 € 1000 x 600 x 850 70911037 344,00 €
1200 x 600 x 850 70911026 347,00 € 1200 x 600 x 850 70911038 376,00 €
. 1400 x 600 x 850 70911027 386,00 € 1400 x 600 x 850 70911039 413,00 €
f ' 1600 x 600 x 850 70911028 423,00€ 1600 x 600 x 850 70911040 456,00 €
i 1800 x 600 x 850 70911029 451,00 € 1800 x 600 x 850 70911041 499,00 €
i 2000 x 600 x 850 70911030 493,00 € 2000 x 600 x 850 70911042 530,00 €
i
!: 700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
| BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preist BXTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
1000 x 700 x 850 70911031 399,00 € 1000 x 700 x 850 70911043 352,00 €
1200 x 700 x 850 70911032 438,00 € 1200 x 700 x 850 70911044 384,00 €
1400 x 700 x 850 70911033 485,00 € 1400 x 700 x 850 70911045 418,00 €
LR 1600 x 700 x 850 70911034 532,00€  1600x700x 850 70911046 458,00 €
1800 x 700 x 850 70911035 582,00 €  1800x700x 850 70911047 497,00 €
2000 x 700 x 850 70911036 629,00 € 2000 x 700 x 850 70911048 535,00 €

g Radersatz fiir Arbeitstische

[ Artikel-Nr.: Preis:

70910001 238,00 €
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Arbeitstisch, zur Selbstmontage Arbeitstisch, zur Selbstmontage
ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
> Ausfuihrung in Edelstahl Scotch Brite > Ausfuihrung in Edelstahl Scotch Brite
> Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke > Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke
> wasserabstoBende und schallgeddmmte Unterplatte > Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius
> verstarkter Ablageboden, verschraubt » wasserabstoBende und schallgeddammte Unterplatte
» Untergestell Ricksprung 40 mm auf allen Seiten > verstarkter Ablageboden, verschraubt
> Untergestell aus Vierkantrohr 40 x 40 mm > Untergestell Rticksprung 40 mm auf allen Seiten _
> héhenverstellbare PlastikfuiSe +/- 30 mm > Untergestell aus Vierkantrohr 40 x 40 mm R
> hohenverstellbare PlastikfiiBe +/- 30 mm g

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen &
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preiss - BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis: .
1000 x 600 x 850 70911001 327,00 € 1000 x 600 x 850 70911013 344,00 €
1200 x 600 x 850 70911002 347,00 € 1200 x 600 x 850 70911014 376,00 €
1400 x 600 x 850 70911003 386,00 € 1400 x 600 x 850 70911015 413,00 € »
1600 x 600 x 850 70911004 423,00 € 1600 x 600 x 850 70911016 456,00 € i{
1800 x 600 x 850 70911005 451,00 € 1800 x 600 x 850 70911017 499,00 € "
2000 x 600 x 850 70911006 499,00 € 2000 x 600 x 850 70911018 530,00 €

§
700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen ||
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preist BXTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis: |
1000 x 700 x 850 70911007 399,00 € 1000 x 700 x 850 70911019 352,00 €
1200 x 700 x 850 70911008 438,00 € 1200 x 700 x 850 70911020 384,00 €
1400 x 700 x 850 70911009 485,00 € 1400 x 700 x 850 70911021 418,00 €
1600 x 700 x 850 70911010 532,00 €  1600x700x 850 70911022 458,00 € e
1800 x 700 x 850 70911011 582,00 €  1800x700x 850 70911023 512,00 €
2000 x 700 x 850 70911012 629,00 € 2000 x 700 x 850 70911024 535,00 €
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Arbeitsschrank, mit Schiebetiiren Arbeitsschrank, mit Schiebetiiren
ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung

» Schiebetiiren doppelwandig, schallgeddmmt » Schiebetiiren doppelwandig, schallgeddammt

» verstarkter Zwischenboden, hohenverstellbar » verstarkter Zwischenboden, héhenverstellbar

» Arbeitsplatte 40 mm, 8/10 mm stark » Arbeitsplatte 40 mm, 8/10 mm stark

» wasserabstoBende 18 mm Unterplatte » Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius

> hohenverstellbare Plastikfue +/- 30 mm > wasserabstoende 18 mm Unterplatte

> Ausfuihrung in Edelstahl Scotch Brite > hohenverstellbare Plastikfti3e +/- 30 mm

» Ausfiihrung in Edelstahl Scotch Brite

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1200 x 600 x 850 70912001 1200 x 600 x 850 70912011
1400 x 600 x 850 70912002 1400 x 600 x 850 70912012
1600 x 600 x 850 70912003 1600 x 600 x 850 70912013
1800 x 600 x 850 70912004 1800 x 600 x 850 70912014
2000 x 600 x 850 70912005 2000 x 600 x 850 70912015
700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1200 x 700 x 850 70912006 1200 x 700 x 850 70912016
1400 x 700 x 850 70912007 1400 x 700 x 850 70912017
1600 x 700 x 850 70912008 1600 x 700 x 850 70912018
1800 x 700 x 850 70912009 1800 x 700 x 850 70912019

2000 x 700 x 850 70912010 2000 x 700 x 850 70912020




|

Arbeitsschrank, mit Schiebetiiren und

Schubladen, ohne Aufkantung
> Schubladen GN 1/1, H=100 mm

» Schiebetiiren doppelwandig, schallgedammt
» verstarkter Zwischenboden, hohenverstellbar

» Arbeitsplatte 40 mm, 8/10 mm stark

> wasserabstoRende 18 mm Unterplatte

> hohenverstellbare PlastikfiiBe +/- 30 mm
» Ausfuihrung in Edelstahl Scotch Brite

600 mm Tiefe, Schubladen rechts

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1600 x 600 x 850 70912021
1800 x 600 x 850 70912022
2000 x 600 x 850 70912023

600 mm Tiefe, Schubladen links

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1600 x 600 x 850 70912024
1800 x 600 x 850 70912025
2000 x 600 x 850 70912026

700 mm Tiefe, Schubladen rechts

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1600 x 700 x 850 70912027
1800 x 700 x 850 70912028
2000 x 700 x 850 70912029

700 mm Tiefe, Schublade links

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1600 x 700 x 850 70912030
1800 x 700 x 850 70912031

2000 x 700 x 850 70912032

Lieferzeit: 3 Wochen

Lieferzeit: 3 Wochen

Lieferzeit: 3 Wochen

Lieferzeit: 3 Wochen

Arbeitsschrank, mit Schiebetiiren und
Schubladen, mit 100 mm Aufkantung

> Schubladen GN 1/1, H=100 mm

» Schiebetiiren doppelwandig, schallgedammt
» verstarkter Zwischenboden, hohenverstellbar

» Arbeitsplatte 40 mm, 8/10 mm stark

> Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius

> wasserabstoBende 18 mm Unterplatte
> héhenverstellbare PlastikfuiSe +/- 30 mm
» Ausfiihrung in Edelstahl Scotch Brite

600 mm Tiefe, Schubladen rechts

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1600 x 600 x 850 70912033
1800 x 600 x 850 70912034
2000 x 600 x 850 70912035

600 mm Tiefe, Schubladen links

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1600 x 600 x 850 70912036
1800 x 600 x 850 70912037
2000 x 600 x 850 70912038

700 mm Tiefe, Schubladen rechts

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1600 x 700 x 850 70912039
1800 x 700 x 850 70912040
2000 x 700 x 850 70912041

700 mm Tiefe, Schubladen links

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1600 x 700 x 850 70912042
1800 x 700 x 850 70912043
2000 x 700 x 850 70912044

Lieferzeit: 3 Wochen

Lieferzeit: 3 Wochen

Lieferzeit: 3 Wochen

Lieferzeit: 3 Wochen
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Arbeirsschrankke

Warmeschrank, mit Schiebetiiren
ohne Aufkantung

> Ausfiihrung Edelstahl Scotch Brite

> Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke

> wasserabstoBende und schallgeddmmte Unterplatte
» Zwischenboden hohenverstellbar

> Unterbau seitlich biindig mit Arbeitsplatte

> abnehmbare Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm

> héhenverstellbare PlastikfiiSe +/- 30 mm

> mit Umluftbeheizung, thermostatgesteuert

> Temperaturbereich: bis 80°C

> Anschlusswert: 230 V / 2,50 kW

orange

Warmeschrank, mit Schiebetiiren
mit 100 mm Aufkantung

> Ausfiihrung Edelstahl Scotch Brite

> Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke

> Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius

> wasserabstoBende und schallgeddammte Unterplatte
» Zwischenboden hohenverstellbar

> Unterbau seitlich biindig mit Arbeitsplatte

> abnehmbare Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm

> héhenverstellbare PlastikfuiSe +/- 30 mm

> mit Umluftbeheizung, thermostatgesteuert

> Temperaturbereich: bis 80°C

> Anschlusswert: 230V / 2,50 kW

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
B xTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis: - BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
1200 x 600 x 850 70914001 1.084,00 € 1200 x 600 x 850 70914011 1.114,00 €
1400 x 600 x 850 70914002 1.153,00 € 1400 x 600 x 850 70914012 1.190,00 €
1600 x 600 x 850 70914003 1.238,00€ 1600 x 600 x 850 70914013 1.275,00 €
1800 x 600 x 850 70914004 1.299,00 € 1800 x 600 x 850 70914014 1.344,00 €
2000 x 600 x 850 70914005 1.399,00 € 2000 x 600 x 850 70914015 1.399,00 €
700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
B xTx H/mm: Artikel-Nr.: Preis: BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis:
1200 x 700 x 850 70914006 1.109,00 € 1200 x 700 x 850 70914016 1.134,00 €
1400 x 700 x 850 70914007 1.190,00 € 1400 x 700 x 850 70914017 1.199,00 €
1600 x 700 x 850 70914008 1.399,00 € 1600 x 700 x 850 70914018 1.299,00 €
1800 x 700 x 850 70914009 1.334,00 € 1800 x 700 x 850 70914019 1.399,00 €
2000 x 700 x 850 70914010 1.398,00 € 2000 x 700 x 850 70914020 1.433,00 €
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Durchreicheschrank, mit Schiebetiiren Durchreicheschrank, mit Schiebetiiren
Schiebetiiren doppelwandig, schallgedammt beheizt

> Ausfiihrung Edelstahl Scotch Brite > Ausfiihrung Edelstahl Scotch Brite

» Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke » Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke

» wasserabstoBende und schallgeddammte Unterplatte » Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius

» verstarkter Zwischenboden, héhenverstellbar » wasserabstoBende und schallgeddmmte Unterplatte
> Unterbau seitlich biindig mit Arbeitsplatte > verstdrter Zwischenboden, hohenverstellbar

> abnehmbare Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm > abnehmbare Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm

» hohenverstellbare PlastikfiiBe +/- 30 mm > héhenverstellbare PlastikfuiSe +/- 30 mm

» mit Umluftbeheizung, thermostatgesteuert
» Temperaturbereich: bis 80°C
> Anschlusswert: 230 V / 2,50 kW

600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 600 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1200 x 600 x 850 70913001 1200 x 600 x 850 70913011
1400 x 600 x 850 70913002 1400 x 600 x 850 70913012
1600 x 600 x 850 70913003 1600 x 600 x 850 70913013
1800 x 600 x 850 70913004 1800 x 600 x 850 70913014
2000 x 600 x 850 70913005 2000 x 600 x 850 70913015
700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen 700 mm Tiefe Lieferzeit: 3 Wochen
BxTxH/mm: Artikel-Nr.: BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1200 x 700 x 850 70913006 1200 x 700 x 850 70913016
1400 x 700 x 850 70913007 1400 x 700 x 850 70913017
1600 x 700 x 850 70913008 1600 x 700 x 850 70913018
1800 x 700 x 850 70913009 1800 x 700 x 850 70913019

2000 x 700 x 850 70913010 2000 x 700 x 850 70913020




Wandhidngeschrank, offen

» Korpus vollstandig punktgeschweilt, Edelstahl Scotch Brite
» hohenverstellbarer Einlegeboden mit Handschutzfalz
> unterer Boden verstérkt, mit Befestigungsbiigeln

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 400 x 650 70921001
1200 x 400 x 650 70921002
1400 x 400 x 650 70921003
1600 x 400 x 650 70921004
1800 x 400 x 650 70921005
2000 x 400 x 650 70921006

Wandhangeschrank, mit Schiebetiiren

> Taren schallgeddmmt, doppelwandig, Edelstahl Scotch Brite
» Korpus vollstandig punktgeschweil3t

> hohenverstellbarer Einlegeboden mit Handschutzfalz

> unterer Boden verstérkt, mit Befestigungsbiigeln

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
1000 x 400 x 650 70921007
1200 x 400 x 650 70921008
1400 x 400 x 650 70921009
1600 x 400 x 650 70921010
1800 x 400 x 650 70921011
2000 x 400 x 650 70921012

Wandbord mit Wandkonsolen, 30 mm Aufkantung

> inklusive Wandkonsolen Héhe 350 mm, héhenverstellbare Boden 40 mm stark
> kdnnen Ubereinander angebracht werden, um mehrere Ebenen zu erhalten
> Traglast: 20 kg (gleichmaBig verteilt)

BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
600 x 300x 70 70961001
800 x300x 70 70961002
1000 x 300 x 70 70961003
1200 x 300 x 70 70961004
1400 x 300 x 70 70961005
1600 x 300 x 70 70961006
1800 x 300 x 70 70961007
2000 x300x 70 70961008
BxTxH/mm: Artikel-Nr.:
600 x 400 x 70 70962001
800 x400x 70 70962002
1000 x 400 x 70 70962003
1200 x 400 x 70 70962004
1400 x 400 x 70 70962005
1600 x 400 x 70 70962006
1800 x 400 x 70 70962007

2000 x 400x 70 70962008



Zubehor

orange

Schubladenschrank 3 - | &

> Ausfiihrung Edelstahl Scotch Brite

> GN-Schubladen auf Vollausziigen _!."_ ¥
> Arbeitsplatte 40 mm in 8/10 Starke W
> Aufkantung 100 x 13 mm mit 10 mm Radius Y
» wasserabstoBende und schallgeddmmte Unterplatte -y
> Unterbau seitlich biindig mit Arbeitsplatte - »
> abnehmbare Beine aus Vierkantrohr 40 x 40 mm = ';_ 3
> hohenverstellbare PlastikfiiBe +/- 30 mm
= § ol
600 mm Tiefe - K .
BxTxH/mm: Aufkantung: Artikel-Nr.: Preis: ! -
480 x 600 x 850 ohne 70915001 655,00 € .
480 x 600 x 850 mit 70915003 685,00 € - -
700 mm Tiefe -
B xTxH/mm: Aufkantung: Artikel-Nr.: Preis: * -
480 x 700 x 850 ohne 70915002 695,00 €
480 x 700 x 850 mit 70915004 715,00 €
= II...
F N
L]
Schubladenblock zum Unterbau fiir Arbeitstische
» Schubladen in Edelstahl -y |

> passend fur GN 1/1
> einfache Teleskopschienen
> max. Belastbarkeit 60 kg

BxTxH/mm: Artikel-Nr.: Preis: % h— -5

i
400 x 560 x 580 70910002 499,00 € J'Ii
400 x 660 x 580 70910003 529,00 €

Schublade zum Unterbau fiir Arbeitstische

> Schubladen in Edelstahl

> passend fir GN 1/1

> einfache Teleskopschienen
> max. Belastbarkeit 60 kg

B xTx H/mm: Artikel-Nr.: Preis:
400 x 560 x 190 70910004 179,00 €
400 x 660 x 190 70910005 189,00 €
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Abfallbehdlter 408-410, 412, 414-417,419-420

Abfallbehalter Zubehor 409,413,417
Abfallsammler

Ablauftische 397
Abluftboxen 314
Ablufthauben Filter 315

Abtropfvorrichtungen fiir Fritteusen 286
Arbeitsschranke 429-431,
Arbeitsschranke beheizt

Arbeitstische 426-428,
Arbeitstische Schubladen 425
Arbeitstische Zubehor

Ascher 418-421
Aufsatzborde 435
Aufschnittmaschinen 323-325

Aufschnittmaschinen Zubehor

Ausgussbecken

Backofen 200, 206-208, 231

Backofen Bleche 95,105, 331

Backofen Roste 105, 197, 256

Backofen Unterbauten 211

Backofen Zubehor 174,210

Backplatten

Bain-Marie Wagen 439

Bain-Maries 89, 101, 107, 120,
135,277,288,

Bankettwagen

Bratplatten 104, 125, 277

Bufett-Elemente 372,374-380

Bufett-Elemente Zubehor

Bufett-Inseln

Ceran-Herde 96,107,117

Ceran-Kochflachen 96

Crépe-Gerdte 294,
Currywurstschneider 285
Cutter 329
Dampfkondensator 230
Desinfektionsmittelspender
Desinfektionsmittelspender Zubehor
Desinfektionsseifen 407
Donermesser 302
Dénermesser Ablageschalen 302
Dosierspender 306
Drehzahlregler 315

Dunstabzugshauben 150, 161, 164, 175,
176, 209, 231, 235

Dunstabzugshauben Zubehor 150

Durchreicheschranke 433,434,

Durchreicheschréanke beheizt

Srichwortrverzeichnis

Einfahrkihlschranke

Eiswurfelbereiter 388, 389, 390, 391
Eiszerkleinerer 387
Elektro-Fritteusen 100, 110, 120, 132
Elektro-Gluhplattenherde 126
Elektro-Grillplatten 99,109, 119, 128, 129
Elektro-Herde 88,95
Elektro-Hocker-Kochflachen 303
Elektro-Kocher 277
Elektro-Kochflachen 88,95,106,117,127
Elektro-Teppanyaki-Grill 307
Falthandtuch-Spender

Filterkaffeemaschinen 386
Filterpapiere 386
Flaschenkuhlschranke 383,

Fleischwolfe 328,
Flissigseifen 407
Folienbeutel 318
Folienrollen 318
Frischhalteboxen 335
Frittenwannen 92,100, 110, 289
Fritteusen 92, 286-287,
Fritteusen Zubehor 110,133
Frittierkorbe 100, 110-111,133
Garschranke 201, 208-209, 230-231, 235
Gas-Fritteusen 100,111,133
Gas-Glihplattenherde 126
Gas-Grillplatten 98,108, 118, 130-131
Gas-Grills 304-305
Gas-Grills Zubehor 304
Gas-Herde 88, 94, 104-105, 124-125
Gas-Hockerkocher 303
Gas-Kochflachen 89,94,116

Gas-Lavasteingrills 97

Gas-Teppanyaki-Grills 307
Gebdack-Fritteusen 286
Gemdseschneider 327,
Gemiseschneider Zubehor 326
Geschirrschranke 436
Geschirrspller 393-394
Geschirr-Waschbrausen

Getrankemixer 387
Glaserpuler 392
GN-Behalter 332-334,336-338
GN-Behélter Ablagen 331
GN-Behalter Deckel 334-335, 338
GN-Behélter Zwischenstege 334
Grillplatten 90-91, 297,
Grillplatten Zubehor 98,108, 118, 130
Gyros/Donergrills 302
Gyros-/Donerschaufeln 302

Hackblocke 328
Handetrockner 406
Handmixer 330,

Handmixer Zubehor 330
Handwaschbecken/-Ausgussbecken 405

Haubengeschirrspuler
HeiBBluftofen  224-229, 240-243, 270-271,
HeiBluftéfen Zubehor 224,226, 228,233

Herde Zubehor 123,140
Hochtemperaturgrills 284
Hockerkocher

Hordengestell Transportwagen 163,167

Hordengestelle
Hordengestellwagen
Hordengestellwagen Abdeckungen

163, 166-167, 212
149,151,163, 202, 213
149, 151

Hordengestellwagen Einhdngegestelle 214
Hordengestellwagen Zubehor 163,167,213
Hot Dog-Geradte 285
Induktionsherde 126

Induktions-Kochflachen 96, 106, 273-274, 276,

Induktions-Wokaufsatze 274
Induktions-Wokpfannen 274,
Induktions-Woks 96, 272, 276,
Isolierkannen 386
Kartoffelschaler 329
Kasereiben 328
Kippbratpfannen 113,137
Kochflachen Strahlheizkorper 275,276
Kochkessel 113,136
Kochkessel-Einsatze 113,136
Kombidampfer 146-147,154-159, 172-173
Kombidampfer Behdlter 178-183
Kombidampfer Bleche 178-183, 197,
218-219, 256
Kombidd@mpfer Reiniger 185, 197
Kombidampfer Roste 178-183, 219-220
Kombiddampfer Unterbauten 162, 165
Kombidampfer Untergestelle 162, 165-166,

175-176,192,211-212, 231, 233, 235-236
Kombidampfer Wassertanks 230
Kombidampfer Wandhalterungen 176
Kombiddampfer Zubehor 148-151, 160-162,

164-165, 167,179, 192, 203, 210-211,
213-215, 220, 230-231, 233, 235-236
Konfiskatkuhler

Konsolen fiir Airboxen 314
Kontaktgrills 299-301,
Konvektions- und Speeddéfen 260

Konvektions- und Speedéfen Zubehor 264, 266
Korbroller

Korbroller fiir Spiilkorbe 401
Korbroller Schiebegriff 401
Korbtransportwagen 76,79
Kosmetiktuch-Spender 406
Kiihlaggregate fiir Kiihlzellen 365, 368
Kihl-Aufsatzvitrinen 353,
Kihlschranke 354-355,
Kuhlschranke Zubehor

Kihl-/Tiefkiihlschranke Zubehor 477



Srichwortrverzeichnis

Kuhltische
Kihltische Zubehor

Kuhlvitrinen
Kihlvitrinen Zubehor
Kiihlzellen/-Regale

Lavasteine
Lavasteingrills
Lavasteingrills Roste
Lebensmittelboxen

Mehlwagen
Mikrowellen
Mini-Pizzadfen
Mischbatterien
Montage-Pauschale
Miillsackwagen

Neutralelemente

356-357,
356, 358,

364, 366

97,112,137

92,112, 116, 137, 298
92

339

346
278-279,

67-68, 404

394
409

93,101, 115,121,138

Niedertemperaturgargerate 164
Nudelkocher 89,101, 114, 134, 296
Nudelkorbe 89,101, 114,134,135, 277
Nudelmaschinen 341
Nudelmaschinen Matrizen 340
Ofenbdrsten 350
Papierrollen 407
Papiertiicher

Pizzableche 351
Pizzadetten

Pizzatfen 347-349,

Pizza-Racks 346
Pizzaschaufeln 351
Pizzaschneider 350
Pizzatische 352,
Pizzatische Zubehor

Pizza-Transporttaschen

Planeten-Riihrmixer 346,
Planeten-Riihrmixer Zubehor

Pumpenkit fir BAKERLUX SHOP.PRO 230
Radialventilatoren 314
Regale 436-438
Regale Zubehor 437
Regalwagen 440-441
Regalwagen Zubehor

Reiskocher 307
Rollenspender 407
Rollwagen 409
Roste 95

Saladetten 467,469
Salamander 280-283,
Schaufelhdngungen 350
Schienen 352
Schlauchaufroller 402
Schlauchbrausen 148
Schockfroster 362, 363,
Schockfroster Zubehor

Schopfkellen 350
Schubladen 123,139,
Schubladenblocke

Schubladenschréanke

Seifenspender 407
Servierwagen 440
Sockelblenden 123,140
Sous-Vide Wasserbader 296
Sous-Vide Wasserbader Zubehor 296
Spachtel 350
Spatel 108,118, 130

Speisenausgabewagen

Speisentransportwagen

Spritzschutz
Sptlcenter

Spulkérbe

Spulkdérbe Zubehor
Sptilmaschinenhauben
Spulschranke
Sptiltische
Stikkenwagen
Sushivitrinen

Tablettwagen
Tapasvitrinen
Teig-Ausrollmaschinen

Teig-Ausrollmaschinen Zubehor

Teigkneter

Teigknetmaschinen Radersatz

Teigschneider
Tellerstapler
Tellerstapler Zubehor
Tellertransportwagen

99,108, 118, 395
422-423, 503
392, 398-400

399
394
425
422-424,
182,220
369

441

342-343
342-343

344, 345,
344
350
317

Tellertransportwagen Zubehdr

Tellerwagen
Tellerwarmeschranke
Thermohauben

290

Tiefkiihlaggregate fir Kiihizellen 365, 367-368

Tiefktihlschranke

Tiefktihlschranke Zubehor

TiefkUhltische

Tiefkthlzellen
Tischvitrinen
Toaster

Toilettenpapier-Spender

Transportbehalter
Turen

354-355,

358-359
366

280,
406

122,139
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Umkehrosmoseanlagen 184
Umkehrosmoseanlagen Zubehor 184
Unterbaukuhltische 360, 361
Unterbauten 93
Unterbauten fir Lavasteingrills 298
Unterbauten fiir Spilmaschinen 393
Untergestelle fir Nudelmaschinen 341
Untergestelle flr Pizzadfen  347-349,

Unterschranke 93,102, 122,138

Unterschranke Zubehor 103, 123-124, 139-140

Vacuum-System 193
Vacuum-System Untergestelle 193
Vacuum-System Unterschrénke 193
Vacuum-System Zubehor 193, 195-196,
261-262, 266
Vakuum-Verpackungsmaschinen 318-322,
Vaporgrills 112
Verbindungsschienen 103
Waagen 316,
Waagen Zubehor
Waffeleisen 294-295,
Wandbatterien 402
Wandborde 435,
Wandborde fiir Mikrowellen 278
Wandhédngeschrdnke 434,
Wandhauben 311-313
Wandhauben Montagekits 315
Wand-Korbhalter 401
Warme-/Gargerdte
Warme-/Gargerate Zubehor
Warmeboxen
Warmeboxen Zubehor
Warmebriicken 289, 291
Warmemodaule fir Aufsatzborde 435
Warmeschranke 432
Warmestrahler 292-293
Warmhalteplatten 291
Warmbhalteschranke 188-189
Warmbhalteschrénke Untergestelle 190, 192
Warmbhalteschrénke Zubehor 190-192
Warmbhaltestationen 289
Warmbhaltevitrinen
Waschbrausen 403
Wasserenthartungsanlagen 148,234
Wasserenthdrtungsanlagen Zubehor 234
Weinkiihlschréanke 381-385
Weinkuhlschranke Zubehor 385
Wokherde 308-309
Wokherde Zubehor 310
Wirstchenerhitzer 285,
Zangen fir Pizzableche 350
Zitruspressen 387
Zulauftische 395, 396
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Geltungsbereich

Der vorliegende Katalog wird von der PENTAGAST eG erstellt. Dabei tritt diese nur als Vermittler auf. Der Vertrag kommt mit dem jeweiligen PENTAGAST-Héndler (im nachfolgenden Verkaufer”
genannt) zustande. Es wird ausdriicklich vorbehalten, dass der Katalogersteller, die PENTAGAST Marketing- und Dienstleistungsgesellschaft der Gastronomie- und GroBkiichenaussatter eG,
Ruhrstrauch 4, 36100 Petersberg selbst Vertragspartner wird. In diesem Fall wird der Kéufer vor Vertragsabschluss hiertiber schriftlich (per E-Mail oder Fax) informiert. Hiervon ungeachtet
liegen den abgeschlossenen Vertragen die nachfolgenden allgemeinen Geschaftsbedingungen zugrunde. Abweichende Regelungen vor oder bei Vertragsabschluss bediirfen zu ihrer
Wirksamkeit der Schriftform.

Geltungsbereich fiir Angebote, Lieferungen und Dienstleistungen ist ausschlielich die Bundesrepublik Deutschland.

Es werden keine Produkte zum Kauf an Verbraucher im Sinne des § 13 BGB angeboten. Mit Abgabe des Angebotes erklart der Kaufer verbindlich, dass er sein verbindliches Angebot in
Auslibung seiner gewerblichen oder selbststandigen beruflichen Tatigkeit abgibt.

Die Allgemeinen Geschéftsbedingungen in Ihrer jeweils aktuellen Fassung zum Zeitpunkt der Bestellung gelten auch fiir zukiinftige Bestellungen, auch wenn sie nicht nochmals ausdrticklich
vereinbart werden.

Vertragspreis und Versandkosten

Alle genannten Preise verstehen sich zuztglich der zum Lieferzeitpunkt jeweils gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer (derzeit 19%) gegebenenfalls zzgl. Versandkosten und Nachnahme-
gebiihren, wie im Bestellvorgang ersichtlich. Die im Katalog genannten Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen. Es gelten die Preise vom Tage der Bestellung. Die Moglichkeit zum
Skontoabzug besteht nicht.

Ab einem Warenwert (netto) in Hohe von 500,00 € erfolgt der Versand innerhalb der BRD (auf3er deutsche Inseln) frachtfrei (bei Lieferung auf Bergstationen frei Talstation). Bei einem
Warenwert (netto) unter 500,00 € entsteht eine Frachtpauschale i.H.v. 10,90 € (bei Lieferung auf Bergstationen frei Talstation). Bei Lieferungen auf deutsche Inseln werden die Frachtkosten nach
Aufwand berechnet. Frachtkosten fiir Versendungen auBerhalb der BRD werden nach Aufwand abgerechnet. Die angegebenen Preise fiir Versand bzw. Anlieferung mit und ohne Dienstleistung
beinhalten die Anlieferung mit einem geeigneten Transportmittel in geeigneter Verpackung an die Bordsteinkante der Lieferadresse.

Bei Zahlung per Nachnahme werden separate Nachnahmegebiihren erhoben. Die Hohe der Gebihren ist unter der Rubrik ,Versandkosten” in unserem Hauptkatalog und auf der Internet-
plattform fiir Sie zusammengefasst.

Zahlungen per Kreditkarte sind zur Zeit noch nicht méglich, werden aber zu einem spéteren Zeitpunkt eingerichtet werden.

Alle genannten Preise, auch fir Verpackung und Versand, gelten nur innerhalb Deutschlands und nur zum Zeitpunkt der Bestellung. Mit Herausgabe dieses Katalogs werden alle vorherigen
Preise und sonstige Angaben tiber Waren ungtiltig. MaBgeblich ist jeweils die zum Zeitpunkt der Bestellung giiltige Fassung.

Vertragsabschluss

Die Darstellung des Sortiments in diesem Katalog stellt kein Angebot im Sinne des §§ 145 ff BGB, sondern eine Aufforderung zur Bestellung dar.

Die Bestellung des Kaufers erfolgt tiber eine E-Mail des Kaufers oder telefonisch beim jeweiligen Verkéufer.

Alle Angebote gelten ,solange der Vorrat reicht’, wenn nicht bei den Produkten etwas anderes vermerkt ist. Irrtiimer vorbehalten.

Der Kaufvertrag kommt zustande, wenn der Verkdufer die Bestellung des Kaufers durch eine Auftragsbestatigung per E-Mail unmittelbar nach dem Erhalt der Bestellung annimmt.

Lieferung

Die Lieferung erfolgt durch Sendung ab Lager an die vom Kaufer mitgeteilte Lieferadresse.

Angaben Uber die Lieferfristen sind unverbindlich, soweit nicht ausnahmsweise der Liefertermin verbindlich und schriftlich zugesagt wurde. Jede Lieferung steht unter dem Vorbehalt,

dass der Verkaufer selbst rechtzeitig und ordnungsgemat beliefert wird.

Sollte ein vom Kéufer bestelltes Produkt wider Erwarten trotz rechtzeitiger Disposition aus vom Verkdufer nicht zu vertretenden Griinden nicht verfugbar sein, ist der Verkdufer berechtigt,
anstatt des bestellten Produkts ein in Qualitat und Preis gleichwertiges Produkt dem Kaufer anzubieten oder vom Vertrag zurtickzutreten. Der Verkdufer wird den Kaufer unverziglich Gber die
Nichtverfligbarkeit informieren und dem Kaufer im Falle des Ruicktritts etwa bereits geleistete Zahlungen unverztglich erstatten.

Soweit der Verkaufer, aus Griinden, die er zu vertreten hat in Lieferverzug gerét oder eine Lieferung unmaglich wird, und dies nicht auf Vorsatz oder grober Fahrléssigkeit beruht wird die
Haftung fiir Schaden ausgeschlossen. Weitergehende Anspriiche des Kéufers sind hiervon unberihrt.

Beruhen Verzégerungen der Lieferung auf Griinden, die der Verkaufer nicht zu vertreten hat (hohere Gewalt, Verschulden Dritter, u. a.) wird die Frist angemessen verlangert. Der Kaufer wird
hiervon unverziglich unterrichtet. Dauern die Ursachen der Verzégerung langer als vier Wochen nach Vertragsschluss an, ist jede Partei berechtigt von dem Vertrag zuriickzutreten.

Félligkeit und Zahlung

Die Zahlung kann gegen Vorauskasse sowie bei Lieferung per Nachnahme erfolgen.

Der Verkaufer behalt sich nach dem Ergebnis einer Bonitatspriifung (vgl. § 7) den Ausschluss bestimmter Zahlungsarten, die Nichtannahme des Angebotes des Kaufers oder den Ruicktritt vom
Vertrag vor, soweit der Kaufpreisanspruch des Verkaufers gefahrdet ist.

Wurde Zahlung per Bankeinzug vereinbart, so hat der Kaufer die fiir Riicklastschriften, die auf seinem Verschulden, insbesondere infolge mangelnder Kontendeckung beruhen, dem Verkaufer
von den beteiligten Kreditinstituten berechneten Kosten sowie eine Bearbeitungspauschale von 5 € zu tragen, sofern der Verkaufer nicht einen héheren oder der Kaufer einen geringeren

Schaden nachweist.

Bei Nichtabholung von bestellter Ware ist der Verkdufer berechtigt, dem Kaufer eine angemessene Frist zur Abholung zu setzen. Nach erfolglosem Verstreichen der Frist kann der Verkaufer vom
Vertrag zuriicktreten. Dasselbe gilt, wenn die bestellte Ware unter der vom Kaufer angegebenen Anschrift nicht zugestellt werden kann.

Bonitatspriifung, Schufa-Klausel

Der Kéufer willigt ein, dass der Verkéufer seine Daten, die er dem Verkaufer im Rahmen der Kaufanbahnung und der Abwicklung des Kaufvertrages zur Verfiigung stellt (Personendaten und
Konto-, Kredit- oder Bankkarten-Angaben) an die SCHUFA Holding AG (,SCHUFA") zum Zwecke der Kreditprifung tibermittelt. Unabhdngig davon tibermittelt der Verkaufer der SCHUFA auch
Daten aufgrund nichtvertragsgemaBen Verhaltens (z. B. Forderungsbetrag nach Kiindigung, Ruicktritt, Kredit- oder Bankkartenmissbrauch). Diese Meldungen dirfen nach dem Bundesdaten-
schutzgesetz nur erfolgen, soweit dies nach der Abwégung aller betroffenen Interessen zuldssig ist.

Die SCHUFA speichert und tibermittelt die Daten fiir Bonitdtsanfragen an ihre Vertragspartner in der EU. Vertragspartner der SCHUFA sind vor allem Kreditinstitute sowie Kreditkarten- und
Leasinggesellschaften. Daneben erteilt die SCHUFA auch Auskiinfte an Handels-, Telekommunikations- und sonstige Unternehmen, die Leistungen und Lieferungen gegen Kredit gewdhren.
Zur Schuldnerermittlung gibt die SCHUFA Adressdaten bekannt. Bei der Erteilung von Auskiinften kann die SCHUFA ihren Vertragspartnern erganzend einen aus ihrem Datenbestand
errechneten Wahrscheinlichkeitswert zur Beurteilung des Kreditrisikos mitteilen (Score-Verfahren). Die Daten werden nur dann zur Verfliigung gestellt, wenn ein berechtigtes Interesse daran
glaubhaft dargelegt wurde.

Auskunft tiber die zu der Person des Kaufers gespeicherten Daten bei den genannten Unternehmen kann der Kaufer unter der folgenden Anschrift erhalten; SCHUFA HOLDING AG,
WendenstraBe 4, 20097 Hamburg. Weitere Informationen tiber das SCHUFA-Auskunfts- und Score-Verfahren enthalt ein Merkblatt, das unter www.schufa.de eingesehen werden kann oder auf
Wunsch dem Kéufer vom Verkaufer zur Verfiigung gestellt wird.

Haftung

Eine weitergehende Haftung als in diesen Bedingungen vorgesehen, insbesondere auf Schadensersatz, ist ohne Riicksicht auf die Rechtsnatur des geltend gemachten Anspruchs ausgeschlossen.
Dies gilt insbesondere flir Schadensersatzanspriiche aus Verschulden bei Vertragabschluss, positiver Vertragsverletzung oder wegen deliktischer Anspriiche gem. § 823 BGB und insbesondere
fur Mangelfolgeschéaden, es sei denn, dem Verkaufer féllt eine vorsatzliche oder grob fahrldssige Verletzung wesentlicher Vertragspflichten (Kardinalpflichten) zur Last, oder es handelt sich

um die Verletzung des Lebens, des Kérpers oder der Gesundheit. Dies gilt nicht fiir Anspriiche nach dem Produkthaftungsgesetz.

Der Ausschluss der Haftung gilt im gleichen Umfang fiir unsere Erfiillungs- und Verrichtungsgehilfen. In jedem Fall ist unsere Haftung auf den zum Zeitpunkt des Vertragsabschlusses
voraussehbaren, vertragstypischen Schaden beschrankt.

Eigentumsvorbehalt

Die Ware bleibt bis zur endgiiltigen und vollstandigen Bezahlung Eigentum des Verkaufers.

Eine WeiterverauBerung, Vermietung, Verpfandung, Sicherungsiibereignung, Verarbeitung, sonstige Verfligung oder Umgestaltung ohne ausdrtickliche Einwilligung des Verkaufers ist vor
Eigentumstibertragung unzuldssig.
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§9 Transportschdden; Untersuchungs- und Riigepflichten des Kaufers

(1) Werden Waren mit offensichtlichen Schaden an der Verpackung oder am Inhalt angeliefert, so hat der Kéufer dies sofort beim Spediteur/Frachtdienst zu reklamieren und die Annahme zu
verweigern. Darliber hinaus ist unverziiglich mit dem Verkaufer Kontakt aufzunehmen. Die von uns veroffentlichten Verhaltenshinweise bei Transportschaden sind zu beachten.

(2) Andere Transportschaden sind unverziiglich nach Entdecken, spatestens 24 Stunden nach Erhalt der Ware beim Spediteur/Frachtdienst zu reklamieren und an den Verkaufer zu melden,
§ 438 HGB gilt entsprechend.

§10 Gewahrleistung / Garantie

(1) Ist die Ware nachgewiesen mangelhaft, kann der Besteller nach Wahl des Verkaufers die Beseitigung des Mangels oder die Lieferung einer mangelfreien Sache verlangen. Der Verkdufer
tibernimmt die zum Zweck der Mangelbeseitigung oder Ersatzlieferung anfallenden Aufwendungen (Transport-, Wege-, Arbeits- und Materialkosten), soweit sich diese nicht dadurch erhéhen,
dass die Ware nach einem anderen als dem Erfullungsort der Erstlieferung verbracht wurde. Voraussetzung fiir Mangelbeseitigung oder Ersatzlieferung ist, dass dem Verkaufer die beanstandete
Ware zur Uberpriifung bereitgestellt wird. Steckerfertige, nicht an Wasser- und Abwasserleitungen anzuschlieBende Kleingerate hat der Kaufer auf seine Kosten an die PENTAGAST eG
zurlickzusenden oder zum Verkaufer zu bringen.

(2) Ist der Verkaufer nicht zur Mangelbeseitigung oder Ersatzlieferung bereit oder trotz angemessener Fristsetzung nicht in der Lage oder schlégt sie in sonstiger Weise fehl, so ist der Kéufer nach
seiner Wahl berechtigt, vom Vertrag zuriickzutreten oder den Kaufpreis nach Ermessen des Verkaufers zu mindern.

(3) Weitergehende Anspriiche des Kaufers aus Gewdhrleistung und Garantien sind ausgeschlossen. Der Verkaufer haftet deshalb nicht fiir Schaden, die nicht am Liefergegenstand selbst entstanden
sind; insbesondere haftet er nicht fur entgangenen Gewinn oder sonstige Vermdgensschaden des Kaufers, beispielsweise auf Vertragsstrafen, Betriebsausfall, Arbeitsishne oder sonstige
Mangelfolgeschaden.

(4) Vorstehende Haftungsfreizeichnung gilt nicht soweit die Schadensursache auf Vorsatz oder grober Fahrléssigkeit beruht. Sie gilt ferner dann nicht, wenn dem Kaufer Anspriiche wegen

arglistigem Verschweigen eines Mangels oder der Ubernahme einer Garantie fiir die Beschaffenheit der Sache zustehen, insoweit ist unsere Ersatzpflicht jedoch auf den vertragstypischen,
vorhersehbaren Schaden begrenzt.

(5) Die Gewahrleistungsfrist betragt ein Jahr, gerechnet ab Rechnungsstellung. Diese Frist ist eine Verjahrungsfrist und gilt auch fir Schadensersatzanspriiche, soweit sie nicht auf unerlaubter
Handlung beruhen. Fiir Gebrauchtgerate sind Gewdhrleistunganspriiche ausgeschlossen. Der Verkaufer ist auBerhalb der Gewahrleistung nicht dazu verpflichtet Ersatzteile zu beschaffen.

(6) Bei Reparaturen und Wartungsarbeiten stellen wir unseren Kundendienst nach Ma3gabe der jeweils geltenden Berechnungssatze zur Verfiigung.

(7) Fremde oder Kundendienstmonteure des Verkaufers sind nicht berechtigt Garantiezusagen und andere verpflichtende Erkldrungen abzugeben.

(8) Soweit der Kauf fir den Kaufer und den Verkaufer ein Handelskauf ist, setzen Gewahrleistungsrechte des Kéufers voraus, dass dieser seinen Untersuchungs- und Riigepflichten nach § 377 HGB
ordnungsgemaf nachgekommen ist.

(9) Ein etwa erforderlicher Anschluss an die Versorgungsleitungen (Strom, Wasser, Dampf, Abwasser, HeiBwasser, Gas etc.) ist vom Kaufer auf seine Kosten zu veranlassen und darf nur von einem
konzessionierten ortlichen Elektrofachmann bzw. Installateur vorgenommen werden. Es besteht keine Haftung fiir Schaden die durch eine Nichtbeachtung dieser Regelung entstehen.

(10) Ergédnzend und unabhingig von den vorgenannten Gewahrleistungsanspriichen wird fiir die ersten 24 Monate ab Ubergabe an Sie eine Garantie auf Beseitigung von Material- und
Herstellungsfehlern unter den nachfolgenden Voraussetzungen gewdhrt. (A) Das Gerat wurde technisch ordnungsgemaf von einem eingetragenen Fachunternehmen fiir den jeweiligen
Bereich (Elektro und/oder Wasser/Sanitar) installiert. (B) das Gerét wurde unter Einweisung durch den Verkaufer in Betrieb genommen. (C) Das Gerat wurde entsprechend der Anweisungen
bei der Inbetriebnahme und den Bedienungshinweisen in der Betriebsanleitung ordnungsgemaf betrieben. (D) Es erfolgte eine jéhrliche Wartung durch die Serviceabteilung des Verkaufers.

§11 Datenschutz

(1) Aufgrund der durch den Stand der Technik begriindeten M&glichkeit von Fehlern bei der Datenverarbeitung und beim Betrieb von Computersoftware und den immer wieder auftretenden

Problemen des Internets selbst, kann der Verkdufer auch keinen unbedingt immer fehlerfreien Betrieb des Onlineportals www.cookmax.de garantieren. Der Verkaufer haftet deshalb nicht fiir

Schéden, die darauf beruhen, dass infolge technischer Mdngel moglicherweise von Kaufer abgegebene Kaufangebote nicht bei ihm eingehen oder dort nicht berticksichtigt werden.

Ausgenommen ist ein etwaiger Vorsatz des Verkaufers.

Der Verkaufer gewdhrleistet, dass er die anldsslich von Bestellungen anfallenden Kauferdaten lediglich im Zusammenhang mit der Abwicklung der Bestellung erhebt, bearbeitet, speichert und

nutzt sowie zu internen Marktforschungs- und zu eigenen oder PENTAGAST eG Marketingzwecken. Der Verkdufer wird Kauferdaten nur zur Bestellabwicklung an verbundene Unternehmen

weitergeben. Dartiber hinaus betreibt der Verkaufer zur Kreditprifung einen Austausch von Daten mit anderen PENTAGAST-Mitgliedern, der PENTAGAST eG und soweit erforderlich mit

Auskunftsdateien.

(3) Der Kaufer ist jederzeit berechtigt der Datennutzung fiir interne Zwecke des Verkaufers oder der PENTAGAST eG durch die Ubersendung einer entsprechenden E-Mail an info@pentagast.de zu
widersprechen. Der Verkdufer und die PENTAGAST eG werden keine Kauferdaten tiber den vorgenannten Rahmen hinaus nutzen oder weitergeben.

S

§12 Schlussbestimmungen

(1) Der Kaufer ist damit einverstanden, dass die von ihm angegebene E-Mail-Adresse vom Verkéufer an den Paketdienstleister tibermittelt und von diesem im Rahmen der Paketzustellung genutzt
werden darf. Diese Einwilligung kann vom Kéaufer jederzeit widerrufen werden. Im Falle des Widerrufs hat der Kunde keine Moglichkeit mehr, direkt Einfluss auf die Zustellung der im Versand
befindlichen Pakete zu nehmen. Einen etwaigen Widerruf senden Sie bitte an folgende Adresse: cookmax / PENTAGAST eG, Ruhrstrauch 4, 36100 Petersberg - E-Mail: info@cookmax.de

(2) Auf diesen Vertrag ist ausschlieBlich deutsches Recht unter ausdriicklichem Ausschluss des UN-Kaufrechtes anwendbar.

(3) Erfullungsort und Gerichtsstand ist der jeweilige Sitz des Verkaufers.
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Fiir Druckfehler wird keine Haftung (ibernommen. Alle MaBangaben und Anschlusswerte beruhen auf Angaben der Hersteller. Technische Anderungen durch
den Hersteller sowie Preisénderungen bleiben vorbehalten. Die Lieferung erfolgt ab Werk. Es gelten die vorangehenden Allgemeinen Geschéftsbedingungen.
Nachdruck, auch auszugsweise, sowie Vervielfdltigung auf fotomechanischen oder anderen Wegen, Einspeisung in elektronische Datenspeicherungs- und ver-
arbeitungssysteme, Ubernahme der Katalogein- und unterteilung und Verwendung von Ausschnitten zu Werbezwecken sind verboten und werden wegen
VerstoR gegen das Wettbewerbsrecht bzw. Verletzung des Urheberrechts strafrechtlich verfolgt. Alle im Katalog abgebildeten Fotos und Logos sind urheber-
rechtlich geschitzt. Mit dem Erscheinen dieses Kataloges verlieren alle anderen Kataloge/Preislisten ihre Giiltigkeit.

Alle Preise verstehen sich zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

© 2022 by PENTAGAST eG. Alle Rechte vorbehalten.
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